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Til Fedevarestyrelsen

Vedr. hgring over udkast til novel food-vejledning

Indledningsvist vil DI Fgdevarer gerne takke for muligheden for at komme med bemaerkninger til udkast til
ny novel food-vejledning. For en raekke af DI Fgdevarers medlemmer er godkendelse af novel foods
forretningskritisk, og en mere grundlaeggende aendring af novel food-forordningen er meget gnskelig. Indtil
det sker tager vi godt imod, at F@devarestyrelsen inden for den nuvarende lovgivningsramme bl.a. gennem
dette udkast til ny vejledning forsgger at skabe klarhed og vejlede virksomheder, der gnsker at fa godkendt
og markedsfgre en novel food.

DI Fgdevarer har fglgende bemaerkninger til udkast til novel food-vejledning:

S. 4, gruppe 2 i skemaet
Det foreslas, at parentesen (anvendt i kosttilskud) fiernes helt, eller at der alternativt tilfgjes eller
fedevarer’ i parentesen saledes: (anvendt i kosttilskud eller fgdevarer).

S. 10:
Linket ‘dette link.” i tredje afsnit kan ikke tilgas for eksterne, da der naegtes adgang (”Access denied. You are
not authorized to access this page.”).

S. 11, bullet 6:
Her foreslas fglgende praecisering (med understreget tekst): Litteraturhenvisninger, som beviser naturlig
orekomst eller brugen af en ingrediens i fédevarer eller kosttilskud.

s. 13-14: 4.6 Seerligt om ekstrakter og olier

Vedlagt er en detaljeret beskrivelse af forhold omkring ekstrakter, som DI Fgdevarer har modtaget fra en af
vores medlemsvirksomheder. DI Fgdevarer er meget opmaerksom pa handteringen af ekstrakter, som
bruges i stor udstraskning, ikke mindst i den nutraceutiske industri.

Det er vigtigt for erhvervet, at vejledningens pkt. 4.6 skaber klarhed og gennemsigtighed. Hele diskussionen
om ekstrakter og ekstraktionsgrader i vejledningens pkt. 4.6 bliver ekstra besvaerlig for erhvervet ved, at
man i Danmark ogsa har indfgrt en bekendtggrelse om ‘visse andre stoffer’ som fastleegger, hvilken
ekstraktionsgrad, der er acceptabel for ingredienser til fgdevarer (renhed pa minimum 50 % eller er
opkoncentreret 40 gange eller mere).

Dette samt den oplevede &ndrede praksis for novel food (hvor ekstrakter nu som udgangspunkt
bedgmmes som novel, hvis det ikke kan bevises, at de var pa markedet i 1997 uanset at den plante, de
ekstraheres fra, har status som ikke-novel) ggr, at virksomhederne efterlyser klarhed og gennemsigtighed i
vejledningens pkt. 4.6.

Pa baggrund af ovenstaende og vedhaftede opfordrer vi til, at afsnit 4.6 genbearbejdes.



S. 14:
Der er fra erhvervet et stort gnske om et saerligt afsnit om fermenterede fgdevarer. Vi opfordrer derfor til,
at der indsaettes et nyt afsnit 4.8, som f.eks. kunne lyde:

4.8 Seerligt om fermenterede f@gdevarer

Traditionelt fermenterede f@devarer, som er spist i naevnevaerdigt omfang i mindst ét EU-land fer 15. maj
1997, er ikke novel food. Analytiske vaerkt@jer som gensekvensering g@r det muligt, at kortlaegge mikrobielle
arter i traditionelle og navnebeskyttede fermenterede f@devarer. Det er rimeligt at antage, at nyligt
beskrevne eller identificerede mikroorganismer involveret i fermenteringsprocesser af traditionelle
fadevarer ikke ngdvendigvis bar betragtes som novel food. Disse mikroorganismer har vzeret tilstede og er
blevet konsumeret i EU som en del af traditionelt fermenterede f@devarer, selvom de fa@rst er beskrevet for
nyligt.

Fermenterede fadevarer, bestdende af en ny kombination af en kendt fégdevarekultur og en kendt fgdevare,
behgver heller ikke at vaere novel food. Det afgdrende er, om fddevarekulturen og den del af fadevaren, der
@dnskes fermenteret, har vaeret spist i naevnevaerdigt omfang i mindst ét EU-land for 15. maj 1997, og at
fermenteringen ikke medf@rer betydelige aendringer af fédevarens sammensaetning, der pavirker dens
neeringsveerdi, metabolisme eller indhold af ugnskede stoffer.

Er der behov for yderligere, sa star DI Fedevarer gerne til radighed for sparring og input til vejledningen, sa
vi sikrer, at den giver den klarhed og gode hjalp til erhvervet, som vi alle gnsker.
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