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Horing over nyt udkast til hygiejnevejledningen

Foder- og Fodevaresikkerhed har som led i den rullende opdatering af hygiejnevejledningen indskrevet
endringer i en raekke afsnit. Det fremgar af indholdsfortegnelsen, hvor opdateringerne er indsat.

Der udestar opdatering af afsnit, men de vil indgé i den lebende opdatering, vi har valgt i stedet for at at
vente pa muligheden for at foretage en fuld opdatering. Vi forventer at tilfgje yderligere opdateringer 1-2
gange om aret. Det vedhaeftede dokument er ikke digitalt men den version, som skal ligge pd Retsinforma-
tion. Der vil dog fortsat blive lagt en digital udgave pa Fadevarestyrelsens hjemmeside.

Opdateringerne i dette udkast omfatter folgende afsnit:

10.10 Om kvalitet af vand til brug i primarproduktionen
Det er preciseret, at hvis en primaerproducent ogsé har aktiviteter efter primaerproduktionen, f.eks. en
gardbutik, sa skal der bruges drikkevand i denne del af fadevarevirksomheden.

12.1 Forerhunde og servicehunde
Det er preciseret, at det ikke i fedevarereglerne er udgangspunktet, at forer- og servicehunde ikke kan fa
adgang til fodevarevirksomheder.

12.4 Kzledyr
Teksten om, at keledyr kke ber fodres i kekkener, er fjernet.

15. Mobile fadevarevirksomheder og midlertidige lokaler
Teksten om, at en mobil virksomhed skal flyttes dagligt, er fjernet.

18.6 Kemiske bekaempelsesmidler til skadedyr
Det er praciseret, at der ikke er krav om afvigerraport, men at planen for bekaeempelse, renggring m.v bor
fremga af en afvigerapport.

21.5 Rygning
Det er preciseret, at afsnittet ogsd daekker e-cigaretter, og at det er virksomhedens ansvar at fastsette ret-
ningslinjer for rygning i den konkrete virksomhed.

25. Returvarer i fodevarevirksomheder
Det er preciseret, at fadevarer, der har overskredet sidste anvendelsesdato, ikke leengere ma anvendes
som fgdevarer, nir de modtages retur.
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26.1 Kolekrav ved opbevaring og transport

Afsnittet om transport til den endelige forbruger er flyttet fra 26.3 til 26.1, hvor det rettelig harer hjemme.
Derudover er det uddybet, at transporten ikke behgver vare direkte, men at der kan veere tale om levering
til en reekke kunder p4 samme koretur.

26.3 Brud pa kelekzeden
Afsnittet om transport til den endelige forbruger er flyttet fra 26.3 til 26.1, hvor det rettelig harer hjemme.

26.4 Sushi og lignende produkter med ra fisk
Afsnittet er uddybet med flere eksempler pa, hvornar sushi kan opbevares ved stuetemperatur.

26.7 Tilsaetning af sushi-zu
Det er preciseret, at hvis ris efter tilseetning af sushi-zu opnér en pH pé under 4,5, sé er der ikke tidsbe-
gransning for opbevaring ved stuetemperatur.

27.1 Varmebehandling og genopvarmning
Eksemplet med bledkogt &g er fjernet fra indledningen, da dette passede darligt med eksemplet laengere
nede i teksten.

28.2 Hygiejne ved selvbetjening af uindpakkede fodevarer generelt
Det er navnt, at virksomheden bar havde fokus pa udskiftning af tagting pa buffet.

29.1 Genbrugsmateriale
Et eksempel er indsat.

30.2 Temperaturer under transport
Det er preciseret, at udbringing af varer til alle institutioner, registrerede som ikke registrerede fadevare-
virksomheder, skal foregé ved den temperatur, som fremgar af reglerne.

32.3 Lande omfattet af ATP
Armenien og Iran har tiltrddt ATP-traktaten, sa disse lande er fgjet til listen.

35.1 Virksomheder, der skal have autorisationsnummer
Der er alene tale om redaktionelle &endringer.

35.2 Lister over virksomheder med autorisationsnummer og visse andre virksomheder
Der er alene tale om redaktionelle &endringer.

36.1 Udseende af identifikations og sundhedsmzrker
Der er alene tale om redaktionelle &endringer.

37.1 Sundhedsmaerke for ked
Der er alene tale om redaktionelle &endringer.

37.2 Nationalt maerke for hakket ked
Der er alene tale om redaktionelle &endringer.

38.1 Krav om rene slagtedyr
Der er alene tale om redaktionelle &endringer.



39. Fadevarekaedeoplysninger for dyr til slagtning
Der er indsat en beskrivelse af formél med fedevarekaedeoplysninger og ansvarsfordeling.

41.1 Stald pa slagterier
Der er indsat en bemarkning om, at spildevand ikke ma udgere en risiko for fadevaresikkerheden.

41.2 Indretning af slagteri og vildthandteringsvirksomhed
Tekst om indretning er flyttet til 41.3.

41.3 Krav til lokaler og faciliteter pa slagteri og vildthindteringsvirksomhed
Tekst om indretning er praeciseret.

431 Rene dyr inden slagtning
Formalet med kravet om rene dyr er preciseret.

43.2 Fjernelse af synlig kontaminering
Det er preciseret, at slagtekroppe med synlig forurening ikke méa bergre andre slagtekroppe.

44.1 Krav til trikinundersogelse
Det er preciseret, hvilke dyr der skal undersgges for trikiner, og hvilke dyr der ikke skal undersgges.

45.1 Krav til kedkontrol
Der er indsat beskrivelse af inspektion af slagtedyr for slagtning.

46 Slagtning uden for slagteri
Der er alene tale om redaktionelle &endringer.

46.1 Nadslagtning af dyr uden for slagteri
Det er praciseret, at det er en vagtembedsdyrlage, der skal besigtige dyret og udfylde ngdslagtningscerti-
fikatet.

46.2 Slagtning pa bedriften af uhandterbare vilde husdyr
Det er preecisereret, at der er tale om uhandterbare dyr, og at det er en vagtembedsdyrlage, der skal be-
sigtige dyrene for slagtning samt overvage aflivning og afbledning.

46.3 Slagtning pa bedriften af opdrzttede strudsefugle, parrettiede hovdyr og bison
Vildsvin er tilfgjet som opdreettet vildt. Det er preaeciseret, at embedsdyrlegen udferdiger et certifikat,
som skal sendes med dyrene til slagteriet, og at Fedevarestyrelsen verificerer, at aflivning og afbladning
foregar korrekt. Krav til underretning af Fadevarestyrelsen er ligeledes praciseret. Der er tilfgjet tekst om
hygiejnisk transport af slagtede dyr.

46.4 Slagtning pa bedriften af visse fjerkra
Hvilke krav, der er stilles i forbindelse med Fadevarestyrelsens tilrettelaeggelse af det levende syn, er prae-
ciseret.

46.5 Gardslagtning
Der er en mindre praecisering af embedsdyrlege og vagtembedsdyrlaege, ellers er det udelukkende redak-
tionelle &ndringer.



48. TSE, BSE og SRM — undersggelse og handtering
Introduktionen er justeret for at fremme forstéelsen, og foraeldede krav til handtering af SRM-slagteaffald
og affald hos detailslagere er fjernet.

50.1 Produkttemperatur af ked ved handtering
Der er alene tale om redaktionelle &endringer.

57.1 Virksomheder, der handterer a&g

62.5 Fiskekasser i fiskevirksomhedere

Vejledningen er bragt i overensstemmelse med forordningen. Det er séledes preciseret, at fiskekasser til
uemballerede ferske fiskevarer pa is skal vaere udformet, s smeltevand kan bortledes.

63 Strygning af rogn fra akvakulturbrug

Visse krav til lokaler og midlertidige lokaler er fjernet, da strygning af rogn er primaerproduktion og der-
med ikke er underlagt kravene til fadevarelokaler til aktivitet efter primarproduktion.

87.4 Varmebehandling/blanchering af minimajs, sukkeraerter, asparges mm

Teksten om blanchering er tydeliggjort, sé det er klart, at blanchering i visse tilfeelde kan veere en forar-

bejdning. Se afsnit 87.4 sammenholdt med definitionen af handtering i bilag 2.

Eventuelle bemarkninger til udkastet bedes senest den 24. juni 2022 sendt til ais@fvst.dk med kopi til
28@fvst.dk.

Med venlig hilsen

Alice Sgrensen
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