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Hermed som aftalt DSK’s hgringssvar vedr. maerkningsvejledningen.

Jeg har tilladt mig ikke kun at kommentere pa endringer, men ogsa den tekst som er uaendret. Vi har jo nu brugt
vejledningen nogen tid og har dermed ogsa observeret, at der nogle steder kunne bruges yderligere uddybning.

Vi vil gerne hjzelpe med konkrete forslag til de steder, hvor vi har anmodet om lidt stgrre sendringer, f.eks. hele
beskrivelsen af de forskellige “salgsformer” (som vi ogsa leder efter et bedre ord for)

©

Venligst bekrzeft modtagelsen af denne mail.

Pa forhand tak

Med venlig hilsen

Kirsten Jacobsen
Seniorkonsulent, cand. brom
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Sagsdokument: 4030609

Hej Maria og Meerkning

| Afsnit 8.2 i udkastet finder vi fglgende nye tekst:
En feerdigpakket fadevare skal som udgangspunkt have én ingrediensliste.

Derfor vil vi gerne ggre opmaeerksom p3, at slagterafdelingerne i vore supermarkeder i mange ar har brugt en szerlig
Igsning vedr. marineret kad, nar de szlger flere forskellige udskaeringer kombineret med flere forskellige
marinader.

Leverandgren af marinaderne leverer sammen med marinaderne etiketter med ingrediensliste for hver marinade,
beregnet til at seette p det produkt, som szlges til forbrugeren. Slagteren saatter denne "tillaegsetiket”, som de
kalder den, ved siden af slagterens egen etiket, hvorpa der stir varebetegnelse, tilberedningsanvisning, opbevaring,
holdbarhed osv. Forbrugeren kan pa denne méade hurtigt orientere sig farst om kedstykket og dernaest, tydeligt
afgreenset fra de andre maerkningselementer, marinaden, som er afggrende for smag, og hvor de kan se eventuelle
allergener. '

Vi vil meget gerne blive ved at kunne benytte denne made.

Dels er der en del etiketudstyr, som endnu ikke er opdateret til at kunne indeholde alle de nye maerkningskrav pa en
pzen og overskuelig made.

Dels er dette en flexibel fremgangsmade for slagteren, som hurtigt kan fremstille en ny kombination af ked 0g smag
uden fgrst at skulle etablere en helt ny etiket (med mange fejimuligheder) pa sin pc.

Nu er den nye tekst i vejledningen ”...som udgangspunkt...”, s3 vi forventer, at vores fremgangsmade kan rummes i
denne formulering. For god ordens skyld anmoder vi om Fgdevarestyrelsens accept af, at ingredienser i en
marinade kan sta pa en etiket for sig selv, nr marinaden indgar i marineret kgd.

Pa forhand tak

Med venlig hilsen

Kirsten Jacobsen
Seniorkonsulent, cand. brom
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