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Fedevarestyrelsen
Stationsparken 31-33
2600 Glostrup

Vedr.: Hering over "stalddarspakken” - nye regler for stalddorssalg

Landbrug & Fedevarer takker for at have modtaget ovenstiende udkast til bekendtgerelser i

hering, jf. Fedevarestyrelsens skrivelser af 1. februar 2016, j. nr.: 201 5-28-31-00108, 00112, 00124

og 00125 samt . nr.: 2015-29-31-00165. Vores bemasrkninger fremgar nedenfor.

Overordnede bemaerkninger:

Da staldderspakken farste gang blev sendt i hering i maj 2015 gjorde Landbrug & Fedevarer
opmaerksom pa, at man gerne ser, at der etableres gode rammer for vaskst og udvikling i hele
landet, herunder, at der er gode rammer for ivasrksastteri og en dynamisk udvikling af bade sma og
storre virksomheder i erthvervet. Vi gjorde ogsé opmeerksom Pa, at vi synes det er vaesentligt at

arbejde for smidige regler, forenkling og afbureaukratisering, og at vi bakker op om bestrasbelserne

pé at afbureaukratisere og forenkle reglere i det omfang, det er foreneligt med Danmarks heje
fedevaresikkerhed, og de fordele, dette indebeerer for forbrugere og eksportmuligheder.

Vi pegede | avrigt pa en lang raskke uafklarede forhold og udestaende spergsmal, bade i forhold til
den konkrete handtering og de potentielle risici ved de foresldede eendringer, og vi forslog pa den
baggrund, at ministeriet satte udstedelsen af de nye foresidede regler i bero.

Nu, hvar vi har faet staldderspakken i haring igen, kan vi se, at der er taget visse skridt til at
imadekomme de spargsmal, vi har rejst i forhold til handtering af risici. Vi kan bl.a. se, atderi
forhold til salg af a=g fra bedrift til detailhande! nu stilles krav om, at reglerne i handelsnormerne for
aeg overholdes, at hygiejneforordningens bilag 2 skal opfyldes forud for handtering af fjerkres pa
bedriften ud over, hvad der geelder i dag, ligesom en raekke forhold vedr. meslk er imedekommet.

Imidlertid er der fortsat forhold, som vi vil gare opmaerksom péa skal veere opfyldt, for at vi finder
sagen lgst bedst muligt:

e Deter producenternes ansvar, at fadevaresikkerheden er i orden; det er saledes ogsa
producenterne, som vil blive stillet til ansvar for evt. humane tilfeelde af f.eks. Salmonella,
hvor forbrugere har spist fierkrasked eller ag, som de er blevet syge af. Det skal sledes
slkres, at savel praveudtagnings- og kontrolfrekvenser for Salmonella og Campylobacter i
fierkreeked og Salmonella | zg fastiaegges pé4 et niveau, som giver den fornedne
forbrugersikkerhed. For at reducere risikoen for smitte fra og til andre husdyr, bar der
stilles krav om, at der alene er én dyreart pa bedriften.

*  En nyordning mé ikke fa betydning for Danmarks sarstatus pa aeg ift. Salmonella og den
ansegte saerstatus for slagtefierkras, og ministeriet har en pligt tll at handle, s&fremt status

bliver udfordret.

* En nyordning skal evalueres efter et ar, og derefter labende hvert &r i forhoid til bl.a. en
lebende overvagning af udviklingen i humane fund, status pa den konkret udfarte kontro!
samt relationen til de eksisterende handlingsplaner p3 fierkresomradet.
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s Forbrugermeessige forhold, som f.eks. at to tilsyneladende ens produkter i keledisken har
forskellig risikoprofil — men ved forbrugerne det? — skal der findes en hensigtsmaessig

lesning pa.

o Fjerkrabranchen har i deres heringssvar rejst en lang reskke vaesentlige spergsmal, som
bade ekkoer vora, men ogsa er af mere fjerkreaspecifik/teknisk karakter. Vi finder det
saerdeles relevant, at de pAgeeldende forhold draftes og afklares yderligere, inden
styrelsen sender bekendtgerelsesudkastene til notifikation over for EU-Kommissionen.

e De udenlandske markeder, som aftager vore fadevarer, er staarkt felsomme og reagerer
hurtigt og lukker, hvis der opstér den mindste tviviom fedevaresikkerheden i Danmark. Et
evt sygdomsudbrud blandt dyr eller mennesker, som har lokalt opheeng, kan risikere at fi
afsmittende virkning pa renomméet i hele den animalske produktion med massive
negative konsekvenser for fadevareeksporten. Den gituation er det essentielt at undga.

Nedenfor folger en raskke mere speclfikke tilkendegivelser fra de berarte sektorer:

Opdreeitede kaniner
De nye regler for afssetning og markedsfaring giver god opbakning til bestreebelserne péa at etablere

nye produktioner og produktionsformer. Regleme ses saledes som vigtige i forhold til at skubbe nye
udviklinger i gang inden for @kologisk kaninproduktion.

Fisk og muslinger
Der er tilfredshed med, at det med den nye bekendtgerelse igen er blevet muligt arligt at afsaette op

til 4000 kg fisk og muslinger direkte fra primeerproduktion til forbrugeme.

Honning
Der er tilfredshed med, at de begreensninger, bade maangdemaessigt samt afstandsmeessigt, der

var lagt op til med aandringerne i maj 2015, nu er taget af bordet igen.

Vildt
Det er vigtigt, at der er gode muligheder for jeegere for at afseette det vildt, der skydes. Udnyttelse

af nedlagt vildt er en vigtig del af det etiske grundlag for jagt, og der opleves heldigvis en stigende
efterspergsel fra forbrugerne pa ked af viidt. Det er derfor problematisk, at de nye regler udformes
saledes, at det de facto bliver meget administrativt tungt eller direkte umuligt for den enkelte jseger
at afseette det nedlagte vildt til videre anvendelse som fedevarer. Det geslder bade afstandskrav,
krav om at jeegeren selv skal have nedlagt vildtet og | evrigt begraensningerne i forhold til udtagning
af mindre vildtlevende vildt. Der henvises til svar fra Jaegerforbundet.

Meaelk
Der er tilfredshed med, at en lang raskke bemasrkninger og forslag til det tidligere udkast til

hygiejnebekendtgerelsen er imadekommet.
Nedenfor gives specifikke bemaerkninger.

§ 12, stk. 1 og 2 —~ Varmebehandling af maelk og malkebestanddele:

Vi ser, at vores tidligere forslag er (neesten) imedekommet. Formuleringen er dog fortsat utydelig,
idet det lesses som om alle maalkebestanddele skal varmebehandles, ogsa de dele der er
behandlet som ra mzelk. Vi foreslar derfor, at "rd” indszettes fer "maslkebestanddele.”
Konsekvensaendringer ber ogsé foretages i stk. 3, 4 og 5.

§ 12, stk. 2 - Varmebehandling af maalk og malkebestanddele sammen med andre
fodevarer:

Det er en smule uklart, om stk. 2 overlapper stk. 1, fx. ved fremstilling af blandingsprodukter mm.
Vi finder det uheldigt, at henvisningen til definitionen af pasteurisering er faldet bort, if. § 14, stk. 1
sidste led i den geeldende bekendtgorelse.

§ 25, stk. 1 - Referencer til undtagelser fra temperaturbestemmelser:

Referencen i ferste afsnit ("jf. dog stk. 2-4") ber rettes til " jf. dog stk. 2-5”

§ 25, stk. 5 — Syrnede konsummazlksprodukter:
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Henvisningen til bilag 3 er meningsforstyrrende, da bilag 3 ikke gaelder engrosopbevaring og —
transport. Vi skal foresl, at der i stedet henvises til den temperatur, der er angivet p& pakningen.
§ 31 - Returnering af fedevarer:

Med den nye bekendtgerelse kan returvarer modtages under visse betingelser, men det er ikke
tydeligt, at der ogsa er muligheder for, at de kan anvendes. Blot “undersege eller smide ud” giver
ikke mening. Vi skal foresla en tilfgjelse, der knytter undersegelserne til de returnerede varers

skabne:
“Fadevarevirksomhedsr skal ved modtagelsen af retumerede fadevarer, jf. § 30, ivaerksaeetle

relevante undersegelser af de returnerede fadevarer til vurdering af altemativ anvendelse eller
sorge for bortskaffalse som affald.”

§ 47 - Genbrug af vand:

Vi ser fortsat gerne, at der gives specifik hjemmel til, at tiltadelser, jf. § 47, stk. 1, kan gives til flere
virksomheder pa én gang via indarbejdelse i Branchekoder.

Bilag 2 - Kontrol med kriterier for rd maslk:

Vi finder fortsat, at en flernelse af kravet til specifik instruktion i praveudtagning er meget uheldig.
Bilag 3 - Temperaturbestemmelser:

Vi skal fastholde, at syrnede maelkeprodukter er letfordzarvelige. Maelkeprodukter omfattet af bilag 3
ber begreenses til ikke-syrnede, pasteuriserede konsummaelksprodukter.

Vi ser frem til, at styrelsen tager hand om de rejste problemstillinger, s& vi opnar en
hensigtsmaessig balance mellem hensyn til ivaerkszetteri, dynamik og forenkling pa den ene side
samt risici for forbruger-, fedevaresikkerhed, sygdomsbekeempelse og eksport pa den anden. Vi
deltager naturligvis meget geme i fremadrettede drafteler herom og star til radighed for en
yderligere uddybning af vores synspunkter.

“Med venlig hilsen,
Jed venfig hinon

B N

“Susanne Kofo

Chefkonsulent

D +45 33394264
M +45 2724 5664
E sko@lf.dk




Dalo  23. februar 2016 Det Danske Fjerk"&raad

Side 1afs

Fodevarestyrelsen
Stationsparken 31

2600 Glostrup
Att.: Alice Serensen, Pernille Charlotte Sgrensen Tillisch, Tereza Gabriel

Heringssvar til ndringer af bekendtgerelse om autorisation og registrering af
fadevarevirksomheder, jf. j.nr. 2015-28-31-00108.

Heringssvar til endringer af slagtefjerkraebekendtgerelsen samt
konsumagsbekendtgarelsen jf. j. nr. 2015-28-31-00124 og jf. j. nr. 2015-28-31-00125.

Heringssvar til 2ndringer af bekendtgorelse om handelsnormer for zg jf. j. nr. 201 5-29-31-
00165.

Heringssvar til @ndringer af bekendtgerelse om fedevarehygiejne jf. . nr. 2015-28-31-
00112

Det Danske Fjerkraeraad har pa vegne af Danske Ag og Dansk Slagteflerkras falgende
bemeerkninger til de fremsendte heringer om udkast til ovennsevnte bekendtgarelser.

Det Danske Fjerkraeraad anerkender behovet for og @nsket om, at der produceres sma meengder
af animalske fedevarer hos stalddarssselgere med mindre produktion. Branchen ser det som en
naturlig del af den nuveerende udvikling og har derfor ogs4 tidligere vzeret en stor medspiller i
forholdet om at sikre afssetning og fedevaresikkerhed ved salg af seg fra stalddersseelgere. Dette
har vaeret gjort p& baggrund af kontrolsystemer og restriktioner, der har sikret
fedevaresikkerheden i det endelige produkt.

Det Danske Fjerkreeraad ma som ved foregdende hering igen papege, at det dog pa ingen made
kan accepteres, at man i det fremsendte forslag til bekendtgerelseszendring nu vil tillade, at der
afseettes sma maengder animalske fedevarer direkte til lokale detailvirksomheder, ligesom der
gives adgang til at udtage organer fra fierkree samt til at foretage opskeering af slagtekroppene pa
ejendommene for salg. Selvom der | heringsbrevet er forelagt bekresftelse pa, at disse a&ndringer
vil ske uden, at fadevaresikkerheden bringes i fare, sa er der pa ingen méde forelagt tilstraekkelig
dokumentation for, at dette hverken kan eller vil blive virkeligheden. Bade Salmonella og
Campylobacter vil kunne vaere massivt til stede i disse produkter. Den nuveerende nul-strategi for
forekomsten af Salmonella i fjerkraeprodukter seettes over styr, og den fastlagte handlingsplan for
bekeempelse af Campylobacter overses. For fierkraebranchen er dette opleeg til en

fedevareskandale, der venter pa at ske.
Felgende forhold | de fremsendte haringer bor derfor bemzerkes:

o | det fremsendte star der anfart, at "Branchen har et stort @nske om at fa mulighed for, at
primaerproducenter kan fjerne organer fra slagtet tamfjerkree, opdresttet fiervildt og kaniner og
saelge fersk kad heraf ved stalddaren”. Hvem er den anferte "branche”?

Det skal understreges, at det ikke er brancherne under Det Danske Fjerkraeraad, Dansk

Slagtefjerkree eller Danske /g.

e Der er fortsat ikke forelagt nogen brugbar, gennemarbejdet risikovurdering til grund for denne
zendring af lovgivningen, hvor der abnes mulighed for eget stalddarssalg til lokalomradet. Der
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er dermed ikke pa nuvaerende tidspunkt noget kendskab til eller dokumentation for, at
fedevaresikkerheden ikke kompromitteres ved lempelse af denne lovgivning.

Vil der blive foretaget yderligere risikovurderingen pa dette omrade ved opstart af de
foreslaede regelandringer? Og vil der blive foretaget kontrol med disse mindre
besatninger med omsztning til lokalomradet?

12015 blev der konstateret 9 positive salmonellapraver udtaget fra de | alt 213 ejendomme
med staldderssalg af aeg (4,2 %), mens der for alle de kommercielle gegproducenter med
levering til pakkeri kun blev konstateret 1 positiv salmonellapreve udtaget fra de | alt 154
ejendomme (0,6 %). Dette til trods for, at der fra alle de kommercielle flokke sendes prever ind
mindst 26 gange om aret til undersegelse for Salmonella, kontra staldderssaeigere der kun
sender praver ind 3 gange om aret. Hvordan er der taget hgjde for denne forekomst af
Salmonella hos de registrerede stalddarsbesatninger i den udarbejde risikovurdering?
Hvordan kan der pa baggrund af denne statistik konkluderes, at der ikke vil vaere en
eget risiko ved staldderssalg direkte til lokal afsatning ved en fastholdelse af kun 3
gange proveindsendelser om aret? Hvordan kan fodevaresikkerheden for danske *g
fastholde det nuvarende niveau, nar der fra lokale pakkerier ma szelges aeg, der ikke er
kontrolleret i op til 130 dage? For gvrige flokke i Danmark skal der foreligge svar senest 16

dage forud for sidste testning af flokken.

e Der star anfart, at eeg fra lokale gardbutikker kan szelges som ved de nuveerende regler for
staldderssalg. Hvordan kan dette ske, nar en gardbutik er defineret som en fadevarebutik
og dermed underlagt handelsnormerne for a2g? Hvordan kan der ske undtagelser for
handelsnormerne, nar dette er en forordning? Hvis det via en dansk bekendtgerelse om
handelsnormer for aeg er muligt at foretage disse undtagelser, s& ensker Danske fEy
svar pa de tidligere fremsendte henvendelse vedr. undtagelser for vask af seg jf. samme.
Kan der ske tilfgjelser til denne danske bekendtggrelse for handelsnormer for &g,
saledes at det bliver muligt at foretage vask af aeg uden nedklassificering af eeggene?

» Hvad er de specifikke regler for a2gpakkerier med autorisation til lokal omsaetning?
Hvordan kan kvaiiteten af ggene slkres, hvis ggene Ikke er sorteret | vaegt eller
kvalitetsklasser? Hvordan vil det sa sikres, at kvalitetskendetegnene for 22ggene, der skal
leveres direkte til den endelige forbruger, er af haj kvalitet, og hvordan vil der blive fastsat
kriterier, som kontrolorganerne kan kontrollere?

Skal de galdende regler om lysning af g, temperaturkrav, sortering, markning,
indretning af pakkeri samt krav om eget kontrolprogram ogsé glde disse @gpakkerier
til lokal afsastning? Hvordan vil FVST kontrollere disse a@gpakkerier?

Hvordan sikres det, at fragt af g fra produktionssted til a&gpakkeri (max. 5 km) sker i
biler med kelekzede som anfart i handelsnormerne for ag?

¢ Hvordan skal det sikres, at der ikke omsattes mere end 100.000 ag fra sadanne
bedrifter? Der er anfart en greense pa max. 500 dyr, hvilket reelt betyder en produktion pa ca.
150.000 a=g om aret. Hvordan skal det kontrolleres, at der ikke markedsfares mere end
100.000 af disse ag om aret? Hvordan vil man sikre sporbarheden ved udbrud af Salmonella
fra disse flokke, nar 22ggene ikke skal vaere maerket med producentkode?

¢ Alle beszstninger, der er underlagt salmonellalovgivningen for fierkree, er d.d. registreret i
Fjerkreedatabasen. Hvordan skal disse nye besatninger med eget lokalt &gpakkeri eller
afsaetning af fjerkreeked registreres i databasen? Den Danske Fjerkraabranche skal
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understrege, at enhver sendring/lomprogrammering i denne database ikke kan finansieres af
fierkraebranchen.

o Hvordan vil fadevaresikkerheden sikres, nar der kun 3 gange om aret skal foretages
undersggelse for forekomst af Saimonella af flerkraefiokke, der leverer kad eller fjerkrae
til lokale virksomheder og ved staldderssalg? Dette sikrer ikke en praveudtagning af hver
flok. En smitte opstaet i en tidligere flok vil derfor kunne pafares den faigende flok, uden at der
er viden om persisterende infektion. Dette betyder, at der vii kunne afszettes kad og dyr fra
flokke, der aldrig er blevet salmonellakontrolleret. Hvordan kan dette
fodevaresikkerhedsmaessigt forsvares? Hvordan vil FVST slkrer en opfelgning og
kontrol af forholdene i besatningerne? Umiddelbart er det foreslaet, at der slet ikke
sker nogen kontrol af disse besatninger, er det korrekt? En konventionel
slagtekyllingeproduktion er underiagt et eget kontrolprogram samt kontrol fra sével slagterier
og FVST. Hvordan vil man uden nogen form for kontrol sikre sig, at disse besatninger
efterlever loven, og sikre dyrene imod smitte med Salmonella?

o Udtagning af organer og opskeering af slagtekroppe til afszetning til salg kraever ekspertise,
hygiejnekendskab, uddannelse og kontrol. Derfor benytter fiere af de sma producenter mobile,
autoriserede slagtevogne, hvor slagtemne ved, hvad de har med at gare, og er uddannet til at
slagte.

De danske slagterier (uanset om de er store eller sma) er i dag underlagt s& mange regler for
preveudtagninger, egenkontrol, veterinaerkontrol, treedepudekontrol, dokumentationskrav,
myndighedskontrol, hygiejneregler, maerkning, temperatur og dette stort set kun med et formal:
at sikre, at forbrugeren far nogle sunde produkter, som de ikke bliver syge af. Hvordan vl
dette kunne sikres ved tilladelse til udtagning og opskzring af slagtekroppe til direkte
afsatning til andre konsumenter og lokale detallhandlende?

Hvordan sikres den endelige forbruger, der aftager disse produkter? Hvorfor skal der
ikke lzngere oplyses om den foragede risiko ved disse produkter?

Fra branchens side skal det understreges, at man ikke kan acceptere, at man her kan ga pa
kompromis med fedevaresikkerheden, fordi det er lokale produkter. Er de g=idende regler
vedr. produktansvar ikke geeldende for salg af disse produkter?

o | relation til afseetning af slagtefjerkree skal det understreges, at en mindstegraense for antallet
af dyr ikke ber vaere en mulighed for at udelukie kontrollen, Man kan ikke pa samme made
som ved afszetning af ag sige, at har man under et vist antal dyr, ma man afseette uden
registrering, kontrol, etc. Denne produktion og de risici, der er behesftet med slagtningen af
dyrene, giver pa ingen made mulighed for dette, hvis den endelige forbruger skal sikres.
Ganske fa dyr betyder ogsa ganske fa slagtninger og dermed mindre rutine og erfaring.
Hvordan vil FVST sikre, at denne produktion foregar hygiejnisk forsvarligt og med
mindst mulig risiko for forbrugeren? Hvordan vil FVST sikre, at disse slagterier hos
disse stalddersalgere lever op til hygiejnereglerne, samt at aflivningen foregar

dyrevelfeerdsmaessigt forsvarligt?

o Til trods for, at det i heringsbrevet er angivet, at fedevaresikkerheden ikke kompromitteres,
hvilket der, som tidligere nzevnt, stilles store spargsmélstegn ved, sa skal der nu yderligere
ikke ske skiltning, der angiver, at hvis der produceres nogle af de foresldede produkter direkte
il detailleddet, s& kan forbrugeren ikke forvente, at de fadevarer har veeret underlagt samme
fadevarekontrol. Hvordan kan forbrugeren vide, at disse produkter ikke har undergaet
fodevarekontrol og praveudtagningskontrol pa linje med den kommercielle produktion?
Biiver en forbruger syg af aeg eller kylling, rammer det hele branchen, og det kompromitterer i



ide4af5

den grad alt det arbejde, der har vaeret gjort i fierkrsebranchen, og alle de restriktioner, som
har veeret gesldende for alle avrige producenter.

* Dererlagt op til, at institutioner kan anvende zg fra egen produktion til brug i eget kekken.
Dette er fuldt acceptabelt, s& laenge disse produkter er underlagt en salmonellakontrol, der
ikke bringer den endelige konsument i fare. Der mangler fortsat en risikovurdering pa dette

omrade.

¢ Det er foreslaet, at temperaturkravet ikke geelder for stalddersseelgere. Det Danske
Fjerkreraad vil gerne anmode om en forklaring pa, hvorfor det sa skal vaere galdende
for den evrige produktion af g, som hvert ar bruger store summer pa kelebiler,

kelerum, etc.?

* Hvordan vil det slkres, at forekomsten af dioxin i @ggene er under max. gransen hos
de sma staldderssalgere?

¢ Vil der blive udarbejdet en vejledning til brugerne af disse nye regler?

Den danske fierkresbranche har igennem de sidste 25 ar vaeret underlagt et massivt
overvéagnings- og kontrolsystem for bekeempelse af zoonoser, smitsomme sygdomme og ikke
mindst sygdoms- og veifserdskontrol. Det har kostet flere hundrede mio. kr. at na til det niveau,
som produktionen er pa | dag, hvor stort set ingen danske forbrugere lzengere bliver syge af at
spise danske aeg eller danske kyllinger, produceret og forarbejdet under forsvarlige og
kontrolierede forhold. Dette hverken kan eller skal ssettes over styr ved, at folk kan blive syge af
tilsvarende produkter, der er produceret i smaskalaforhold og afsat lokalt uden ordentlige
kontrolforanstaltninger i hverken produktions-, forarbejdnings- eller afsaetningsleddet,

Den danske fjerkraebranche efterlever endvidere en reekke branchekoder og
egenkontrolprogrammer, som sammen med en meget hgj grad af @get biosikkerhed har vaeret
med tll at slkre den kommercielle produktion for forekomst af zoonoser. Disse forholdsregler og
viden om biosikkerhed er stort set ikke til stede i sma hobbybrug og staldderssalg. Der bliver ikke
taget de samme forholdsregler, og derfor vil produkterne aldrig opn& den samme sikkerhed.

Hvis fremsendte eendringer | bekendtgarelserne implementeres i den danske lovgivning skal Det
Danske Fjerkreeraad anmode om, at hele den foreliggende danske Salmonellahandlingsplan

revideres gennemgribende.

Det Danske Fjerkraeraad pa vegne af Danske &g og Dansk Slagtefjerkree skal derfor
understrege, at man finder det dybt kritisabelt og uacceptabelt, at myndighederne efter s& mange
ars iheerdig Indsats og branchens efterlevelse af gentagne skearpede krav, pludseligt 22ndrer
fedevaresikkerhedspolitikken for den danske fierkraeproduktion. Dette er ikke til gavn for den
danske forbruger, uanset om de vil handle lokalt eller ej. Samtidigt stilles der spargsmaistegn ved,
om vi ved abningen af dette marked kan fastholde det nuvaerende fravaer af anmeldepligtige
fierkraesygdomme, hvis kontrollen for disse forhold Ikke opstrammes tilsvarende for disse

beseetninger.

Det Danske Fjerkraeraad vil gerne have sikkerhed for, at de foresliede @ndringer kan
implementeres uden at skade den sarstatus, som Danmark har for sin produktion af &g,
samt den ansegning der p.t. ligger til behandling i Kommissionen for fjerkraeked?



ide5afs

Det Danske Fjerkra@raad gnsker hurtigst muligt svar pa alle de stillede sporgsmal i dette
heringssvar. Det Danske Fjerkraeraad onsker ilgeledes, at der afholdes et mede mellem
branchen og FVST snarest mullgt for at drofte de foreslaede zndringer og dette
fremsendte heringssvar.

Med venlig hilsen

Formanden for Det Danske Fjerkraeraad
Martin Hjort Jensen
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Hgoring staldderssalg (hygiejnebekendtgerelse, autorisationsbekendtgorelse,
handelsnormer og slagtefj erkraebekendelsen).

Fodevarestyrelsen har sendt udkast til @ndring af hygiejnebekendtgorelsen,
autorisationsbekendtggrelsen, handelsnormerne og slagtefjerkreebekendelsen i haring (hhv.
Sagsnr.:2015-28-31-00112 F&F/AIS, sags. nr.: 2015-28-31-00108 F&F/AIS, sags. nr. 2015-
29-31-00165/K&F/TEG og j. nr.: 2015-28-31-00124/2015-28-31-00125 ). Forbrugerridet
Teenk sender her et samlet heringssvar for de fire bekendtgerelser.

Overordnet hilser Forbrugerridet Tznk de nye regler velkomne, samt opfelgningerne herpé,
da de vil forbedre forbrugernes adgang til lokale fadevarer. Der er en stigende interesse
blandt forbrugerne til at kobe lokale fadevarer. Det er her afgerende for forbrugerne, at der
stadig stilles krav til fedevaresikkerheden, men det giver god mening, at man har lidt
lempeligere regler for sma producenter, da det giver stor vardi for forbrugerne med et mere
varieret udbud, og der samtidig er tale om smi mangder.

Forbrugerrédet Tank er meget positive over for, at primarproducenterne fremover kan
fjerne organer fra slagtet fjerkre, kaniner og opdrzttet vildt og szlge fersk ked heraf ved
staldderen, da dette vil gore det bide lettere og mere hygiejnisk for forbrugerne at hindtere
kodet og dermed mere attraktivt at handle ved stalddgren. Dertil statter vi ligeledes
@ndringen, ang. primarproducenternes ansvar for en indretning der er i overensstemmelse

med bestemmelserne i forordningen.

Vi stetter ogsd de udvidede muligheder for, at institutioner med eget hensehold kan anvende
@ggene herfra, i eget kokken. Hensehold i institutioner kan vaere med til at mindske
madspild og giver samtidig indsigt i naturen og det at holde dyr. Dertil stotter vi ligeledes
bestemmelsen vedr. brug af disse g i udelukkende varmebehandlede retter.

Forbrugerrddet Tznk stotter ligeledes muligheden for at mindre lokale producenter har
mulighed for at afsette =g til nerved liggende detailhandel, ved brug af autoriseret
agpakkeri, eller via egen gérdbutik/restaurant/cafe pa bedriften, eller via egen bod pa lokale
markeder. Hvortil vi understreger vigtigheden af, at der skiltes med oprindelse,

produktionstype og datomerkning.

Forbrugerridet Tenk er endvidere meget positive over for, at der 4bnes mulighed for, at
fersk ked af fjerkre, kaniner og opdrattet fjervildt kan afsettes direkte til lokale

detailvirksomheder.
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Mht. skiltning vil vi fra Forbrugerrddet Tznks side papege at skiltning af fadevare med
anden type af produktion, sdsom fedevare fra mindre lokale producenter, altid er at
foretraekke. Skiltning er med til at forbrugeren har muligheden for at treeffe beslutning om
kab pA et oplyst grundlag vedr. fodevarens oprindelse og produktionstype.

Med venlig hilsen
Camilla Udsen Mette Raun Fjordside
Seniorradgiver, ph.d. Afdelings chef.
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Heringssvar stalddyrspakken — bekendtgorelser om fodevarehygiejne og
autorisation samt om slagtefjerkras

J.nr. 2015-28-31-00112/2015-28-31-00108

J.nr. 2015-28-31-00124/2015-28-31-00125

DI Fodevarer har modtaget udkast til &ndring af bekendtggrelse om fedevarehygiejne og
@ndring af bekendtgarelse om autorisation og registrering af fadevarevirksomhed i hering
for anden gang. Bekendtgerelserne var i hering i juni 2005 og er herefter blevet justeret.

Der legges fortsat op til, at primerproducenter mé salge sma mengder animalske
fadevarer direkte til lokale virksomheder samt give adgang til at udtage organer fra bl.a.
fjerkree samt til at opskeere dyrene for salg. Det sker pa baggrund af en supplerende

risikoanalyse.

Vi har ikke kendskab til risikoanalysen, og vi er fortsat ikke overbevidst om, at fodevare-
sikkerheden ikke kompromitteres. Den danske eksport kan fortsat rammes, hvis der
opstér forskellige episoder med husdyrsygdomme, og det kan blive dyrt.

I relation til ovenstdende endres slagtefjerkrabekendtgerelsen og konsumaegs-
bekendtgarelsen ogsa. Her finder vi det problematisk, at der ikke er ens proveudtagnings-
programmer for hhv. industriel produktion og stalddyrsproduktion. Logisk set burde
salmonellakontrollen vere ensartet uanset produktionens sterrelse for at give samme
fodevaresikkerhed. Endvidere mener vi, at stalddyrssalget vil kunne kompromittere
ansggningen om szrstatus vedr. salmonella for fjerkree.

DI Fedevarer vil meget gerne uddybe problemstillingerne ved et made.

Med venlig hilsen
Gitte Hestehave
\/ Chefkonsulent
H. C. Andersens Boulevard 18 (+45) 3377 3377
1787 Kobenhavn V foedevarer@ddi.dk
Danmark foedevarer.di.dk CVR: 1607 7593
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23, februar 2016

Hgringssvar vedr. udkast til 2ndring af bekendtggrelse om forholdsreg-
ler vedrgrende salmonellose hos fjerkrae samt salmonella og campy-
lobacter i slagtefjerkrze m.m., bekendtgorelse om bekaempelse af salmo-
nella i konsumagshensehold og opdrzat hertil, bekendtgerelse om autori-
sation og registrering af fodevarevirksomheder, bekendtgerelse om fode-
varehygiejne samt bekendtgerelse om handelsnormer for ag

Dansk Erhverv har modtaget horing om udkast til bekendtgorelse om forholdsregler vedrarende
salmonellose hos fjerkre samt salmonella og campylobacter i slagtefjerkrze m.m. (slagtefjerkrze-
bekendtggrelsen), bekendtgarelse om bekaempelse af salmonella i konsumzgshensehold og op-
drzt hertil (konsumagsbekendtgarelsen), bekendtgerelse om autorisation og registrering af fede-
varevirksomheder, bekendtggrelse om fodevarehygiejne (hygiejnebekendtgerelsen) samt be-
kendtgerelse om handelsnormer for g (den sékaldte staldderspakke).

Dansk Erhverv afgiver et samlet heringssvar for staldderspakken, som udmentes med de ovensté-
ende bekendtgorelseszendringer.

Generelle bemzrkninger
Dansk Erhverv stotter overordnet Fadevarestyrelsens forslag vedr. den sékaldte staldderspakke.

Dansk Erhverv finder det positivt, at primerproducenter med @ndringsforslagene nu fir bedre
muligheder for at afsatte lokale fedevarer til lokale detailvirksomheder, restauranter og direkte til
forbrugerne via staldderssalg, herunder ogsé via gardbutikker, gardcaféer mv.

Staldderspakken imadekommer en eftersporgsel fra bide forbrugere og lokale virksomheder, som
har varet stigende i de senere &r, og det er derfor positivt, at lovgivningen nu indretter sig heref-

ter.

JRK
jrk@danskerhverv.dk
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Det er dog vigtigt, at de nye afsetningsmuligheder sker under forudsaetning af, at fadevaresikker-
heden ikke forringes. Afsztningen skal derfor ske pd baggrund af kvalificerede risikovurderinger
og deraf passende kontrolforanstaltninger, sa forbrugerne trygt og sikkert kan handle lokale fade-
varer ved bide staldderssalg og i lokale butikker og restauranter.

Dansk Erhverv uddyber gerne ovenstiende.

Med venlig hilsen

Jeppe Rennebak Kongsbak
Politisk konsulent
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Pkologisk Landsforening, den 23, februar 2016
l.nr. 2015-28-31-00122
Hering Hygiejnebekendtggrelsen

Abyhgij, den 23. februar 2016

Hgringssvar fra @kologisk Landsforening
Hering om nyt udkast til zendring af bekendtggrelse om fodevarehygiejne

(hygiejnebekendtggrelisen)
Sagsnr.: 2015-28-31-00112

@kologisk Landsforening takker for muligheden for at kommentere p3 forslag til andring af
bekendtggrelsen om fgdevarehygiejne. Vi synes, det er positivt, at Fadevarestyrelsen gnsker at
forenkle vilkdrene for stalddgrssalg dvs. salg fra mindre produktioner.

Det skal slas fast fra start, at vi ikke pd nogen made nsker, at der skal gs pA kompromis med et hgjt
niveau af fadevaresikkerhed. Men vi mener ogsé, at en hgj fadevaresikkerhed er mulig, selvom

lovgivning og kontrol forenkles.

I vores hgringssvar anmoder vi om, at:
* Der gennemfgres yderligere forenklinger i kontrolprogrammer mhp at fremme sma produktioner
* Regler og lovgivning skal veere begrundet i fgdevaresikkerhed og ikke i markedsrestriktioner, fx

afstandskrav
¢ Der gennemfgres nabotjek — s& dansk lovgivning for stalddgrssalg/sma producenter er sidestillet

med andre EU landes
® Generelt forbedrede muligheder for at skabe vaekst i gérdsalg

Uddybende:
Vianerkender de forenklinger, der ligger i udkastet til ny bekendtggrelse, men vi ma desveerre

konstatere, at forenklingerne ikke er tilstreekkelige. Vi har regnet pa konsekvenserne af
stalddarspakken, se vedhaeftede Bilag A-D, og konstaterer ud fra beregningerne, at vilkdr og antal
prover stadig er for ressourcekraevende og omfattende for mindre producenter ~ iszer vedrgrende
produktion af aeg og slagtekyllinger — til at sikre en robust produktionsgkonomi. Der er behov for
yderligere forenklinger, hvis de mindre produktioner skal sikres et fornuftigt produktionsfundament.

Det betyder, at implementeringen af lovgivningerne og de erhvervsgkonomiske konsekvenser stadig er
i modstrid med regeringens gnske om at understgtte mindre fedevareproducenters lokale gardsalg og
forenkle lovgivning og kontrol. Lovgivningen ber derfor fortsat spge at understgtte mindre
produktioner ved at forenkle, men uden at g4 pa kompromis med fgdevaresikkerheden.

Side 1af 9



Pkologisk Landsforening, den 23. februar 2016
J.nr. 2015-28-31-00122
Hegring Hygiejnebekendtggrelsen

Derfor anmoder vi om, at Fpdevarestyrelsen revurderer stalddgrspakkens kontrolprogram til
salmonellaovervagning i mindre produktioner — béde for produktioner op til 500 slagtekyllinger og for
hgnsehold med op til 500 hgner. Af Bilag A-D fremgdr, at kontrollen har et gkonomisk omfang, der ggr
det ngdvendigt at nytaenke kontrol og regler. Der er fx behov for at undersgge, om der kan findes
alternative kontrolmetoder og om faerre analyser (pr. hold og pr. besztning) er tilstreekkelige til at
sikre fodevaresikkerheden, ligesom det kan vaere relevant at se pd, om de max meaengder og antal dyr,
der er fastlagt i stalddgrspakken bgr hzeves, for at der er tale om reelle forbedringer for

vaekstmulighederne.

Flere af forslagene i hgringen er ikke begrundet i hensyn til fgdevaresikkerhed. Vi anmoder om, at
F@devarestyrelsen tager aktivt stilling til den reelle fadevarerisiko og tilretter bekendtggrelsen, hvor
der ikke er reelle risici. Det gzelder bl.a. afstandskrav, salg til restauranter mv. Vi har indsat
bemeerkninger herom i gennemgangen af teksten til bekendtggrelsen herunder. Mindre producenter
skal ikke palaegges administrative byrder og restriktioner i afsaetningen, der ikke er begrundet i

fedevaresikkerheden.

Vi understreger endnu en gang, at udlandet ikke har ikke samme restriktioner i salg fra staldderen,
som vi har i Danmark, og vi anmoder om, at Fgdevarestyrelsen gennemfgrer nabotjek pa omradet, sa
der kommer harmoni mellem lovgivninger og kontrolkrav | Danmark og gvrige EU-lande.

P4 baggrund af hgringsudkastet og beregningerne i Bilag A-D konkluderer vi, at der er behov for
yderligere forenklinger og lempelser i forhold til mindre besaetninger med eget salg fra garden. |
praksis er reglerne for levering og kontrol sa gkonomisk begraensende, at de fleste vil vaelge at opgive
produktionen eller etablere stgrre besatninger. Bekendtggrelsen, som den er forelagt, vil ikke
tilvejebringe en reel mulighed for, at direkte salg fra garden vil vokse.

Vi har fglgende faglige bemeerkninger:

e Mht gproduktion bgr graensen pa 500 hgner anvendes i alle tekster (og ikke 100.000 aeg, da det
giver anledning til uklarhed at operere med to tal og det er vanskeligere at kontrollere antal g
end antal hgner).

e Reglerne for levering af iseer g er unpdigt komplicerede, fx finder vi ikke, der er behov for
afstandskravet pa 50 km, og der bgr vaere mulighed for ‘bagatelgraenser’ ved fx levering til lokale
restauranter, bgrnehaver og detailhandler. Reelt er der tale om meget sma meaengder g, der
afsaettes ved levering. Og restriktionerne er ikke begrundet i reel risiko for fadevaresikkerhed. Vi
mener, der i stedet kan kraeves maerkning med ‘begraenset myndighedskontrol’.

e Kravet om lille aegpakkeri’ mener vi er overflgdigt i forhold til de minimale maengder =g, der er
tale om — typisk f& bakker/dag. Det er ikke uoverkommeligt for producenten at etablere et lille
agpakkeri, men det kreaver ekstra ressourcer og kontrol, som ikke star mal med den mangde af
zg, der er mulighed for at afsztte via detall, restauranter, bgrnehaver mv. fra beszetninger med

under 500 hgner.
e Der skal sikres fuld harmoni mellem bekendtggrelserne.
¢ Kontrol og registreringer skal veere nemt at administrere
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Pkologisk Landsforening, den 23. februar 2016
J.nr. 2015-28-31-00122
Hering Hygiejnebekendtggrelsen

§3 generelt
Som det fremgér af vores overordnede kommentarer ovenfor, finder vi det relevant, at

Fedevarestyrelsen revurderer kravene for hold af hgner og kyllinger over og under 500. Vi mener, der
mé kunne findes enklere Igsninger, uden at g3 p3 kompromis med fgdevaresikkerheden for =g.

Vifinder, at ‘lille agpakkeri med autorisation til begranset lokal omsaetning’ (inden for 50 km) er en
overimplementering i forhold til de meget beskedne mzengder g, der er tale om (fa bakker dagligt).
Det palzegger producenten en ungdvendig byrde, og vi har svaert ved at se, at der er en reel
fedevarerisiko ved at omsaette zeg, der ikke har veeret gennem lille ;egpakkeri’.

§4 Maelk
Vi har ingen bemaerkninger

§5 &g
Vi henviser til vores overordnede hgringssvar om de seerlige vilkdr for afszetning af &g (med/uden

‘lille-aegpakkeri’)

Vi finder, det er overimplementering at indfare ‘lille eegpakkeri med begraenset autorisation’. Der vil
veere tale om meget beskedne mzengder af ag, der skal gennem agpakkeri. En maerkning fx med
’begraenset myndighedskontrol’ vil veere mere relevant.

§6 A£G i bgrnehaver
Bgrnehaver ma anvende egne g (under 30 hgner).

Vifinder det ikke begrundet i hensyn til fadevaresikkerhed, at barnehaver ikke kan hente og anvende
g fra en producent, nar zggene er produceret under staldda@rspakken. Ligeledes finder vi, det er
overimplementering, at producenten ikke kan levere zg til bgrnehaver uden at have et lille agpakkeri.
Vianmoder om, at reglerne for levering lempes, s3 det er muligt at levere ag til bgrnehaver,
restauranter og detailhandler — evt. med mrk: ‘begraenset myndighedskontrol’.

(Vi har et opklarende spgrgsmal: i §1 i handelénormer for aeg er der en graanse pa 50 hgner i forhold
til undtagelser i markedsordningen. Burde der st3 50 hgner her og ikke 30 hgner, eller er der ingen

sammenhzeng til handelsnormer for =g?)

§ 7: Fjerkra, kanin, vildt
Det skal fremga tydeligere under hvilke vilkir, man m4 dbne fx fierkrze og fjerne indvolde. Og det

samme bgr fremga af autorisationsbekendtggreisen.

I hgringsudkastet er der ikke tydelig sammenhang mellem hygiejnebekendtggrelsen, som beskriver
dbent flerkrae og autorisationsbekendtggrelsen, som primzert beskriver ikke-abnet fierkrae. Det vil give

anledning til usikkerhed om reglerne.
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Pkologisk Landsforening, den 23. februar 2016
1.nr. 2015-28-31-00122
Hgring Hygiejnebekendtggrelsen

Vi finder det positivt, at der kan afszettes dbnet fjerkrze til detailhandler inden for 50 km under

stalddgrspakken, og vi er fuldt bevidst om, at der her skal veere opmaerksomhed pa
fadevaresikkerheden. Men i gvrigt er det vores holdning, at 50 km graensen ikke skal anvendes.

§9 £g til detail
Vi gentager, at det er vanskeligt at forstd, at zeg under stalddgrspakken ikke kan afsaettes til lokale

detailhandler — uden kontrol i eget ‘lille aegpakkeri’. Det er meget fa ag, der kan blive omsat pa den
made. Vi finder ikke, at denne restriktion er begrundet i hensyn til fadevaresikkerhed. Vi anbefaler i

stedet maarkning med ‘begraenset myndighedskontrol’.

§ 11 til og med 17 - Maelk
Vi har ingen bemaarkninger

§ 18 til og med 20 — Mobile anlaeg til slagtning
Vi har ingen bemaerkninger

Andet
Vi har ikke bemaerkninger til gvrige §’er, ej heller til temperaturkrav ved opbevaring og transport, davi

afventer senere hgring. Vi gar ud fra, at fx temperaturkravene til 2eg ogsa bliver behandlet i den
varslede hgring.

Vi haber, at Fgdevarestyrelsen revurderer stalddgrspakken og f@gdevarekontrol-programmerne i
mindre beszatninger og spger at finde enklere kontrolmetoder, - alternativt ma antal dyr og mangder

haeves.

Vi anmoder om, at Fadevarestyrelsen Indkalder til dialogmgde om stalddgrssalg og mindre
produktioner — inden endelig vedtagelse af disse bekendtggrelser.

Venlig hilsen
Else Torp Christensen og Sybille Kyed

Ledelsessekretariatet
@kologisk Landsforening
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@kologisk Landsforening, den 23, februar 2016
J.nr. 2015-28-31-00122
Hgring Hygiejnebekendtggrelsen

Herunder er vist fire eksempler fra praksis, hvor omkostninger til kontrolprogram er opgjort.

BILAG A-D:

HONER
Vi har sammenlignet konsekvensen af kontrol under stalddgrspakken med det udvidede

kontrolprogram.
Effekten er positiv, men ikke tilstraekkelig (se belgb), og der er s3 mange sm4 restriktioner fx ‘lille
aegpakkeri’ og leveringskrav, at vi ikke mener, der er tale om tilstraekkelig forenkling.

Bilag A: Stalddg@rspakken - 3-400 hgner
Kontrol-udgifter ved 3-400 hgner — opdelt i tre hold af hensyn til homogen produktion hele ret - lille
salmonella-program

Bilag B: Udvidet kontrol - 3-400 hgner
Kontrol-udgifter ved 3-400 hgner — opdelt i tre hold af hensyn til homogen produktion hele aret — stort

salmonella-program, da producenten gnsker at levere til restaurant, beliggende mere end 50 km fra

garden.

SLAGTEKYLLINGER
Vi har sammenlignet konsekvensen af kontrol under staldd@rspakken med det udvidede

kontrolprogram.
Effekten er positiv, men det konkrete og praktiske produktionsbetingelser (sma hold) betyder, at de

feerreste vil have gkonomisk mulighed for at producere under vilkirene i stalddgrspakken (se
bemaerkning under tabel i bilag C).

Bllag C: Stalddgrspakken — hold af 200 slagtekyllinger (2 hold a 200 = 400)

Kontrol-udgifter for hold med 200 slagtekyllinger (producenten har 2 hold - i alt 400 kyllinger)
Bilag D: Udvidet kontrol - hold af 200 slagtekyllinger (3 hold & 200 = 600)

Kontrol-udgifter for hold med 200 slagtekyllinger (producenten har 3 hoid -1 alt 600 kyllinger)
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Pkologisk Landsforening, den 23. februar 2016
j.nr. 2015-28-31-00122

Hgring Hygiejnebekendtggrelsen

KONTROL af 300-400 hgner opdelt i tre hold - stalddgrspakken

BILAG A

| praksis forgar mindre segproduktioner i smd, adskilte hold af hgner pa garden - fgrst og fremmest for
at kunne levere g af ensartet stgrrelse og kvalitet gennem hele dret. Det betyder ekstra analyser.

Priser er hentet fra praksis.

STALDD@RSSALG - fra 300-400 hgner

&g sxlges fra stalddgren/gardbutik/egen bod/egen café

Arlige omkostninger ved 300 — 400 hgner - fordelt pa 3 flokke — kontrolleret u. stalddgrspakken

Antal
pris pr { Antal Prispr | gang/
stk |stk/gang| gangialt| &r | Prispr. ar, kr

Fugleinfluenzakontrol
Prgveomkostning {blodprgve — 10 stk. pr. flok, 3 flokke) 95,00 | 30,00 | 2.850,00| 4,00 { 11.400,00
Blodprgveglas 0,65 30,00 19,38 4,00 77,50
Emballage og forsendelse 200,00 | 1,00 200,00 | 4,00 800,00
Salmonellakontrol
Prgveomkostning (praveudtag &G - 50 zg pr. flok, 3 flokke p4 99-199
hener) 32,00 | 150,00 | 4.800,00 | 3,00 | 14.400,00
Alternativomkostning 2g {ved salg- salgspris DKK 2,40 eks. moms) 2,40 | 150,00 | 360,00 | 3,00 | 1.080,00
Emballage og forsendelse 300,00 | 3,00 900,00 | 3,00 | 2.700,00
Pris pr. gnsn. besaetning pr. ar 30.457 kr.
Pris pr aeg (fx med aeglaegningsprocent pa 90) 0,29 kr.

Andre omkostninger:
Tid til kontrol og registreringer
Evt. lille aagpakkerl, hvis der gnskes salg til lokal restaurant

?

| forhold til eksemplet i bilag B giver Stalddgrspakken betydelige besparelser, men der er
stadig tale om et meget dyrt/omfattende kontrolprogram til 3-400 hgner, ligesom der er store
begransninger i afsaetningsmulighederne (som vi har sveert ved at se begrundet i hensyn til

fodevaresikkerhed).
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Pkologisk Landsforening, den 23. februar 2016
l.or. 2015-28-31-00122
Hering Hygiejnebekendtggrelsen

BILAG B

KONTROL af 300-400 hgner opdelt i tre hold med UDVIDET kontrol

Produktionen kontrolleres efter stort salmonellaprogram og har =gpakkeri, af hensyn til

salg til restauranter, der ligger mere end 50 km vak. Scenariet er stort set det samme, nir

producenten har mere end 500 hgner fx 550 hgner

Arlige aomkostninger ved 300 - 400 hgner - fordelt pa 3 flokke:

Udvidet kontrol — 300-400 hgner (udvidet salmonella og =gpakkeri)
Ag slges fra stalddgren/gardbutik/egen bod/egen café - samt til restaurant beliggende mere
end 50 km fra bopzelen. Kontrolniveauet er det samme som for >500 hgner.

Antal
prispr | Antal Prispr | gang/ | Prispr. ar
stk |stk/gang | gangialt] a&r kr.

Fugleinfluenzakontrol
Prgveomkostning (blodprgve - 10 stk. pr. flok, 3 flokke) 95,00 | 30,00 | 2.850,00 | 4,00 | 11.400,00
Blodprgveglas 0,65 30,00 19,38 4,00 77,50
Emballage og forsendelse 200,00 ] 1,00 200,00 | 4,00 800,00
Salmonellakontrol (preveudtagningsprogram afhaenger af
forhold p& garden)
Prgveomkostning (prgveudtag SOKKEPR@VER — 2
sokkeprgver pr. flok, 3 flokke) 212,00 | 6,00 | 1.272,00 | 26,00 | 33.072,00
Emballage og forsendelse 300,00 | 3,00 900,00 | 3,00 2.700,00
Stgvprave v/ 24 uger inkl. emballage og forsendelse 280,00 | 1,00 280,00 | 1,00 280,00
Pris pr. gnsn beszetning pr. r 49.549 kr,
Pris pr g (fx ved 300 hgns, 2glaegningsprocent pa 90) 0,49 kr.

Andre udgifter:

Kontrolbesgg (eksempler p& 2-3 timer/besgg)

Tid til daglige registreringer og kontrol
Konsulentbistand til udformning af egenkontrolprogram

I bilag B er vist omkostninger for besatninger >500 hgner eller <500, hgner, som gnsker at
afsaette til detail og restauranter, som ligger mere end 50 km vaek.

Produktionen er ikke gkonomisk rentabel i mindre besaetninger.
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@kologisk Landsforening, den 23, februar 2016
J.nr. 2015-28-31-00122

Hering Hygiejnebekendtggrelsen

BILAG C

SLAGTEKYLLINGER — hold a 200 kyllinger (dvs. < 500) - slagtet pa garden af
producenten

STALDD@RSPAKKEN:

Slagtekyllinger - omkostninger i ait ved 1 hold a 200 kyilinger - slagtet pa garden -
STALDD@RSPAKKEN:

Antal

Pris pr. | Antal stk | Pris pr gange | Pris prar

stk pr.gang |gangiailt jpr. ar Kr.
Fugleinfluenzakontrol
Prgveomkostning (10 praver pr. hold, 3 hold) 95,00 | 10,00 | 950,00 | 1,00 950,00
Blodpreveglas 0,65 10,00 6,46 1,00 6,46
Emballage og forsendelse 200,00 | 1,00 1,00 200,00
Salmonellakontrol
Prgveomkostning (sokkeprgve) - 2 par pr. hold 212,00 | 2,00 | 424,00 | 1,00 424,00
Emballage og forsendelse 100,00 { 2,00 200,00 | 1,00 200,00
Pris for besatningen 1,780 kr.
Pris pr kylling 8,90 kr.
Andre omkostninger?

Ved sammenligning af eksemplet i Bilag C og D fremgar, at stalddgrspakken har en positiv effekt pa
kontrolomkostningerne pa hold & 200 kyllinger — med 1.780 kr. i udgifter til kontrol under
stalddgrspakken — mod 3.476 kr. ved den udvidede kontrol (bilag D).

Kun meget fa producenter vil dog have mulighed for og kapacitet til at slagte 200 kyllinger pr. gang og
nedfryse pa garden. Hensyn til bade lovgivning og dyrevelfeerd ggr det vanskeligt over en kort periode
at tage sma partier kyllinger ud af et hold til for eksempel ugentlig slagtning. Vzelger man at producere
efter stalddgrspakken vil der derfor typisk veere tale om helt sma hold - fx a 50 kyllinger, hvor man selv
slagter, nedfryser og afseetter. For de fleste producenter vil det veere den eneste muligheden for
Isbende at kunne levere sma partier - og dermed bliver kontrolomkostningerne alt for dyre pr. hold og
kylling — og ogs& nemt dyrere end under den udvidede kontrol.
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Pkologisk Landsforening, den 23. februar 2016
J.nr. 2015-28-31-00122
Hgring Hygiejnebekendtggrelsen

BILAG C

SLAGTEKYLLINGER — hold & 200 kyllinger (flere hold, dvs. >500 kyllinger) og
slagtet ude.

UDVIDET kontrol

Slagtekyllinger - omkostninger i alt ved 1 hold 3 200 kyllinger - (slagtet ude)
UDVIDET KONTROL, stort aegpakkeri

Antal
prispr | Antal Prispr | gang/ | Pris pr. ar
stk stk/gang [ gangialt | ar kr.
Fugleinfluenzakontrol
Pr¢veomkostning 95,00 10,00 950,00 1,00 950,00
Blodprgveglas 0,65 | 10,00 6,46 1,00 6,46
Forsendelse, inkl, forsendelsesmateriale 200,00 | 1,00 200,00 | 1,00 200,00

Salmonellakontrol

Praveomkostning (sokkeprgve) - 10 par, 5 par 15-21 dg fer slagtning,
212,00 | 10,00 | 2.120,00 | 1,00 2.120,00

S par 7-10 dg fer slagtning

Emballage og forsendelse 100,00 | 2,00 200,00 | 1,00 200,00
Pris for beszatningen 3.476 kr.
Pris pr kylling 17,38 kr.
Andet:

Kontrolbesgg fgdevarestyrelsen

Salmonella-kontrol hos slagtekyllinger er seerlig problematisk, da prgvefrekvensen er ens pr. hold -
uanset antal. Det betyder, at kontrollen kan blive meget dyr pr. kylling. Vi har et eksempel p4, at den
lovpligtige salmonellakontrol for hold pé cirka 50 kyllinger kostede mere end 60 kr. pr. kylling.

- Eksemplet viser 200 kyllinger i et hold.
- Der skal udtages og analyseres salmonellaprgver 2 gange med en uges mellemrum.

- Hver salmonellakontrol skal besta af 10 prgver — uanset holdstgrrelse

{NB: Tali bilag A-D er hentet fra praksls, og er gennernsnitstal. Vi har ikke hatt roulighed for at ga 1 dybden, hvarfor der kan

varre usikkerheder | beregninger og tal).
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Fedevarestyrelsen

Att.:Alice Sgrensen, j. nr. 2015-28-31-00108 og 2015-28-31-00112
Gulay Ocal, j.nr. 2015-28-31-00124 og 2015-28-31-00124
Tereza Gabriel, j.nr. 2015-29-31-00165

23. februar 2016 KJ

Hgring vedr. "stalddgrspakken”; udkast til 5 forskellige bekendtggrelse

Generelle bemzerkninger vedr. “staldgrspakken”

Som anfart | DSK’s hgringssvar fra juni 2015 er vi positive over for bedre muligheder for at afsaette
lokale fgdevarer i neeromrédet. Samtidig er det naturligvis meget vigtigt, at forbrugere, som kaber
lokale varer i vore butikker ikke udsaettes for en ny risiko i forhold til de produkter, de plejer at

kabe.

Med kravet i udkast til hygiejnebekendtggrelsens § 3 “Primeerproducenter skal sikre, at de
fadevarer.....ikke er sundhedsskadelige eller af anden grund uegnede til menneskefgde.” skulle alt
jo veere | skgnneste orden, men det er ukiart, hvordan primaerproducenterne kan foretage denne
sikring. Har de forudseetninger for at vurdere, om de produkter, de seeiger, opfylder dette? Vi vil

meget gerne hgre, hvordan Fadevarestyrelsen forestiller sig dette opfyldt, og hvordan kontrollen
med, at det er opfyldt, vil foregd.

Det er ogs8 sveert at forestille sig, at f.eks. en kontrol for salmonella i a2g hver 18. uge giver den
samme sikkerhed som kontrol hver 2. uge. Ganske vist vil en eventuel sygdom i fgrste tilfzelde
"xun” ramme et begreenset antal personer og kun i et begraenset geografisk omrade. Men for de
der rammes, er det jo lige alvorligt. Og forbrugernes tillid kan ogsd tage alvorligt skade.

Hvordan forestille man sig frekvensen af tilsyn skal veere hos de omhandlede primaerproducenter?

Vi bemaerker, at det tidligere forslag om skiltning i detailleddet er udgdet, og vi syntes heller ikke,
det forslag var optimalt. Vi mangler dog fortsat at lgse spergsmalet om, hvorvidt forbrugerne skal
stilles i en situation, hvor de skal veelge mellem tilsvarende produkter med forskellige niveau af
fadevaresikkerhed, nar de handler i en butik, som szeiger b&de "konventionelle” varer og lokale
varer. Med mindre Fadevarestyrelsen har en plan for at sikre, at de produkter, som fremover vil
blive solgt fra primaerproducenterne, er fuldt ud lige s& sikre, som de produkter, der har veeret

De Samvirkende Kgbmaend
Islands Brygge 26, DK-2300 Kgbenhavn S | T +45 39 62 16 16 | dsk@dsk.dk | www.dsk.dk
CVR or. 15232013 | Danske Bank 4180-4110212313



DSK

igennem et slagter] eller tilsvarende virksomhed med et meget hgjere niveau af egenkontrol og
myndighedskontrol.

Vil primaerproducenter, som szelger ved stalddaren, skulle give de samme oplysninger vedr.
hygiejne, gennemstegning mv., som der skal fremgd af feerdigpakkede varer i butikkerne?

Specifikke bemaerkninger vedr. bekendtggrelse om fodevarehygiejne

Vi konstaterer, at der er flere &ndringer, som ikke umiddelbart har relation til stalddgrspakken,
nogle af dem var nok vaerd at ggre opmeerksom pa.

§ 26stk, 3 1) er henvisning til § 16 korrekt? Den handler ikke om varmebehandling.

“Kapitel 11 Bulktransport p8 sgg&ende fartgjer” handler kun om rasukker, mens tilsvarende kapitel
i nuveerende bekendtgarelse handler om béde flydende olier og fedtstoffer samt sukker. Er denne
udeladeise af flydende olier og fedtstoffer tilsigtet? Bilag 4 i bekendtggrelse hgrer til den

manglende artikel.

I § 35 vedr. specificeret risikomateriale er formuleringen "ked af kveeg med p&siddende rygsgjle”
eendret til “hele og halve slagtekroppe elier halve kroppe opskaret i hgjst tre engrosudskaeringer”
tre steder | teksten. P8 denne méde vil der veere en del kadstykker, som fremover ikke vil vaere
omfattet af kravene om bl§ striber mv.. Det er for s§ vidt glimrende, men det ville veere relevant at
ggre opmaerksom pd denne aendring, da den har veesentlig praktisk betydning. Andringen vil bl.a.
betyde, at Supermarkedsbranchekoden skal sendres.

Vi er glade for at fejlen vedr, servicedyr er blevet rettet.

Vi er ogsé@ meget enige i sendringen | Bilag 3 vedr. varmebehandiede, nedkglede og
letfordzervelige fadevarer, idet den hidtidige formulering er ret uforst3elig.

Vi vil se meget frem til den diskussion vedr. temperaturkrav ved opbevaring og transport, som vi
stilles i udsigt, da iseer Bilag 3 er ulogisk og sveert forstéeligt, hvilket vi ved flere lejligheder har
gjort opmaerksom pa. Vi formoder, at denne diskussion ogs3 vil omfatte spgrgsmalet om, hvilke
produkter der falder ind under de naevnte kategorier (vi ved f.eks. ikke sikkert, hvor syrnede

meelkeprodukter falder ind.

Specifikke bemaerkninger vedr. bekendtggrelse om autorisation...

Det er sveert at se i udkastet til sendringer, men vi har forst3et det sddan, at der ikke sker
eendringer vedr. honning. Som angivet i vor tidligere hgringssvar, af 8. jumi 2015 gnsker vi, at
bibeholde mulighederne vedr. honning, som de er i dag. Da der ikke har veeret konstateret
fedevaresikkerhedsmaessige problemer med de nuvaerende regler, ser vi stadig ikke nogen

begrundelse for at aendre dem.

De Samvirkende Kgsbmeend
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Vedr. bekendtggrelserne om slagtefjerkree, konsumaeg samt handelsnormer for g
Vore bemaerkninger indgdr i de generelle bemzerkninger vedr. stalddgrspakken.

Skulle vore bemzerkninger give anledning til spgrgsméal, ma I altid kontakte os.

Med venlig hilsen

Kirsten Jacobsen

De Samvirkende Kebmaend
Islands Brygge 26, DK-2300 Kgbenhavn S | T +45 39 62 16 16 | dsk@dsk.dk | www.dsk.dk
CVR nr. 15232013 | Danske Bank 4180-4110212313



@ Milje- og Fadevareministeriet
Det Veterinaere Sundhedsrad

Fpdevarestyrelsen
gusl @fvst.dk

Dato: 22. februar 2016
J.nor.: 2016-32-018-00053

Hgring vedrgrende udkast til &ndring af bekendtggrelse om forholdsregler vedrgrende
salmonellose hos fjerkrze samt salmonella og campylobacter i slagtefjerkrze m.m.
(slagtefjerkrebekendtggrelsen) og bekendtggrelse om bekampelse af salmonella i
konsumagshgnsehold og opdrzt hertil (konsumagsbekendtggrelsen).

Radet har fglgende bemarkninger:
Vedr. konsumagsbekendtggrelsen j.nr. 2015-28-31-00124

1 konsumagbekendtggrelsen side 17 er overskriften:

"Prgveudtagning af hgnsehold, hvorfra der alene szlges g ved stalddgren, og hvor dyrene ikke
stammer fra et godkendt rugeri eller registreret opdreet.”

Rédet finder, at leverancer til lokale detailvirksomheder i lighed med slagtefjerkr&bekendtggrelsen bgr
nazvnes.

Vedrgrende slagtefjerkreebekendtggrelsen j.nr. 2015-28-31-00125

Vedrgrende stalddgrssalg af slagtet fjerkre: Radet finder det betenkeligt, at der ikke foretages
autoriseret kpdkontrol pa de slagtemessigt behandlede dyr, hvor organerne er udtaget.

P4 Ride ne

Liss Karl

Dyrlzge, Fagli ;ékretar for Det Veterinezre Sundhedsrad

Det Veterinzere Sundhedsrdd 2600 Glostrup tif.: +45 72 27 69 00
Stationsparken 31 www.detvetsund.dk






Tanl'a Yndigegn (FVST)

Fra: FES-EFS04 Nielsen, Nina Kjaer <FES-EFSO4@mil.dk>

Sendt: 4. februar 2016 16:04

Til: Giilay Ocal (FVST); Pernille Charlotte Serensen Tillisch (FVST)

Cc: FES-CHEFS Bech, Jane

Emne: J.nr. 2015-28-31-00124 og j.nr. 2015-28-31-00125 [RELEASABLE TO INTERNET
TRANSMISSION]

RELEASABLE TO INTERNET TRANSMISSION

Forsvarsministeriets Ejendomsstyrelse har modtaget haringer over udkast til gendring af bekendtgarelse om
slagtefjerkreebekendtgerelsen samt aendring af konsumaegsbekendtggrelsen.

Forsvarsministeriets Ejendomsstyrelse kan oplyse, at myndighederne under Forsvarsministeriet ikke har
bemeerkninger til de fremsendte heringer, der pa det foreliggende grundlag ikke vurderes at have betydning for

myndighedernes aktiviteter.

Med venlig hiisen

Nina Kjzer Nielsen
Fuldmeegtig
Cand. jur.

Forsvarsministeriets Ejendomsstyrelse
Ejendomsforvaitningssektionen

Arsenalvej 55

DK-9800 Hjarring

Telefon: +45 4138 3266
Mobil: +45 4138 3266

E-mail: fes-efs04@mil.dk
www.forsvaret.dk/fes

RELEASABLE TO INTERNET TRANSMISSION

N

i goer opmaerksom paa, at denne e-maii kan indeholde information, der kun er beregnet for modiageren. Hvis du
/ed en Tejltagelse har modiaget e-mailen, maa du ikke anvende indholdet i nogen sammenhaeng og vi beder dig
renligst informere afsender om fejlen ved af bruge besvar-funidionen. Sarntidig hader vi dig slette aile kopier af e-
nailen | dit system uden at videresende eller kopiere den. Selvom e-mailen og enhvert vechaeftet {il efter voras
sverbavisning er fri for virus og andre fejl, som kan paavirke computeren eliey it-systemet. hvori den modiages og
aeses, aabnes den paa modiagerens eget ansvar. Vi paatager os ikke nogei ansvar for 1ab eller skade, som er

getaaet i forbindeise med at modtage eller aabne e-mailen. Hvis du har problemer med at 2abne vedhaeftede filer,

an du finde information paa dette link http:/fforsvaret.dk/FKIT/Pages/winmail.aspx .

Flzase note that this message may contain confidential information. Jf you have received this message by mistake,
piease inform the sender of the mistake by sending a reply, and then dalete the message from vour system without
making, distributing or retaining any copies of it. Although we believe ihat the message and any atiachments are free
irom viruses and other errars that might affect the computer or 1T sysiem where it is received and read, the recipient
opens the message at his or her own risk. We assume no responsibility for any loss or damage arising from the
receipt or use of this message. If you are having trouble opening aitached files. you can get furiher information via this

link http://forsvaret.dk/FKIT/Pages/winmail.aspx
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Tan'la Yndisegn (FVST)

Fra: 1 - ERST Haring <hoering@erst.dk>

Sendt: 12. februar 2016 10:00

Til: Giilay Ocal (FVST)

Cc: Morten Vestergaard Hansen; Mathias Fans

Emne: Erhvervsstyrelsens haringssvar vedr. Slagtefjerkraebekendtgerelsen samt

konsumaegsbekendtgerelsen (j.nr. 2015-28-31-00124 og j.nr. 2015-28-31-00125)

Keere Fgdevarestyrelsen

Erhvervsstyrelsens Team Effektiv Regulering (TER) har modtaget udkastet i hgring.

TER vurderer, at bekendtggrelsesudkastet medfgrer administrative konsekvenser for erhvervslivet under 4 mio.
kr. arligt. De bliver derfor ikke kvantificeret yderligere.

TER bemaerker, at Fpdevarestyrelsen jf. ‘Vejledning om erhvervsgkonomiske konsekvensvurderinger’ bgr sende
lovforslag og bekendtggrelsesudkast med administrative konsekvenser for erhvervslivet i hgring hos TER senest 6
uger for den offentlige hgring. TERs bidrag skal anvendes til den samlede konsekvensvurdering af
erhvervsgkonomiske konsekvenser, nar lovforslag eller bekendtggrelsesudkastet sendes i offentlig hgring.

Kontaktperson vedr. ovenstdende bemaerkninger:

Morten Vestergaard Hansen
Fuldmaegtig
TIf. direkte 3529 1213

E-post morves@erst.dk

’Fra oktober 2015 skal al regulering med direkte konsekvenser for erhvervslivet (jf. Vejledning om
erhvervsgkonomiske konsekvensvurderinger) traede i kraft pd en af to falles ikrafttreedelsesdatoer hhv. 1. januar

og 1. juli.’

Med venlig hilsen

Anne Krejberg Christensen
Stud.merc.jur.

ERHVERVSSTYRELSEN
Ledelsessekretariatet - Team Jura
Dahlerups Pakhus

Langelinie Allé 17

2100 Kebenhavn @

Telefon nr.: +45 3529 1000
www.erst.dk

Direkte tif: +45 3529 1078
E-mall: AnnKre@erst.dk

"'__-——--— ~—-\
ERHVERVSSTYRELSEN



Fra: Giilay Ocal (FVST) [mailto:GUSL@fvst.dk]

Sendt: 1. februar 2016 15:32

Til: Letbyrder
Emne: VS: Ny hgring fra Fgdevarestyrelsen - Udkast til eendring af slagtefjerkraebekendtggrelsen samt

konsumaegsbekendtgarelsen

Keere TER

Vedheeftet Fodevarestyrelsens vurdering af erhvervsgkonomiske konsekvenser samt oplysningsskemaer
til udkast til endring af slagtefierkraebekendtgarelsen samt konsumaegsbekendtgarelsen til brug for jeres
administrative konsekvensvurdering. Udkastene til de nye bekendtgearelser er sendt i ekstern hering i dag.

Med venlig hilsen

Giilay Ocal
Fuldmaegtig, cand.jur | Foder- og Fedevaresikkerhed
+45 72 27 69 00 | fvst.dk/kontakt

Miljo- og Fodevareministeriet
Fodevarestyrelsen | Stationsparken 31-33 1 2600 Glostrup | TIf. +45 72 27 69 00 | fvst.dk/kontakt | www.fvst.dk

Fra: Gii—lé)-l Ocal (FVST)
Sendt: 1. februar 2016 15:28

Til: Hering Bekendtggrelser
Emne: Ny hgring fra Fedevarestyrelsen - Udkast til @ndring af slagtefjerkraebekendtggrelsen samt

konsumasgsbekendtggrelsen
Til Fodevarestyrelsens hgringsparter

Fedevarestyrelsen har lagt faigende hgring pa Heringsportalen:

Udkast til 2endring af bekendtgorelse om forholdsregler vedrerende salmoneliose hos fjerkrae samt
salmonella og campylobacter i slagtefjerkrae m.m. (slagtefjerkreebekendtgerelsen) og
bekendtgerelse om bekeempelse af saimonella i konsumaegshgonsehoid og opdrzet hertil

(konsumeegsbekendtgorelsen):

https://hoeringsportalen.dk/Hearing/Details/59223

Fedevarestyrelsen skal bede om at modtage eventuelle bemaerkninger til udkastene til de nye
bekendtgerelser senest den 23. februar 2016.

Eventuelle bemzerkningerne bedes sendt pr. e-mail til gusi @fvst.dk. Bemaerkninger til
konsumaegsbekendtgerelsen bedes maerket med j.nr. 2015-28-31-00124 og tilsvarende bedes

bemeerkninger til slagtefjerkraebekendtgerelsen maerket med j.nr. 2015-28-31-00125.

Indkomne haringssvar fra eksterne haringsparter vil blive offentliggjort pa Heringsportalen pa

www.hoeringsportalen.dk

Med venlig hilsen

Giilay Ocal
Fuldmaegtig, cand.jur | Foder- og Fedevaresikkerhed
+45 72 27 69 00 | fvst.dk/kontakt

Miljo- og Fadevareministeriet
Fodevarestyrelsen | Stationsparken 31-33 | 2600 Glostrup | TIf. +45 72 27 69 00 | fvst.dk/kontakt | www.fvst.dk

2



GRASTIN Thiitet 3

g tn e s FTERE A
S

Fadevarestyrelsen

Att.: Giilag Ocal
gust@fvst.dk

Vedr. Hgringssvar jf. J. nr. 2015-28-31- 00124, hgringssvar til udkast til
konsumaegsbekendtggrelse

indledning

Undertegnede gnsker hermed at fremkomme med efterfglgende bemaerkninger jf. ovenstaende.

Indledningsvis er der en raekke generelle bemaerkninger som er fremfgrt i hgringssvaret
vedrgrende slagtefjerkraebekendtggrelsen (J. nr. 2015-28-31-00125), som ogs3 geelder for dette

hgringssvar, hvorfor der ogsa henvises dertil.

I udkastet til denne bekendtggrelse synes kravene til sikring af folkesundheden ikke at vaere
opfyldt, hvis de gaeldende krav for salmonellakontrol og ~bekaempelse i den industrialiserede

produktion anses for at veere ngdvendige.

Undersggelse for salmonella hver 14. dag contra undersggelse undersggelse for antistoffer hver
18. uge

I udkastet anses saledes undersggelser for antistoffer for salmonella i en aglaeggerflok hver 18.
uge at vaere tilstraekkeligt til at sikre folkesundheden nér besatningen er pa maksimalt 500 hgner,
men hvis flokken er over 500 hgner skal der udtages ggdningsprgver for direkte analyse for
salmonellabakterier, men her hver 14. dag. Der henvises til de programmer der hhv. kaldes ”det

lille” og “det store” salmonellaprogram.

Endvidere vil der efter udkastforslaget blive mulighed for, at detailhandlen kan saeige konsumaeg,
som kan veere kontrolieret efter enten det lille eller det store program. Den eneste reelle forskel er
at aeggene skal veere produceret hgjst 50 km fra butikken og vaere sorteret pa et aegpakkeri. Det
synes underligt, at en afstandsbegraensning og en vaegtsortering m.v. pa et egpakkeri sammen
med en meget svag salmonellakontrol skulle kunne sikre en god folkesundhed.

Nar begge salmonellaprogrammer abenbart anses for at vaere ligeveerdige, mangler der en faglig
og saglig forklaring og dokumentation.

DTU’s risikovurderinger ma frem i lyset og vurderes i sin helhed af helt uvildige eksperter

e Mere vaifard ® Mare kvalitet » Mare smag

+ L)



GRASTEN

-

gl v FIERKRA

Det formodes at det er DTU der er ansvarlige for denne tolkning, men denne faglige konklusion
bor fremlaegges i sin helhed for forbrugerne og underkastes en uvildig faglig bed@mmelse af
seerligt fagkyndige eksperter, der ikke er en del af hverken DTU, Fgdevarestyrelsen eller andre

saerlige danske sarinteresser.

Den danske sarstatus for salmonella i konsumaeg synes ogsa alvorligt at blive kompromitteret
med dette oplaeg. Sma besaetninger i Danmark (under 500 hgner) kan altsa levere &g til de danske
forbrugere efter en langt svagere kontrol end bade store og sma producenter i andre EU lande.
Dette er i sig selv problematisk i forhold til Det Indre marked og udger efter vores mening en
diskriminerende forskel, som samtidig er dybt problematisk i forhold til den danske saerstatus for

salmoneila i konsumaeg.

Umulig opgave at kontrollere de kraevede betingelser

Herudover er det problematisk med de angivne graenser for antal hgner antal &g og det
geografiske afstandskrav pa 50 km. | praksis vil det vaere en stort set umulig opgave at kontrollere
disse forhold. Hertil kommer at 500 hgner pa arsbasis meget vel kan laegge 150.000 ag og ikke
kun de angivne 100.000 zg. Spgrgsmalet er om det er hgneantallet der er afggrende eller om det
er antallet af g. Det kan tilfgjes, at det rent administrativ vil vaere muligt, at lave enheder af 500
hgner gange 2 eller 10, uden at det vil vaere muligt at forbyde det sédan som oplzegget ligger nu.

Muligheden af at kunne lave agpakkerier med szerlig autorisation for geografisk begraenset
udstraekning ved salg, anses ikke at vaere szrlig hensigtsmaessigt og vil kunne skabe et uklart
marked, som giver en uklar konkurrencesituation og forvirring blandt forbrugerne.

Der bgr etableres ét szt regler alene baseret pa EU lovgivning

Lige som ved slagtefjerkraebekendtggrelsen burde de forskellige seerlige danske konstruktioner
fiernes. | stedet for burde hele produktionen underlaegges de fzelles EU regler som allerede findes.

Stalddgrspakkens andel kan blive overraskende stor

Omsaetningen pa det danske marked baseret pa stalddgrssalget skennes at kunne udggre over
15% af aagomsaetningen, som altsa efter det der er fremlagt her kan fremstilles og formidles efter
et regelvaerk, som i én sammenhang anses for at vaere tilstraekkeligt, men som i forhold til 85% af

omsatningen anses for ikke at vaere tilstrakkeligt.
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Manglende adskillelse af dyrearter og fjerkraearter

| dette bekendtggrelsesudkast er fremhzevet i § 12 at et hgnsehold skal holdes adskilt fra andre
dyr, herunder andre arter af fjerkrae. Denne bestemmelse er vaesentlig, men synes at vaere
indskrevet pa en ikke helt klar made, hvad forstas ved adskillelse? Dette forhold synes at blive
meget aktuelt omkring de tanker der ligger i hele stalddgrspakken og det gver ogsa i hgj grad
indflydelse pa udkastet til slagtefjerkraebekendtggrelsen, men er ikke naevnt deri. Det bar der
tages hand om safremt disse udkast skal ggre til virkelighed.

Skindhgring

| gvrigt @nsker vi ogsa her at anholde den praksis, som der er udvis omkring udmeldingerne til
medierne om, at dette udkast vil traede i kraft til sommer. Det undrer at et ministerium sender
dette i hgring og dernaest meddeler, at det vil blive implementeret til sommer. Det er sveert at
tolke anderledes end, at beslutningen er taget og hgringen er ren proforma. Men ikke nok med
den danske hgring, udkastene skal og forbi EU og det kunne maske teenkes, at EU kunne have en
mening om det, som der forsgges ivaerksat, maske fordi det kommer til at genere EU’s Indre

marked.

Folkesundheden bgr sikres ved ensartet EU lovgivning

Undertegnede finder det ikke acceptabelt, at der gennemfgres nationale danske bekendtggrelser
der direkte og indirekte forstyrrer den frie vareomszetning i EU, nar det faglige grundlag kan
drages i tvivl og nar den gnskede effekt pa folkesundheden er svaer at forklare og endnu svaerere

at dokumentere.

New Castle Disease, fugleinfluenza, krav til foder m.v.

Selv om der generelt er henvis til vort hgringssvar til udkast til slagtefjerkraebekendtggrelsen vil vi
her gentage disse forhold, som der er grund til at vaere sardeles stor opmaerksomhed omkring i
forhold til hele stalddgrspakken da der med det foresidede er en invitation til forhold som kan
veere gdelaeggende for den danske fjerkraesektor, produktion og handel.

Med venlig hilsen

Grasten Fjerkreae A/S
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Tan'la Yndiﬂegn (FVST)

Fra: Finn Jensen <finn@fjerkrae.dk>

Sendt: 23. februar 2016 09:22

Til: Giilay Ocal (FVST); Niels Rasmussen

Emne: Haringssvar til konsumaegsbekendtgarelsen, Jj.nr. 2015-28-31-00124

Horingssvar til konsumaegsbekendtgerelsen, L.nr. 2015-28-31-00124

Dansk Fjerkree Forum og Danmarks Fierkresavierforening for Raceavl indsender hermed horingssvar til
konsumaegsbekendtgorelsen.

Vi finder det meget positivt, at der nu endelig bliver oget mulighed for direkte salg af zeg til lokale detailvirksomheder,
restaurationer og pa markeder, fra sma lokale producenter under lempelig salmonellakontrol, og bakker op om denne.

Finn Jensen
Dansk Fjerkra Forum

Niels Rasmussen
Danmarks Fjerkraeavierforening for Raceavi






