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Side 1af3

Fedevarestyrelsen
Stationsparken 31-33
2600 Glostrup

Vedr.: Hering over "staldderspakken” - nye regler for staldderssalg

Landbrug & Fadevarer takker for at have modtaget ovenstaende udkast til bekendtgerelser i

haring, jf. Fedevarestyrelsens skrivelser af 1. februar 2016, j. nr.: 2015-26-31-00108, 00112, 00124

og 00125 samtj. nr.: 2015-29-31-00165. Vores bemaerkninger fremgér nedenfor.

Overordnede bemaerkninger:

Da staidderspakken forste gang blev sendt | hering i maj 2015 gjorde Landbrug & Fadevarer
opmearksom pd, at man geme ser, at der etableres gode rammer for vaskst 0g udvikling i hele
landet, herunder, at der er gode rammer for ivasrksaetteri og en dynamisk udvikling af bade smé og
storre virksomheder i erhvervet. Vi gjorde ogsa opmasrksom pa, at vi synes det er vaesentligt at
arbejde for smidige regler, forenkling og afbureaukratisering, og at vi bakker op om bestraebelseme
pa at afbureaukratisere og forenkle regleme i det omfang, det er foreneligt med Danmarks heje
fedevaresikkerhed, og de fordele, dette indebeerer for forbrugere og eksportmuligheder.

Vi pegede i ovrigt pa en lang reekke uafklarede forhold og udestaende spergsmal, bade i forhold til
den konkrete handtering og de potentielle risici ved de foresidede gendringer, og vi forsiog pa den
baggrund, at ministeriet satte udstedelsen af de nye foresldede regler i bero.

Nu, hvor vi har faet staldderspakken | hering igen, kan vi se, at der er taget visse skridt til at
imedekomme de spergsmal, vi har rejst i forhold til handtering af risici. Vi kan bl.a. se, atderi
forhold til salg af eeg fra bedrift til detailhandel nu stilles krav om, at reglerne i handelsnormerne for
g overholdes, at hygiejneforordningens bilag 2 skal opfyldes forud for handtering af flerkraa pa
bedriften ud over, hvad der geelder i dag, ligesom en raskke forhold vedr. maalk er imadekommet.

imidlertid er der fortsat forhold, som vi vil gare opmasrksom pa skal vaere opfyldt, for at vi finder
sagen last bedst muligt:

» Deter producentemnes ansvar, at fedevaresikkerheden er i orden; det er saledes ogsé
producenterne, som vil blive stillet til ansvar for evt. humane tilfaalde af f eks. Salmonelia,
hvor forbrugerne har spist fierkreeked eller sag, som de er blevet syge af. Det skal séledes
slkres, at savel praveudtagnings- og kontrolfrekvenser for Salmonella og Campylobacter i
fierkreeked og Salmonella | aag fastizzgges pa et niveau, som giver den fomadne
forbrugersikkerhed. For at reducere risikoen for smitte fra og til andre husdyr, ber der
stilles krav om, at der alene er én dyreart pa bedriften.

*  En nyordning ma ikke fa betydning for Danmarks sasrstatus pa ag ift. Salmonella og den
ansogte saerstatus for slagtefierkree, og ministeriet har en pligt til at handle, safremt status

bliver udfordret.

» En nyordning skal evalueres efter et ar, og derefter Isbende hvert ar i forhold til bl.a. en
labende overvagning af udviklingen i humane fund, status pa den konkret udferte kontrol
samt relationen til de eksisterende handlingsplaner pa fierkresomradet.
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» Forbrugermaessige forhold, som f.eks. at to tilsyneladende ens produkter i keledisken har
forskellig risikoprofil - men ved forbrugerne det? ~ skal der findes en hensigtsmeessig

lasning pa.

o Fjerkrabranchen har i deres haringssvar rejst en lang raekke vassentlige spergsmal, som
bade ekkoer vore, men ogsa er af mere fierkreespecifik/teknisk karakter. Vi finder det
szerdeles relevant, at de pagaeldende forhold draftes og afklares yderligere, inden
styrelsen sender bekendtgerelsesudkastene til notifikation over for EU-Kommissionen.

s De udenlandske markeder, som aftager vore fadevarer, er starkt falsomme og reagerer
hurtigt og lukker, hvis der opstar den mindste tvivl om fadevaresikkerheden i Danmark. Et
evt. sygdomsudbrud blandt dyr eller mennesker, som har lokalt opheeng, kan risikere at f&
afsmittende virkning pa renomméet | hele den animaiske produktion med massive
negative konsekvenser for fedevareeksporten. Den situation er det essentielt at undga.

Nedenfor felger en razkke mere speclfikke tilkendegivelser fra de berarte sektorer:

Opdraettede kaniner
De nye regler for afseetning og markedsfering giver god opbakriing til bestrazbelserne pé at etablere

nye produktioner og produktionsformer. Regleme ses saledes som vigtige i forhold til at skubbe nye
udviklinger i gang inden for ekologisk kaninproduktion.

Fisk og muslinger
Der er tilfredshed med, at det med den nye bekendtgarelse igen er blevet muligt arligt at afszette op

til 4000 kg fisk og musiinger direkte fra primearproduktion til forbrugerne.

Honning
Der er tilfredshed med, at de begraensninger, bade meengdemaessigt samt afstandsmeessigt, der

var lagt op til med asndringerne | maj 2015, nu er taget af bordet igen.

Vildt
Det er vigtigt, at der er gode muligheder for jeegere for at afseette det vildt, der skydes. Udnyttelse

af nediagt vildt er en vigtig del af det etiske grundlag for jagt, og der opleves heldigvis en stigende
efterspergsel fra forbrugerne pa ked af vildt. Det er derfor problematisk, at de nye regler udformes
saledes, at det de facto bliver meget administrativt tungt eller direkte umuligt for den enkelte jesger
at afseette det nedlagte vildt til videre anvendelse som fedevarer. Det gesider bade afstandskrav,
krav om at jaegeren selv skal have nedlagt vildtet og | @vrigt begreensningerne i forhold til udtagning
af mindre vildtlevende vildt. Der henvises til svar fra Jeegerforbundet.

Maelk
Der er tilfredshed med, at en lang reskke bemasrkninger og forslag til det tidiigere udkast til

hygiejnebekendtgerelsen er imedekommet.
Nedenfor gives specifikke bemaerkninger.

§ 12, stk. 1 og 2 - Varmebehandling af malk og malkebestanddele:

Vi ser, at vores tidligere forslag er (naasten) Imedekommet. Formuleringen er dog fortsat utydelig,
idet det lssses som om alle maelkebestanddele skal varmebehandles, ogsa de dele der er
behandlet som ra maelk. Vi foreslar derfor, at "r&” indszettes fer "masikebestanddele.”
Konsekvensaendringer bor ogsé foretages i stk. 3, 4 og 5.

§ 12, stk. 2 ~ Varmebehandling af malk og maalkebestanddele sammen med andre
fodevarer:

Det er en smule uklart, om stk. 2 overlapper stk. 1, fx. ved fremstilling af blandingsprodukter mm.
Vi finder det uheldigt, at henvisningen til definitionen af pasteurisering er faldet bort, jf. § 14, stk. 1
sidste led i den geeldende bekendtgarelse.

§ 25, stk. 1 - Referencer til undtagelser fra temperaturbestemmeiser:

Referencen i farste afsnit ("jf. dog stk. 2-4") ber rettes til * jf. dog stk. 2-5"

§ 25, stk. 5 - Syrnede konsummaslksprodukter:
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Henvisningen til bilag 3 er meningsforstyrrende, da bilag 3 ikke geelder engrosopbevaring og —
transport. Vi skal foresld, at der i stedet henvises til den temperatur, der er angivet pa pakningen.
§ 31 ~ Returnering af fadevarer:

Med den nye bekendtgarelse kan returvarer modtages under visse betingelser, men det er ikke
tydeligt, at der ogsa er muligheder for, at de kan anvendes. Blot “undersege eller smide ud” giver
lkke mening. Vi skal foresla en tilfgjelse, der knytter undersegelseme til de returnerede varers
skabne:

“Fedevarevirksomheder skal ved modtagelsen af retumerede fadevarer, JE § 30, iveerkssette
relevante undersegelser af de returnerede fadevarer til vurdering af alternativ anvendelse eller
serge for bortskaffelse som affald.”

§ 47 ~ Genbrug af vand:

Vi ser fortsat gerne, at der gives specifik hjemme! til, at tilladelser, jf. § 47, stk. 1, kan gives til flere
virtksomheder pa én gang via indarbejdelse i Branchekoder.

Bilag 2 - Kontrol med kriterler for rad maslk;

Vi finder fortsat, at en fiernelse af kravet til specifik instruktion i preveudtagning er meget uheldig.
Bilag 3 - Temperaturbestemmelser:

Vi skal fastholde, at syrnede meelkeprodukter er letfordaervelige. Maelkeprodukter omfattet af bllag 3
ber begraenses til ikke-syrnede, pasteuriserede konsummaslksprodukter.

Vi ser frem il, at styrelsen tager hand om de rejste problemstillinger, sa vi opnéar en
hensigtsmaessig balance mellem hensyn til iveerkszetteri, dynamik og forenkling pa den ene side
samt risici for forbruger-, fedevaresikkerhed, sygdomsbeksempelse og eksport pa den anden. Vi
deitager naturligvis meget geme i fremadrettede drafteler herom og star til radighed for en

yderligere uddybning af vores synspunkter.

';Med venlig h_i_ls;e;n
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Side 1afb

Foedevarestyrelsen
Stationsparken 31

2600 Glostrup
Att.: Alice Sgrensen, Pernille Charlotte Sgrensen Tillisch, Tereza Gabriel

Heringssvar til @ndringer af bekendtgerelse om autorisation og registrering af
fedevarevirksomheder, jf. j.nr. 2015-28-31-00108.

Heringssvar til 22ndringer af slagtefjerkraeebekendtgerelsen samt
konsumagsbekendtgarelsen jf. j. nr. 2015-28-31-00124 og jt. j. nr. 2015-28-31-00128.

Heringssvar til 22ndringer af bekendtgerelse om handelsnormer for =g jf. ). nr. 2015-29-31-
00165.

Heringssvar til @ndringer af bekendtgerelse om fedevarehygiejne jf. . nr. 2015-28-31-
00112

Det Danske Fjerkraeraad har pa vegne af Danske Ag og Dansk Siagtefierkrae falgende
bemaerkninger til de fremsendte haringer om udkast til ovennaevnte bekendtgarelser.

Det Danske Fjerkraeraad anerkender behovet for og @nsket om, at der produceres sma meaengder
af animalske fedevarer hos staldd@rssasigere med mindre produktion. Branchen ser det som en
naturlig del af den nuvaerende udvikiing og har derfor ogsa tidligere vaeret en stor medspiller i
forholdet om at sikre afseetning og fedevaresikkerhed ved salg af ag fra stalddersseelgere. Dette
har vaeret gjort pA baggrund af kontrolsystemer og restriktioner, der har sikret
fedevaresikkerheden i det endeiige produkt.

Det Danske Flerkreeraad mé som ved foregaende hering igen papege, at det dog pa ingen made
kan accepteres, at man i det fremsendte forslag til bekendtgereisesaendring nu vil tillade, at der
afszettes sma maengder animalske fadevarer direkte tll iokale detailvirksomheder, ligesom der
gives adgang til at udtage organer fra flerkrae samt til at foretage opskeering af slagtekroppene pa
ejendommene far salg. Selvom der i haringsbrevet er forelagt bekreeftelse pa, at disse eendringer
vil ske uden, at fedevaresikkerheden bringes i fare, sa er der pa ingen méde forelagt tilstraekkelig
dokumentation for, at dette hverken kan eller vil blive virkeligheden. Bade Salmonella og
Campylobacter vil kunne vaere massivt til stede i disse produkter. Den nuveerende nul-strategi for
forekomsten af Salmonella i fierkrasprodukter sasttes over styr, og den fastiagte handlingsplan for
bekesmpelse af Campylobacter overses. For fierkreebranchen er dette opleeg til en

fedevareskandale, der venter pa at ske.
Felgende forhold i de fremsendte heringer ber derfor bemzrkes:

o | det fremsendte star der anfart, at "Branchen har et stort @nske om at f& mulighed for, at
primeerproducenter kan fierne organer fra slagtet tamfjerkree, opdresttet fjervildt og kaniner og
szelge fersk kad heraf ved stalddgren”. Hvem er den anferte “branche”?

Det skal understreges, at det ikke er brancherne under Det Danske Fjerkraeraad, Dansk

Slagtefjerkree eller Danske 4g.

o Der er fortsat iike forelagt nogen brugbar, gennemarbejdet risikovurdering til grund for denne
zendring af lovgivningen, hvor der abnes mulighed for aget staldderssalg til lokalomradet. Der



ide2af5

er dermed ikke pa nuveerende tidspunkt noget kendskab til eller dokumentation for, at
fadevaresikkerheden ikke kompromitteres ved lempeise af denne lovgivning.

Vil der blive foretaget yderligere risikovurderingen pa dette omrade ved opstart af de
foreslaede regeleendringer? Og vil der blive foretaget kontrol med disse mindre
besztninger med omsztning til lokalomradet?

12015 blev der konstateret 9 positive salmonellapraver udtaget fra de i alt 213 ejendomme
med staldderssalg af zeg (4,2 %), mens der for alle de kommercielle segproducenter med
levering til pakkeri kun blev konstateret 1 positiv salmonellapreve udtaget fra de i alt 154
ejendomme (0,6 %). Dette til trods for, at der fra alle de kommercielle flokke sendes praver ind
mindst 26 gange om dret il undersegelse for Salmonelia, kontra staldderssaeigere der kun
sender prover ind 3 gange om aret. Hvordan er der taget hejde for denne forekomst af
Salmonelia hos de registrerede stalddarsbesztninger i den udarbejde risikovurdering?
Hvordan kan der pa baggrund af denne statistik konkluderes, at der ikke vil vaere en
sget risiko ved staldderssalg direkte til lokal afsaetning ved en fastholdelse af kun 3
gange proveindsendelser om aret? Hvordan kan fedevaresikkerheden for danske @g
fastholde det nuvzrende niveau, nar der fra lokale pakkerier ma s=Iges &g, der ikke er
kontrolleret i op til 130 dage? For gvrige flokke i Danmark skal der foreligge svar senest 16

dage forud for sidste testning af flokken.

* Der stér anfart, at aeg fra lokale gardbutikker kan saelges som ved de nuvaerende regler for
stalddgrssalg. Hvordan kan dette ske, nar en gardbutik er defineret som en fedevarebutik
og dermed underlagt handelsnormerne for 22g? Hvordan kan der ske undtagelser for
handelsnormerne, ndr dette er en forordning? Hvis det via en dansk bekendtgerelse om
handelsnormer for ag er muligt at foretage disse undtagelser, sa ensker Danske £Eg
svar pa de tidligere fremsendte henvendelse vedr. undtagelser for vask af ag jf. samme.
Kan der ske tilfojelser til denne danske bekendtggrelse for handelsnormer for g,
saledes at det bllver muligt at foretage vask af ag uden nedklassificering af a2ggene?

o Hvad er de specifikke regler for agpakkerier med autorisation til lokal omsgetning?
Hvordan kan kvaliteten af aggene slkres, hvils aggene ikke er sorteret i vagt eller
kvalitetsklasser? Hvordan vil det sa sikres, at kvalitetskendetegnene for a&ggene, der skal
leveres direkte til den endelige forbruger, er af haj kvalitet, og hvordan vii der blive fastsat
kriterier, som kontrolorganerne kan kontrollere?

Skal de gaeldende regler om lysning af ag, temperaturkrav, sortering, markning,
indretning af pakkeri samt krav om eget kontrolprogram ogsa g=lde disse &gpakkerier
til lokal afszetning? Hvordan vil FVST kontrollere disse sgpakkerier?

Hvordan sikres det, at fragt af =g fra produktionssted til ®gpalckeri (max. 5 km) sker i
biler med kelekzede som anfert i handelsnormerne for =eg?

* Hvordan skal det sikres, at der ikke omszsttes mere end 100.000 =g fra sadanne
bedrifter? Der er anfart en greense p& max. 500 dyr, hvilket reelt betyder en produktion pa ca.
150.000 a=g om aret. Hvordan skal det kontrolleres, at der ikke markedsfares mere end
100.000 af disse a@g om aret? Hvordan vil man slkre sporbarheden ved udbrud af Salmonella
fra disse flokke, nar seggene ikke skal vaere meerket med producentkode?

* Alle beszstninger, der er underlagt salmonelialovgivningen for fierkree, er d.d. registreret i
Fierkreedatabasen. Hvordan skal disse nye besztninger med eget lokalt agpakkeri eller
afsaetning af fjerkraeked registreres | databasen? Den Danske Fjerkrasbranche skal
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understrege, at enhver &ndring/omprogrammering i denne database ikke kan finansieres af
fierkra@branchen.

o Hvordan vll fadevaresikkerheden slkres, nar der kun 3 gange om aret skal foretages
undersggelse for forekomst af Salmonella af fierkraflokke, der leverer ked eller fjerkrae
til lokale virksomheder og ved staldderssalg? Dette sikrer ikke en praveudtagning af hver
flok. En smitte opstaet i en tidligere flok vil derfor kunne paferes den faigende flok, uden at der
er viden om persisterende infektion. Dette betyder, at der vil kunne afsesttes kad og dyr fra
flokke, der aldrig er blevet salmonellakontrolleret. Hvordan kan dette
foedevaresikkerhedsmaessigt forsvares? Hvordan vil FVST sikrer en opfelgning og
kontrol af forholdene i besatningerne? Umiddelbart er det foreslaet, at der slet ikke
sker nogen kontrol af disse besatninger, er det korrekt? En konventionel
slagtekyllingeproduktion er underiagt et eget kontrolprogram samt kontrol fra s&vel slagterier
og FVST. Hvordan vil man uden nogen form for kontrol sikre sig, at disse besatninger
efterlever loven, og sikre dyrene imod smitte med Salmonella?

» Udtagning af organer og opskeering af slagtekroppe til afszetning til saig kraever ekspertise,
hygiejnekendskab, uddannelse og kontrol. Derfor benytter flere af de sm& producenter mobile,
autoriserede slagtevogne, hvor slagterne ved, hvad de har med at gare, og er uddannet til at
slagte.

De danske slagterier (uanset om de er store eller sma) er i dag underlagt s& mange regler for
praveudtagninger, egenkontrol, veterinaerkontrol, treedepudekontrol, dokumentationskrav,
myndighedskontrol, hygiejneregler, meerkning, temperatur og dette stort set kun med et formal:
at sikre, at forbrugeren far nogle sunde produkter, som de ikke bliver syge af. Hvordan vil
dette kunne sikres ved tilladelse til udtagning og opskering af slagtekroppe til direkte
afsztning tll andre konsumenter og lokale detailhandlende?

Hvordan sikres den endelige forbruger, der aftager disse produkter? Hvorfor skal der
ikke lzengere oplyses om den foragede risiko ved disse produkter?

Fra branchens side skal det understreges, at man ikke kan acceptere, at man her kan ga pa
kompromis med fedevaresikkerheden, fordi det er lokale produkter. Er de gaeldende regler
vedr. produktansvar ikke galdende for salg af disse produkter?

« | relation til afszetning af slagtefjerkree skal det understreges, at en mindstegraense for antallet
af dyr ikke ber vaere en mulighed for at udelukke kontrollen. Man kan lkke p& samme made
som ved afsaetning af s2g sige, at har man under et vist antal dyr, mé& man afszette uden
reglstrering, kontrol, etc. Denne produktion og de rislcl, der er behzeftet med slagtningen af
dyrene, giver p& ingen made mulighed for dette, hvis den endelige forbruger skal sikres.
Ganske fa dyr betyder ogsé ganske fa slagtninger og dermed mindre rutine og erfaring.
Hvordan vil FVST sikre, at denne produktion foregar hygiejnisk forsvarligt og med
mindst mulig risiko for forbrugeren? Hvordan vil FVST sikre, at disse slagterier hos
dlisse stalddersaligere lever op til hygiejnereglerne, samt at aflivningen foregar
dyrevelferdsmeessigt forsvarligt?

o Til trods for, at det i heringsbrevet er angivet, at fedevaresikkerheden ikke kompromitteres,
hvilket der, som tidligere nasvnt, stilles store spargsmalstegn ved, sa skal der nu yderligere
ikke ske skiltning, der angiver, at hvis der produceres nogle af de foresldede produkter direkte
til detailleddet, s& kan forbrugeren ikke forvente, at de fedevarer har veeret underlagt samme
fedevarekontrol. Hvordan kan forbrugeren vide, at disse produkter ikke har undergaet
fodevarekontrol og preveudtagningskontrol pa Iinje med den kommercielle produktion?
Bliver en forbruger syg af eg elier kylling, rammer det hele branchen, og det kompromitterer i



ide 4 af§

den grad alt det arbejde, der har vaeret gjort i fierkreebranchen, og alle de restriktioner, som
har veeret geeldende for alle gvrige producenter.

* Der er lagt op til, at institutioner kan anvende &g fra egen produktion til brug i eget kekken.
Dette er fuldt acceptabelt, s& laange disse produkter er underiagt en salmonellakontrol, der
ikke bringer den endelige konsument i fare. Der mangler fortsat en risikovurdering pa dette

omrade.

* Det erforeslaet, at temperaturkravet ikke geeider for stalddarsszeigere. Det Danske
Fjerkreeraad vil gerne anmode om en forklaring pa, hvorfor det sa skal vaere galdende
for den avrige produktion af zeg, som hvert ar bruger store summer pa kolebiler,

kelerum, etc.?

* Hvordan vil det sikres, at forekomsten af dioxin i &ggene er under max. graensen hos
de sma staldderssaelgere?

* Vil der blive udarbejdet en vejledning til brugerne af disse nye regler?

Den danske fierkrasbranche har igennem de sidste 25 ar veeret underlagt et massivt
overvagnings- og kontrolsystem for bekeempelse af zoonoser, smitsomme sygdomme og ikke
mindst sygdoms- og veifserdskontrol. Det har kostet flere hundrede mio. kr. at na til det niveau,
som produktionen er pa i dag, hvor stort set ingen danske forbrugere leengere bliver syge af at
spise danske &g eller danske kyllinger, produceret og forarbejdet under forsvarlige og
kontrollerede forhold. Dette hverken kan eller skal saattes over styr ved, at folk kan blive syge af
tilsvarende produkter, der er produceret i sméaskalaforhold og afsat lokalt uden ordentlige
kontroiforanstaltninger i hverken produktions-, forarbejdnings- eller afsaetningsieddet,

Den danske fierkraebranche efterlever endvidere en reckke branchekoder og
egenkontrolprogrammer, som sammen med en meget hej grad af eget biosikkerhed har veeret
med tll at sikre den kommercielle produktion for forekomst af zoonoser. Disse forholdsregler og
viden om biosikkerhed er stort set ikke til stede i sma hobbybrug og stalddarssaig. Der bliver ikke
taget de samme forholdsregler, og derfor vil produktemne aldrig opna den samme sikkerhed.

Hvis fremsendte eendringer | bekendtgarelserne implementeres i den danske lovgivning skal Det
Danske Fjerkreeraad anmode om, at hele den foreliggende danske Salmonellahandlingsplan

revideres gennemgribende.

Det Danske Fjerkraeraad pa vegne af Danske /g og Dansk Slagtefjerkrae skal derfor
understrege, at man finder det dybt kritisabelt og uacceptabelt, at myndighederne efter s& mange
ars iheerdlg indsats og branchens efterlevelse af gentagne skeerpede krav, pludseligt aendrer
fedevaresikkerhedspolitikken for den danske flerkraeproduktion. Dette er ikke til gavn for den
danske forbruger, uanset om de vil handle lokalt eller ej. Samtidigt stilles der spergsmaéistegn ved,
om vi ved &bningen af dette marked kan fastholde det nuvzerende fravaer af anmeldepllgtige
fierkraesygdomme, hvis kontrollen for disse forhold ikke opstrammes tilsvarende for disse

besaetninger.

Det Danske Fjerkreeraad vil gerne have sikkerhed for, at de foreslaede @ndringer kan
implementeres uden at skade den sarstatus, som Danmark har for sin produktion af &g,
samt den ansogning der p.t. ligger til behandling i Kommissionen for fjerkraeked?



ide5af5

Det Danske Fjerkraeraad snsker hurtigst muligt svar pa alle de stillede spergsmal i dette
heringssvar. Det Danske Fjerkreeraad ensker ligeledes, at der afhoides et made mellem
branchen og FVST snarest mullgt for at drefte de foreslaede @ndringer og dette

fremsendte hgringssvar.

Med venlig hilsen

Formanden for Det Danske Fjerkreeraad
Martin Hjort Jensen
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Horing staldderssalg (hygiejnebekendtgarelse, autorisationsbekendtgarelse,
handelsnormer og slagtefjerkraebekendelsen).

Fodevarestyrelsen har sendt udkast til ndring af hygiejnebekendtgorelsen,
autorisationsbekendtgerelsen, handelsnormerne og slagtefjerkreebekendelsen i haring (hhv.
Sagsnr.:2015-28-31-00112 F&F/AIS, sags. nr.: 2015-28-31-00108 F&F/AIS, sags. nr. 2015~
29-31-00165/K&F/TEG og j. nr.: 2015-28-31-00124/2015-28-31-00125 ). Forbrugerradet
Teenk sender her et samlet heringssvar for de fire bekendtgprelser.

Overordnet hilser Forbrugerradet Teenk de nye regler velkomne, samt opfalgningerne herpa,
da de vil forbedre forbrugernes adgang til lokale fadevarer. Der er en stigende interesse
blandt forbrugerne til at kebe lokale fadevarer. Det er her afgarende for forbrugerne, at der
stadig stilles krav til fedevaresikkerheden, men det giver god mening, at man har lidt
lempeligere regler for smé producenter, da det giver stor veerdi for forbrugerne med et mere
varieret udbud, og der samtidig er tale om sma meangder.

Forbrugerrddet Teenk er meget positive over for, at prima&rproducenterne fremover kan
fjerne organer fra slagtet fjerkr, kaniner og opdrzttet vildt og selge fersk ked heraf ved
stalddoren, da dette vil gare det bdde lettere og mere hygiejnisk for forbrugerne at hindtere
kadet og dermed mere attraktivt at handle ved staldderen. Dertil statter vi ligeledes
endringen, ang. primarproducenternes ansvar for en indretning der er i overensstemmelse
med bestemmelserne i forordningen.

Vi stetter ogsé de udvidede muligheder for, at institutioner med eget hensehold kan anvende
zggene herfra, i eget kekken. Hensehold i institutioner kan veere med til at mindske
madspild og giver samtidig indsigt i naturen og det at holde dyr. Dertil statter vi ligeledes
bestemmelsen vedr. brug af disse &g i udelukkende varmebehandlede retter.

Forbrugerrddet Tznk stotter ligeledes muligheden for at mindre lokale producenter har
mulighed for at afsztte &g til neerved liggende detailhandel, ved brug af autoriseret
agpakkeri, eller via egen gérdbutik/restaurant/cafe p4 bedriften, eller via egen bod pé lokale
markeder. Hvortil vi understreger vigtigheden af, at der skiltes med oprindelse,

produktionstype og datomeerkning.

Forbrugerrddet Teenk er endvidere meget positive over for, at der &bnes mulighed for, at
fersk ked af fjerkra, kaniner og opdrettet fjervildt kan afsaettes direkte til lokale
detailvirksomheder.



Mht. skiltning vil vi fra Forbrugerridet Tznks side pdpege at skiltning af fadevare med
anden type af produktion, sisom fedevare fra mindre lokale producenter, altid er at
foretrakke. Skiltning er med til at forbrugeren har muligheden for at traffe beslutning om
keb pa et oplyst grundlag vedr. fodevarens oprindelse og produktionstype.

Med venlig hilsen
Camilla Udsen Mette Raun Fjordside
Seniorrddgiver, ph.d. Afdelings chef.
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Fodevarestyrelsen Danish Food and Drink Federation
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28@fvst.dk

Heringssvar stalddyrspakken — bekendtgorelser om fadevarehygiejne og
autorisation samt om slagtefjerkrae

J.nr. 2015-28-31-00112/2015-28-31-00108

J.nr. 2015-28-31-00124/2015-28-31-00125

DI Fodevarer har modtaget udkast til endring af bekendtgarelse om faedevarehygiejne og
@ndring af bekendtgarelse om autorisation og registrering af fedevarevirksomhed i hering
for anden gang. Bekendtgerelserne var i hering i juni 2005 og er herefter blevet justeret.

Der lagges fortsat op til, at primarproducenter ma szlge smi mangder animalske
fadevarer direkte til lokale virksomheder samt give adgang til at udtage organer fra bl.a.
fjerkree samt til at opskeere dyrene for salg. Det sker pi baggrund af en supplerende

risikoanalyse.

Vi har ikke kendskab til risikoanalysen, og vi er fortsat ikke overbevidst om, at fodevare-
sikkerheden ikke kompromitteres. Den danske eksport kan fortsat rammes, hvis der
opstér forskellige episoder med husdyrsygdomme, og det kan blive dyrt.

I relation til ovenstiende endres slagtefjerkrebekendtgerelsen og konsumegs-
bekendtgerelsen ogsé. Her finder vi det problematisk, at der ikke er ens praveudtagnings-
programmer for hhv. industriel produktion og stalddyrsproduktion. Logisk set burde
salmonellakontrollen vare ensartet uanset produktionens sterrelse for at give samme
fedevaresikkerhed. Endvidere mener vi, at stalddyrssalget vil kunne kompromittere
ansggningen om sarstatus vedr. salmonella for fjerkrae.

DI Fedevarer vil meget gerne uddybe problemstillingerne ved et mede.

Med  venlig hilsen
Wkl o —

Gitte Hestehave
\/ Chefkonsulent

H. C. Andersens Boulevard 18 (+45) 3377 3377
1787 Kobenhavn V foedevarer(di.dk
Danmark foedevarer.di.dk CVR: 16077593
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00165

23, februar 2016

Heringssvar vedr. udkast til 2zndring af bekendtggrelse om forholdsreg-
ler vedregrende salmonellose hos fjerkrae samt salmonella og campy-
lobacter i slagtefjerkrz m.m., bekendtgerelse om bekzmpelse af salmo-
nella i konsumaegshensehold og opdrzt hertil, bekendtgoerelse om autori-
sation og registrering af fadevarevirksomheder, bekendtgerelse om fade-
varehygiejne samt bekendtgerelse om handelsnormer for sg

Dansk Erhverv har modtaget horing om udkast til bekendtgerelse om forholdsregler vedrerende
salmonellose hos fjerkrz samt salmonella og campylobacter i slagtefjerkree m.m. (slagtefjerkree-
bekendtgorelsen), bekendtgerelse om bekeempelse af salmonella i konsumzagshensehold og op-
drat hertil (konsumaegsbekendtgarelsen), bekendtgerelse om autorisation og registrering af fede-
varevirksomheder, bekendtgerelse om fadevarehygiejne (hygiejnebekendtgorelsen) samt be-
kendtgerelse om handelsnormer for &g (den sékaldte staldderspakke).

Dansk Erhverv afgiver et samlet heringssvar for staldderspakken, som udmentes med de ovensta-
ende bekendtggrelseseendringer.

Generelle bemzrkninger
Dansk Erhverv stotter overordnet Fodevarestyrelsens forslag vedr. den sékaldte staldderspakke.

Dansk Erhverv finder det positivt, at primeerproducenter med @ndringsforslagene nu far bedre
muligheder for at afsatte lokale fedevarer til lokale detailvirksomheder, restauranter og direkte til
forbrugerne via stalddarssalg, herunder ogsé via gardbutikker, géirdcaféer mv.

Staldderspakken imedekommer en efterspergsel fra bade forbrugere og lokale virksomheder, som
har varet stigende i de senere r, og det er derfor positivt, at lovgivningen nu indretter sig heref-

ter.

JRK
jrk@danskerhverv.dk
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Det er dog vigtigt, at de nye afsetningsmuligheder sker under forudsatning af, at fadevaresikker-
heden ikke forringes. Afsetningen skal derfor ske pé baggrund af kvalificerede risikovurderinger
og deraf passende kontrolforanstaltninger, sd forbrugerne trygt og sikkert kan handle lokale fade-
varer ved bide staldderssalg og i lokale butikker og restauranter.

Dansk Erhverv uddyber gerne ovenstiende.

Med venlig hilsen

Jeppe Roannebak Kongsbak
Politisk konsulent
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Pkologisk Landsforening, den 23. februar 2016
J.nr, 2015-28-31-00122
Hwring Hygiejnebekendtggrelsen

Abyhgj, den 23. februar 2016

Heringssvar fra @kologisk Landsforening
Hering om nyt udkast til 22ndring af bekendtggrelse om fedevarehygiejne

(hygiejnebekendtggrelsen)
Sagsnr.: 2015-28-31-00112

@kologisk Landsforening takker for muligheden for at kommentere pa forslag til &ndring af
bekendtggrelsen om fgdevarehygiejne. Vi synes, det er positivt, at Fedevarestyrelsen gnsker at
forenkle vilkarene for stalddgrssalg dvs. salg fra mindre produktioner.

Det skal slas fast fra start, at vi ikke pd nogen made gnsker, at der skal gis pa kompromis med et hgjt
niveau af fgdevaresikkerhed. Men vi mener ogs3, at en hgj fadevaresikkerhed er mulig, selvom

lovgivning og kontrol forenkles.

| vores hgringssvar anmoder vi om, at:
* Der gennemfgres yderligere forenklinger i kontrolprogrammer mhp at fremme sma produktioner
* Regler og lovgivning skal vaere begrundet i fadevaresikkerhed og ikke i markedsrestriktioner, fx

afstandskrav
e Dergennemfgres nabotjek — s& dansk lovgivning for stalddgrssalg/sma producenter er sidestillet

med andre EU iandes
* Generelt forbedrede muligheder for at skabe vaekst | gdrdsalg

Uddybende:
Vi anerkender de forenklinger, der ligger i udkastet til ny bekendtggrelse, men vi ma desvaerre

konstatere, at forenkiingerne ikke er tilstraekkelige. Vi har regnet p3 konsekvenserne af
stalddgrspakken, se vedhzeftede Bilag A-D, og konstaterer ud fra beregningerne, at vilkar og antal
prover stadig er for ressourcekraevende og omfattende for mindre producenter — iszer vedrgrende
produktion af aeg og slagtekyllinger - til at sikre en robust produktionsgkonomi. Der er behov for
yderligere forenklinger, hvis de mindre produktioner skal sikres et fornuftigt produktionsfundament.

Det betyder, at implementeringen af lovgivningerne og de erhvervsgkonomiske konsekvenser stadig er
i modstrid med regeringens gnske om at understgtte mindre fgdevareproducenters lokale gardsaig og
forenkle lovgivning og kontrol. Lovgivningen bar derfor fortsat sgge at understgtte mindre
produktioner ved at forenkle, men uden at ga p& kompromis med fgdevaresikkerheden.
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@kologisk Landsforening, den 23, februar 2016
J.or. 2015-28-31-00122
Hgring Hygiejnebekendtgarelsen

Derfor anmoder vi om, at Fgdevarestyrelsen revurderer stalddgrspakkens kontrolprogram til
salmonellaovervigning i mindre produktioner — bade for produktioner op til 500 slagtekyllinger og for
hgnsehold med op til 500 hgner. Af Bilag A-D fremgar, at kontrolien har et gkonomisk omfang, der ggr
det ngdvendigt at nytaenke kontrol og regler. Der er fx behov for at undersgge, om der kan findes
alternative kontrolmetoder og om feerre analyser (pr. hold og pr. beszetning) er tilstraekkelige til at
sikre fadevaresikkerheden, ligesom det kan vzere relevant at se p, om de max maengder og antal dyr,
der er fastlagt i staldd@rspakken bgr haeves, for at der er tale om reelle forbedringer for

vaekstmulighederne.

Flere af forslagene i hgringen er ikke begrundet i hensyn tii fadevaresikkerhed. Vi anmoder om, at
Fodevarestyrelsen tager aktivt stiliing tii den reelle fadevarerisiko og tilretter bekendtggrelsen, hvor
der ikke er reelle risici. Det geelder bl.a. afstandskrav, salg til restauranter mv. Vi har indsat
bemaerkninger herom i gennemgangen af teksten tii bekendtggreisen herunder. Mindre producenter
skal ikke palaegges administrative byrder og restriktioner i afseetningen, der ikke er begrundet i

fpdevaresikkerheden.

Vi understreger endnu en gang, at udlandet ikke har ikke samme restriktioner i salg fra stalddgren,
som vi har i Danmark, og vi anmoder om, at Fgdevarestyrelsen gennemfgrer nabotjek pa omradet, sa
der kommer harmoni mellem lovgivninger og kontrolkrav i Danmark og gvrige EU-lande.

Pa baggrund af hgringsudkastet og beregningerne i Bilag A-D konkluderer vi, at der er behov for
yderiigere forenklinger og lempelser i forhold til mindre besaetninger med eget salg fra garden. |
praksis er reglerne for levering og kontrol sa gkonomisk begraensende, at de fleste vil vaelge at opgive
produktionen eller etablere stgrre besaetninger. Bekendtggrelsen, som den er foreiagt, vii ikke
tiivejebringe en reel mulighed for, at direkte saig fra garden vil vokse.

Vi har folgende faglige bemaerkninger:

o Mht agproduktion bgr greensen pa 500 hgner anvendes i alle tekster (og ikke 100,000 zeg, da det
giver anledning til uklarhed at operere med to tal og det er vanskeligere at kontrollere antal zeg
end antal hgner).

o Reglerne for levering af iszer aeg er ungdigt komplicerede, fx finder vi ikke, der er behov for
afstandskravet pa 50 km, og der bgr vaere muiighed for ‘bagatelgraenser’ ved fx levering til lokale
restauranter, bgrnehaver og detaiihandler. Reelt er der tale om meget sméa maengder zeg, der
afsaettes ved levering. Og restriktionerne er ikke begrundet i reel risiko for fgdevaresikkerhed. Vi
mener, der i stedet kan kreeves mzerkning med 'begraenset myndighedskontrol’.

e Kravet om ’lille zegpakkeri’ mener vi er overflgdigt i forhold til de minimale maengder g, der er
tale om — typisk f& bakker/dag. Det er ikke uoverkommeligt for producenten at etablere et lille
sgpakkeri, men det kreaever ekstra ressourcer og kontrol, som ikke star mal med den maengde af
g, der er mulighed for at afszette via detail, restauranter, bgrnehaver mv. fra beszetninger med

under 500 hgner.
e Der skal sikres fuld harmoni mellem bekendtggreiserne.
o Kontrol og registreringer skal vaere nemt at administrere
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Pkologisk Landsforening, den 23. februar 2016
J.nr. 2015-28-31-00122
Hering Hygiejnebekendtggrelsen

§3 generelt
Som det fremgar af vores overordnede kommentarer ovenfor, finder vi det releva nt, at

Fgdevarestyrelsen revurderer kravene for hoid af haner og kyllinger over og under 500. Vi mener, der
ma kunne findes enklere Igsninger, uden at g3 pa kompromis med fgdevaresikkerheden for zg.

Vifinder, at ‘lille 22gpakkeri med autorisation til begreenset lokal omszetning’ {inden for 50 km) er en
overimplementering i forhold tii de meget beskedne maengder aeg, der er tale om (f3 bakker dagligt).
Det palegger producenten en ungdvendig byrde, og vi har svaert ved at se, at der er en reel
fedevarerisiko ved at omsztte g, der ikke har vaeret gennem ‘lille z2gpakkeri’.

§4 Malk
Vi har ingen bemzerkninger

§5 &g
Vi henviser til vores overordnede hgringssvar om de szeriige vilkar for afseetning af &g (med/uden

"iille-2egpakkeri’)

Vifinder, det er overimplementering at indfgre ’lille zgpakkeri med begraenset autorisation’. Der vil
vaere tale om meget beskedne maengder af g, der skal gennem zegpakkeri. En maerkning fx med

'begraenset myndighedskontrol’ vil veere mere relevant.

§6 &G | bgrnehaver
Bgrnehaver ma anvende egne g (under 30 hgner).

Vi finder det ikke begrundet i hensyn til fadevaresikkerhed, at barnehaver ikke kan hente og anvende
eg fra en producent, nar zeggene er produceret under stalddgrspakken. Ligeledes finder vi, det er
overimplementering, at producenten ikke kan levere g til bgrnehaver uden at have et lille gpakkeri.
Vianmoder om, at reglerne for ievering lempes, sa det er muligt at levere zeg til bgrnehaver,
restauranter og detailhandler — evt. med mrk: ‘begraenset myndighedskontrol’.

(Vi har et opkiarende spgrgsmal: i §1 i handelsnormer for g er der en graense pa 50 hgner i forhold
til undtagelser i markedsordningen. Burde der st& 50 hgner her og ikke 30 hgner, eller er der ingen

sammenhaeng til handelsnormer for ag?)

§ 7: Fjerkrae, kanin, vildt
Det skal fremgad tydeligere under hviike vilkar, man ma abne fx fjerkra og fijerne indvolde. Og det

samme bgr fremga af autorisationsbekendtggrelsen.

I hgringsudkastet er der ikke tydelig sammenhaeng mellem hygiejnebekendtggrelsen, som beskriver
dbent flerkrae og autorisationsbekendtggrelsen, som primaert beskriver ikke-abnet fjerkrae. Det vil give

anledning til usikkerhed om reglerne.
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Pkologisk Landsforening, den 23. februar 2016
J.nr. 2015-28-31-00122
Hering Hygiejnebekendtggrelsen

Vi finder det positivt, at der kan afszettes abnet fijerkree til detailhandler inden for 50 km under
staiddgrspakken, og vi er fuidt bevidst om, at der her skal veere opmzerksomhed pa
fpdevaresikkerheden. Men i gvrigt er det vores holdning, at 50 km graensen ikke skal anvendes.

§9 /g til detail
Vi gentager, at det er vanskeligt at forst, at =g under stalddgrspakken ikke kan afseettes til lokale

detaiihandler - uden kontrol i eget 'lille agpakkeri’. Det er meget fa ag, der kan blive omsat pa den
made. Vi finder ikke, at denne restriktion er begrundet i hensyn tii fadevaresikkerhed. Vi anbefaler i

stedet maerkning med ‘begranset myndighedskontrol’.

§ 11 til og med 17 - Meelk
Vi har ingen bemaerkninger

§ 18 til og med 20 — Mobile anleeg til slagtning
Vi har ingen bemzerkninger

Andet
Vi har ikke bemaerkninger til gvrige §’er, ej heiier til temperaturkrav ved opbevaring og transport, da vi

afventer senere hgring. Vi gar ud fra, at fx temperaturkravene til &g ogsa bliver behandlet i den
varslede hgring.

Vi haber, at Fgdevarestyrelsen revurderer stalddgrspakken og fgdevarekontrol-programmerne i
mindre beszetninger og sgger at finde enklere kontroimetoder, - alternativt ma antal dyr og maengder

haeves.

Vi anmoder om, at Fgdevarestyrelsen indkalder til dialogmgde om staiddgrssalg og mindre
produktioner — inden endeiig vedtagelse af disse bekendtgarelser.

Venlig hilsen

Else Torp Christensen og Sybille Kyed
Ledelsessekretariatet
@kologisk Landsforening
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Pkologisk Landsforening, den 23. februar 2016
J.nr. 2015-28-31-00122

Haring Hygiejnebekendtggrelsen

Herunder er vist fire eksempler fra praksis, hvor omkostninger til kontrolprogram er opgjort.

BILAG A-D:

HONER
Vi har sammenlignet konsekvensen af kontrol under stalddgrspakken med det udvidede

kontrolprogram.
Effekten er positiv, men ikke tilstraekkelig (se belgb), og der er s mange sm4 restriktioner fx “lille
aegpakkeri’ og leveringskrav, at vi ikke mener, der er tale om tilstrakkelig forenkling.

Bilag A: Stalddgrspakken - 3-400 hgner
Kontrol-udgifter ved 3-400 hgner — opdelt i tre hold af hensyn til homogen produktion hele aret - lille
salmonella-program

Bilag B: Udvidet kontrol — 3-400 hgner

Kontrol-udgifter ved 3-400 hgner - opdelt i tre hold af hensyn til homogen produktion hele aret — stort
salmonelia-program, da producenten gnsker at levere til restaurant, beliggende mere end 50 km fra

garden.

SLAGTEKYLLINGER
Vi har sammenlignet konsekvensen af kontrol under stalddgrspakken med det udvidede

kontrolprogram.
Effekten er positiv, men det konkrete og praktiske produktionsbetingelser (sma hold) betyder, at de

feerreste vil have gkonomisk mulighed for at producere under viikarene i stalddgrspakken (se
bemaerkning under tabel i bilag C).

Bilag C: Stalddgrspakken — hold af 200 slagtekyllinger (2 hold a 200 = 400)

Kontrol-udgifter for hold med 200 slagtekyllinger {producenten har 2 hold — i alt 400 kyllinger)
Bilag D: Udvidet kontrol — hold af 200 slagtekyliinger (3 hold 3 200 = 600)

Kontrol-udgifter for hold med 200 slagtekyllinger {producenten har 3 hold —i ait 600 kyllinger)
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Pkologisk Landsforening, den 23. februar 2016
}.nr. 2015-28-31-00122

Hering Hygiejnebekendtggrelsen

KONTROL af 300-400 hgner opdelt i tre hold - stalddgrspakken

BILAG A

| praksis forgar mindre aegproduktioner i sma, adskilte hoid af h@ner pa garden - fgrst og fremmest for
at kunne levere g af ensartet stgrrelse og kvalitet gennem hele &ret. Det betyder ekstra analyser.

Priser er hentet fra praksis.

STALDD@RSSALG - fra 300-400 hegner

/g s=lges fra stalddgren/gérdbutik/egen bod/egen café

Arlige omkostninger ved 300 - 400 hgner - fordelt pa 3 flokke — kontrolleret u. stalddgrspakken

?

Antal
prispr | Antal Prispr | gang/
stk |stk/gang|gangialt| &r | Prispr. ar, kr
Fugleinfluenzakantrol
Praveomkostning (blodpreve — 10 stk. pr. flok, 3 flokke) 95,00 | 30,00 | 2.850,00 | 4,00 | 11.400,00
Blodprgveglas 0,65 30,00 19,38 4,00 77,50
Emballage og forsendelse 200,00 1,00 200,00 | 4,00 800,00
Salmonellakontrol
Prpveomkostning (preveudtag £G - 50 &g pr. flok, 3 flokke pa 99-199
hgner) 32,00 | 150,00 | 4.800,00 | 3,00 | 14.400,00
Alternativomkostning 2g (ved salg- salgspris DKK 2,40 eks. moms) 2,40 | 150,00 | 360,00 | 3,00 | 1.080,00
Emballage og forsendeise 300,00 | 3,00 900,00 | 3,00 | 2,700,00
Pris pr. gnsn. beszetning pr. ar 30.457 kr.
Pris pr ag (fx med zeglaegningsprocent pa 90) 0,29 kr.
Andre omkostninger:
Tid til kontrol og registreringer
Evt. iille =2gpakkeri, hvis der gnskes salg til lokal restaurant
?

| forhold til eksemplet i bilag B giver Stalddgrspakken betydelige besparelser, men der er

stadig tale om et meget dyrt/omfattende kontrolprogram til 3-400 hgner, ligesom der er store
begransninger i afsetningsmulighederne (som vi har sveert ved at se begrundet i hensyn til

fedevaresikkerhed).
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Pkologisk Landsforening, den 23, februar 2016
l.nr. 2015-28-31-00122
Hering Hygiejnebekendtgarelsen

KONTROL af 300-400 hgner opdelt i tre hold med UDVIDET kontrol

BILAG B

Produktionen kontrolleres efter stort salmonellaprogram og har egpakkeri, af hensyn til
salg til restauranter, der ligger mere end 50 km vaek. Scenariet er stort set det samme, nar

producenten har mere end 500 hgner fx 550 hgner

Arlige omkastninger ved 300 - 400 hgner - fordelt pa 3 flokke:

pris pr
stk

Antal

stk/gang | gangi alt

Fugleinfluenzakontrol

Udvidet kontrol — 300-400 hgner (udvidet salmonella og =gpakkeri)
£&g seelges fra stalddgren/girdbutik/egen bod/egen café - samt til restaurant beliggende mere
end 50 km fra bopzelen. Kontrolniveauet er det samme som for >500 hgner.

Pris pr

Antal
gang/ | Prispr. ar
ar kr.

Konsulentbistand til udformning af egenkontrolprogram

Praveomkostning {blodprgve - 10 stk. pr. flok, 3 flokke) 95,00 | 30,00 | 2.850,00 | 4,00 | 11.400,00
Blodprgveglas 0,65 | 30,00 19,38 | 4,00 77,50
Emballage og forsendelse 200,00 | 1,00 200,00 | 4,00 800,00
Salmonellakantrol (preveudtagningsprogram afhaenger af
forhold p3 gérden)
Prgveomkostning (prgveudtag SOKKEPR@VER — 2
sokkeprgver pr. flok, 3 flokke) 212,00 | 6,00 | 1.272,00 | 26,00 { 33.072,00
Embailage og forsendelse 300,00 { 3,00 900,00 | 3,00 2.700,00
Stgvprave v/ 24 uger inkl. emballage og forsendelse 280,00 | 1,00 280,00 | 1,00 280,00
Pris pr. gnsn besaatning pr. ar 49.549 kr.
Pris pr aeg (fx ved 300 hgns, egizegningsprocent pi 90) 0,49 kr.
Andre udgifter:
Kontrolbesgg (eksempler pa 2-3 timer/besgg)
Tid til daglige registreringer og kontrol

?

I bilag B er vist omkostninger for besaetninger >500 hgner eller <500, hgner, som gnsker at
afsaette til detail og restauranter, som ligger mere end 50 km vaek.

Produktionen er ikke gkonomisk rentabel i mindre beszetninger.
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Pkologisk Landsforening, den 23, februar 2016
J.nr. 2015-28-31-00122
Hering Hygiejnebekendtggrelsen

BILAG C

SLAGTEKYLLINGER — hold & 200 kyllinger (dvs. < 500) - slagtet pa garden af
producenten

STALDD@RSPAKKEN:
Slagtekyllinger - omkostninger i alt ved 1 hold a 200 kyllinger - slagtet pa girden -
STALDD@RSPAKKEN:
Antal

Pris pr. | Antal stk | Pris pr gange |Prisprar

stk pr.gang |gangialt |pr. &r Kr.
Fugleinfluenzakontrol
Prgveomkostning (10 prgver pr. hold, 3 hold) 95,00 | 10,00 | 950,00 | 1,00 950,00
Blodpreveglas 0,65 10,00 6,46 1,00 6,46
Emballage og forsendelse 200,00 | 1,00 1,00 200,00
Salmonellakontrol
Prgveomkostning (sokkeprpve) - 2 par pr. hold 212,00 { 2,00 | 424,00 | 1,00 424,00
Emballage og forsendelse 100,00 | 2,00 200,00 | 1,00 200,00
Pris for besatningen 1,780 kr.
Pris pr kylling 8,90 kr.
Andre omkostninger?

Ved sammenligning af eksemplet i Bilag C og D fremgdr, at stalddgrspakken har en positiv effekt pa
kontrolomkostningerne pa hold & 200 kyllinger — med 1.780 kr. i udgifter til kontrol under
staldderspakken — mod 3.476 kr. ved den udvidede kontrol {bilag D).

Kun meget fa producenter vil dog have mulighed for og kapacitet til at slagte 200 kyllinger pr. gang og
nedfryse pa garden. Hensyn til bade lovgivning og dyrevelfaerd ggr det vanskeligt over en kort periode
at tage sma partier kyllinger ud af et hold til for eksempel ugentlig slagtning. Vaelger man at producere
efter staldderspakken vil der derfor typisk veere tale om helt sma hold - fx a 50 kyllinger, hvor man selv
slagter, nedfryser og afszetter. For de fleste producenter vil det vaere den eneste muligheden for
Ipbende at kunne levere smé partier - og dermed bliver kontrolomkostningerne alt for dyre pr. hold og
kylling — og ogsa nemt dyrere end under den udvidede kontrol.
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@kologisk Landsforening, den 23. februar 2016
J.nr. 2015-28-31-00122
Hering Hygiejnebekendtggrelsen

BILAG C

SLAGTEKYLLINGER — hold a 200 kyllinger (flere hold, dvs. >500 kyllinger) og
slagtet ude.

UDVIDET kontrol

Slagtekyllinger - omkostninger i alt ved 1 hold & 200 kyllinger - (slagtet ude)
UDVIDET KONTROL, stort aagpakkeri

Antal
prispr | Antal Prispr | gang/ | Prispr. ar
stk |stk/gang|gangialt | 4r kr.
Fugleinfluenzakontrol
Preveomkostning 95,00 | 10,00 950,00 | 1,00 950,00
Blodprgveglas 0,65 10,00 6,46 1,00 6,46
Forsendelse, inkl, forsendelsesmateriale 200,00 | 1,00 200,00 | 1,00 200,00

Salmonellakontrol

Preveomkostning (sokkeprgve) - 10 par, 5 par 15-21 dg fr slagtning,
212,00 | 10,00 | 2.120,00 { 1,00 | 2.120,00

S par 7-10 dg for slagtning

Emballage og forsendelse 100,00 | 2,00 200,00 | 1,00 200,00

Pris for besaetningen 3.476 kr.
Pris pr kylling 17,38 kr.
Andet:

Kontrolbesgg fadevarestyrelsen

Salmonella-kontrol hos slagtekyllinger er szerlig problematisk, da prgvefrekvensen er ens pr. hold -
uanset antal. Det betyder, at kontrollen kan blive meget dyr pr. kylling. Vi har et eksempel pa, at den
lovpligtige salmonellakontrol for hold pa cirka 50 kyllinger kostede mere end 60 kr. pr. kylling.

- Eksemplet viser 200 kyllinger i et hold.
- Der skal udtages og analyseres salmonellaprgver 2 gange med en uges mellemrum.
- Hver salmonellakontrol skal bestd af 10 prgver — uanset holdstgrrelse

(NB: Tal i bilag A-D er hentet fra praksis, og er gennemsnritstal. Vi har ikke haft imu Ighed for at 3a i dybden, hvorfor der kan
vaere usikkerheder i beregninger og tal).
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Fgdevarestyrelsen

Att.:Alice Sgrensen, j. nr. 2015-28-31-00108 og 2015-28-31-00112
Giilay Ocal, j.nr. 2015-28-31-00124 og 2015-28-31-00124
Tereza Gabriel, j.nr. 2015-29-31-00165

23. februar 2016 KJ

Hgring vedr. "stalddgrspakken”; udkast til 5 forskellige bekendtggrelse

Generelle bemzerkninger vedr. "staldgrspakken”

Som anfart i DSK’s haringssvar fra juni 2015 er vi positive over for bedre muligheder for at afseette
lokale fadevarer i neeromradet. Samtidig er det naturligvis meget vigtigt, at forbrugere, som kaber
lokale varer i vore butikker ikke udsaettes for en ny risiko i forhold til de produkter, de plejer at

kabe.

Med kravet i udkast til hygiejnebekendtggrelsens § 3 “Primeerproducenter skal sikre, at de
fodevarer.....ikke er sundhedsskadelige eller af anden grund uegnede til menneskefade.” skuile alt
jo veere i skanneste orden, men det er uklart, hvordan primeerproducenterne kan foretage denne
sikring. Har de forudseetninger for at vurdere, om de produkter, de szelger, opfylder dette? Vi vil
meget gerne hgre, hvordan Fadevarestyrelsen forestiller sig dette opfyldt, og hvordan kontrollen

med, at det er opfyldt, vil forega.

Det er ogs& sveert at forestille sig, at f.eks. en kontrol for salmonella | 22g hver 18. uge giver den
samme sikkerhed som kontrol hver 2. uge. Ganske vist vil en eventuel sygdom i farste tilfeelde
"kun” ramme et begreenset antal personer og kun i et begraenset geografisk omrade. Men for de
der rammes, er det jo lige alvorligt. Og forbrugernes tillid kan ogsa tage alvorligt skade.

Hvordan forestille man sig frekvensen af tilsyn skal veere hos de omhandlede primaerproducenter?

Vi bemaerker, at det tidligere forslag om skiltning i detailleddet er udgdet, og vi syntes heller ikke,
det forslag var optimalt. Vi mangler dog fortsat at Izse spgrgsmélet om, hvorvidt forbrugerne skal
stilles i en situation, hvor de skal veelge mellem tilsvarende produkter med forskellige niveau af
fadevaresikkerhed, nér de handler i en butik, som szelger bade "konventionelle” varer og lokale
varer. Med mindre Fgdevarestyrelsen har en plan for at sikre, at de produkter, som fremover vil
blive solgt fra primaerproducenterne, er fuldt ud lige s8 sikre, som de produkter, der har veeret

De Samvirkende Kebmaend
Islands Brygge 26, DK-2300 Kdbenhavn S | T +45 39 62 16 16 | dsk@dsk.dk | www.dsk.dk
CVR nr. 15232013 | Danske Bank 4180-4110212313



igennem et slagteri eller tilsvarende virksomhed med et meget hgjere niveau af egenkontrol og
myndighedskontrol.

Vil primaerproducenter, som szelger ved stalddgren, skulle give de samme oplysninger vedr.
hygiejne, gennemstegning mv., som der skal fremgd af faerdigpakkede varer i butikkerne?

Specifikke bemaerkninger vedr. bekendtggrelse om fadevarehygiejne

Vi konstaterer, at der er flere zendringer, som ikke umiddelbart har relation til stalddgrspakken,
nogle af dem var nok veerd at ggre opmaerksom p4.

§ 26stk. 3 1) er henvisning til § 16 korrekt? Den handler ikke om varmebehandling.

“Kapitel 11 Bulktransport p& spg8ende fartgjer” handier kun om risukker, mens tilsvarende kapitel
i nuveerende bekendtggrelse handler om béde flydende olier og fedtstoffer samt sukker. Er denne
udeladelse af flydende olier og fedtstoffer tilsigtet? Bilag 4 i bekendtggrelse hgrer til den

manglende artikel.

1§ 35 vedr. specificeret risikomateriale er formuleringen “kgd af kveeg med pasiddende rygsajle”
aendret til “hele og halve slagtekroppe eller halve kroppe opskéret i hgist tre engrosudskeeringer”
tre steder i teksten. P4 denne méde vil der veere en del kadstykker, som fremover ikke vil vaere
omfattet af kravene om bld striber mv.. Det er for s§ vidt glimrende, men det ville veere relevant at
gere opmeerksom pa denne aendring, da den har vaesentlig praktisk betydning. /ndringen vil bl.a.
betyde, at Supermarkedsbranchekoden skal aendres.

Vi er glade for at fejlen vedr. servicedyr er blevet rettet.

Vi er ogs@ meget enige i sendringen i Bilag 3 vedr. varmebehandlede, nedkglede og
letfordaervelige fadevarer, idet den hidtidige formulering er ret uforstelig.

Vi vil se meget frem til den diskussion vedr. temperaturkrav ved opbevaring og transport, som vi
stilles i udsigt, da iszer Bilag 3 er ulogisk og sveert forsteligt, hvilket vi ved flere lejligheder har
gjort opmaerksom pa. Vi formoder, at denne diskussion ogs3 vil omfatte spargsméaiet om, hvilke
produkter der falder ind under de naevnte kategorier (vi ved f.eks. ikke sikkert, hvor syrnede

meelkeprodukter falder ind.

Specifikke bemzaerkninger vedr. bekendtggrelse om autorisation...

Det er svaert at se i udkastet til sendringer, men vi har forstdet det s3dan, at der ikke sker
eendringer vedr. honning. Som angivet i vor tidligere hgringssvar, af 8. jumi 2015 gnsker vi, at
bibeholde mulighedeme vedr. honning, som de er i dag. Da der ikke har vaeret konstateret
fadevaresikkerhedsmaessige problemer med de nuveerende regler, ser vi stadig ikke nogen

begrundelse for at 2endre dem.

De Samvirkende Kgbmeend
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Vedr. bekendtggrelserne om slagtefjerkrae, konsumaeg samt handelsnormer for g
Vore bemaerkninger indg8r i de generelle bemaerkninger vedr. stalddgrspakken.

Skulle vore bemaerkninger give anledning til spgrgsmal, ma I aitid kontakte os.

Med venlig hilsen

Kirsten Jacobsen

De Samvirkende Kebmasnd
Islands Brygge 26, DK-2300 Kobenhavn S | T +45 39 62 16 16 | dsk@dsk.dk | www.dsk.dk
CVR nr. 15232013 | Danske Bank 4180-4110212313



«=m= Milje- og Fedevareministeriet
Det Veterinzere Sundhedsrad

Fpdevarestyrelsen
gusl@fvst.dk

Dato: 22. februar 2016
J.ar.: 2016-32-018-00053

Hgring vedrgrende udkast til &ndring af bekendtggrelse om forholdsregler vedrgrende
salmonellose hos fjerkra samt salmonella og campylobacter i slagtefjerkraz m.m.
(slagtefjerkrazbekendtggrelsen) og bekendtggrelse om bekzempelse af salmonella i
konsumagshgnsehold og opdrzet hertil (konsumaegsbekendtggrelsen).

Rédet har fglgende bemzerkninger:
Vedr. konsumagsbekendtggrelsen j.nr. 2015-28-31-00124

I konsumegbekendtggrelsen side 17 er overskriften:

"Prgveudtagning af hgnsehold, hvorfra der alene szlges ®g ved stalddgren, og hvor dyrene ikke
stammer fra et godkendt rugeri eller registreret opdrat.”

Rédet finder, at leverancer til lokale detailvirksomheder i lighed med slagtefjerkrzbekendtggrelsen bgr
nzvnes.

Vedrgrende slagtefjerkrabekendtggrelsen j.nr. 2015-28-31-00125

Vedrgrende stalddgrssalg af slagtet fjerkree: Radet finder det betenkeligt, at der ikke foretages
autoriseret kgdkontrol pa de slagtemassigt behandlede dyr, hvor organerne er udtaget.

Karl f‘(

Dyrlzge, Fagli 7ékretaer for Det Veterinzre Sundhedsrad

Det Veterinzere Sundhedsr8d 2600 Glostrup tif.: +4572 27 69 00
Stationsparken 31 www.detvetsund.dk






Tania Yndigeﬂn (FVST)

Fra: FES-EFS04 Nielsen, Nina Kjeer <FES-EFS04@mil.dk>

Sendt: 4. februar 2016 16:04

Til: Giilay Ocal (FVST); Pernille Charlotte Sarensen Tillisch (FVST)

Cc: FES-CHEFS Bech, Jane

Emne: J.nr. 2015-28-31-00124 og j.nr. 2015-28-31-00125 [RELEASABLE TO INTERNET
TRANSMISSION]

RELEASABLE TO INTERNET TRANSMISSION

Forsvarsministeriets Ejendomsstyrelse har modtaget haringer over udkast til aendring af bekendtgoerelse om
slagtefierkreebekendtgerelsen samt zendring af konsumaegsbekendtgorelsen.

Forsvarsministeriets Ejendomsstyrelse kan oplyse, at myndighederne under Forsvarsministeriet ikke har
bemzerkninger til de fremsendte horinger, der pa det foreliggende grundlag ikke vurderes at have betydning for

myndighedernes aktiviteter.

Med venlig hilsen

Nina Kjzer Nielsen

Fuldmaegtig
Cand. jur.

Forsvarsministeriets Ejendomsstyrelse
Ejendomsforvaltningssektionen

Arsenalvej 55

DK-9800 Hjgrring

Telefon: +45 4138 3266
Mobil:  +45 4138 3266

E-mail: fes-efs04@mil.dk
www.forsvaret.dk/fes

RELEASABLE TO INTERNET TRANSMISSION
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Vi goer opmagrksom paa. at denne e-mail kan indeholde information, der kun er beregnet for modiageren. Hvis du
ved en fejitageise har modiaget e-mailen, maa du ikke anvende indholdet i nogen sammenhaeng og vi beder dig
venligst informeare afsender om fejlen ved at bruge besvar-funkiionsn. Samtidig beder vi dig slette alle kapier af -
raaiten i dit system uden at videresende eller kopiere den. Selvom e-mailen og enhvert vedhaefiet {il efter vores
averbevisning er fri for virus og andre fejl. som kan paavirke computeren eller it-systemat, bvori den modiages og
aeses, aabnes den paa modtagerens eget ansvar. Vi paatager os ikka noget ansvar for tab eller skade, som er
2usiaaet | forbindelse med at modtage eller aabne e-mailen. Hvis du har oreblemer med at aabne vedhaeftede filer,

“an du iinde informaltion paa detie link hitp:/forsvaret.dk/FKIT/Pages/winmail.aspx .

“lease note that this message may ¢contain confidential information. If vou have received this message by misiake,
Dlease infonm the sender of the misiake by sending a reply, and then delete the message from your system wilhoui
naking. distributing or retaining any copies of it. Although we believe that the message and any attachments are free
from viruses and other errors that might affect the computer or 1T systemn where it is received and read, the recipient
weens the message ai his or her own risk. We assume no responsibility for any loss or damage arising from the
"eceipt or use of this message. If you are having trouble opening attached files. you can get further information via this
ink hitp:/forsvaret. dk/FKIT/Pages/winmail.aspx
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Tanja Yndigegn (FVST) i = B —

Fra: 1 - ERST Hering <hoering@erst.dk>

Sendt: 12. februar 2016 10:00

Til: Giilay Ocal (FVST)

Cc: Morten Vestergaard Hansen; Mathias Fens

Emne: Erhvervsstyrelsens haringssvar vedr. Slagtefjerkraebekendtgarelsen samt

konsumaegsbekendtgarelsen (j.nr. 2015-28-31-00124 og j.nr. 2015-28-31-00125)

Keere Fgdevarestyrelsen

Erhvervsstyrelsens Team Effektiv Regulering (TER) har modtaget udkastet i hgring.

TER vurderer, at bekendtggrelsesudkastet medfagrer administrative konsekvenser for erhvervslivet under 4 mio.
kr. arligt. De bliver derfor ikke kvantificeret yderligere.

TER bemaerker, at Fpdevarestyrelsen jf. ‘Vejledning om erhvervsgkonomiske konsekvensvurderinger’ bgr sende
lovforslag og bekendtggrelsesudkast med administrative konsekvenser for erhvervslivet i hgring hos TER senest 6
uger for den offentlige hgring. TERs bidrag skal anvendes til den samlede konsekvensvurdering af
erhvervsgkonomiske konsekvenser, nar lovforslag eller bekendtggrelsesudkastet sendes i offentlig hgring.

Kontaktperson vedr. ovenstdende bemazerkninger:

Morten Vestergaard Hansen
Fuldmeegtig
TIf. direkte 3529 1213

E-post morves@erst.dk

‘Fra oktober 2015 skal al regulering med direkte konsekvenser for erhvervslivet (jf. Vejledning om
erhvervsgkonomiske konsekvensvurderinger) traede i kraft pé en af to felles ikrafttraedelsesdatoer hhv. 1. januar

og 1. juli.’

Med venlig hilsen

Anne Krejberg Christensen
Stud.merc.jur.

ERHVERVSSTYRELSEN
Ledelsessekretariatet - Team Jura
Dahlerups Pakhus

Langelinie Allé 17

2100 Kebenhavn @

Telefon nr.: +45 3529 1000
www.erst.dk

Direkte tif: +45 3529 1078
E-mall: AnnKre@erst.dk

e —— T ————
ERHVERVSSTYRELSEN



Fra: Gilay Ocal (FVST) [mailto:GUSL@fvst.dk]
Sendt: 1. februar 2016 15:32

Til: Letbyrder
Emne: VS: Ny hgring fra Fadevarestyrelsen - Udkast til aendring af slagtefjerkraebekendtgarelsen samt

konsumaegsbekendtggrelsen

Keere TER

Vedheeftet Fodevarestyrelsens vurdering af erhvervsekonomiske konsekvenser samt oplysningsskemaer
til udkast til eendring af slagtefijerkreebekendtgerelsen samt konsumasgsbekendtgarelsen til brug for jeres
administrative konsekvensvurdering. Udkastene til de nye bekendtgerelser er sendt i ekstern hering i dag.

Med venlig hilsen

Giilay Ocal
Fuldmeegtig, cand.jur | Foder- og Fadevaresikkerhed
+45 72 27 69 00 | fvst.dk/kontakt

Milje- og Fodevareministeriet
Fadevarestyrelsen | Stationsparken 31-33 | 2600 Glostrup | Tif. +45 72 27 69 00 | fvst.dk/kontakt | www.fvst.dk

Fra: Giilay Ocal (FVST)
Sendt: 1. februar 2016 15:28

Til: Hering Bekendtggrelser
Emne: Ny hgring fra Fodevarestyrelsen - Udkast til andring af slagtefjerkraebekendtgarelsen samt

konsumaegsbekendtgarelsen
Til Fedevarestyrelsens hgringsparter

Fedevarestyrelsen har lagt falgende haring p& Heringsportalen:

Udkast til zendring af bekendtgerelse om forholdsregler vedrorende salmonellose hos fjerkree samt
salmonella og campylobacter i slagtefjerkree m.m. (slagtefjerkraebekendtgorelsen) og
bekendtgorelse om bekzempelse af salmonella i konsumesegshensehold og opdraet hertil

(konsumeaegsbekendtgorelsen):

https://hoeringsportalen.dk/Hearing/Details/59223

Fodevarestyrelsen skal bede om at modtage eventuelle bemaerkninger til udkastene til de nye
bekendtgerelser senest den 23. februar 2016.

Eventuelle bemaerkningerne bedes sendt pr. e-mail til gus| @fvst.dk. Bemaerkninger til
konsumaegsbekendtgerelsen bedes maerket med j.nr. 2015-28-31-00124 og tilsvarende bedes

bemaerkninger til slagtefjerkreebekendtgerelsen maerket med j.nr. 2015-28-31-00125.

Indkomne hgringssvar fra eksterne haringsparter vil blive offentliggjort pa Heringsportalen pa
www.hoeringsportalen.dk

Med venlig hilsen
Giilay Ocal

Fuldmeegtig, cand.jur | Foder- og Fadevaresikkerhed
+45 72 27 69 00 | fvst.dk/kontakt

Milje- og Fedevareministeriet
Fedevarestyrelsen | Stationsparken 31-33 | 2600 Glostrup | TIf. +45 72 27 69 00 | fvst.dk/kontakt | www.fvst.dk
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GRASTEN it

FIERKRA:

Fgdevarestyrelsen

Att.: Gilag Ocal
Gust@fvst.dk

Vedr. Hgringssvar jf. J. nr. 2015-28-31-00125, hgringssvar til udkast til slagtefjerkraebekendtggrelse

Indledning

Undertegnede @nsker hermed at fremkomme med efterfglgende bemzerkninger jf. ovenstaende.

Helt overordnet hilses ideen om at udvide salgsmulighederne for fjerkraeprodukter, herunder salg af slagtet
fjerkrae fra mindre producenter velkommen. Men denne mulighed skal ske pa betingelser, hvor
folkesundheden ikke bliver kompromitteret.

Stalddersproduktion og den industrialiserede produktion i forhold til antal prgver for zoonoser
og krav til foderfremstilling og -kvalitet

| det foreliggende udkast til bekendtggrelse synes de n@dvendige krav ikke at vaere opfyldt. Safremt
Fpdevarestyrelsen fastholder, at de ngdvendige krav til sikring af folkesundheden er overholdt i
staldderspakken, ma det samtidig betyde, at der for den industrialiserede produktion er tale om en
voldsom overkontrol, der ikke har nogen som helst betydning for folkesundheden, men som er og har
vaeret katastrofal for den danske fjerkraeproduktions udvikling og vaekst.

I udkastet kan stalddersproduktionen saledes ngjes med at indsende 2 par sokkeprgver som grundlag for
salmonellakontrol og campylobacterkontrol. Herudover ma prgvesvar fra disse 2 sokkeprgver vaere op til 18
uger gamle og stadig veere geeldende. Endvidere skal staldd@rssaelgeren selv udtage og indsende praverne,
hvor der i det program som den industrialiserede produktion skal anvende indgar prgver som skal udtages
af myndighederne. Endvidere er der ingen krav om hvordan foderet skal veere. Del i forhold til den almene

lovgivning og dels i forhold til den industrialiserede produktion.

Det er endvidere sveert at se hvem og hvordan der holdes kontrol med, at de kreevede prever bliver udtaget
og sikrer at den indlagte tidsbegraesnsning ikke bliver overtradt.

Den industrialiserede produktion er underlagt helt anderledes og langt flere praver for salmonella og
campylobacter og den sidste pr@ve udtages i stalden kort tid inden slagtningen. Endvidere udtages
campylobacterprgverne pa det slagtede fjerkrae i slagteriet. En 17 uger gammel campylobacterprgve
udtaget i stalden pa nogle helt andre dyr end dem der slagtes siger intet om det slagtede dyrs
campylobacterstatus og prevesvaret vil ikke give nogen brugbar oplysning i forhold til pagzeldende
fodevares fadevaresikkerhed. Den industrialiserede produktion skal endvidere fglge ganske omfattende
regler vedrgrende foderet fra rdvareopbevaring, foderfremstillingsprocedurer og krav til handtering og
adskillelse af ravarer og feerdigvarer samt krav til transportudstyret med lgbende kontrol af de lastvogne
som transporterer foder samt kontrol til hvordan foderet opbevares pa bedriften. | stalddgrsproduktionen

stilles der ingen krav til disse forhold.
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Risikovurderingerne og konsekvenser heraf

Det oplyses at DTU har gennemfgrt risikovurderinger som viser, at der kan ggre som foresldet i
stalddersproduktionen, underforstaet, at en mindre omfattende preve der kan veere udtaget op til 18 uger
for slagtning, giver en garanti for, at folkesundheden er lige sa sikker her som i den industrialiserede
produktion, hvor der er et helt anderledes teet og omfattende prgveprogram for bade salmonella og

campylobacter.

Undertegnede stiller sig derfor fuldstzendig uforstdende overfor, at DTU kan komme frem til et resuitat,
som viser at begge kontrolprogrammer giver den samme sikkerhed.

Inden der treeffes afgprelse om at stalddgrssaslgerne skal have mulighed for at operere efter det
foresldede, ma det veere et krav fra offentligheden og forbrugerne, at DTU’s beregninger for begge
kontrolprogrammer bliver lagt offentligt frem og dernaest bliver genstand for en vurdering af nogle helt
uvildige eksperter der ikke har noget med DTU, Fgdevarestyrelsen eller andre danske saerinteresser.

Skulle det herved vise sig at stalddgrsprogrammet er fuldt tilstraekkeligt, haster overordentligt meget med
at fa justeret kontrolprogrammet for den industrialiserede produktion, for sa vil der vaere tale om en total

overdimensioneret program til ingen verdens nytte,

Sammenhzaeng til eller manglende sammenhzeng til case-by-case-kontrollen

Programmet som taenkes iveerksat for stalddgrsproducenterne méa ogsa ait andet lige komme til at
kompromittere enhver tanke om saerstatus, case-by-case-kontrollen og alt hvad der bruges for at
argumentere for saerstatus. | gvrigt sa bgr enhver fortsat snak om saerstatus snarest ophgre, da det sttar

sole klart at Danmark aldrig vil kunne fa seerstatus.

Overordnet bgr kravene til den industrialiserede produktion og kravene til stalddgrsproduktionen vaere
ens. Det kan ikke vaere rigtigt, at forbrugeren ved kgb at stalddgrsprodukter udsaettes for en sterre risiko
end hvis de kgber almindeligt industrieit fremstillede fjerkraekgdprodukter.

Der er ikke her i udkastet navnt noget om case-by-case-kontrol, sikkert fordi det ikke hgrer hjemme her,
men da Fedevarestyrelsen anvender case-by-case-kontrollen som en stikprevekontrol pa det der indfgres
til landet og det dansk producerede, vil det derfor ogsa veere naturligt om stalddgrssaiget bliver inddraget i
en sadan stikprpvekontrol. Fadevarestyreisen vil muligvis haevde, at der her er tale om sma mangder som

maske derfor skal friholdes.

Dette synspunkt deles dog ikke. Et eksempel pa hvordan case-by-case-kontrollen i gvrigt kan virke viser en
konkret kontrol af et parti kyllinger pa i alt 38 stk. og vel at maerke fra en ikke tidligere kendt leverandgr.
Her blev de 32 kyllinger udtaget til case-by-case-kontrol. Stalddgrssalget vil udggre en langt stgrre risiko

end 38 stk. kyllinger.

Besatningsstorrelser, afstandskrav og internethandel
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Udkastet abner op for at der pa érsbasis kan szelges 500 stk. fierkrae 3bnet eller udbnet. Hvis der lyttes efter
de gnsker der har vaeret omkring dette salg vil det umiddelbart og meget hurtigt udggre mellem 1-2% af
det samlede salg af fjerkreekgd. Og andelen vil kunne gges. Derfor synes fadevaresikkerheden og den
hermed forbundne folkesundhed at kunne blive kompromitteret.

| forhold til kravet om at der maksimait ma saeiges op til 500 stk. stalddgrsfijerkrae pr ar, synes der at vaere
uafklarede forhold omkring hvordan dette krav kan blive kontrolleret. Nar der taenkes p3 alle de
muligheder der vil vaere for at opdele ejerskabet til flere vil begraensningen pa 500 stk. fjerkrae kunne
omgas. Og uanset dette, er det uklart hvem der kontrollerer dette og hvordan det konkret ggres.

Der synes heller ikke at vaere angivet nogen plausibel made hvor p3 afstandskravet pa 50 km kan blive
kontrolleret. Hvordan han myndighederne taenkt sig at det skal ske i praksis og hvem skal betale for det.

De forannaevnte bekymringer omkring antal dyr og krav om afstand mellem kgber og producent set ind i en
tidsalder, hvor en stor del af handlen kan forventes at ske via internettet og direkte fremsendelse til
kgberen. ind i denne nutidige virkelighed vil de naevnte begraensninger naeppe kunne overholdes og slet

ikke kunne kontrolileres.

Uacceptabelt og uforstaeligt med uensartede regler for stalddersproduktion og
industriproduktion, ndr Danmark er plagt omfattende krav for industriproduktionen som gir

langt ud over EU krav

Overordnet hilses staldderssalget velkommen, men betingelserne skal vaere ens uanset produktionens
stgrrelse. Hvis det kontrolprogram som der laegges op til for stalddgrssaelgerne er tilstraekkeligt, ma det
ogsa veere tilstraekkeligt for den industrialiserede produktion.

Men sandheden findes maske midt imellem. Derfor burde EU’s zoonoselovgivning implementeres helt og
fuldt og intet andet i Danmark for bade stalddgrsszelgerne og for den industrialiserede produktion. Det ville
give lige vilkar internt og i forhold til EU markedet. Anvendes ensartede regler interne og i EU ville der ogsa
blive rene linjer ved f.eks. ansggninger og bevillinger af offentlige midler som f.eks. LAG midler.

Skindhgring?

Vi skal ikke undlade at ggre opmeerksom p4, at vi har vaeret meget indignerede over, at der fra
myndighederne har vaeret meldt ud, som om ait vedrgrende stalddgrspakken allerede er vedtaget og det er
sket samtidig med at tingene er sendt i hgring. En sddan udmelding er staerkt uacceptabel og betyder at
myndighederne betragter denne hgring som en skinhgring. Dette uanset, at hgringen er en af demokratiets
veerkstpjer og uanset at EU ogsa skal ind over det. Nar Fodevarestyrelsen siledes melder ud at denne
lovaendring vil blive geeldende fra sommeren 2016, er det en foruddiskonteret forventning, som
Fpdevarestyrelsen sdvel som andre statslige organer og personer skulle holde sig for gode til at ggre. Det er
ganske enkelt en administration fra myndighederne side som ikke er i orden.
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Sammenblanding af dyrearter og fierkraarter uacceptabelt og risikabelt i forhold til New Castle
Disease og fugleinfluenza

Et meget vaesentligt omrade, som der ikke synes at vaere skaenket nogen szerlig opmaerksomhed, er den
forventede sammenblanding af alle mulige dyrearter og fjerkraearter pd samme matrikel. Kravet om at der i
den industrialiserede produktion skal vaere skarp adskillelse mellem f.eks. hgnsefugle og svemmefugle,
primaert af hensyn til risikoen for udbrud af fugleinfiuenza, er i det foresiaede ikke nzermere omtait. Men
realiteten vil vaere at der pa denne made vil forekomme en langt stgrre risiko for at der kan ske udbrud af
fugleinfluenza. Konsekvenserne af et udbrud af fugleinfluenza er helt uoverskuelige for samhandlen, import

og eksport, og vil have ubehagelige gkonomiske konsekvenser.

I denne sammenhaeng bgr ogsé risikoen for udbrud af New Castle Disease navnes. Selv om der er
lovgivning om vaccination mod New Castle Disease er der stor risiko for, at der er manglende vaccination i
hjgrner af de smé fjerkraebedrifter. Hvis disse bedrifters udbredelse og placering i forsyningen af fodevarer
stiger vil ogsa risikoen for at der kan ske udbrud stige. Et udbrud vil have samme gdelaggende
konsekvenser som et udbrud af fugleinfluenza. Der kan blot henvises til New Castle Disease udbruddet i

2002 og til senere udbrud af fugleinfluenza.

Stalddgrsproduktionens anvendelse at praeparater indkgbt uden for Danmark kan vaere en
trussel

Hvis der fglges med pa de sociale medier kan det fra tid til anden fremga, at der i smahgnseholdene sker
anvendelse af diverse praeparater som indkgbes uden for Danmark. | hvilket omfang dette sker kan der ikke
fores dokumentation for, men der er altsé fra aktgrerne ind imellem udsagn som synes steerkt betaenkelige
og som i forhold til stalddgrspakken ger at denne i et folkesundhedsperspektiv ma antages at veere staerkt
problematisk, med mindre der ivaerksattes en systematisk kontrol af disse forhold inde sddanne varer

omseaettes.

Med venlig hilsen

Grasten Fjerkrae A/S
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Tan'la Yndigean (FVST)

Fra: Finn Jensen <finn@fjerkrae.dk>

Sendt: 23. februar 2016 09:21

Til: Giilay Ocal (FVST); Niels Rasmussen

Emne: Heringssvar til slagtefjerkreebekendtgerelsen, j.nr. 2015-28-31-00125.

Horingssvar til slagtefjerkraebekendtgerelsen, j.nr. 2015-28-31-00125.

Dansk Fjerkree Forum og Danmarks Fjerkreeavierforening for Raceavl indsender hermed haringssvar til
slagtefjerkresbekendtgorelsen.

Vi finder det meget positivt, at der nu endelig bliver eget mulighed for direkte salg af abnet fjerkrae til lokale
detailvirksomheder og til den endelige forbruge, og bakker om dette.

Salmaneliakontrol af kyllinger og kalkuner ved op til 18 uger gamle “sokkepraver” er mere vidtgaende end EU krzever
og er derfor reelt en “overimplementering”. Der bor derfor ikke vaere krav om dette.

Det er positivt at de nuvaerende regler for udbnet fierkrae fortsastter uaendret.

Finn Jensen
Dansk Fjerkra Forum

Niels Rasmussen
Danmarks Fjerkreeavlerforening for Raceav!



i-."_I:- -

!




