Bekendtgarelse om forholdsregler vedrgrende salmonellose hos fjerkree
samt salmonella og campylobacter i slagtefjerkrae m.m."

| medfer af 8 4, stk. 1, § 5, stk. 1, 8 32, § 36, stk. 1, § 37, stk. 1 og 3, 8 39, stk. 1, 8§ 40, stk. 1, §
45, stk. 1 og 2, 8 49, § 50, § 51, § 54, stk. 5 og § 60, stk. 3, i lov om fadevarer, jf. lovbekendtgarelse
nr. 467 af 15. maj 2014, og § 26, § 29, 8 30, § 33, § 34, stk. 1, § 36, 8 37, § 47, § 53, stk. 1, § 58,
stk. 1, § 61, stk. 1, 8§ 62, § 66 a, stk. 1-2, § 66 ¢, § 67 og § 70, stk. 3, i lov om hold af dyr, jf.
lovbekendtggrelse nr. 466 af 15. maj 2014, fastseettes efter bemyndigelse i henhold til 8 7, stk. 1, nr.
1 0og 3, i bekendtgarelse nr. 511 af 23. april 2015 om Fgdevarestyrelsens opgaver og befgjelser:

Kapitel 1
Definitioner og anvendelsesomrade

8 1. Bekendtggrelsen fastseetter bestemmelser om forholdsregler vedrgrende salmonellose hos
fjerkree og kontrol af salmonella i fjerkrae. Endvidere fastsattes bestemmelser om undersggelse for
campylobacter i slagtekyllinger.

Stk. 2. Bekendtggrelsen finder ikke anvendelse pa hgnse- og kyllingekad, som er lovligt
fremstillet og markedsfart i de gvrige medlemslande i Den Europaiske Union eller lande i E@S.

Stk. 3. Bekendtgarelsen galder for alle salmonellatyper, jf. dog stk. 4.

Stk. 4. Undtaget fra stk. 3 er:

1) infektioner med Salmonella Gallinarum og Salmonella Pullorum (hgnsetyfus), der er omfattet

af bekendtgarelse om hgnsetyfus, og

2) salmonellatyper, hvor der er sket harmonisering i henhold til Europa-Parlamentets og Radets

forordning (EF) nr. 2160/2003 af 17. november 2003 om bekampelse af salmonella og andre
bestemte fgdevarebarne zoonotiske agenser (zoonoseforordningen)

§ 2. | denne bekendtgarelse forstas ved:

1) Fjerkrae: Hans, kyllinger, kalkuner, perlehgns, a&nder, gees, vagtler, opdrettet fjervildt, duer og
strudsefugle samt hobby- og prydfugle.

2) Slagtefjerkree: Fjerkree, der slagtes med henblik pa konsum.

3) En flok: Fjerkrae af samme alder og med samme sundhedsstatus, der udger en driftsmaessig
enhed og holdes pa samme CHR-nummer. For fjerkre i bursystemer omfatter dette alle dyr, der
er felles om en given luftmangde.

4) Et hus: Et rum eller et indelukke, hvori en flok er opstaldet. Der skal vaere en fysisk adskillelse
mellemrum til andre bygninger eller til det fri.

Y | bekendtgarelsen er der medtaget visse bestemmelser fra Kommissionens forordning nr. 200/2012/EU af 8. marts 2012 om et EU-mal for
mindskelse af forekomsten af Salmonella enteritidis og Salmonella typhimurium i flokke af slagtekyllinger, jf. Europa-Parlamentets og Radets
forordning (EF) nr. 2160/2003, EU-Tidende 2012, nr. L 71, side 31, Kommissionens forordning nr. 1190/2012/EU af 12. december 2012 om et EU-
mal for mindskelse af forekomsten af Salmonella Enteritidis og Salmonella Typhimurium i kalkunflokke, jf. Europa-Parlamentets og Radets
forordning (EF) nr. 2160/2003, EU-Tidende 2012, nr. L 340, side 29, og Kommissionens forordning nr. 1177/2006/EF af 1. august 2006 om
gennemfarelse af Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 2160/2003 for sa vidt angar krav vedrgrende anvendelse af szrlige
bekampelsesmetoder som led i de nationale programmer for bekampelse af salmonella hos fjerkree, EU-Tidende 2006, nr. L 212, side 3. Ifglge
artikel 288 i EUF-Traktaten geelder en forordning umiddelbart i hver medlemsstat. Gengivelsen af disse bestemmelser er séledes udelukkende
begrundet i praktiske hensyn og bergrer ikke de naevnte forordningers umiddelbare gyldighed i Danmark.
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5) Besatningsansvarlig: Den person, der i det Centrale Husdyrbrugsregister (CHR) er registreret
som bruger af besaetningen. Er der ikke registreret en bruger, er det ejeren af beszatningen.

6) CHR-nummer: Et unikt nummer, der i det Centrale HusdyrbrugsRegister (CHR) identificerer
en bestemt geografisk beliggenhed.

7) Besztning: En samling af fjerkra, som anvendes til et bestemt formal, som er knyttet til en
bestemt geografisk beliggenhed, og som har samme ejer i form af en juridisk eller fysisk person.
8) AM-status: Salmonellastatus for den enkelte flok far levering til slagtning. Som AM-positive
betragtes flokke, hvor der ved de i § 7 navnte eller senere udtagne praver er pavist salmonella.
Flokke, hvori der ved de i § 7 naevnte eller ved senere udtagne praver ikke er pavist salmonella,
betragtes som AM-negative. En flok, der er under mistanke i henhold til bekendtgarelse om
bekaempelse af salmonella i rugesegsproducerende hgns og opdreet hertil eller bekendtgarelse om
bekaempelse af salmonella i konsumagshgnsehold og opdreet hertil, anses for AM-positiv, indtil
mistanken afkreftes i henhold til de nevnte bekendtgarelser.

9) Et husnummer: Et specifikt husnummer, der tildeles af Det Danske Fjerkreeraad.

10) Et parti fjerkreeked: Produktionen mellem to renggringer og desinfektioner pa slagteri, f.eks.
en dagsproduktion eller et skift. Safremt der mellem to rengaringer produceres kad savel fra
AM-negative som fra AM-positive flokke, skal produktionen fra de AM-negative og AM-
positive flokke betragtes som to selvsteendige partier.

11) Salmonellose: Sygdom, hvor forhgjet dedelighed eller almen svakkelse, suppleret af
laboratoriefund, ger det overvejende sandsynligt, at salmonellabakterier er en afggrende faktor i
sygdommens arsagskompleks.

12) Nyudbrud: En tilstand, hvor der, efter at salmonellose er konstateret og efterfalgende ophart,
opstar symptomer hos samme eller andre dyr i flokken, som ger det overvejende sandsynligt, at
salmonellabakterier er en afggrende faktor i sygdommens arsagskompleks.

13) Kiritisk resistente salmonella: Salmonellabakterier, der er resistente over for antibiotika af
typen flurokinoloner, 3. og 4. generations cephalosporiner eller carbapenemer, som er Kkritisk
vigtige for behandling af mennesker.

14) Stalddgrssalg: Slagtning og levering til den endelige forbruger af fjerkree eller fersk ked
heraf, i uabnet, plukket eller udtaget stand fra en besatning, nar slagtning og eventuel plukning,
udtagning og opskeering af fjerkreaeet sker pa bedriften.

15) Akkrediteret analyse: En i lovgivningen fastsat analysemetode til en specifik
analyseparameter. For salmonella: "EN/ISO 6579/A1:2007 Mikrobiologisk undersggelse af
fedevarer og foderstoffer - Horisontal metode til bestemmelse af Salmonella spp. - Tilleeg 1:
Anneks D: Bestemmelse af Salmonella spp. i dyrefaeces og i praver fra
primarproduktionsleddet”. Analysen skal foretages pa et akkrediteret laboratorium.

16) Akkrediteret laboratorium: Et laboratorium, som er akkrediteret af Den Danske
Akkrediterings- og Metrologifond (DANAK) eller af et tilsvarende akkrediteringsorgan, som er
medunderskriver af EA's (European co-operation for Accreditation) multilaterale aftale om
gensidig anerkendelse.

17) Fjerkreedatabasen: En database, som indeholder laboratorieresultater af salmonellaprgver og
campylobacterprgver fra fjerkrae. Databasen ejes af Fgdevarestyrelsen og administreres af Det
Danske Fjerkreeraad.

Kapitel 2
Salmonellose hos fjerkrae
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8 3. Den, som i sin vareteegt har dyr, som er eller kan mistenkes for at veere angrebet af
salmonellose, skal tilkalde en dyrlaege, jf. § 27, stk. 1, i lov om hold af dyr, jf. lovbekendtgarelse nr.
466 af 15. maj 2014.

Stk. 2. Nar en dyrlege tilkaldes i henhold til stk. 1, skal dyrleegen sgge mistanken om
sygdommen be- eller afkreeftet samt s@ge sygdommens art konstateret, jf. § 28, stk. 1, i lov om hold
af dyr, jf. lovbekendtgarelse nr. 466 af 15. maj 2014.

Stk. 3. Hvis en dyrlaege efter undersggelse foretaget i henhold til stk. 2, eller i gvrigt i forbindelse
med sit arbejde far mistanke om, at der foreligger sygdom omfattet af stk. 1, skal dyrleegen foretage
indberetning til Fadevarestyrelsen, jf. § 28, stk. 3, i lov om hold af dyr, jf. lovbekendtgerelse nr.
466 af 15. maj 2014.

Stk. 4. Er der ikke konstateret salmonella i besztningen indenfor de seneste 6 maneder, eller er
der tale om nyudbrud, skal dyrleegen udtage prever af relevant materiale til undersggelse.
Undersggelsen for salmonella skal foretages pa et akkrediteret laboratorium, der er udpeget af
Fadevarestyrelsen.

Stk. 5. Dyrleegen skal, efter at have modtaget resultatet af de laboratoriemassige undersggelser,
hurtigst muligt meddele den besatningsansvarlige om resultatet.

8 4. Efter Fadevarestyrelsens anvisning skal den besatningsansvarlige sikre, at der udtages og
indsendes materiale til undersggelse for salmonella fra besaetninger, der som falge af kliniske
symptomer misteenkes for at veere smittet med salmonella. Undersggelsen for salmonella skal
foretages pa et akkrediteret laboratorium, der er udpeget af Fadevarestyrelsen.

Stk. 2. Fgdevarestyrelsen kan lade udtage prever fra besatninger til undersggelse for udbredelsen
af infektion med salmonella i dyrepopulationer samt fra besetninger i et neermere afgraenset
geografisk omrade, hvor en eller flere besatninger er sat under offentligt tilsyn pa grund af
salmonella.

Stk. 3. Fgdevarestyrelsen kan lade blodprever udtaget som led i andre
sygdomsbekaempelsesprogrammer undersgge for serologisk reaktion mod salmonella.

8 5. Fadevarestyrelsen satter besaetningen under offentligt tilsyn, jf. § 21, hvis der er mistanke
om salmonellose i en besztning.

Kapitel 3
Forbud mod anvendelse af antimikrobielle stoffer og vaccination
§ 6. Antimikrobielle stoffer ma ikke anvendes som metode til bekeempelse af salmonella hos
fjerkree, dog kan antimikrobielle stoffer anvendes til behandling af salmonellose, jf. kapitel 2.

Stk. 2. Vaccination ma ikke anvendes til forebyggelse og bekempelse af salmonella hos
slagtehens og -kyllinger.

Kapitel 4
Salmonellakontrol af slagtefjerkrae

Preveudtagning, undersggelse og opfelgning i besaetningen

8§ 7. Den besaztningsansvarlige skal sikre, at der fra hver flok af slagtefjerkrae udtages og
indsendes materiale til undersggelse for salmonella efter bilag 1 og 4 eller bilag 5 (AM-praver), |f.
dog stk. 5 0g § 18.
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Stk. 2. Fgdevarestyrelsen foretager visse udtagninger og indsendelser af materiale i henhold til
bilag 1 og 4. Den besztningsansvarlige skal advisere Fgdevarestyrelsen senest 14 dage for
preveudtagning.

Stk. 3. Der udtages og indsendes bade materiale fra flokke, der slagtes i og udenfor Danmark.

Stk. 4. Materialet skal, med angivelse af CHR- og husnummer, indsendes til laboratoriet til
undersggelse for forekomst af salmonella. Undersggelsen skal foretages pa et akkrediteret
laboratorium, der er udpeget af Fgdevarestyrelsen.

Stk. 5. Undtaget fra stk. 1 er:

a) fjerkreeflokke, der undersgges efter bekendtgerelse om bekaempelse af salmonella i
rugeaegsproducerende hgns og kalkuner samt opdraet hertil, jf. dog bilag 1, kapitel 1, nr. 3, litra e,
eller

b) fjerkreeflokke, der undersgges efter bekendtgarelse om bekempelse af salmonella i
konsumegshgnsehold og opdrat hertil, jf. dog bilag 1, kapitel 1, nr. 3, litra e, eller

c) fjerkreeflokke, hvorfra der alene selges uabnet fjerkrae ved staldderssalg.

8 8. Den besaztningsansvarlige skal sikre, at der ved indgangen til hvert hus opseettes tydelig
skiltning, hvoraf CHR- nummer samt det husnummer, som huset er blevet tildelt af Det Danske
Fjerkreeraad, fremgar.

8 9. Inden fjerkrae afhaendes til slagtning, skal den besatningsansvarlige vere i besiddelse af
resultatet af AM-progverne, jf. § 7, stk. 1 og 3.

Stk. 2. Oplysning om flokkens AM-status skal sendes til slagteriet ssmmen med de
produktionsoplysninger (fadevarekedeoplysninger), der fremgar af bilag I, kapitel 11, del A i
Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 854/2004 af 29. april 2004 om serlige
bestemmelser for tilretteleeggelsen af den offentlige kontrol af animalske produkter til konsum
(kontrolforordningen for animalske fgdevarer) (som &ndret), medmindre der er truffet aftale om, at
slagteriet modtager prgveresultatet direkte fra det laboratorium, der analyserer prgverne.

8 10. Fadevarestyrelsen seetter en flok af slagtekyllinger under offentligt tilsyn, jf. 8 22, hvis der
konstateres salmonella i AM-prgverne efter § 7, stk. 1, i prover efter § 11, stk. 4 eller i andre prgver.

Stk. 2. Det offentlige tilsyn omfatter den efterfglgende flok, nar denne anses for AM-positiv efter
8 11, stk. 2.

8§ 11. Pavises der salmonellabakterier i AM-prgverne udtaget i en flok af slagtekyllinger, jf. § 7,
stk. 1, skal den beseatningsansvarlige sikre grundig rengaring og desinfektion samt udluftning og
terring af de inficerede huse. Rengering og desinfektion godkendes af Fgdevarestyrelsen pa
baggrund af en visuel bedemmelse og undersggelse af svaberpragver udtaget af Fgdevarestyrelsen.
Stk. 2. Hvis Fgdevarestyrelsen ikke kan godkende renggringen og desinfektionen, anses den
efterfalgende kyllingeflok for at veere AM-positiv, uanset resultatet af de gvrige prever, der tages
fra flokken.

Stk. 3. Hvis der i en flok af slagtekyllinger pavises salmonellabakterier i AM-prgverne, skal den
besatningsansvarlige sikre, at der for den efterfalgende flok udtages ekstra pragver i henhold til
bilag 1, kapitel 1, nr. 3, litra d. Undersggelsen for salmonella skal foretages pa et akkrediteret
laboratorium, der er udpeget af Fadevarestyrelsen.

Stk. 4. Pavises der salmonella i AM-prgver udtaget i en flok af slagtekyllinger eller i praver efter
stk. 1 eller 3, og der i den foregaende flok er pavist salmonella, skal der efter denne flok veare en
tomgangsperiode pa mindst 12 dage. Indsattelse af nyt fjerkra efter tomgangsperioden ma farst
ske, nar Fgdevarestyrelsen har godkendt rengering og desinfektion af huset. Godkendelsen
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meddeles pa baggrund af en visuel bedgmmelse og undersggelse af svaberpraver udtaget af
Fadevarestyrelsen efter endt renggring og desinfektion.

Stk. 5. Den besatningsansvarlige skal udarbejde en saneringsplan, hvis der i to pa hinanden
falgende slagtekyllingeflokke pavises salmonella i AM-praver eller i praver efter stk. 1 eller 3.
Saneringsplanen indsendes til godkendelse i Fadevarestyrelsen senest 14 dage efter fundet i
svaberprgven efter stk. 1 eller i AM-prgverne udtaget i den efterfglgende flok.

Stk. 6. Ved gentagne fund af salmonella i kyllingeflokke pa en ejendom kan Fgdevarestyrelsen
paleegge den besatningsansvarlige at udarbejde en saneringsplan.

§ 12. Pavises der salmonella i AM-praver udtaget i en flok af slagtekalkuner, jf. § 7, stk. 1, skal
den besztningsansvarlige sikre grundig renggring og desinfektion samt udluftning og terring af de
inficerede huse. Rengaring og desinfektion godkendes af Fadevarestyrelsen pa baggrund af en
visuel bedgmmelse og undersggelse af svaberpraver udtaget af Fgdevarestyrelsen.

Stk. 2. Den besatningsansvarlige skal udarbejde en saneringsplan, hvis der i to pa hinanden
falgende flokke af slagtekalkuner pavises salmonella i AM-praven eller i svaberprgver udtaget efter
stk. 1. Saneringsplanen indsendes til godkendelse i Fadevarestyrelsen senest 14 dage efter
salmonellafundet i svaberprgven efter stk. 1 eller i AM-prgven udtaget i den efterfglgende flok.

Stk. 3. Ved gentagne fund af salmonella i kalkunflokke pa en ejendom kan Fgdevarestyrelsen
palaegge den besatningsansvarlige at udarbejde en saneringsplan.

Undersggelser og opfalgning pa slagteriet

§ 13. Fjerkre fra AM-positive flokke eller fjerkree med ukendt salmonellastatus skal slagtes pa et
fjerkraeslagteri som de sidste i et parti.

Stk. 2. Hele slagtekeeden samt opskeringslokaler og udstyr, som har vaeret i kontakt med AM-
positive partier, skal rengares og desinficeres grundigt, inden der slagtes fjerkre, hvori der ikke er
pavist salmonella.

8 14. Virksomheder, der foretager slagtning af fjerkrae, skal udtage og indsende prever af fersk
fjerkreeked af hans, kyllinger og kalkuner til undersggelse for salmonella efter reglerne i bilag 2 og
4, jf. dog stk. 4.

Stk. 2. Virksomheder, der slagter hans eller kyllinger, skal straks meddele Fadevarestyrelsen,
hvis der i de i stk. 1 naevnte praver eller i prgver udtaget som led i virksomhedens egenkontrol
konstateres salmonella. Der fglges op pa fundet efter reglerne i bilag 2, kapitel 5.

Stk. 3. Hvis der i praver af fersk kad af kalkuner konstateres salmonella i de i stk. 1 naevnte
praver, falges der op pa fundet efter reglerne i bilag 2, kapitel 6, jf. dog stk. 4.

a) Fedevarestyrelsen kan pabyde virksomheden at udarbejde en handlingsplan for nedbringelse af
salmonellaniveauet pa slagteriet efter reglerne i bilag 2.

b) Forbud eller pabud udstedt i forbindelse hermed opretholdes, indtil salmonellaforekomsten er
dokumenteret nedbragt til under de i bilag 2, fastsatte graenser.

Stk. 4. Undtaget fra stk. 1 og 3 er slagtninger foretaget med henblik pa stalddgrssalg.

§ 15. Ked fra hgnse- og kyllingeflokke opdreettet og slagtet i Danmark ma ikke markedsfares
som fersk kad, far resultaterne af undersggelserne for salmonella efter § 7, stk. 1 og 3 og § 14, stk.
1 bekreefter, at der ikke findes salmonella i kgdet.

Stk. 2. Ved fund af salmonella i prever udtaget efter 8 7, stk. 1 og 3, 8 11, stk. 2 eller 3, eller § 14,
stk. 1 af hense- og kyllingekad, skal partiet destrueres, varmebehandles eller anvendes til andet
formal, der ikke medfarer en smitterisiko, og som er accepteret af Fadevarestyrelsen.
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Stk. 3. Ved varmebehandling skal centrumstemperaturen i kgdet veere minimum 75° C eller en
anden kombination af temperatur og tid, som giver samme virkning. Varmebehandling skal
foretages pa en engrosvirksomhed.

§ 16. Ved ethvert fund af salmonella i fersk hgnse- og kyllingeked, ma der ikke ske
markedsfaring af den produktionsmengde, der indebarer samme risiko for indhold af salmonella.
Hvis kadet er markedsfart skal det hurtigt muligt treekkes tilbage fra markedet.

Stk. 2. Kgdet skal destrueres, varmebehandles eller anvendes til andet formal, der ikke medfarer
en smitterisiko, og som er accepteret af Fgdevarestyrelsen

8 17. Ved udfarsel eller eksport af hgnse- eller kyllingeked omfattet af § 15, stk. 2 og § 16, stk. 2,
skal afsendervirksomheden dokumentere over for Fagdevarestyrelsen, at der foreligger en aftale med
modtagervirksomheden om, at kedet skal destrueres, varmebehandles, jf. § 15, stk. 3, eller anvendes
til andet formal, der ikke medfarer en smitterisiko, og som er accepteret af Fgdevarestyrelsen.

§ 18. Bestemmelserne i 8§ 7-17 finder ikke anvendelse pa a&nder, perlehgns, ges, vagtler,
opdrattet fjervildt, duer, strudse samt hobby- og prydfugle.

Stk. 2. Virksomheder, der alene slagter fjerkree med henblik pa tilbagelevering til den
besatningsansvarlige til brug i dennes private husholdning, er ikke omfattet af 8§ 7-17.

Kapitel 5
Campylobacterkontrol af slagtekyllinger

8 19. Der skal udtages praver til undersggelse for campylobacter efter reglerne i bilag 1, kapitel
1, nr. 4 0g 5, jf. dog stk. 5.

Stk. 2. Den ansvarlige for et fjerkreeslagteri beliggende i Danmark, skal sikre at pragverne udtages,
jf. dog stk. 5.

Stk. 3. Den ansvarlige for en besatning, hvor der afhaendes fjerkrz til slagtning pa et slagteri
uden for Danmark, skal sikre at prgverne udtages, jf. dog stk. 5.

Stk. 4. Indsendelse og undersggelse af praverne sker efter bilag 1.

Stk. 5. Undtaget fra stk. 1- 3 er slagtninger foretaget med henblik pa stalddgrssalg.

Kapitel 6
Undersggelse for kritisk resistente salmonella

§ 20. Safremt der ved laboratoriemassig undersggelse af materiale fra en besatning pavises
kritisk resistente salmonella, skal den besatningsansvarlige sikre, at der gennemfares en
smitteopsporing, herunder kortleegning af medicinforbrug, og indberette resultatet til
Fedevarestyrelsen.

Stk. 2. En flok med kritisk resistent salmonella kan farst erklaeres fri herfor, nar flokken er slagtet
eller aflivet og enten destrueres eller anvendes til andet formal, som ikke medfgre en smitterisiko,
0g som er accepteret af Fgdevarestyrelsen, og renggring samt desinfektion er godkendt af
Fadevarestyrelsen.

Kapitel 7
Offentligt tilsyn
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8§ 21. Et offentligt tilsyn efter § 5 omfatter:

1) at flokken skal holdes isoleret,

2) at fjerkree fra flokken ikke ma salges eller pa anden made overdrages til levebrug,

3) at dyr eller produkter heraf kun ma flyttes fra ejendommen efter tilladelse fra og pa vilkar
fastsat af Fadevarestyrelsen,

4) at personer, der feerdes mellem flokken og andre flokke, skal traeffe foranstaltninger for at
hindre smittespredning,

5) at den besatningsansvarlige skal sikre en effektiv skadedyrsbekempelse,

6) at den besatningsansvarlige skal sikre, at ggdning, foder og lignende produkter behandles
efter Fadevarestyrelsens anvisning,

7) at den besatningsansvarlige skal sikre, at redskaber, maskiner og lignende, der anvendes i
bedriften, renggres og desinficeres, inden de fjernes fra flokkens opholdssteder, jf. dog stk. 2, og
8) at den besatningsansvarlige straks skal give meddelelse om det offentlige tilsyn til alle, der
kommer i kontakt med besatningen.

Stk. 2. Det offentlige tilsyn ophaeves, nar:

1) Fadevarestyrelsen skanner, at fjerkraeflokkens sundhedstilstand er normal,

2) Fadevarestyrelsen skenner, at en beseetning med hobby- og prydfugle ikke leengere udger en
smittemaessig risiko, eller

3) flokken er destrueret, og rengaring og desinfektion er godkendt af Fadevarestyrelsen.
Godkendelsen meddeles pa baggrund af en visuel bedemmelse samt undersggelse af
svaberprgver udtaget af Fgdevarestyrelsen efter endt renggring og desinfektion.

§ 22. Et offentligt tilsyn efter 8 10 omfatter:

1) at flokken skal holdes isoleret,

2) at fjerkree fra flokken ikke ma salges eller pa anden made overdrages til levebrug,

3) at fjerkre eller produkter heraf kun ma flyttes fra ejendommen efter tilladelse fra og pa vilkar

fastsat af Fadevarestyrelsen,

4) at personer, der feerdes mellem flokken og andre flokke, skal traeffe foranstaltninger for at

hindre smittespredning,

5) at den besatningsansvarlige skal sikre en effektiv skadedyrsbekempelse,

6) at den besatningsansvarlige skal sikre, at ggdning, foder og lignende produkter behandles

efter Fadevarestyrelsens anvisning,

7) at den besatningsansvarlige skal sikre, at redskaber, maskiner og lignende, der anvendes i

bedriften, rengares og desinficeres, inden de fjernes fra flokkens opholdssteder, jf. dog stk. 2,

8) at den besatningsansvarlige straks skal give meddelelse om det offentlige tilsyn til alle, der

kommer i kontakt med besatningen, og

9) at den besatningsansvarlige efter Fadevarestyrelsens anvisninger gennemfgarer en udredning

af mulige smittekilder og evt. spredning af smitten samt meddeler Fgdevarestyrelsen om

resultatet af udredningen.

Stk. 2. Det slagteri, som foretager slagtning af dyrene, skal pase, at materiel, der er anvendt i
forbindelse med transport af dyr fra en besatning under offentligt tilsyn, rengares og desinficeres
umiddelbart efter levering af dyrene pa slagteriet.

Stk. 3. Det offentlige tilsyn ophaves, nar:

1) flokken er aflivet eller slagtet, og

2) deni 8 11, stk. 1 eller stk. 4, eller § 12 naevnte rengaring og desinfektion er godkendt af

Fadevarestyrelsen.

Kapitel 8
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Indsendelse og undersggelse af prever samt indberetning og opbevaring af prgveresultater

§ 23. Pavises salmonella i materiale indsendt i henhold til denne bekendtgerelse skal den
besatningsansvarlige sikre, at der straks indsendes et salmonellaisolat til fglgende undersggelser:

a) verifikation

b) serotypning, og

c) resistensbestemmelse

Stk. 2. Resistensbestemmelse skal foretages med de antimikrobielle stoffer, der fremgar af
Kommissionens gennemfgrelsesafgarelse af 12. november 2013 om overvagning og rapportering af
antimikrobiel resistens hos zoonotiske og kommensale bakterier.

Stk. 3. De i stk. 1, litra a-c navnte undersggelser skal foretages pa et akkrediteret laboratorium, der
er udpeget af Fadevarestyrelsen.

Stk. 4. Ved fund af Salmonella Typhimurium eller Salmonella Enteritidis skal der foretages
fagtypning eller MLV A typning.

8 24. Materiale udtaget efter reglerne i § 3, stk. 4, § 4, stk. 1, 8§ 7, § 11, stk. 3 og § 14 skal indsendes til
laboratoriet til undersagelse for forekomst af salmonella. Undersggelsen skal foretages pa et
akkrediteret laboratorium, der er udpeget af Fgdevarestyrelsen.

8 25. Materiale udtaget efter reglerne i § 19 skal indsendes til laboratoriet til undersggelse for
forekomst af campylobacter. Undersggelsen skal foretages pa et akkrediteret laboratorium.

8§ 26. Laboratoriet skal meddele resultatet af de laboratoriemassige undersggelser af prgver
udtaget efter reglerne i denne bekendtgarelse til den, der har indsendt praven.

Stk. 2. Den beseetningsansvarlige skal sikre, at resultatet af undersggelser af prever udtaget efter §
4,87,811, stk. 30g 8§ 19, stk. 3 efter Fadevarestyrelsens anvisning overfares elektronisk til
Fjerkraedatabasen, snarest efter at resultatet foreligger.

Stk. 3. Slagteriet skal sikre, at resultatet af undersggelser af praver udtaget efter 8 19, stk. 2 efter
Fedevarestyrelsens anvisning overfares elektronisk til Fjerkreedatabasen, snarest efter at resultatet
foreligger.

Stk. 4. Slagteriet skal meddele resultatet af undersggelser af prgver udtaget efter 8 14, stk. 1 til
Fodevarestyrelsen efter reglerne i bilag 2, kapitel 7, jf. dog § 14, stk. 2.

Stk. 5. Resultatet af undersggelser af praver udtaget efter reglerne i denne bekendtgarelse skal
opbevares hos den besztningsansvarlige henholdsvis virksomheden i mindst 2 ar.

§ 27. Den besatningsansvarlige skal sikre, at enhver bakteriologisk pavisning af
salmonellabakterier i prgver udtaget i beseetningen straks indberettes til Fadevarestyrelsen.

8§ 28. De i § 4 naevnte prover skal udtages af en dyrlaege eller efter en dyrlaeges anvisninger og
under dennes ansvar.

Stk. 2. Udtagning og indsendelse af prgver, gennemfgrelse af laboratorieundersggelser samt
registrering, opbevaring og indberetning af resultater i medfer af denne bekendtgerelse, udover det i
stk. 1 samt 8 7, 8 11, stk. 3, § 14, og 88 23-27 navnte, skal ske efter Fadevarestyrelsens anvisning.

Kapitel 9
Egenkontrol
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8§ 29. Den ansvarlige for en slagtekyllingebesatning skal udarbejde og falge et
egenkontrolprogram. Egenkontrolprogrammet skal leve op til alle krav mv. i en branchekode, der af
Fedevarestyrelsen er vurderet tilstreekkelig til at forebygge at salmonella introduceres i
produktionskaden, og til at sikre at eventuelt introduceret salmonella fjernes effektivt fra
produktionskaden, jf. dog stk. 2.

Stk 2. Undtaget herfra er besaetninger, som alene omsatter ved stalddgrssalg.

Kapitel 10
Afholdelse af udgifter

8 30. Udgifter til laboratorieundersggelse af prgver udtaget efter 8§ 3, stk. 4, afholdes indenfor de
hertil af staten givne bevillinger, jf. dog stk. 2.

Stk. 2. Undtaget fra stk. 1 er laboratorieundersggelser af duer, vagtler, opdrattet fjervildt og
strudsefugle efter § 3, stk. 4.

Stk. 3. Alle gvrige udgifter, der afholdes i medfer af denne bekendtgarelse, er Fadevarestyrelsen
uvedkommende.

Kapitel 11
Dispensation

§ 31. Fadevarestyrelsen kan efter fastsattelse af vilkar betinget af forholdende pa det enkelte
slagteri tillade, at der slagtes salmonellapositive flokke pa slagterier, hvor prgveudtagning foretages
efter bilag 2, kapitel 2, nr. 4, hvis det ikke er muligt pa anden made at slagte disse pa et slagteri
beliggende i Danmark.

Kapitel 12
Straffebestemmelser

§ 32. Med bade straffes den, der:

1) overtreeder 8§ 3,86, 88 7 - 9, § 11, stk. 1, og stk. 3-5, § 12, stk. 1-2, § 13, § 14, stk. 1-3, §§ 15-

17,819, 8 20, stk. 1, § 21, stk. 1, nr. 1-2, 4-5, 7-8, § 22, stk. 1, nr. 1-2, 4-5, 7-8 eller stk. 2, §§

23-27, § 28, stk. 1, § 29, eller

2) undlader at efterkomme pabud eller forbud efter § 4, stk. 1, § 11, stk. 6, § 12, stk. 3, § 14, stk.

3,821,stk. 1, nr. 6, 8 22, stk. 1, nr. 6 eller 9, § 28, stk. 2, eller

3) tilsideseetter vilkar fastsat i medfer af § 21, stk. 1, nr. 3 eller § 22, stk. 1, nr. 3.

Stk. 2. Straffen kan stige til feengsel i indtil 2 ar, hvis den ved handlingen eller undladelsen skete
overtraedelse er begaet med forset eller grov uagtsomhed, og der ved overtraeedelsen er:

1) forvoldt skade pa menneskers eller dyrs sundhed eller fremkaldt fare herfor, eller

2) opnaet eller tilsigtet opnaet en gkonomisk fordel for den pageeldende selv eller andre,

herunder ved besparelser.

Stk. 3. Der kan palaegges selskaber m.v. (juridiske personer) strafansvar efter reglerne i
straffelovens 5. kapitel.

Kapitel 13
Ikrafttreeden
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8§ 33. Bekendtgarelsen traeder i kraft den 1. juli 2016.
Stk. 2. Samtidig ophaves bekendtgarelse nr. 1512 af 13. december 2013 om forholdsregler
vedrgrende salmonellose hos fjerkrae samt salmonella og campylobacter i slagtefjerkree m.m.

Bilag 1
Praver fra flokke der slagtes pa slagterier

Kapitel 1

Provetyper og udtagning af praver

1) Sokkeprgve: En prgve af ggdning opsamlet under rundgang i stalden ved hjelp af
prevemateriale, som kan vere tubegaze afklippet i en leengde af ca. 15 cm. Sokkematerialet
treekkes uden pa rene gummistavler. Sokkerne skal vere af et tilstraekkeligt absorberende
materiale til at kunne opsuge fugt. Sokkernes overflade skal inden ibrugtagningen fugtes med
sterilt vand eller vand af drikkevandskvalitet tappet i det hus, hvori dyrene opholder sig.
Rundgangen skal ske pa en made, sa der opsamles gadning reprasentativt for alle dele af de
enkelte gulvafsnit, inklusive arealer med strgelse eller riste, safremt det er forsvarligt at ga pa
ristene. Tubegazen drejes et par gange undervejs, sadan at hele overfladen har vaeret i kontakt
med underlaget til slut, og tubegazen er synligt tilsmudset. Pragveudtagningen skal omfatte alle
indelukker i et hus; dette medfgrer, at safremt et hus er opdelt i mere end to indelukker, skal
der tages mindst et par sokker i hvert indelukke, ogsa hvis den pageeldende prevetagning
normalt kun omfatter to par sokkeprgver. Nar to par sokker skal pooles, pakkes de i én ren
plastpose; nar 5 par sokker skal pooles til to praver, pakkes hhv. to og tre par sokker i hver sin
plastpose.

2) Gadningsprave pa 60 g: En prave bestaende af 60 friske gadningsklatter. Hver gadningsklat
skal veje mindst 1 gram, og gedningsklatterne skal opsamles jevnt fordelt i huset og samles i
én plastpose. Nar der udtages 5 x 60 g gedningspragver pooles de til 2 samleprgver med
henholdsvis 2 og 3 gadningspragver a 60 g.

Slagtekyllinger

3) For slagtekyllinger undersgges hvert hus for salmonella pa falgende made:
a) 15— 21 dage for slagtning: 5 par sokkepragver. Prgven udtages af den besetningsansvarlige,
dog foretager Fedevarestyrelsen prgveudtagning 1 gang arligt. Fedevarestyrelsen udtager ved
denne prgveudtagning, som stikprgve, en prave for hver pabegyndt 10 huse pa ejendommen,
mens resterende prover udtages af den besatningsansvarlige.
b) 7 — 10 dage fer slagtning: 5 par sokkeprgver. Prgveudtagningen forestas af en repraesentant
for slagteriet, et laboratorium eller Fgdevarestyrelsen. Prgven kan dog udtages af den
besatningsansvarlige, hvis flokken slagtes pa et slagteri, der slagter feerre end 5000 hgns eller
kyllinger om dagen. Prgven kan udelades, hvis der er feerre end 5000 slagtekyllinger i
flokken, og flokken slagtes uden for Danmark. Prgven kan desuden udelades, hvis der er
fundet salmonella i prgven udtaget 15 — 21 dage fer slagtning, jf. nr. 3 a.
c) Dog kan der for flokke i anleeg, hvor det pa grund af strgelsens beskaffenhed ikke er muligt
at udtage sokkeprgver, udtages gadningspraver efter nr. 2.
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d) Hvis der er konstateret salmonella i dyr fra den foregaende flok fra samme hus, skal den
besatningsansvarlige foranledige, at der udtages ekstra prgver, som minimum et par
sokkeprgver, med henblik pa at finde smittekilden.
e) Fra flokke, der undersgges efter bekendtgarelse om bekaempelse af salmonella i
rugeaegsproducerende hgns og kalkuner samt opdraet hertil eller bekendtgerelse om
bekaempelse af salmonella i konsumagshgnsehold og opdreet hertil, udtages 2 par
sokkeprgver, med mindre resultaterne af den senest foretagne undersggelse er mindre end 21
dage gamle.
4) For slagtekyllinger, der afhandes til slagtning pa et slagteri uden for Danmark, udtages i hvert
hus senest 10 dage far slagtning ét par sokkepraver til undersggelse for campylobacter. Prgven
udtages af den besatningsansvarlige.
5) For slagtekyllinger, der leveres til slagtning pa et slagteri beliggende i Danmark, udtages der
pa slagteriet kloaksvaberprgver til undersggelse for campylobacter. Fra hvert hus udtages
kloaksvaberpraver fra 24 slagtekyllinger, hvor der i alt anvendes 12 vatpinde. Hver vatpind
anvendes til to kloaksvaberprgver. De 12 vatpinde pooles til en samleprave. Hvis kyllingerne i
huset slagtes pa forskellige datoer, udtages kloaksvaberpraverne pa den sidste slagtedato. Prgven
udtages af slagteriet.

Slagtekalkuner
6) For kalkuner udtages i hvert hus tidligst 3 uger far slagtning 2 par sokkeprgver for salmonella.
Prgven udtages af den besztningsansvarlige, dog udtager Fedevarestyrelsen 1 gang arligt praven
i én flok i beseetningen
7) Dog kan der for flokke i anleeg, hvor det pa grund af stragelsens beskaffenhed ikke er muligt at
udtage sokkeprgver, udtages gadningspraver efter nr. 2.
8) Fadevarestyrelsen udtager praver af de gvrige kalkunflokke pa ejendommen, nar der
konstateres salmonella i AM-prgverne, jf. § 7, stk. 1 og 3.
9) Fadevarestyrelsen udtager praver af alle flokke pa ejendommen, hvis der i en foregaende flok
I prever udtaget af besaetningsden besatningsansvarlige er konstateret Salmonella Typhimurium,
Salmonella Enteritidis, Salmonella Virchow, Salmonella Infantis eller Salmonella Hadar.

Kapitel 2

Indsendelse af praver
10) Materiale til bakteriologisk undersggelse for salmonella skal sendes til et akkrediteret
laboratorium, der er udpeget af Fadevarestyrelsen. Dette materiale skal ledsages af information, der
entydigt identificerer praven, herunder tydelig angivelse af CHR-nr. og husnummer. Pa
formularen skal samtlige relevante rubrikker udfyldes.
11) Prgvemateriale skal indsendes hurtigst muligt og senest dagen efter opsamlingen. Materialet
skal emballeres forsvarligt far indsendelse. Hvis det ikke kan indsendes samme dag, skal det
opbevares i kgleskab ved 1° - 8° C.

Kapitel 3

Praveundersggelse
12) Pa laboratoriet opbevares prgverne nedkglede. Undersggelsen skal pabegyndes senest 48
timer efter modtagelsen og senest 96 timer efter prgveudtagningen.
13) Praver til undersggelse for salmonella skal analyseres efter den seneste version af EN/ISO
standard 6579 "EN/ISO 6579/A1:2007 Mikrobiologisk undersggelse af fadevarer og foderstoffer
— Horisontal metode til bestemmelse af Salmonella spp. — Tilleeg 1: Anneks D: Bestemmelse af
Salmonella spp. 1 dyrefaces og i prover fra primarproduktionsleddet”, jf. dog nr. 14.
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14) Prgver udtaget efter nr. 4, b og d kan analyseres efter metoden angivet i nr. 13 med fglgende
modifikationer:

a) Udsad fra MSRV sker alene efter 24 + 3 timers inkubation.

b) XLD benyttes som det eneste selektive isolationsmedium.
15) For praver, der udtages af den beseatningsansvarlige kan det accepteres, at der anvendes
alternative analysemetoder, hvis metoderne er validerede pa grundlag af referencemetoden, og
hvis der anvendes en metode, der er certificeret af en tredjepart i overensstemmelse med
protokollen i EN/ISO-standard 16140 eller andre internationalt anerkendte lignende protokoller.
16) Praver til undersggelse for campylobacter skal analyseres efter 1ISO-standard 10272-1:2006
som referencemetode. Der kan anvendes alternative analysemetoder, hvis metoderne er
validerede pa grundlag af referencemetoden, og hvis der anvendes en metode, der er certificeret
af en tredjepart i overensstemmelse med protokollen i EN/ISO-standard 16140 eller andre
internationalt anerkendte lignende protokoller. Alternativt kan en analysemetode, der er
godkendt af Fadevarestyrelsen, accepteres.

Bilag 2
Praver af fersk fjerkreeked

Kapitel 1

Generelt
1) Kontrollen for salmonella omfatter undersggelse af samtlige partier, der produceres, jf. dog
kapitel 2, nr. 4, nr. 5, litra c og nr. 7 og 8.
2) Den ansvarlige for slagteriet foranlediger, at prgverne udtages.
3) Pragverne udtages jevnt fordelt gennem hele slagteperioden.

Kapitel 2

Udtagning af prever
4) Vedrgrende: preveudtagning pa slagterier, der udelukkende slagter AM-negative flokke af
kyllinger eller hgns:
a) Der udtages ugentligt 300 halsskindpraver fra én tilfeeldigt udvalgt flok. Prgverne kan
pooles, dog saledes at der maksimalt indgar 60 prever i en pool.
b) Ved slagtning af flokke, hvor der i den foregaende rotation er pavist salmonella, skal
flokken slagtes sidst pa dagen, og der udtages 300 halsskindspraver af flokken. Prgverne kan
pooles, dog saledes at der maksimalt indgar 60 prever i en pool.
c) Der udtages for hver prgve 1 g halsskind, som pooles til en samleprgve af 60 g. Ved
analysen tilsaettes steril peptonbuffer i forholdet 1 til 9.
5) Vedrgrende preveudtagning pa slagterier, der slagter bdde AM-negative og AM-positive
flokke af kyllinger eller hgns:
a) For partier med AM-negative flokke udtages 300 halsskindsprgver. Prgverne fordeles
ligeligt mellem det antal flokke, som indgar i partiet, dog saledes at der udtages minimum 60
praver af hver flok. Prgverne kan pooles indenfor den samme flok, dog saledes at der
maksimalt indgar 60 prever i en pool.
b) Der udtages for hver prgve 1 g halsskind, som pooles til en samleprgve af 60 g. Ved
analysen tilszttes steril peptonbuffer i forholdet 1 til 9.
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c) Der udtages ikke praver fra partier af AM-positive flokke.
6) For slagterier, der slagter bade AM-negative og AM-positive flokke, og som slagter mellem
1000 og 5000 hens eller kyllinger om dagen, kan preveantallet for et parti fjerkreekad nedsattes
til 180 prever om dagen, som kan undersgges som 3 samleprever af 60 prover.
7) Vedrgrende preveudtagning pa slagterier, der slagter kalkuner eller under 1000 hgns eller
kyllinger om dagen:

a) Der udtages en gang om ugen 15 halskindspraver som 5 samleprgver & 3 prover.

b) Prgverne udtages tilfeeldigt under produktionen og pa forskellige ugedage.

c) Der udtages for hver prgve ca. 10 g halsskind. Prgverne pooles til samleprgver af 25 g.

d) Det kan accepteres, at slagteriet anvender en anden prgveudtagningsprocedure end

beskrevet under punkt a-c hvis slagteriet kan sandsynliggere, at den giver tilsvarende

sikkerhed.
8) For slagterier, som ikke slagter alle ugedage eller slagter forskellige fjerkraetyper, kan
preveudtagning foretages for hver 5. slagtedag. Heri medregnes dage, hvor der slagtes kalkuner,
hans eller kyllinger.
9) Et slagteri, der udtager praver efter nr. 5, kan overga til prgveudtagning efter nr. 4, nar der i en
periode pa 3 maneder hverken er fundet salmonella i praver af fersk ked eller i andre praver
udtaget pa slagteriet.
10) En kortere periode end den i nr. 9 angivne kan accepteres, hvis der er tale om et sporadisk
fund, og opfalgningen pa fundet ikke afslarer alvorlige brister i produktionshygiejnen.

Kapitel 3

Indsendelse af prgver
11) Praver, der skal transporteres til eksterne laboratorier, skal indtil afsendelsen fra
virksomheden opbevares ved en temperatur pa hgjst 5° C. Prgverne skal veere meaerket saledes, at
partiet og flokken, hvorfra de er udtaget, entydigt kan identificeres.
12) Yderemballagen, der anvendes ved forsendelse, skal vere hel og veere fremstillet af
isolerende materiale, sa det sikres, at praverne ved ankomst til laboratoriet stadig er nedkglede (1
-8°C).

Kapitel 4

Prgveundersggelse
13) Praverne skal analyseres sa hurtigt som muligt, efter at praveudtagningen har fundet sted.
Uanset om prgverne analyseres pa virksomhedens eget laboratorium eller sendes til et eksternt
laboratorium, skal analysen pabegyndes senest dagen efter, at preveudtagningen har fundet sted.
Dog kan prgver udtaget fredag opbevares i kaleskab til mandag. Praverne ma ikke fryses.
14) Prgverne skal analyseres efter den seneste version af EN/ISO 6579 som referencemetode.
Det kan accepteres, at der anvendes alternative analysemetoder, hvis metoderne er validerede pa
grundlag af referencemetoden, og hvis der anvendes en metode, der er certificeret af en tredjepart
i overensstemmelse med protokollen i EN/ISO-standard 16140 eller andre internationalt
anerkendte lignende protokoller.

Kapitel 5

Opfalgning pa fund
15) Safremt der konstateres salmonella i de i § 14, stk. 1 neevnte prever, skal virksomheden
foretage en vurdering af hvilke forhold, der kan vare medvirkende til fundet. Vurderingen
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baseres pa en grundig gennemgang af virksomhedens egenkontrol, saledes at der i relevant
omfang foretages:
a) tilbagesporing og gennemgang af oprindelsesbesatningers salmonellastatus, herunder
udbredelsen af salmonella i besztningen,
b) kritisk gennemgang af indfangning og transport til slagteriet,
c) kritisk gennemgang af slagteproces og viderebehandling af produkterne, herunder partering
og pakning, og
d) kritisk gennemgang af rengerings- og desinfektionsprocedurer.
16) Resultatet af vurderingen skal registreres.
17) Safremt der ved vurderingen findes en sandsynlig arsag til fundet af salmonella, skal der
iveerkseettes korrigerende handlinger for at sikre fjernelse af arsagen.
18) Safremt arsagen til fundet af salmonella ikke umiddelbart kan identificeres, skal
virksomheden udarbejde en plan for det videre arbejde med opfglgning pa fundet. Denne plan
skal bl.a. omfatte udvidet pregveudtagning, f.eks. i form af renggrings- og halsskindsprgver. Den
udvidede prgveudtagning tilretteleegges pa baggrund af en konkret risikovurdering. Planen skal
godkendes af Fadevarestyrelsen. Fgdevarestyrelsen kontrollerer, at virksomheden overholder de
tiltag, der er fastlagt i handlingsplanen.
19) Den rutinemassige overvagning fastholdes under den udvidede pregveudtagning.

Kapitel 6

Virksomheder der slagter kalkuner
20) Safremt der findes salmonella i to eller flere samlepraver i partier af fersk kalkunked fra
AM-positive flokke, eller hvis der findes en eller flere positive samlepraver i partier af fersk
kalkunkgd fra AM-negative flokke, skal der reageres efter reglerne i kapitel 5.
21) Virksomheden skal iveerksatte en skaerpet salmonellaindsats, hvis de i nr. 20 fastsatte
graenser overskrides tre eller flere gange indenfor de seneste 4 uger.
22) Virksomheden skal, nar en skarpet salmonellaindsats iverksettes, give meddelelse herom til
Fadevarestyrelsen.
23) Virksomheden forbliver underlagt en skeaerpet salmonellaindsats i mindst 4 uger derefter, og
indtil salmonellaforekomsten er under den i nr. 21 navnte graense.
24) Ved en skerpet salmonellaindsats skal de mulige arsager til den hgje salmonellaforekomst
kortleegges. Det kan f.eks. ske ved udvidet preveudtagning, der kan kortleegge og dokumentere
slagtehygiejnen.
25) Inden for 2 uger efter iveerkseettelsen af en skeerpet salmonellaindsats skal virksomheden
have udarbejdet og iveerksat en skriftlig handlingsplan. Handlingsplanen skal beskrive, hvilke
kritiske punkter virksomheden har identificeret, og hvilke korrigerende tiltag virksomheden vil
iveerkseette. Tiltagene skal sikre en malrettet og vedvarende hygiejneforbedring.
26) Handlingsplanen skal godkendes af Fgdevarestyrelsen. Fadevarestyrelsen kontrollerer, at
virksomheden overholder de tiltag, der er fastlagt i handlingsplanen.

Kapitel 7

Registrering og indberetning
27) Virksomheden skal registrere resultatet af undersggelser for salmonella. Fglgende
oplysninger skal som minimum foreligge:
a) Prgveudtagningsdato.
b) Fjerkreatype.
¢) Entydig partiidentifikation.
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d) Resultat af undersggelse for salmonella udtaget af det pageeldende fjerkre far slagtning.

For slagtekyllinger betragtes en flok som positiv, hvis en eller flere af de undersggte praver
far slagtning er positive.
e) Resultat af undersagelse for salmonella af det pageeldende ferske fjerkraekad efter

slagtning.

f) Iveerksatte korrigerende handlinger ved fund af salmonella.
28) Resultaterne skal indberettes til Fadevarestyrelsen hver maned, umiddelbart efter at de sidste
undersggelser for maneden foreligger og senest ved afslutning af den falgende maned. Ved
indberetningen kan skemaet i bilag 3 anvendes.

Indberetningsskema for salmonella

Bilag 3

Preveudtagningsdato|Fjerkreetype  |Partiidentifikation[Resultat af  [Resultat af Korrigerende
AM-prover |PM-prgver handlinger
(pos. / (antal pos. /
neg.) totalt antal)
Slagteri: Maned: Underskrift:
Bilag 4

Skematisk oversigt over salmonellaprgveudtagningen for slagtekyllinger der slagtes pa

slagteri

Alder

Udtagningssted

Prgvemateriale

Prove tages af

15 — 21 dage far
slagtning (ante mortem,
AM)

Huse

5 par sokkepragver

Ejer Fadevarestyrelsen:
En gang om aret udtages
én prove fra ét hus for
hver 10 huse pa
ejendommen.

(post mortem, PM)

kende slagter AM
negative flokke:

300 prover fra én flok
hver uge. Prgverne
analyseres som 5
samleprgver, hver med

7 — 10 dage far slagtning|Huse 5 par sokkepragver Slagteri, laboratorium
eller
Fedevarestyrelsen
Efter slagtning Slagteri Slagterier, der udeluk- |Slagteri
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60 prover.

Slagterier, der slagter
bade AM negative og -
positive flokke:
Mindst 300 pragver
fra hver batch. *
Praverne

analyseres som 5
samleprgver,

hver med 60 praver.
Der skal udtages
mindst 60 praver fra

hver flok i en batch.

*Prgveudtagning kan reduceres for slagterier, der slagter under 5000 dyr om dagen

Bilag 5

Undersggelse af fjerkraeflokke, hvorfra der alene leveres fjerkree eller fersk kad heraf til

1)
2)

3)
4)

lokale detailvirksomheder eller ved stalddgrssalg

Kapitel 1
Slagtekyllinger

Slagtekalkuner

Besatningen skal undersgges tre gange arligt ved indsendelse af 2 par sokkeprgver pr. gang.
Prgverne udtages af den besatningsansvarlige.
Dog kan der for flokke i anlaeg, hvor det pa grund af strgelsens beskaffenhed ikke er muligt
at udtage sokkeprgver, udtages gadningspraver efter nr. 10.
Ved slagtning af kyllinger, ma &ldste prgvesvar ikke vaere mere end 18 uger gammelt.
Ved prgveudtagning skal eldste dyr veere minimum 4 uger gammel.

5) Kalkuner skal undersgges to gange arligt ved indsendelse af 2 par sokkepraver for pr. gang.

Prgverne udtages af den beseetningsansvarlige.

6) Dog kan der for flokke i anleeg, hvor det pa grund af stregelsens beskaffenhed ikke er muligt at
udtage sokkeprgver, udtages gedningspraver efter nr. 10.

7) Ved slagtning af kalkuner, ma &ldste prevesvar ikke vaere mere end 26 uger gammelt.

8) Ved preveudtagning skal eldste dyr veere minimum 14 uger gammel.
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Kapitel 2

Udtagning af prever

Provetyper og udtagning af praver

9) Sokkeprgve: En prgve af ggdning opsamlet under rundgang i stalden ved hjelp af
prevemateriale, som kan veere tubegaze afklippet i en leengde af ca. 15 cm. Sokkematerialet
treekkes uden pa rene gummistavler. Sokkerne skal veere af et tilstreekkeligt absorberende
materiale til at kunne opsuge fugt. Sokkernes overflade skal inden ibrugtagningen fugtes med
sterilt vand eller vand af drikkevandskvalitet tappet i det hus, hvori dyrene opholder sig.
Rundgangen skal ske pa en made, sa der opsamles gadning reprasentativt for alle dele af de
enkelte gulvafsnit, inklusive arealer med strgelse eller riste, safremt det er forsvarligt at ga pa
ristene. Tubegazen drejes et par gange undervejs, sadan at hele overfladen har veeret i kontakt
med underlaget til slut, og tubegazen er synligt tilsmudset. Prgveudtagningen skal omfatte alle
indelukker i et hus; dette medfarer, at safremt et hus er opdelt i mere end to indelukker, skal der
tages mindst et par sokker i hvert indelukke. Sokkerne indsendes som to prgver i rene
plastposer med et par sokker i hver pose.

10) Gedningsprave pa 60 g: En prave bestaende af 60 friske gedningsklatter. Hver gadningsklat
skal veje mindst 1 gram, og gedningsklatterne skal opsamles jevnt fordelt i huset og samles i
én plastpose. Der udtages 2 x 60 g gedningsprever, som indsendes i to rene plastposer.

Kapitel 3

Indsendelse af praver
11) Materiale til bakteriologisk undersggelse for salmonella skal sendes til et akkrediteret
laboratorium, der er udpeget af Fadevarestyrelsen. Dette materiale skal ledsages af information, der
entydigt identificerer prgven, herunder tydelig angivelse af CHR-nr. og husnummer. Pa
formularen skal samtlige relevante rubrikker udfyldes.
12) Prgvemateriale skal indsendes hurtigst muligt og senest dagen efter opsamlingen. Materialet
skal emballeres forsvarligt fgr indsendelse. Hvis det ikke kan indsendes samme dag, skal det
opbevares i kgleskab ved 1° - 8° C.

Kapitel 4

Praveundersggelse

13) Pa laboratoriet skal praverne opbevares nedkglet. Undersggelsen skal pabegyndes senest 48
timer efter modtagelsen og senest 96 timer efter prgveudtagningen.
14) Praver til undersggelse for salmonella skal analyseres efter den seneste version af EN/ISO
standard 6579 "EN/ISO 6579/A1:2007 Mikrobiologisk undersggelse af fadevarer og foderstoffer
— Horisontal metode til bestemmelse af Salmonella spp. — Tilleg 1: Anneks D: Bestemmelse af
Salmonella spp. 1 dyrefaces og i prover fra primarproduktionsleddet”, jf. dog nr. 15.
15) Pragver udtaget efter nr. 1 kan analyseres efter metoden angivet i nr. 14 med fglgende
modifikationer:

a) Udszd fra MSRV sker alene efter 24 £ 3 timers inkubation.

b) XLD benyttes som det eneste selektive isolationsmedium.
16) Praver til undersggelse for campylobacter skal analyseres efter 1ISO-standard 10272-1:2006
som referencemetode. Der kan anvendes alternative analysemetoder, hvis metoderne er
validerede pa grundlag af referencemetoden, og hvis der anvendes en metode, der er certificeret
af en tredjepart i overensstemmelse med protokollen i EN/ISO-standard 16140 eller andre
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internationalt anerkendte lignende protokoller. Alternativt kan en analysemetode, der er
godkendt af Fadevarestyrelsen, accepteres.
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