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1. Indledning

Denne vejledning beskriver bestemmelserne i mearkningsforordningen® og markningsbekendtgerel-
sen [fodnote] XX. Vejledningen er rettet mod de myndigheder, der skal fare tilsyn med marknings-
reglerne og mod producenter, importgrer og forhandlere af fadevarer.

Vejledningen skal laeses i sammenhang med merkningsforordningen, meerkningsbekendtgarelsen
og de andre specifikke regler, der henvises til.

Der er fastsat en raekke forskellige regler om, hvilke oplysninger forbrugeren skal kunne laese pa en
fadevare. Formalet med maerkningen er dels at sikre, at forbrugerne far de nadvendige oplysninger
om de enkelte fadevarer, dels at skabe grundlag for en effektiv kontrol. Desuden skal reglerne sikre
forbrugeren imod vildledende merkning og markedsfering.

Denne vejledning vil lgbende blive opdateret, og andringerne vil kunne ses pa Fadevarestyrelsens
hjemmeside (www.fvst.dk).

1.1 Meerkningsforordningen

Med merkningsforordningen er reglerne for meerkning og naringsdeklaration samlet i én forord-
ning. Samtidig gar man fra direktiver over til en forordning, hvilket betyder, at EU-reglerne er di-
rekte geeldende i dansk ret.

Forordningens regler skal anvendes fra 13. december 2014, dog vil det farst veere obligatorisk at
pafare en nzringsdeklaration fra december 2016. Hvis naringsdeklarationen pafares frivilligt, eller
hvis det er obligatorisk, fordi fedevaren anprises, eller hvis der er tilsat vitaminer eller mineraler,
skal reglerne i forordningen for neringsdeklaration fglges fra december 2014.

Fadevarer, der er meerket eller markedsfart i henhold til de nuvarende regler ma selges, indtil lag-
rene er brugt op — ogsa efter datoerne i henholdsvis 2014 og 2016.

1.2 Kommissionens Q&A's

Kommissionen opdaterer lgbende et dokument, hvori spgrgsmal vedrarende forstaelse af maerk-
ningsforordningens bestemmelser bliver besvaret. Fgrste udgave af dokumentet udkom i januar
2013.

Formalet med dette dokument er at hjlpe alle aktarer i fadevarekaden samt de

kompetente nationale myndigheder med bedre at forsta og anvende markningsforordningen
korrekt. Dokumentet har imidlertid ingen formel retskraft, og i tilfeelde af tvister ligger det endelige
ansvar for fortolkning af lovgivningen hos EU-Domstolen.

! Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EU) Nr. 1169/2011 af 25. oktober 2011 om fadevareinformation til for-
brugerne etc.
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De fleste af Kommissionens spgrgsmal/svarer og vil lgbende blive indarbejdet i markningsvejled-
ningen under de relevante afsnit som faktabokse med titlen "Kommissionens svar”. Link til Kom-
missionens Q&A's.
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2. Ansvar og anvendelsesomrade

Meerkningsforordningens art. 1 og 8
Markningsbekendtgarelsens § 1

2.1 Ansvar for korrekt meaerkning

I maerkningsforordningens artikel 8 defineres virksomhedsledernes ansvar. Ledere af fadevarevirk-
somheder skal sikre, at de krav i fedevarelovgivningen, der er relevante for deres aktiviteter, er op-
fyldt for fgdevarer i alle produktions-, tilvirknings- og distributionsled i den virksomhed, som er
under deres ledelse, og kontrollere, at de pagaldende krav overholdes.

Det er derfor ogsa detailhandlens ansvar, at fadevaren er forsynet med alle de kreevede meerknings-
oplysninger. En forudsetning for korrekt maerkning er imidlertid, at de foregaende led har videregi-
vet de rigtige oplysninger. Der paligger saledes hvert enkelt led en forpligtigelse til at videregive
tilstreekkelige og korrekte oplysninger.

Der stilles ikke krav om, at en fadevare, som salges mellem to virksomheder, er merket. Her vil
det vare tilstreekkeligt, at markningsoplysningerne fremgar af de relevante handelsdokumenter 2.
Man skal sikre, at de relevante oplysninger fglger fadevaren til naste led, sadan at varen kan mer-
kes korrekt, nar den udbydes til forbrugeren®.

En forudszetning for ansvar er, at der foreligger en mulighed for virksomheden til at handle korrekt.
Virksomheden skal med andre ord have kontrol over de forhold, som den stilles til ansvar for. Ek-
sempelvis kan en virksomhed gares ansvarlig for en vildledende markedsfering, selvom den vildle-
dende markning er pafert i et tidligere omsatningsled, hvis virksomheden vidste eller burde vide, at
den omhandlende merkning var vildledende. Baggrunden for dette er, at virksomheden har kontrol
over, hvorvidt den ulovlige vare bliver markedsfart.

2 Markningsforordningen, artikel 8, stk. 8.

® Se om faerdigpakkede fadevarer solgt i engrosleddet under afsnit 5.5.
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Eksempler: Detailhandlers ansvar

1) En detailhandler videresalger en leverpostej, der viser sig ikke at indeholde den deklarerede
mangde af lever. Detailhandleren bliver gjort opmaerksom pa dette ved et tilsyn. Som ud-
gangspunkt er det producenten, der er ansvarlig. Detailhandleren har ingen mulighed for at
vide, at leverindholdet ikke er korrekt. Detailhandleren er dermed ikke ansvarlig. Men de-
tailhandleren bliver ansvarlig, hvis denne herefter fortseetter med at selge varen, uanset vi-
den om, at varen ikke lever op til markningsreglerne.

2) Der kan ogsa vaere mearkning, der er sa abenlyst forkert, at detailhandleren burde indse det-
te. | sadanne tilfeelde har detailhandleren pligt til at reagere. Eksempelvis en pose abler, der
er maerket med en veegt pa 3 kg, men kun indeholder 1 kg.

2.2 Vejledningens geografiske anvendelsesomrade

Alle fadevarer, der markedsfares,* er som udgangspunkt omfattet af markningsreglerne.
2.2.1 Indenfor EU

Markningsforordningen og meerkningsbekendtgarelsen vedrgrer fadevarer bestemt til salg inden
for EU. Hvis en fadevare, der er bestemt til salg i et andet EU-land, er merket i overensstemmelse
med de krav, der geelder i bestemmelseslandet, behgver disse varer ikke at overholde evt. serlige
danske merkningsregler.

Da markningsreglerne baserer sig pa feelles EU-regler, vil der generelt vaere meget sma forskelle pa
reglerne for ferdigpakkede fadevarer i de forskellige EU-lande, bortset fra sprogkrav. Nogle vare-
standarder indeholder desuden muligheden for nationale sarregler, fx supplerende varebetegnelser i
varestandarden for kakao- og chokoladevarer.

For fagdevarer, der fares gennem Danmark som transitgods eller oplagres som transitgods under
tilsynsmyndighedernes kontrol, anvendes de danske markningsregler ikke.

Fedevarer, som szlges i toldfrie forretninger i lufthavne og danske faerger, skal markes i medfer af
de danske markningsregler. Lufthavnsomrader og faerger betragtes som dansk territorium, hvor den
danske fgdevarelovgivnings regler er geldende. Vedrerende sprogkrav, se kapitel 3.

Eksempel: Jurisdiktion for skibe

Et skib skal overholde den lovgivning i det land, som skibet er registreret i. Uanset hvor skibet sej-
ler. Derfor hvis et skibsproviantfirma salger fadevarer som proviant til besatningen pa et skib, sa

* J£. definitionen i Fedevareforordningen (EF) Nr. 178/2002 af 28. januar 2002: “markedsfering”: besiddelse af fodeva-
rer med henblik pa salg, herunder udbydelse til salg eller anden overfarsel, som finder sted mod eller uden vederlag,
herunder selve salget og distributionen og selve den overfarsel, der sker pa andre mader.
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skal disse fadevarer maerkes efter den lovgivning, som gelder i det land, hvor skibet er registeret.

Hvis der derimod er tale om et skib med turister, som sejler fra et EU-land, sa vil den mad, som
serveres pa skibet til disse gaster skulle overholde reglerne i EU®.

Radets forordning om den feelles markedsordning for fiskerivarer og akvakulturprodukter omfatter
kun produkter, som markedsfgres inden for EU. Dvs. de specielle krav om forbrugeroplysning ved
salg af visse fiskevarer, geelder derfor ikke ved eksport ud af EU.

2.2.2 Eksport ud af EU

Fadevarer, som er bestemt til eksport til lande udenfor EU, er formelt ikke omfattet af de feelles EU-
meerkningsregler og eventuelle nationale mearkningsregler, men markningen skal altid veere korrekt
0g retvisende.

®> Merkningsforordningen, artikel 1, stk. 3, 2. afsnit.

11
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3. Maerkningens udformning

Merkningsforordningens art. 12, 13, 15, 37 og bilag IV
Merkningsbekendtgarelsens 8 XX (om sprogkrav)

3.1 Obligatorisk meaerkning

3.1.1 Placering af den obligatoriske markning

Obligatorisk maerkning skal vaere let tilgeengelig og angives direkte pa emballagen eller pa en ved-
heftet etiket®. Maerkningsoplysningerne skal vare anbragt pa emballagen et igjnefaldende sted,
saledes at den er let synlig og ma ikke veere skjult, tildaekket eller adskilt af andre angivelser eller
billeder’. Den ma fx ikke ligge inde i pakningen. Det er op til producenten, om det skal ske ved
praegning af/tryk pa emballagen eller fx ved at vedhafte en eller flere etiketter®.

Kommissionens svar:

Spargsmal: For ferdigpakkede fedevarers vedkommende skal obligatorisk
fadevareinformation angives pa emballagen eller pa en vedheaeftet
etiket. Hvilke typer etiketter kan anvendes til dette formal?

’For feerdigpakkede fadevarers vedkommende skal obligatorisk fedevareinformation angives direk-
te pa emballagen eller pa en vedhaftet etiket. En etiket defineres som enhver form for vedhzng,
tegn, maerke, billede eller andet beskrivende materiale, som er skrevet, trykt, stencilleret, angivet,
stemplet eller praeget pa eller faestnet til emballagen eller fadevarebeholderen.

Etiketter skal veere let synlige, letleeselige og, hvis det er relevant, ikke kunne slettes. Obligatorisk
fadevareinformation ma under ingen omstaendigheder vere skjult, tildekket eller opdelt ved andre
paskrifter eller billeder eller andre materialer. Etiketterne ma derfor ikke veere lette at fjerne af hen-
syn til tilgeengeligheden af eller adgangen til den obligatoriske fgdevareinformation til forbrugeren.
For at sikre, at fadevarevirksomhedsledere anvender den tilgeengelige plads pa emballagen eller
etiketten pa en afbalanceret made, fastslas det i lovgivningen, at frivillige oplysninger ikke ma anfg-
res, sa det gar ud over den plads, der er til radighed for de obligatoriske oplysninger.

Alle typer etiketter, der anses for at opfylde ovennavnte kriterier, kan anvendes. For sa vidt angar
etiketter pa emballagen, der kan tages af (peel-off-etiketter), vurderes det fra sag til sag, om de ge-
nerelle krav til tilgeengelighed og placering af de obligatoriske oplysninger opfyldes. Der skal navn-
lig lzegges veegt pa, om det er nemt at finde den fgdevareinformation, der er angivet pa denne type

® Markningsforordningen, artikel 12, stk. 1 og 2.
" Markningsforordningen, artikel 13, stk. 1.

& Vedrgrende lotmarkning se kapitel 4
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etiketter”.

Oplysninger om varebetegnelse og nettoindhold skal veere anfert i samme synsfelt. Hvis der er krav
om oplysning om alkoholindhold, skal denne oplysning ligeledes vare i samme synsfelt®. Formalet
med denne bestemmelse er, at oplysningerne skal kunne ses samtidig under normale kgbeforhold.
Som samme synsfelt accepteres to sammenstgdende flader. Hvis pakningen er rund, accepteres det,
at oplysningerne kan ses ved en mindre drejning.

3.1.2 Frivillige maerkningsoplysninger

Frivillig fadevareinformation ma ikke anfares, sa det gar ud over den plads, der er til radighed for
de obligatoriske fadevareoplysninger™®. Laes mere om frivillig fedevareinformation i afsnit 17.1.

3.1.3 Skriftstarrelse og leesbarhed

Markningen skal veere let laeselig og uudslettelig. Den obligatoriske markning skal i tegn og bog-
staver have en storrelse, hvor de smé bogstaver (svarende til bogstavet ”x” i nedenstaende figur)
som minimum skal veere lig med eller stgrre end 1,2 mm*.

W N -
®

For emballager eller beholdere, hvor den starste yderflade har et flademal pa under 80 cm2, skal

skriftstarrelsen (’x”) vare lig med eller storre end 0,9 mm™.*3

Kommissionens svar:

Spgrgsmal: Hvorledes bestemmes den "'stgrste yderflade™, navnlig i forbindelse med daser
eller flasker?

For rektanguler eller kasseformet emballage er det lige for at bestemme den "starste yderflade",

° Markningsforordningen, artikel 13, stk. 5.

19 Mearkningsforordningen, artikel 37.

1 Mearkningsforordningen, artikel 13, stk. 2, jf. bilag IV.
12 Markningsforordningen, artikel 13, stk. 3

3 Laes om skriftstarrelse for imitatprodukter i afsnit 17.4.
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dvs. en hel side af den pagaldende emballage (hgjde x bredde).

For cylinderformet emballage (f.eks. daser) eller flaskeformet emballage (f.eks. flasker), der ofte
har ujeevne former, er det mere komplekst at bestemme den starste yderflade. En pragmatisk afkla-
ring af begrebet "starste yderflade" for cylinder- eller flaskeformet emballage, der ofte har ujeevne
former, kunne f.eks. veare at udelukke top, bund og kanter i toppen og bunden af daser og kanter og
hals pa flasker og krukker”.

Fodevareinformation skal vere letleselig*. Laseligheden™ kan eksempelvis ogsa pavirkes af, om
skriftfarve og baggrundsfarve let kan adskilles. Markningen ma ikke kunne fjernes eller udviskes
under en forventelig transport og behandling.

Afggrelse: Laselighed
Sekretariatet for Fgdevare- og Veterinarklager har i en afgerelse vedrgrende appelsinjuice sagt:

"Pa X [appelsinjuice] er anvendt hvid teet skrift pa gul baggrund. Den lyse baggrundsfarve og den
hvide teette skrift gar, at nettoindhold, angivelse af ingredienser, naringsindhold, mindst holdbar til
0g producentens navn og oprindelsessted ikke er let leeselig .

Brug af almindeligt kendte forkortelser i markningen er tilladt, safremt det ikke vildleder forbruge-
ren. En ikke udtemmende liste med eksempler pa forkortelser, der normalt vil kunne bruges, ses i
bilag 7.

3.1.4 Merkningssproget

Obligatorisk maerkning skal anfares pa et sprog, der er let forstaeligt for forbrugeren i den med-
lemsstat, hvor fadevaren markedsfares™®. Det betyder, at i Danmark skal markningen vare pa dansk
eller pd andre sprog, der kun ved uvasentlige forskelle i stavning adskiller sig fra dansk®’.

Ved vurderingen af, om markning pa et andet sprog end dansk kan accepteres, ma der i det enkelte
tilfaelde tages stilling til, om den anvendte maerkning er let forstaelig for forbrugeren. Man kan altsa
ikke ga ud fra, at meerkning pa svensk og norsk altid kan erstatte markning pa dansk, ligesom det
ikke kan udelukkes, at maerkning pa andre fremmedsprog kan benyttes.

Afggarelse: vedr. markningssprog

Sekretariatet for Fedevare- og Veterinarklager har i en afgarelse vedrgrende anvendelse af forkert
sprog ved angivelse af holdbarhedsdato sagt:

”Meerkningsdirektivets art. 16 paleegger imidlertid medlemsstaterne at forbyde handel med fadeva-

Y Mearkningsforordningen, artikel 13, stk. 1.
5 Mearkningsforordningen, artikel 2, stk. 1, litra m).
1 Mearkningsforordningen, artikel 15, stk. 1. | nogle medlemsstater kan der vére fastsat krav om to sprog, fx i Belgien

" Mearkningsbekendtgarelsen, § XX
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rer, hvor den obligatoriske markning ikke er anfart pa et for forbrugeren let forstaeligt sprog.
Denne bestemmelse er udmgntet i maerkningsbekendtgarelsens § 3, nr. 4'%, som angiver, at mark-
ningen skal veaere pa dansk, eller pa andre sprog, der kun ved uveasentlige forskelle i stavning ad-
skiller sig fra dansk. Sekretariatet for Fedevare- og Veterinzrklager finder saledes, at merkningen
med "Best Before end of” af de omhandlede produkter er i strid med markningsbekendtgarelsens §
3, nr. 4.7

Afggarelse: vedr. markningssprog

Fedevareministeriets Klagecenter har i en afgarelse vedrgrende anvendelse af forkert sprog sagt, at
det engelske ord “contains” ikke kan erstatte det danske ord ”indeholder”:

Vi finder det berettiget, at fadevareregionen indskarpede jer, at den obligatoriske meaerkning med
oplysningen "indeholder sulfitter” skal veere pad dansk eller et andet sprog, som kun ved uvcesentli-
ge forskelle i stavning adskiller sig fra dansk.

Vi finder, at det engelske ord “contains” er mere end blot uvasentligt forskelligt i stavning fra det
danske ord indeholder”.”

Sprogkravet gelder kun for de meaerkningsoplysninger, der kraeves ifglge lovgivningen. Hvis der
gives supplerende oplysninger, geelder sprogkravet ikke for disse, medmindre de vildleder.

Man ma merke med flere sprog pa en gang. Hvis oplysningerne pa forskellige sprog ikke er ens,
vurderes det konkret, om merkningen kan vildlede forbrugeren.

Ved levering til udenlandske skibe eller fly, kan maerkningen veere pa et af flagstatens officielle
sprog eller pa engelsk™.

'8 | dag maerkningsbekendtgarelsen, § XX

19 Se eksempel om juridiktion for skibe i internationale farvande i afsnit 2.2.1.
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4. Lotmeerkning

Direktiv 2011/91/EU — (kommende markningsbekedtgarelse)

4.1 Formalet med lotmeaerkning

Formalet med lotmaerkningen er at kunne identificere fadevarepartier saledes, at de til enhver tid
kan traekkes tilbage fra markedet, safremt de matte veere fejlbehaftede. For at opfylde dette formal
skal lotmarkningens oplysninger vaere lette at kommunikere bade skriftligt og mundtligt.

4.2 Fagdevarer, der skal lotmeerkes

Alle fadevarer, der indgar i et fadevareparti: Lotmearkning skal kunne identificere en fg-
devare, der er en del af et fadevareparti. Definitionen pa et fadevareparti findes i meerk-
ningsbekendtgarelsens XX: ”Ved et fgdevareparti forstas i denne bekendtgerelse en reekke
salgsenheder, der er fremstillet, tilvirket eller pakket under praktisk taget ens omsteendighe-
der”. Fadevarepartier kan afgrenses pa forskellige mader. Den ansvarlige for afgreensningen af
fadevarepartiet, kan foretage afgreensningen pa den made, der findes mest hensigtsmassig i den
enkelte situation

Fadevarer i alle omsaetningsled: Det er et krav, at lotmarkningen foretages i alle omsaet-
ningsled, bade i produktions-, engros- og detailled. Pa den made kan fadevarepartier spores
gennem hele produktions- og omseetningskaden. Det farste led i distributionen af land-
brugsprodukter er dog undtaget fra kravet om lotmarkning. Det er derfor farst leddet efter
primarproducenten, der bliver ansvarlig for afgreensningen af fedevarepartiet samt lot-
meerkningen

Fadevarer, som markedsfgres i EU: Skal lotmarkes, uanset om de er importeret eller er
fremstillet i EU

4.3 Fgdevarer, der ikke skal lotmeaerkes

Der geelder folgende undtagelser til kravet om lotmaerkning:

Fadevarer, hvor datoen for mindste holdbarhed eller sidste anvendelsesdato indgar i
meerkningen, behgver ikke at lotmarkes, safremt datoen er anfart ukodet og mindst omfatter
dag og maned i nevnte reekkefalge

Landbrugsprodukter i det fgrste stadie af distributionen (primarprodukter) er undta-
get fra kravet om lotmarkning. Begrebet landbrugsprodukter omfatter korn, frugt, grant,
meelk, &g, kad og fisk m.m. De stadier i distributionskeederne, som er undtaget fra kravet
om lotmeerkning, er beskrevet udtemmende i markningsbekendtgarelsens XX, hvoraf det
fremgar, at der ikke er krav om lotmarkning af landbrugsprodukter, der fra bedriftens omra-
de og ferske fisk eller fiske varer, der fra et fiskefartgj a)selges eller leveres til midlertidige
oplagrings-, pafyldnings-, eller emballeringssteder, b)transporteres til producent eller organi-

Fedevarestyrelsen 16



Juni 2014 Vejledning om merkning af fadevarer

sationer eller c)afhentes med henblik pa at indga i en tilberednings- eller forarbejdningsproces.
Disse undtagelser om kravet fra lotmarkning geelder kun ferste gang varen distribueres

Ikke-feerdigpakkede fgdevarer, som szlges i detailforretninger, er undtaget fra kravet
om lotmarkning. Ikke-feerdigpakkede fgdevarer er fadevarer, som ikke omfattes af begrebet
“ferdigpakkede fodevarer” jf. markningsbekendtgerelsens XX. De varer, som omfattes af
denne undtagelse, vil typisk veere fgdevarer, der selges uemballerede, eller fgdevarer, der i
detailforretningen pakkes pa anmodning fra kgberen eller i umiddelbar tilknytning til salget.
Denne undtagelsesbestemmelse finder kun anvendelse pa ikke-feerdigpakkede fedevarer, der
selges i detailforretningen. Engrospakninger undtages derfor ikke fra lotmarkning

Fedevarer i sma emballager og beholdere, hvis starste overflade er mindre end 10 cm? (fx
sma chokolader og slikkepinde) skal ikke lotmerkes. Kartonen/papkassen, som de sma fg-
devarer befinder sig i, skal dog lotmarkes

Konsumis i individuelle portioner er undtaget fra kravet om lotmarkning, safremt oplys-
ningen gives pa yderemballagen/gruppeemballagen. Dvs. ved en papkasse med 100 ispinde,
skal den enkelte ispind ikke veere merket, men papkassen skal lotmerkes. Undtagelsen om-
fatter ispinde, isvafler og lignende, der er beregnet til en enkelt person. Starre pakninger af
konsumis, som fx én-liters pakninger, er ikke omfattet af undtagelsen og skal lotmeerkes

4.4 De ansvarlige for afgreensning af et fgdevareparti

Den ansvarlige for afgraensningen og markningen af et fadevareparti varierer alt efter situationens
karakter. Den personkreds, som kan eller skal foretage afgreensningen og markningen, bestar af
producenten af fgdevaren, pakkevirksomheden, eller den forhandler inden for EU, som farst mar-
kedsfarer produktet. Da definitionen pa et fadevareparti er aben, kan afgransningen foretages bredt
eller snavert, alt efter i hvor hgj grad man gnsker at sikre produktets identitet, og alt efter hvor stor
en risiko, man gnsker at patage sig.

4.5 Krav til lotmeerkningen

17

Lotmarkningen skal veere klart synlig og skal derfor veere pafart yderemballagen, saledes
at man ikke er ngdt til at bryde pakningen for at finde frem til oplysningerne. Hvis varerne i
pakningen skal afsaettes enkeltvis, skal disse tillige veere maerket, men hvis lotmarkningen
pa selve varerne er synlig igennem yderemballagen, behgver man ikke at angive lotmaerk-
ning pa yderemballagen

Lotmerkningen skal vere tydelig og let leeselig, men det er frivilligt, om der anvendes tal,
bogstaver, tegnseetningssymboler eller andre symboler. @nskes lotmarkningen fx foretaget
ved kantskaring, skal de anvendte tal, bogstaver eller symboler umiddelbart kunne laeses.
Safremt skeeringen ikke angiver umiddelbart leeselige symboler, men blot bestar af en skee-
ring, som kun kan tydes ved hjelp af en dekoder, kan kantskering ikke benyttes ved lot-
meerkning

Oplysning om lotmarkning skal indledes med bogstavet ”L”. Dette krav bortfalder dog,
hvis lotmarkningen klart adskiller sig fra de gvrige maerkningsoplysninger. Det vil sige, at
hvis lotmarkningen eksempelvis er placeret et andet sted pa pakningen end de andre mark-
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ningsoplysninger, eller anvendes der ved lotmarkningen en anden typografi eller farve end de
andre meerkningsoplysninger, er det ikke nedvendigt at indlede koden med bogstavet ’L”

4.6 Placering af lotmeaerkningen

Markningen skal anbringes pa emballagen. For feerdigpakkede fadevarer galder det, at oplysningerne
skal sta pa feerdigpakningen eller pa en vedhaftet etiket. For ikke-feerdigpakkede fadevarer kan lot-
meerkningen fremga af handelsdokumenterne, hvis det ikke er muligt at anbringe lotmarkningen pa
emballagen.

Eksempel: Udformning af lotmaerkning
Lotmarkning kan veere udformet pa falgende mader:

Mindst holdbar til dag/md (holdbarhedsdato)
Sidste anvendelsesdato dag/md (holdbarhedsdato),
L 151114 (tappedato/produktionsdato)

L 320b2 (fx produktionsbatch)

L/ A/ B/ C/ D/ mindst holdbar til og med: / feb. /maj / aug. / nov. /09 / 10 / 14 (der szttes fx
et hak ved B, aug. og 10)
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5. Generelle maerkningskrav til feerdigpakkede fgdevarer

Merkningsforordningens art. 2, art. 8, art. 9, art. 16 og art. 37

5.1 Hvornar en fgdevare er feerdigpakket

En ferdigpakket fadevare er en vare, som udbydes til salg til den endelige forbruger og til storkek-
kener, og som bestar af en fadevare samt den emballage, hvori den blev pakket, inden den blev ud-
budt til salg, uanset om emballagen omslutter fadevaren helt eller delvis, men dog pa en sadan ma-
de, at indholdet ikke kan @ndres, uden at emballagen &bnes eller @ndres®. Det betyder, at indpak-
ningen skal have fundet sted, far nogen har bestemt sig for at anskaffe sig produktet.

En fadevare anses for at veere indesluttet i en indpakning, nar den er anbragt i en lukket, men ikke
ngdvendigvis forseglet, emballage. Fedevarer i eksempelvis daser, papasker, poser eller omsluttet
af film, vil anses for at vere indesluttet i indpakningen, safremt der ikke er fri adgang til indpaknin-
gens indhold, uden at indpakningen abnes eller a&ndres. Indpakningen behgver ikke at omslutte fo-
devaren helt. Det afggrende kriterium for, om en fgdevare kan anses for at vare indesluttet i ind-
pakningen, er, at fadevaren kun kan benyttes som tilteenkt, hvis indpakningen abnes eller @&ndres.

Fadevarer emballeres pa mange forskellige mader, og det beror pa en konkret vurdering, hvorvidt
en fadevare kan anses for indesluttet i indpakningen. Ved fx et bred i en pose, er det afggrende, om
posen er lukket til. For frugt og grentsager geelder det specielle, at frugt og grent, der er pakket in-
dividuelt, fx i en teetsluttende plasticfilm som eksempelvis salathoveder og agurker, ikke anses for
f&rdigglakninger. Andre “filmede” fodevarer, som fx bred og ked, er som udgangspunkt ferdigpak-
ninger-".

Eksempel: Smar

En pakke smgr betragtes som en feerdigpakket fgdevare, selvom indpakningen ikke er forseglet, idet
fadevaren kun kan benyttes som tilteenkt, hvis indpakningen abnes eller @ndres.

Eksempel: Bestillingspizza

En pizza, man ringer og bestiller, bliver fgrst produceret og indpakket, fordi man har bestilt den,

hvorfor den er at betragte som pakket pa kaberens anmodning, og dermed ikke omfattet af reglerne
for ferdigpakkede fadevarer, selvom den bliver pakket i en bakke®.

% Meerkningsforordningen, artikel 2, stk. 2, litra e).
1 Se dog om szrlige “pakninger” i forbindelse med de serlige salgssituationer i kapitel 13.

%2 Se mere herom i afsnit 13.2 om de ikke regulerede salgssituationer.
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Eksempel: Pick & mix slik

”Bland-selv”” konceptet indebarer, at kunder selv far lov til at blande poser med slik efter eget on-
ske. Idet kunderne selv star og tager konfekture i lgs vaegt op af en beholder og over i en pose, er
produktet ikke at betragte som en feerdigpakket fgdevare. Derfor er der ikke krav om markning.

Kommissionens svar:

Spargsmal: Hvor skal de obligatoriske oplysninger, jf. artikel 9 og 10 i FIC- forordningen,
anfares i forbindelse med multipakninger, der salges til storkgkkener i henhold til artikel 8,
stk. 7, i FIC- forordningen, og som bestar af enkeltpakninger?

"| forbindelse med multipakninger, der szlges til storkakkener, og som bestar af enkeltpakninger,
skal de obligatoriske oplysninger anfares direkte pA multipakningen eller pa en vedhzftet etiket.

Hvis enkeltpakningerne (i multipakningen) udbydes som separat salgsenhed til den endelige forbru-
ger, skal de obligatoriske oplysninger imidlertid ogsa anfgres pa den enkelte vare.

Hvis den starste yderflade pa disse enkeltpakninger har et flademal pa under 10 cm?, er det kun
obligatorisk at anfare falgende oplysninger pa emballagen eller pa etiketten:

e varebetegnelsen for fadevaren

e ingredienser eller tekniske hjeelpestoffer, der er opfart i bilag I1, eller som er afledt af et stof
eller et produkt, der er opfert i bilag 11, og som forarsager allergier eller intolerans, der an-
vendes ved fremstilling eller tilberedning af en fgdevare, og som stadig findes i feerdigvaren,
eventuelt i endret form

e nettomangden af fadevaren
e datoen for mindste holdbarhed eller sidste anvendelsesdato

Ingredienslisten skal gives pa anden vis eller stilles til radighed pa anmodning af forbrugeren.

Da leveringen af fgdevarer til den endelige forbruger i cateringvirksomheder sker pa forskellig vis,
skal det bemarkes, at portionsbegre (f.eks. marmelade, honning og sennep), som storkakkenerne
serverer for deres gaester som en del af et maltid, ikke bar betragtes som salgsenheder. | disse til-
feelde er det derfor tilstreekkeligt, at fadevareinformationen angives pa multipakningen.

(NB: Den endelige forbruger skal under alle omstendigheder have adgang til obligatoriske oplys-
ninger om allergener.)"
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5.2 Obligatoriske oplysninger pa feerdigpakkede fadevarer®

Feerdigpakkede fgdevarer skal vaere merket med fglgende oplysninger:

Ansvarlig m.v. og oprindelsessted, jf. kapitel 6
Varebetegnelse, jf. kapitel 7

Angivelse af ingredienser, jf. kapitel 8, herunder maerkning med oplysning om indhold af de
allergene ingredienser, jf. kapitel 18

Mangdeangivelse af ingredienser (QUID), jf. kapitel 9

Alkoholindhold, jf. kapitel 10

Nettoindhold, jf. kapitel 11

Holdbarhedsangivelser samt sarlige opbevarings- og anvendelsesforskrifter, jf. kapitel 12

Evt. supplerende bestemmelser for merkning af EU-fastsatte og nationalt fastsatte varebe-
tegnelser, jf. afsnit 7.2

Evt. supplerende bestemmelser for kad og kedvarer, jf. kapitel 14
Evt. supplerende bestemmelser for fisk og fiskevarer, jf. kapitel 15
Evt. supplerende bestemmelser for dybfrosne fadevarer, jf. kapitel16
Koffeinindhold, jf. afsnit 8.5

Neringsdeklaration?, jf. vejledning om naeringsdeklaration

Begrebet "feerdigpakket fadevare" omfatter ikke fadevarer, der pakkes pa salgsstedet pa anmodning
af forbrugeren eller er ferdigpakkede med henblik pa direkte salg?. Disse “serlige salgssituatio-
ner” er beskrevet i afsnit 13, hvor markningskravene hertil bliver gennemgaet.

2 Markningsforordningen, artikel 9, stk. 1.

? Neeringsdeklaration skal dog ikke veere pd et produkt, hvis sterste yderflade er under 25 cm2, jf. markningsforord-
ningen, bilag V.

2 Markningsforordningen, artikel 2, stk. 2, litra e.
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5.3 Undtagelse til samtlige maerkningsoplysninger?®

Hvis ferdigpakningens starste yderflade?’ har et fladem&l pa under 10 cm?, eller der er tale om glas-
flasker beregnet til genbrug, der har en uudslettelig markning, og derfor ikke forsynes med krave,
etiket eller halsetiket, er det tilstraekkeligt at maerke med:

e Varebetegnelse

e Allergene ingredienser

e Nettoindhold

e Holdbarhed

e Naringsdeklaration(kun genanvendelige glasflasker)

For sd vidt angar sma pakninger med et flademal p& under 10 cm?, s& skal ingredienslisten gives pa
andre mader eller stilles til radighed p& anmodning af forbrugeren®.

5.4 Salg af feerdigpakkede fadevarer i engrosleddet?®

Safremt en feerdigpakket fadevare er bestemt til den endelige forbruger, men bringes i omsatning i
et tidligere led end detailleddet, eller fadevaren er bestemt til levering til storkekkener som cate-
ringvirksomheder, restauranter, kantiner og institutionskakkener, hvor den skal tilberedes, forarbej-
des, deles eller opskeeres, er det tilstreekkeligt, at de obligatoriske maerkningsoplysninger fremgar af
handelsdokumenterne.

Hvis meaerkningsoplysningerne gives i handelsdokumenterne i stedet for ved markning af fedeva-
ren, skal oplysning om, varebetegnelse, holdbarhedsdato, opbevarings- og anvendelsesforskrifter
samt producentnavn anfares pa den yderste emballage, i hvilken fadevarerne praesenteres ved mar-
kedsfgring.

I de tilfeelde, hvor markningsoplysningerne gives i handelsdokumenterne, skal handelsdokumenter-
ne ledsage de pagaldende fadevarer eller vaere fremsendt far leveringen.

Kommissionens svar:

Spargsmal: I tilfelde af pakninger bestaende af flere enkeltpakninger (multipakninger) skal
de obligatoriske oplysninger, jf. artikel 9 og 10 i FIC-forordningen, da anfgres pa hver en-
keltpakning, nar multipakken selges af producenter til grossister/detailhandlere?

"Denne transaktion vedrgrer et tidligere led end salg til den endelige forbruger, og hvor sal-

% Meerkningsforordningen, artikel 16, stk. 1 og 2.
%’ Laes Kommissionens svar vedrerende definitionen af “storste yderflade” i afsnit 3.1.2.
8 Merkningsforordningen, artikel 16, stk. 2.

? Merkningsforordningen, artikel 8, stk. 7.
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get/leveringen ikke sker til storkakkener. I disse tilfeelde skal de obligatoriske oplysninger, jf. arti-
kel 9 og 10 i FIC-forordningen, anfares et af falgende steder:

e pa ferdigpakningen [dvs. pad multipakningen] eller

e paen vedhaftet etiket eller

e i handelsdokumenterne for fgdevarerne, nar disse dokumenter med sikkerhed enten ledsager
den pageeldende fadevare eller er blevet fremsendt far leveringen eller samtidig med denne.
| disse tilfeelde skal falgende oplysninger ogsa anfgres pa den yderste emballage, i hvilken
fedevaren praesenteres ved markedsfagringen:

varebetegnelsen for fgdevaren

datoen for mindste holdbarhed eller sidste anvendelsesdato

serlige opbevarings- og/eller anvendelsesforskrifter

navn eller firmanavn og adresse pa lederen af fadevarevirksomheden

Det er saledes ikke ngdvendigt at mearke hver enkeltpakning.

Hvis grossisten/detailhandleren beslutter at selge enkeltpakningerne til den endelige forbruger, skal
denne imidlertid sikre, at de obligatoriske oplysninger, jf. artikel 9 og 10 i FIC-forordningen, anfg-
res pa de enkelte pakninger pa grundlag af de oplysninger, der findes pa feerdigpakningen eller pa
en vedheaftet etiket eller i de medfglgende handelsdokumenter."
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6. Producent- og oprindelsesmeaerkning

Merkningsforordningens art. 8, 9 og 26

6.1 Oplysning om navn/firmanavn og adresse

Feerdigpakkede fadevarer skal vare forsynet med oplysning om navn/firmanavn og adresse pa lede-
ren af den fgdevarevirksomhed, der er ansvarlig for fedevareinformationen og under hvis navn eller
firmanavn fgdevaren markedsfares. Hvis den ansvarlige for fadevareinformationen ikke er etableret
inden for EU, anfares importaren til EU%.

Det afgerende er, at forbrugeren kan opna kontakt til den angivne virksomhed via de givne informa-
tioner. Navn og fx hjemmesideadresse pa internettet kan saledes veere tilstreekkeligt. Eksempelvis
kan man ngjes med at skrive "Kebmandsgarden, Hamstrup”, hvis der kun eksisterer én "Kab-
mandsgird” 1 Hamstrup.

6.2 Fgdevarer hvor der er specielle krav om oplysning om oprindelse

Der findes krav om angivelse af oprindelse for falgende fadevarer, som er fastsat i serlige meerk-
ningsordninger eller handelsnormer™, eksempelvis:

Oksekgd, herunder kalvekad

Fersk kad fra svin, fér, ged eller fjerkra®

De fleste produktgrupper inden for frugt og grant
Jomfru olivenolier

Fersk fisk og visse fiskevarer

Honning

Vin

A9

6.3 Oprindelsesmeaerkning for gvrige fgdevarer

For andre fgdevarer end de i afsnit 6.2 naevnte, gelder det, at oprindelsen skal angives, hvis en ude-
ladelse af oplysningen vil kunne vildlede forbrugeren®®. Dog mé& andre olivenolier end jomfru oli-
venolier ikke markes med oprindelse.

%0 Meerkningsforordningen, artikel 9, stk. 1, litra h), jf. art. 8, stk. 1.
%1 Se bilag 1
%2 Se afsnit 14.8.

% Markningsforordningen, artikel 26, stk. 2, litra a).
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Merkning, der kan give indtryk af en bestemt oprindelse, ses ofte enten i forbindelse med illustrati-
oner i form af landkort, flag eller andre nationale kendetegn, eller ved at varebetegnelsen indeholder
navnet pa en geografisk lokalitet. Ogsa den gvrige markning, fx oplysning om den ansvarlige for
fedevaren, et logo eller et varemarke, kan imidlertid have samme virkning. Markningsforordnin-
gen forudsetter, at vildledning med hensyn til oprindelse efter omsteendighederne kan afveaerges,
hvis det virkelige oprindelsessted angives. Der vil imidlertid i nogle tilfeelde kunne vere tale om
vildledning, uanset at der pa emballagen findes en oplysning om fadevarens virkelige oprindelse.

For en reekke fadevarer anvendes der varebetegnelser, der objektivt set kan antyde en bestemt op-
rindelse, men hvor der alligevel ikke kan veere tvivl om, at den geografiske betegnelse ikke er en
oplysning om fgdevarens oprindelse. Som eksempler kan navnes berliner, parisertoast, russisk sa-
lat, fransk nougat, wienerbrad, franske kartofler, franskbrgd og frankfurterpglser. I disse tilfeelde er
der seedvanligvis ikke krav om angivelse af oprindelse, da der er tale om indarbejdede betegnelser.

| andre tilfeelde ma det vurderes, om angivelse af oprindelse er ngdvendig for at undga vildledning
af kaber. Det afgarende er, om fgdevaren praesenteres pa en sadan made, at kaber kan fa en fejlagtig
opfattelse af, at fgdevaren enten hidrgrer fra et bestemt land eller en bestemt geografisk lokalitet
eller er produceret pa baggrund af en original opskrift herfra. | en reekke tilfeelde kan prasentationen
af fadevaren som hidrgrende fra en anden geografisk lokalitet end den virkelige lokalitet veere sa
massiv, at oplysning om oprindelsen ikke er tilstraekkelig til at undga, at keberen vildledes.

Det er vigtigt at veere opmarksom pa, at markningen og markedsfaringen af en fadevare er en hel-
hed. Det samlede indtryk af markningen og markedsferingen kan indebere, at forbrugeren vildle-
des, selv om dele heraf isoleret betragtet ikke kan anses for vildledende. Fx kan det veere vildleden-
de, hvis der pa en pakke med “fransk nougat” er trykt franske flag eller andre franske kendetegn,
hvis fadevaren ikke er fremstillet i Frankrig. Dette kan ogsa veere tilfeeldet, selvom emballagen er
meerket med oplysning om det virkelige oprindelsessted.

Som udgangspunkt er det ikke vildledende i sig selv, at en fedevare markedsfagres som fx »fremstil-
let i England« selvom ingredienserne kommer fra et andet land. Men det skal i sa fald anfgres, hvor
den primare ingrediens® kommer fra®®.

6.4 Fgdevarer med flere oprindelser

| visse tilfeelde kan en fadevare have flere oprindelser, fx blaber fra to forskellige lande. Angivelse
af oprindelse fra flere steder ma ikke vere vildledende, fx kan det vaere vildledende at angive “op-
rindelse: Danmark og Tyskland”, hvis kun en lille del af varen stammer fra Danmark®,

6.5 Geografiske betegnelser og traditionelle specialiteter

Der kan registreres en s&rlig beskyttelse for fadevarer med geografiske betegnelser og oprindelses-
betegnelser og fedevarer anerkendt som garanterede traditionelle specialiteter i henhold til Europa-

% Den “primzre ingrediens” er defineret i markningsforordningens art. 2, stk. 1, litra g).
% Markningsforordningen, artikel 26, stk. 3. Der skal fastsattes n&ermere regler om dette krav.

% Se ogsé afsnit 13.3.1 om angivelse af oprindelse i forbindelse med internetsalg.
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Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1151/2012 af 21. november 2012 om kvalitetsordnin-
ger for landbrugsprodukter og fedevarer. Fgdevarerne skal veere produceret efter de specifikationer,
der fremgar af registreringen. Der kan laeses mere om ordningerne pa Fedevarestyrelsens hjemme-
side:
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Maerkning/Oprindelsesmaerkning_af_foedevarer/forside.htm

Eksempler:
Kalamata - spiseoliven (Grakenland, Beskyttet oprindelsesbetegnelse)
Danablu - ost (Danmark - Beskyttet geografisk betegnelse)

Mozarella - ost (Italien - garanteret traditionel specialitet)

6.6 Kgdkontrolmeerke

Det ovale sundhedsmarke som anvendes pa animalske produkter siger ikke noget om produktets
oprindelse. Sundhedsmarkerne anbringes af embedsdyrlegen eller pa dennes ansvar, nar der ved
den offentlige kontrol ikke er fundet nogen mangler, som ville gare kadet uegnet til konsum. Maer-
ket skal angive navnet pa det land, hvor slagteriet er beliggende.
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7. Varebetegnelse

Merkningsforordningen art. 17 og bilag VI

7.1 Generelt, herunder rangorden for varebetegnelser

Alle ferdigpakkede fadevarer skal vaere market med oplysning om varebetegnelsen®’, som skal
give forbrugerne en klar opfattelse af, hvilken fgdevare der er tale om. Varebetegnelsen ma ikke
vildlede forbrugeren, jf. kapitel 17.

Hvis der findes en varebetegnelse for fadevaren, der er fastsat i EU-retsakter, er det denne, der skal
bruges®. | mangel af en EU-bestemt varebetegnelse, benyttes den varebetegnelse, der er fastsat i
den nationale lovgivning. Findes der heller ikke nogen nationalt fastsat varebetegnelse, benyttes den
betegnelse, der seedvanligvis anvendes for varen i afsetningsstaten. Er der heller ingen seedvanlig
varebetegnelse, benyttes en beskrivende betegnelse, der er egnet til at identificere fadevaren.

Det vil sige, der findes en rangordning, hvorefter varebetegnelsen fastsattes: EU-retsakter, national
lovgivning, sedvane i afsaetningsstaten og endelig en betegnelse, der er egnet til at identificere fg-
devaren.

7.2 Eksempler pa EU-fastsatte og nationalt fastsatte varebetegnelser

For en raekke produkter geelder der EU-fastsatte varestandarder og handelsnormer, hvori der findes
bestemmelser om, at de pagaldende varebetegnelser er forbeholdt de produkter, der er omfattet af
regelsattet. Sammensatning, fremstillingsmade m.v. for produkterne er fastsat i den pagaldende
handelsnorm/varestandard. Det betyder, at kun de produkter, der overholder kravene i varestandar-
den/handelsnormen, ma salges med de pagaeldende varebetegnelser.

Som eksempler pa varebetegnelser fastsat i EU-retsakter, kan navnes varebetegnelserne i handels-
normerne for fjerkreekad, fx kylling, unghane, kalkun, samt varebetegnelserne for de enkelte udskae-
ringer (bryst, lar m.v.). Andre eksempler pa EU-fastsatte varebetegnelser er sgdmalk, letmalk og
skummetmalk, som er fastsat i henhold til den fzlles markedsordning®.

Der findes pabudte varebetegnelser for bestemte varestandarder. Falder et produkt ind under en sa-
dan varestandard, er det saledes et krav, at den fastsatte varebetegnelse benyttes pa produktet. Ek-
sempler herpa er ’kalveked” og “frugtsaft”.

" Merkningsforordningen, artikel 9, stk. 1, litra a.
% Merkningsforordningen, artikel 17, stk. 1.
% Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en fzlles markedsordning

for landbrugsprodukter og om ophzvelse af Radets forordning (E@F) nr. 922/72, (E@F) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001
og (EF) nr. 1234/2007
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| bilag 1 findes en liste over de fedevarer/fgdevaregrupper, som der er fastsat EU-handelsnormer og
nationale varestandarder for, eksempelvis juice/frugtsaft, chokolade, marmelade og diverse oste.

Opdaterede regler kan findes pa Fedevarestyrelsens hjemmeside (www.fvst.dk).
Eksempel: ”Naturligt mineralvand”

Vil man eksempelvis benytte den forbeholdte varebetegnelse “naturligt mineralvand”, er der udover
de almindelige markningskrav, ogsa et krav om, at der maerkes med navnet pa kilden, hvorfra den
naturlige mineralvand indvindes samt angiver vandets indhold af de karakteristiske mineraler.

Afgarelse: Vedr. brug af betegnelsen unghane”

Fodevareministeriets Klagecenter’® har i en afgerelse vedrorende anvendelse af betegnelsen “ung-
hane” sagt:

“Begrebet “unghane” defineres i Kommissionens forordning om handelsnormer for fjerkreekod
som “handyr af eeglaegningsrace med hard brystbensspids (ikke fuldstaendig forbenet) hvis slagteal-
der er mindst 90 dage” (art. 1, nr. 1 bogstav a). Af virksomhedens hjemmeside fremgik, at deres
unghaner slagtes, nar de er 70 dage.

Virksomheden kan derfor ikke betegne deres produkter som produkter fra unghane, da de ikke er
gamle nok.”

Indgar en ingrediens med en forbeholdt varebetegnelse i en sammensat fadevare, kan produktet som
udgangspunkt markes med en beskrivende varebetegnelse**, der indeholder den forbeholdte vare-
betegnelse, fx "&blemost med et strejf af mynte”. Dog kun hvis den del af produktet med den for-
beholdte varebetegnelse, opfylder kravene i den regulerede varestandard/handelsnorm, fx produkt-
specifikationerne til eblemost” i frugtsaftsbekendtggreIsen42.

Afgarelse: Vedr. brug af betegnelsen "maelk”

Fodevareministeriets Klagecenter® har i en afgerelse vedrerende anvendelse af ordet "meelk” i
meerkningen af et kosttilskudsprodukt sagt:

“Betegnelsen "meelk” md kun bruges for produkter, der stammer fra normal yversekretion, og er

“ Dengang “Sekretariatet for Fodevare- og Veterinzrklager”.
“ Se om beskrivende varebetegnelser i afsnit 7.3.
*2 Bekendtgarelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft mv.

*® Dengang “Sekretariatet for Fodevare- 0g Veterinarklager”.
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opnaet ved en eller flere malkninger uden nogen tilsatning eller fjernelse af bestanddele. Kosttil-

EZ 2]

skud ma som udgangspunkt ikke indeholde betegnelsen "meelk”.

“Der findes en ikke udtommende liste over produkter, der godt ma betegnes med ordet “"meelk”,
selvom produkterne ikke indeholder malk eller mejeriprodukter .

7.3 Almindeligt kendte og beskrivende varebetegnelser

For mange fgdevarer findes der hverken EU-fastsatte eller nationalt fastsatte varebetegnelser. Hvis

der findes en almindelig kendt varebetegnelse, der seedvanligvis anvendes for fgdevaren i den med-
lemsstat, hvor den afsettes, er det den varebetegnelse, som skal bruges**. Som eksempler kan nav-
nes leverpostej, rullepglse, bacon, hamburgerryg, vingummi, fladeboller, koteletfisk og forarsruller.

Afgarelse: Vedr. almindeligt kendt varebetegnelse

Fodevareministeriets Klagecenter® har i en afgerelse vedrorende varebetegnelsen “fiskepinde”
sagt:

“Det er sekretariatets opfattelse, at "fiskepinde” ikke kan betragtes som en almindelig kendt beteQ-
nelse for et produkt, hvis eneste animalske ingrediens er bleeksprutte, og at merkningen af fiskepin-

de6med varebetegnelsen fiskepinde” dermed er i strid med meerkningsbekendtgorelsens § 13, stk.
2%,

Hvis der ikke findes en almindelig kendt betegnelse for fadevaren, typisk hvis der er tale om et helt
nyt produkt, er det producentens ansvar at fastsette en betegnelse for varen, der er beskrivende og
egnet til at identificere denne. I den forbindelse skal der tages hgjde for, at varebetegnelsen ikke ma
veere egnet til at vildlede forbrugeren.

Der er som udgangspunkt ikke noget problem i at lave en beskrivende varebetegnelse, som omfatter
flere af produktets ingredienser. Dog kun sa leenge denne varebetegnelse ikke gar hen og bliver
vildledende for produktets faktiske indhold.

For sa vidt angar varebetegnelser for diverse kadvarer, se afsnit 14.5.

7.4 Anvendelse af varebetegnelser fra andre EU-medlemsstater

Det er tilladt at anvende den varebetegnelse, hvorunder varen lovligt fremstilles og afsettes i en
anden EU-medlemsstat. Der benyttes samme rangorden system i hele EU til fastsettelse af varebe-

“ Markningsforordningen, artikel 17, stk. 1.
*® Dengang “Sekretariatet for Fodevare- og Veterinarklager”.

*®Nu: Meerkningsforordningen, artikel 17, stk. 1.

29

Fadevarestyrelsen



tegnelser: EU-retsakter, national lovgivning, seedvane i afseetningsstaten og til sidst en beskrivende
betegnelse®’.

Der er desuden krav om, at varebetegnelsen skal suppleres med yderligere oplysninger, hvis denne
og de gvrige oplysninger, der skal angives, ikke er tilstraekkelige til at forbrugeren kan genkende
fadevaren eller skelne den fra andre fagdevarer.

7.5 Varemeerker, fantasinavne, udenlandske varebetegnelser m.v.

En varebetegnelse ma ikke erstattes af en betegnelse, der er beskyttet af en intellektuel ejendomsret,
fx et varemarke, fabrikantens navn eller en beskyttet geografisk betegnelse®.

Ligeledes kan et fantasinavn ikke erstatte en varebetegnelse. Enkelte fantasinavne som fx 'vingum-
mi' og ‘forarsruller' har dog veeret brugt sa leenge, at de kan anvendes som varebetegnelse.

Nogle fadevarer er igennem mange ar blevet solgt under udenlandske varebetegnelser, som med
tiden er blevet en del af det danske sprog pa linje med danske varebetegnelser. Til trods for reglen
om, at varer, der s&lges i Danmark, skal markes pa dansk eller pa andre sprog, der kun ved uvee-
sentlige forskelle i stavning, adskiller sig fra dansk, accepteres derfor visse udenlandske varebeteg-
nelser, fx mango chutney, popcorn, peanuts og lasagne.

7.6 Obligatoriske oplysninger, der skal ledsage fgdevarens varebetegnelse®

7.6.1 Oplysning om fysisk tilstand eller serlig behandling™

Hvis fadevaren sa&lges i en seerlig fysisk tilstand og/eller har veeret udsat for en serlig fysisk be-
handling (fx tarret, frysetarret, koncentreret, gennedfrosset, hurtigfrosset, optaet eller raget), skal
varebetegnelsen enten omfatte eller ledsages af en oplysning herom, safremt en udeladelse kan ska-
be tvivl hos kaberen. Eksempler herpa er koncentreret frugtsaft og reget laks, som skal meerkes med
oplysning om, at det er hhv. koncentreret og raget.

Det er en konkret vurdering, om udeladelse af oplysning om behandlingsmade vil kunne skabe tvivl
hos forbrugeren. Ved denne vurdering lzegges der vagt pa, om det er ngdvendigt at oplyse om fade-
varens tilstand og behandling, for at forbrugeren kan vurdere, hvorledes den videre anvendelse af
fadevaren skal forega, eller om oplysningen er ngdvendig for at vurdere fgdevarens karakter og
smag m.v. Endvidere leegges der ved vurderingen vagt pa, om behandlingsmaden er seedvanlig for
den pagaeldende fadevare, eller om det pa anden made fremgar, at fadevaren har veret underkastet
en speciel behandling.

" Markningsforordningen, artikel 17, stk. 2.
“8 Markningsforordningen, artikel 17, stk. 4.
* Markningsforordningen, artikel 17, stk. 5.

% Markningsforordningen, bilag VI, del A, punkt 1.
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Skalfrysning af fadevarer, fx med henblik pA nemmere handtering ved produktion, skal som ud-
gangspunkt ikke oplyses til forbrugeren.

For fersk og tilberedt™ fjerkraekad geelder der det sarlige, at kedet skal udbydes til salg i én af de
tre former: fersk, frosset og dybfrosset. Det betyder, at fjerkreeked, der seelges som fersk eller tilbe-
redt, ikke tidligere mé have veret frosset™.

7.6.2 Fadevarer, der har varet nedfrossede, men s&lges optgede®®

Hvis en fgdevare har vaeret frosset, men szlges opteet, skal fadevarens varebetegnelse ledsages af
oplysningen "opteet".

Dette krav geelder ikke for:
e Ingredienser, der indgar i det endelige produkt
e Fadevarer, hvor frysning er et teknologisk ngdvendigt led i fremstillingsprocessen
o Fgdevarer, hvis sikkerhed eller kvalitet ikke forringes af optegningen

Eksempel: Indfrysning af fisk til sushi

Fx skal frysning af fisk til produktion af sushi ikke oplyses til forbrugeren, idet al fisk, der szlges til
sushi, som udgangspunkt skal have veeret frosset forinden.

De tre undtagelser geelder ikke, hvis en udeladelse af ordet "opteet™ kan skabe tvivl hos forbruge-
ren, jf. afsnit 7.6.1.

For sa vidt angar dybfrosne varer, se kapitel 16.
7.6.3 loniserende straling

Fadevarer, som er blevet behandlet med ioniserende straling, skal forsynes med angivelsen "bestra-
let" eller "behandlet med ioniserende strling"**.

%1 Se definition af tilberedt kad i bilag 3, afsnit 1.

52 Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EU) nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en fzlles markedsordning
for landbrugsprodukter og om ophavelse af Radets forordning (E@F) nr. 922/72, (E@F) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001
og (EF) nr. 1234/2007, bilag VI, del V, punkt I11.

%% Markningsforordning, bilag VI, del A, punkt 2.

> Markningsforordningen, bilag VI, del A, punkt 3.
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7.6.4 Imitatprodukter®®

Hvad angar fedevarer, hvor en bestanddel eller en ingrediens, som forbrugerne forventer normalt
anvendes eller er naturligt forekommende, er blevet erstattet af en anden bestanddel eller en anden
ingrediens, skal dette anfares i umiddelbar nerhed af varebetegnelsen.

Der er endvidere krav til skriftstarrelsen, idet skrifthgjden skal veere mindst 75 % af varebetegnel-
sens skrifthgjde. Skrifthgjden skal dog minimum vare 1,2 mm®.

Eksempel: Pizza med pizzatopping

Hvis der pa en pizza er anvendt en erstatningsingrediens, fx pizzatopping i stedet for ost, skal det
fremga i umiddelbar narhed af varebetegnelsen, at der er anvendt pizzatopping.

7.6.5 Kad og fiskevarer tilsat fremmede proteiner

For kadprodukter, tilberedt kad og fiskevarer tilsat proteiner, herunder hydrolyserede proteiner, af
anden animalsk oprindelse, skal varebetegnelsen vere forsynet med angivelse af forekomsten af
disse proteiner og deres oprindelse®”.

Eksempel: Kyllingekgdpglse tilsat svineprotein

Kyllingekadpgilse tilsat hydrolyseret svineprotein skal i varebetegnelsen veere forsynet med angivel-
se af forekomsten af disse proteiner.

7.6.6 Varebetegnelse for kad og fisk tilsat vand

For kedprodukter og tilberedt ked, der fremstar som en udskering, steg, skive eller portion af kad
eller som en slagtekrop, og som er tilsat vand, skal varebetegnelsen indeholde en angivelse af fore-
komsten af vand, hvis det tilsatte vand er mere end 5 % af produktets faerdige vagt>®. Tilsvarende
geelder for fiskevarer og tilberedte fiskevarer, der fremstar som en udskering, steg, skive eller por-
tion af fisk eller som en fiskefilet eller hel fisk.

99 99

Det vil blive vurderet vildledende at anvende betegnelserne “neutralmarineret”, naturelmarineret”

eller lignende betegnelser for sddanne produkter. Betegnelserne "marineret”, "kryddermarineret" og
lignende kan dog bruges om produkter, der udover vandtilseetningen er vendt i marinade tilsat kryd-

% Markningsforordningen, bilag VI, del A, punkt 4.
% Se om skriftstarrelse i afsnit 3.1.3.
" Markningsforordningen, bilag VI, del A, punkt 5.

%8 Markningsforordningen, bilag VI, del A, punkt 6.
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derier eller andre ikke-smagsneutrale ingredienser. Disse betegnelser er dog ikke tilstreekkelige med
henblik pa oplysning om, at kedet er tilsat vand.

Eksempler pa en retvisende betegnelse:

o “Kyllingefilet tilsat x % vand- og saltholdig lage”
e “Kyllingefilet tilsat x % lage”
e ”Laksefilet tilsat x % vandholdig lage”
e “Kyllingefilet tilsat lage. X % kod”
e “Kyllingefilet tilsat lage”

”Oksefilet tilsat vandholdig krydderlage”

e “Hvidlegsmarineret kamsteg tilsat X % lage”

e ”Hamburgerryg tilsat vand”

| ingredienslisten skal det angives, hvor meget kad eller fisk, der er i produktet. Derudover skal der
angives, hvor meget vand der er i produktet, idet dette skal fremhaves i varebetegnelsen, men det er
frivilligt, om maengden angives i forbindelse med varebetegnelsen eller i ingredienslisten. Hvis salt
eller andre ingredienser tillige angives i varebetegnelsen, skal mangderne af disse ingredienser ogsa
angives i ingredienslisten eller varebetegnelsen. Se neermere herom i kapitel 9.

Bemeerk i gvrigt, at alt tilsat vand i ked, tilberedt ked, uforarbejdede fiskevarer og toskallede blgd-
dyr skal fremga af ingredienslisten uanset mangde™.

Kommissionens svar:

Spegrgsmal: Hvordan angives forekomsten af tilsat vand i forbindelse med varebetegnelsen for
fedevaren (bilag VI, punkt 6)?

"Formalet med dette krav er at beskytte forbrugeren mod urimelig og vildledende praksis med hen-
syn til kedprodukter, der fremstar som en udskering, steg, skive, eller portion af kad eller som en
slagtekrop, eller fiskeprodukter, der fremstar som en udskeering, steg, skive eller portion af fisk eller
som en fiskefilet eller en hel fisk, og hvor der uden behgrig teknisk begrundelse er blevet tilsat
yderligere vand underfremstillingsprocessen. Forbrugerne forventer ikke, at der forekommer en
betydelig mangde vand i sadanne fadevarer. Tilsztning af vand kan gge veegten af forarbejdet
ked/fisk. En angivelse af forekomsten af tilsat vand i varebetegnelsen for disse fadevarer giver sa-
ledes forbrugerne mulighed for hurtigt at skelne mellem sadanne fedevarer."

Kommissionens svar:

Spgrgsmal: Hvornar skal varebetegnelsen indeholde angivelse af forekomsten
af tilsat vand, der udgar over 5 % af det feerdige produkts vaegt?

"Forekomsten af tilsat vand, der udgar over 5 % af det feerdige produkts vegt, skal angives i vare-

% Markningsforordningen, bilag V11, del A, punkt 1.
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betegnelsen i falgende tilfelde:

» Kadprodukter og tilberedt ked, der fremstar som en udskeering, steg, skive, eller portion af ked
eller som en slagtekrop.

» Fiskevarer og tilberedte fiskevarer, der fremstar som en udskering, steg, skive eller portion af fisk
eller som en fiskefilet eller en hel fisk.

Vurderingen af, om et fgdevareprodukt opfylder disse krav, skal foretages fra sag til sag af farst og
fremmest fadevarevirksomhedslederne og senere hen af medlemsstaterne i forbindelse med kontrol-
aktiviteter. Der skal i denne forbindelse tages hgjde for fadevarens fremtraeden. Fgdevarer som pgl-
ser (f.eks. mortadella, hotdog), blodpglse, farsbred, kad-/fiskepaté og kad-/fiskeboller kraever som
udgangspunkt ikke en sadan angivelse."

7.6.7 Sammensat ked og fisk®

Kedprodukter, tilberedt kad og fiskevarer, som kan give indtryk af at veere fremstillet af et helt
stykke ked eller fisk, men som i virkeligheden bestar af forskellige stykker, der er sat sammen ved
hjeelp af andre ingredienser, herunder tilsetningsstoffer og fadevareenzymer, eller pa anden made,
skal i varebetegnelsen forsynes med fglgende angivelse: »Sammensat af stykker af kad« eller
»Sammensat af stykker af fisk«.

Eksempel: Skinkepalaeg

Hvis skinkepaleeg sammensat af stykker af kad giver indtryk af at veere fremstillet af et helt stykke
kad, skal varebetegnelsen suppleres med angivelsen "sammensat af stykker af kad", fx "Skinkepa-
leeg sammensat af stykker af ked".

% Markningsforordningen, bilag VI, del A, punkt 7.
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8. Ingrediensmeerkning af feerdigpakkede fadevarer

Merkningsforordningens art. 18-21, bilag 111 og bilag VII

8.1 Oplysning om ingredienser

Feerdigpakkede fadevarer skal vare forsynet med en ingrediensliste®. Ved en ingrediens forstas
ethvert stof eller produkt, herunder aromaer, fgdevaretilsaetningsstoffer og fadevareenzymer, og
enhver bestanddel af en sammensat ingrediens, der anvendes ved fremstilling eller tilberedning af
en fadevare, og som stadig findes i ferdigvaren, eventuelt i ndret form”®.

Som ingrediens betragtes ikke:

e Bestanddele, der er til stede i en ingrediens, der under fremstillingen midlertidigt fjernes for
derefter at blive tilsat igen, i en mangde, der ikke overstiger den oprindelige®

o Barestoffer og stoffer, der ikke er fadevaretilsaetningsstoffer, men som anvendes pa samme
méade og med samme formal som beerestoffer, og som anvendes i ngdvendige doser®

o Fadevaretilseetningsstoffer og fedevareenzymer, der udelukkende er til stede, fordi de var i
en eller flere af ingredienserne i den pageeldende fadevare, men kun hvis stofferne ikke har
nogen teknologisk funktion i den faerdige fadevare®. Der er her tale om overfarsel af tilseet-
ningsstoffer, jf. carry-over-princippet®. Det er isar relevant for sammensatte fadevarer

Eksempel: Brug af margarine

Som eksempel kan navnes, at der kan tilszttes et tilsetningsstof til margarine, eksem-
pelvis en emulgator. Margarinen anvendes efterfglgende som ingrediens i en kage,
men her har tilsetningsstoffet ingen teknologisk funktion. Derfor skal emulgatoren ik-
ke markes i den feerdigpakkede kage.

81 Merkningsforordningen, artikel 9, stk. 1, litra b.

82 Markningsforordningen, artikel 2, stk. 2, litra f.

8 Maerkningsforordningen, artikel 20, stk. 1, litra a.

& Maerkningsforordningen, artikel 20, stk. 1, litra c.

% Markningsforordningen, artikel 20, stk. 1, litra b, nr. i.

% Europa-Parlamentet og Radets forordning (EF) nr. 1333/2008 af 16. december 2008 om fadevaretilsetningsstoffer,
artikel 18, stk. 1, litra a og b.
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Fedevaretilsetningsstoffer og fedevareenzymer, der udelukkende anvendes som tekniske
hjeelpestoffer®’ i forbindelse med produktion af fadevarer, skal ikke markes. Oftest vil man
soge at fjerne stoffet helt, sa det kun findes som en utilsigtet rest. En del af stofferne i EU-
listen®® kan anvendes som tekniske hjalpestoffer. Virksomheden skal altid kunne dokumen-
tere, at stoffet ikke har en funktion i det endelige produkt

Emballagegasser i fadevarer, hvis holdbarheden er forlenget ved brug af disse stoffer. Feer-
digpakningen skal forsynes med oplysningen “Pakket i beskyttende atmosfeere”®

Farvestoffer anvendt til kontrolmarkning og anden obligatorisk maerkning

Stoffer, der ikke er fadevaretilsetningsstoffer, men som anvendes pa samme made og med
samme formal som tekniske hjalpestoffer, og som stadig findes i feerdigvaren, evt. i @ndret
form®. Det kan fx dreje sig. om ekstraktionsmidler, metaller, enzymer etc.

Vand, der under fremstillingsprocessen udelukkende benyttes til at rekonstituere en koncen-
treret eller tgrret ingrediens, og vand i en lage, som s&dvanligvis ikke spises’

Undtagelsen til ovenstaende er dog, at safremt stoffet er fremstillet af et allergent stof, sa skal det
stadig markes’®. Laes nermere herom i kapitel 18.

8.2 Krav til ingredienslisten

Opstillingen skal indledes med en angivelse, som bestar af eller hvori ordet “ingredienser” indgar,
fx "Ingredienser:” eller “Fremstillet af folgende ingredienser:”"%. De enkelte ingredienser skal angi-
ves i reekkefglge efter faldende veegt, beregnet som indgaende veegt pa fremstillingstidspunktet.
Dvs. der skal ikke tages hensyn til evt. svind, nar reekkefalgen bestemmes. Dog skal vand og flygti-
ge ingredienser placeres pa listen efter deres veegt i den faerdige vare, idet der typisk vil vere et stort
svind”®. Hvor meget vand, der er tilbage i den faerdige vare bestemmes ved at tage vagten af den
feerdige vare og fratreekke alle andre tilsatte ingredienser (pa fremstillingstidspunktet). Vedr. varer,
der opvarmes m.v., se afsnit 9 om mangdeangivelse af ingredienser.

o7 Markningsforordningen, artikel 20, stk. 1, litra b, nr. ii.

% Europa-Parlamentet og Rédets forordning (EF) nr. 1333/2008 af 16. december 2008 om fgdevaretilsatningsstoffer,

del B.

8 Maerkningsforordningen, bilag 111, punkt 1.1.

" Merkningsforordningen, artikel 20, stk. 1, litra d.

™ Merkningsforordningen, artikel 20, stk. 1, litra e.

2 Markningsforordningen, artikel 21, stk. 1.

™ Merkningsforordningen, artikel 18, stk. 1.

™ Markningsforordningen, bilag VII, del A, punkt 1.
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Afgorelse: Maerkning med ”ingredienser”
Fodevareministeriets Klagecenter’ har i afggrelse vedr. markning med “ingredienser” sagt:

"Til ingredienslisten stilles der krav om, at opstillingen indledes med ordet "ingredienser” (mcerk-
ningsbekendtgarelsens § 18, stk. 1, nr. 1°°). Heraf fremgdr, at “ingredienser” ikke md forkortes”.

De enkelte ingredienser skal enten angives ved deres specifikke betegnelse eller ved en af kategori-
erne i meaerkningsforordningens bilag VI, del B. Dvs. ingredienser skal angives ved den samme
betegnelse, som man normalt vil give ingrediensen som varebetegnelse. Dertil kommer, at betegnel-
sen skal omfatte eller ledsages af en oplysning om fgdevarens fysiske tilstand eller den sarlige be-
handling’’, som fadevaren har varet underkastet (f.eks. i pulverform, frysetarret, koncentreret, ro-
get), hvis en udeladelse af szrlig oplysning herom vil kunne skabe tvivl hos kaberen.

Hvis mangden af "tilsat” vand ikke overstiger 5 % af faerdigvaren, kan angivelsen af dette vand udela-
des, medmindre der er tale om kad, tilberedt kad, uforarbejdede fiskevarer eller uforarbejdede toskalle-
de blgddyr, hvor alt tilsat vand skal fremgé af ingredienslisten’®. Hvis vandet overstiger 5 % af ferdig-
varen, skal hele maengden af vand indplaceres efter dets veegt i den feerdige vare.

Eksempel: Cervelatpglse

En cervelatpglse blandes af vand, 70 g svinekad, 46 g spek og 6 g hvedemel. Det feerdige produkt
vejer 190 g. Dvs., at der er 68 g vand i det feerdige produkt, svarende til ca. 36 %. Vandet skal der-
for indplaceres i ingredienslisten af varen: ”ingredienser: Svineked, vand, spak og mel”.

En feerdigpakket fadevare kan maerkes med én eller flere ingredienslister alt efter produktets ind-
hold.

Hermed nogle eksempler pa dette:

For feerdigpakninger, som indeholder to eller flere enkeltpakninger/separate dele med forskelligt
indhold, er der krav om separate ingredienslister for hver enhed.

Eksempel: Ostesampakninger

Ostesampakninger bestaende af tre forskellige oste skal som udgangspunkt markes med tre separate
ingredienslister.

" Dengang “Sekretariatet for Fodevare- og Veterinzrklager”.
"® Nu meerkningsforordningen, artikel 18, stk. 1.
" Laes mere i afsnit 7.6.1 om fadevarens fysiske tilstand eller seerlige behandling.

® Markningsforordningen, bilag VII, del A, punkt 1.
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Et produkt, der bestar af flere dele, men som forventes indtaget samlet, skal derimod som udgangs-
punkt kun have én samlet ingrediensliste. Et produkt "forventes™ indtaget samlet, hvis produktet
normalt ikke kan splittes op ved indtagelse.

Eksempel: Lasagne
Feerdiglavet lasagne

En feerdiglavet lasagne spises normalt hel, dvs. pastaplader, kad og sovs samlet. Derfor skal ingre-
dienserne angives i én ingrediensliste for hele produktet.

Pakke med “’lasagne sat”
Er der derimod tale om en pakke med et ”set” til at lave lasagne, som bestar af pastaplader og sovs,
kan der laves separate ingredienslister for “pastaplader” og “’sovs”.

En pakke, hvor der ligger flere forskellige dele, fx grantsager, kad, osv., vil normalt kunne splittes
op i de enkelte dele, saledes at man kan veelge kun at spise fx grentsagerne. Nar en ret giver mulig-
hed for opsplitning, vil der dermed kunne laves separate ingredienslister for de enkelte dele.

Eksempel: Frikadeller, kartofler, sovs og grgntsager

For en feerdigpakket ret med frikadeller, kartofler, sovs og grentsager vil man normalt kunne splitte
retten op i de enkelte dele, og saledes vaelge fx kun at spise sovs og frikadeller. | det tilfeelde vil der
vaere mulighed for at lave separate ingredienslister for henholdsvis “frikadellerne”, “’kartoflerne”,
”sovsen” og “’grentsagerne”.

Laes mere om sampakninger under afsnit 11.6.

8.3 Undtagelser for angivelse af specifik betegnelse

For visse ingredienser er der i bilag V11, del B, til mearkningsforordningen anfart nogle kategoribe-
tegnelser, som kan anvendes i stedet for den specifikke betegnelse. Fx kan betegnelsen »krydde-
ri(er)» eller »krydderiblanding« bruges for alle krydderier og ekstrakter heraf under forudseetning
af, at disse ikke overskrider 2 % af fgdevarens samlede vagt.

Ligeledes kan betegnelsen »sukker« bruges for alle kategorier af saccharose uanset oprindelse, dvs.
uanset om det fx er ragrsukker eller roesukker.

Ifalge forordningens bilag VI, del B og C, kan kategoribetegnelsen »stivelse« bruges for uforarbej-
det stivelse og stivelse, der er modificeret ved fysiske processer eller ved hjalp af enzymer. Det
samme er tilfeeldet, hvis der ved processerne er anvendt syre til en simpel hydrolyse, en forklistring.
Er der derimod sket en egentlig kemisk &ndring, anses produktet som et tilseetningsstof tilhgrende
kategorien »modificeret stivelse«.
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Undtagelsen til ovenstaende er dog, at safremt stoffet er fremstillet af et allergent stof, sa skal det
stadig maerkes’. Laes mere om allergener i kapitel 18.

For vejledning om anvendelse af kategoribetegnelsen ’kod”, se bilag 2.

8.4 Fadevarer indeholdende tilseetningsstoffer

Alle feerdigpakkede fgdevarer skal veere market med oplysning om anvendte fgdevaretilsaetnings-
stoffer®. I ingredienslisten skal betegnelsen for stoffets kategori anfares sammen med stoffets navn
eller E-nummer.

Ethvert fadevaretilsaetningsstof, der har en teknologisk funktion i den feerdige fadevare, skal naev-
nes i ingredienslisten. Omvendt skal fgdevaretilseetningsstoffer, der ikke leengere har en teknologisk
funktion, ikke navnes. Det er fadevaretilsetningsstoffets tilteenkte funktion, der skal oplyses, ikke
evt. sidefunktioner.

De tilladte betegnelser for kategorier star i Meerkningsforordningens bilag V11, del C, og stoffernes
navne og E-numre fremgar af EU-listen®!. Det er alts& op til producenten, om der skal std "Farve-
stof: E 102" eller "Farvestof: Tartrazin".

Hvis en fadevares holdbarhed er forleenget ved brug af en emballagegas, skal feerdigpakningen dog
alene forsynes med oplysningen "Pakket i beskyttende atmosfaere"™.

Alle tilssetningsstoffer har E-numre. E'et betyder, at der er felles regler for brugen af stoffet i EU,
og at det er blevet sikkerhedsvurderet og fundet egnet til anvendelse i fadevarer.

Ver opmarksom pa, at safremt stoffet er fremstillet af et allergent stof, sa skal det stadig maerkes®.
Lees mere om allergener i kapitel 18.

8.4.1 Fadevarer indeholdende sgdestoffer®

For feerdigpakkede fgdevarer, der indeholder ét eller flere sadestoffer, skal varebetegnelsen vare
ledsaget af angivelsen: ”Indeholder sedestof(fer)”. For fadevarer, der bade er tilsat sukker og sede-
stof(fer), skal varebetegnelsen vaere ledsaget af angivelsen: ”Indeholder sukker og sedestof(fer)”.

® Markningsforordningen, artikel 21, stk. 1.
8 Maerkningsforordningen, bilag V11, del C.

81 Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 1333/2008 af 16. december 2008 om fadevaretilsatningsstoffer
(EQS-relevant tekst), del B.

8 Maerkningsforordningen, bilag 111, punkt 1.1.
8 Merkningsforordningen, artikel 21, stk. 1.

8 Markningsforordningen, bilag 111, punkt 2.
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Fedevarer, der indeholder aspartam eller aspartam-acesulfat, skal markes med angivelsen: ”Inde-
holder aspartam (en phenylalaninkilde) i de tilfeelde, hvor aspartam/aspartam-acesulfam-salt kun er
opfart i ingredienslisten som et E-nummer. | de tilfeelde, hvor aspartam/aspartam-acesulfam-salt er
opfart i ingredienslisten med den specifikke betegnelse markes med angivelsen: ”Indeholder en
phenylalanin-kilde”. For fadevarer, der indeholder over 10 pct. polyoler, skal der markes med an-
givelsen: "Overdreven indtagelse kan virke afferende”.

Eksempel: En fgdevare som indeholder sukker og aspartam

Merkning: Varebetegnelsen skal ledsages af oplysningen ”Indeholder sukker og sedestof”. I ingre-
dienslisten skal der sta ”sedestof (aspartam)” eller ’sadestof (E 951)”. I tilknytning til de evrige
markningsoplysninger skal der sta ”Indeholder en phenylalaninkilde” eller ”Indeholder aspartam

(en phenylalaninkilde)”.

8.5 Fgdevarer indeholdende aromaer

Ferdigpakkede fadevarer, hvori der er anvendt én eller flere aromaer, skal merkes med oplysning
herom i ingredienslisten ved angivelsen “aroma(er)” eller ved en mere specifik definition eller en
beskrivelse af aromaen, jf. bilag VII, del D, i markningsordningen samt aromaforordningen®.

Hvis der er tale om aromaer, der giver fadevaren en rgget duft og/eller smag, skal aromaen markes
med angivelsen “rggaroma” eller ”rggaroma fremstillet af fadevare(r) eller fedevarekategori eller -
kilde(r)”, fx “regaroma fremstillet af bag”®.

Udtrykket “naturlig” i forbindelse med aromaer ma kun anvendes i overensstemmelse med artikel
16 i aromaforordningen.

Kinin og/eller koffein, der er anvendt som aroma ved fremstilling eller tilberedning af en fedevare,
skal angives ved det specifikke navn 1 ingredienslisten umiddelbart efter betegnelsen »aroma(er)”®,

Der kan leeses mere om koffein pa Fadevarestyrelsens hjemmeside: http://www.fvst.dk/

8.6 Muligheder for undtagelse af angivelse i faldende reekkefglge

Bilag VII, del A, til markningsforordningen, angiver de ingredienser, hvor princippet om, at ingre-
dienserne skal angives i rekkefalge efter faldende vaegt pa fremstillingstidspunktet, kan fraviges:

8 Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 1334/2008 af 16. december 2008 om aromaer og visse fadevare-
ingredienser med aromagivende egenskaber til anvendelse i og pa fedevarer og om &ndring af Radets forordning (EQF)
nr. 1601/91, forordning (EF) nr. 2232/96, forordning (EF) nr. 110/2008 og direktiv 2000/13/EF (E@S-relevant tekst),
artikel 3, stk. 2, litra b, c, d, e, f, g og h..

8 Markningsforordningen, bilag VII, del D, punkt 1, samt aromaforordningen, artikel 3, stk. 2, litra .

8 Markningsforordningen, bilag VI, del D, punkt 3.
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Ingredienser der anvendes i koncentreret eller tgrret form, og som rekonstitueres under
fremstillingen. Disse ingredienser kan angives i listen efter deres veegt far koncentreringen
eller tarringen

Ingredienser i koncentrerede eller tgrrede fedevarer som skal tilsattes vand. Disse kan angi-
ves efter det mangdeforhold, hvori de forefindes i det rekonstituerede produkt, forudsat at
ingredienslisten ledsages af en oplysning som “ingredienser i det feerdige produkt” eller in-
gredienser i det forbrugsklareprodukt”

Ingredienser i1 frugt-, svampe- eller grgntsagsblandinger, hvori ingen frugt eller grentsag
veegtmaessigt udger en hovedbestanddel. Disse kan anfgres i en anden reekkefalge, forudsat
at denne ingrediensliste ledsages af oplysningen i variabelt mangdeforhold”

Ingredienser i tgrrede krydderi- og krydderurteblandinger, hvoraf ingen del vaegtmaessigt
udger en hovedbestanddel. Disse kan anfgres i en anden reekkefglge, forudsat at denne in-
grediensliste ledsages af oplysningen »i variabelt maengdeforhold«

Ingredienser, der udger mindre end 2 % af feerdigvaren, kan anfares i en anden raeekkefalge
efter de gvrige ingredienser, fx den tarm en pglse er stoppet/pakket i

Ingredienser, der svarer til hinanden eller kan erstatte hinanden, og som kan anvendes til
fremstilling eller tilberedning af en fadevare uden at &ndre sammensztning, art eller opfat-
tet veerdi, og som udggr mindre end 2 % af feerdigvaren, kan angives i ingredienslisten med
angivelsen »indeholder.. og/eller..«, hvis mindst en af hgjst to ingredienser forekommer i
feerdigvaren, eksempelvis peber/persille i rullepglse. Denne bestemmelse finder ikke anven-
delse pa tilsetningsstoffer og de allergene ingredienser, der er anfart i bilag Il

Flere raffinerede olier af vegetabilsk oprindelse kan i ingredienslisten anfgres samlet med
betegnelsen “vegetabilske olier”. Ligeledes kan flere "’vegetabilske fedtstoffer” anfares sam-
let under betegnelsen “vegetabilske fedtstoffer”. Betegnelserne skal dog veare efterfulgt af
en liste med angivelse af den specifikke vegetabilske oprindelse og kan veere efterfulgt af
angivelsen i variabelt meengdeforhold”. Laes mere om markning af vegetabilske olie og
fedtstoffer i afsnit 8.11

8.7 Undtagelserne til kravet om ingrediensliste

Der kraves ingen ingrediensangivelse for falgende fadevarer®:

Frisk frugt og grentsager, der ikke er skrellet, snittet eller behandlet pa lignende made
Vand, hvortil der alene er tilsat CO,, og hvor tilsetningen fremgar af varebetegnelsen

Eddike fremstillet ved geering, hvis den udelukkende hidrerer fra et enkelt basisprodukt, og
der ikke er tilsat nogen anden ingrediens

8 Markningsforordningen, artikel 19.
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e Ost, smar, fermenteret melk eller flade, hvis der ikke er tilsat andre ingredienser end meel-
keprodukter, enzymer og kulturer af mikroorganismer, der er ngdvendige for fremstillingen,
eller det salt der er ngdvendigt til fremstilling af anden ost end frisk ost og smelteost

e Drikkevarer, der indeholder mere end 1,2 volumenprocent alkohol®. Dette gelder dog ikke
for allergene ingredienser, der stadig skal angives.*

e Fgdevarer, der er Pakket i emballager eller beholdere, hvis starste yderflade har et flademal
pa under 10 cm2®*. Oplysninger skal dog gives p& andre mader eller stilles til radighed pa
anmodning af forbrugeren

e Varer, der bestar af en enkelt ingrediens, og varebetegnelsen er identisk med ingrediensbe-
tegnelsen, eller ingrediensens art klart kan udledes af varebetegnelsen

Vaer opmaerksom pa, at der altid skal markes med allergene ingredienser. Laes mere om allergene
ingredienser i afsnit 18.

Der kraeves endvidere, jf. 8 XX i markningsbekendtgarelsen, ingen ingrediensliste for fadevarer,
der bade fremstilles, pakkes og udbydes til salg i samme forretning, se afsnit 13.

8.8 Sammensatte ingredienser
8.8.1 Angivelse af sammensatte ingredienser

Hvis en ingrediens i en fadevare selv er fremstillet af flere komponenter, anses disse som ingredien-
ser i den pagaldende fadevare og anfares i ingredienslisten efter de seedvanlige principper om pla-
cering efter faldende veegt ved fremstillingstidspunktet.

Hvis der er fastsat en betegnelse ved lov eller seedvane for de sammensatte ingredienser - fx “mar-
garine” - kan den sammensatte ingrediens dog anferes i ingredienslisten ved denne betegnelse og
indplaceres efter sin samlede vagt i produktet®. Betegnelsen skal dog i s tilfelde umiddelbart ef-
terfglges af en opregning af de komponenter, der indgar i den sammensatte ingrediens.

Skal en betegnelse vare fastsat ved sedvane, kraever det, at der eksisterer en generel indarbejdet
opfattelse af, hvilket produkt der ligger bag betegnelsen, sadan at forbrugerne i hovedtraek ikke vil
veere i tvivl om, hvad betegnelsen star for. Eksempelvis er bearnaisesauce en indarbejdet betegnelse.
Bearnaisesauce kan imidlertid vere fremstillet bade med og uden &g, men det andrer ikke p4, at
den almindeligt oplyste forbruger ved, hvad bearnaisesauce er, og derfor ma betegnelsen betragtes,
som fastsat ved ssedvane.

8 Markningsforordningen, artikel 16, stk. 4.

% Det forventes, at kravet om maerkning med “ikke allergene" tilseetningsstoffer i alkoholiske drikkevarer udgér, men
endelig afklaring forventes farst i forbindelse med udarbejdelse af den nye bekendtgarelse.

! Merkningsforordningen, artikel 16, stk. 2.

% Markningsforordningen, bilag VII, del E.
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Beskrivende betegnelser for sammensatte ingredienser, som en producent fx selv har fundet pa, vil
som udgangspunkt ikke kunne betragtes som fastsat ved sedvane og vil derfor veere i strid med
meerkningsforordningens bilag VII, del E.

Eksempler pa betegnelser, der kan betragtes, som fastsat ved sedvane: Pasta, bouillon, sennep,
mayonnaise, sojasauce, balsamicoeddike, vaniljesukker, nougat og marcipan.

8.8.2 Mulighed for at undlade opregning af komponenter, der indgar i sammensatte ingredienser

Opregngr;gen af de komponenter, der indgar i en sammensat ingrediens, kan undlades i falgende
tilfeelde™:

e Nar den sammensatte ingrediens udger mindre end 2 % af feerdigvaren, og sammensztnin-
gen er reguleret i geeldende EU-bestemmelser. Eksempelvis, hvis der er under 2 % chokola-
de i et produkt, skal de enkelte ingredienser i chokoladen ikke angives. Anvendte tilset-
ningsstoffer skal dog angives

e Hvis sammensatningen bestar af krydderi- og/eller krydderiblandinger, der udger mindre
end 2 % af feerdigvaren. Dette gaelder dog ikke tilsetningsstoffer, der skal angives

e Nar den sammensatte ingrediens er en fgdevare, for hvilken der efter EU-bestemmelserne
ikke kreeves en ingrediensliste. Eksempelvis smar

For sa vidt angar meerkning af allergener laes naermere i afsnit 18.

Se nedenfor om muligheden for serlig placering af tilsaetningsstoffer i fadevarer, der bestar af
sammensatte ingredienser.

8.8.3 Deklaration af tilsaetningsstoffer i fadevarer der bestar af sammensatte ingredienser

Reglerne om markning af tilsetningsstoffer kan medfare uoverskuelige deklarationer, for sa vidt
angar sammensatte fgdevarer, som fx en del feerdige middagsretter og kager med creme og over-
treek. Falges de sedvanlige regler her, vil man kunne risikere, at det samme tilssetningsstof naevnes
flere gange og sa spredt i ingredienslisten, at det kan veere vanskeligt for forbrugerne at danne sig et
samlet overblik over, hvilke tilsetningsstoffer der er anvendt i fadevaren. Hvis en fadevare bestar af
sammensatte ingredienser, kan der foretages en samlet deklaration af alle anvendte tilsetningsstof-
fer sidst i ingredienslisten efter ordet »tilsat«®.

8.9 Supplerende obligatoriske oplysninger®

I bilag 111 til maerkningsforordningen er der en reekke krav om supplerende oplysninger for speci-
fikke typer eller kategorier af fadevarer. Ved brug af emballagegasser se afsnit 8.1. Ved indhold af
sgdestoffer se afsnit 8.4.1. Ved hgjt koffein indhold se afsnit 8.5. For frosset kad, frosset tilberedt

% Markningsforordningen, bilag VII, del E, punkt 2.

% Markningsforordningen, bilag VII, del A, punkt 6.
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kad og frosne uforarbejdede fiskevarer med nedfrysningsdato se bilag 3, afsnit 2. De resterende
krav er beskrevet nedenfor i afsnit 8.9.1. til afsnit 8.9.4.

8.9.1 Drikkevarer og konfektureprodukter, der skal markes med indhold af lakrids®

Konfektureprodukter og drikkevarer, der indeholder glycyrrhizinsyre eller ammoniumsaltet heraf,
som falge af en tilsetning af et eller begge af disse stoffer, eller af lakridsplanten Glycyrrhiza
glabra i en koncentration pa over de i bilag 111, punkt 3, i meerkningsforordningen angivne mang-
der, skal vaere maerket, som angivet i bilaget.

8.9.2 Ingredienser fremstillet af nanomateriale

Ingredienser, der er fremstillet af nanomateriale”’, skal i ingredienslisten suppleres af angivelsen
nano” i parentes®®.

%Mzrkningsforordningen, artikel 10.

% Den danske seerregel om advarselsmarkning pd lakrids forventes at udgd, men endelig afklaring forventes farst i
forbindelse med udarbejdelse af den nye bekendtgarelse.

°" | henhold til markningsforordningen, artikel 18, stk. 5, skal Kommissionen fastsatte regler til definition af industrielt
fremstillede nanomaterialer.

% Markningsforordningen, artikel 18, stk. 3.
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Kommissionens svar:

Spgrgsmal: Skal industrielt fremstillet nanomateriale anfgres pa ingredienslisten? Er der
undtagelser?

’For alle ingredienser, der er til stede i form af industrielt fremstillet nanomateriale, skal dette tyde-
ligt anfares i ingredienslisten. Navnene pa disse ingredienser skal efterfalges af ordet "nano" i pa-
rentes.

Industrielt fremstillede nanomaterialer skal ikke anfgres i ingredienslisten, nar de findes
i fedevaren som fglgende:

» fadevaretilsetningsstoffer og fedevareenzymer,

e der udelukkende er til stede i en fgdevare, fordi de fandtes i en eller flere af ingre-
dienserne i den pageldende fedevare, i overensstemmelse med carry-
overprincippet, jf. artikel 18, stk. 1, litra a) og b), i forordning (EF) nr. 1333/2008,
dog kun safremt disse stoffer ikke har nogen teknologisk funktion i feerdigvaren, el-
ler

e der anvendes som tekniske hjalpestoffer

> berestoffer og stoffer, der ikke er fadevaretilsaetningsstoffer, men som anvendes pa samme
made og med samme formal som barestoffer, og som kun anvendes i ngdvendige doser

> stoffer, der ikke er fadevaretilsetningsstoffer, men som anvendes pa samme made og med
samme formal som tekniske hjalpestoffer, og som stadig findes i faerdigvaren, eventuelt i
e@ndret form.”

8.9.3 Angivelse af vegetabilske oliers og fedtstoffers oprindelse

Vegetabilske oliers og/eller fedtstoffers oprindelse skal angives i ingredienslisten. Hvis kategoribe-
tegnelserne "vegetabilsk olie" og "vegetabilsk fedtstof" anvendes, kan den vegetabilske oprindelse
fx angives umiddelbart efter i parentes.

Eksempel: Merkning af fadevare, der indeholder vegetabilsk olie

En fadevare, der indeholder vegetabilsk olie, kan fx markes saledes:

Ingredienser: Sukker, pasteuriseret &ggehvide, palmekerneolie, kakaopulver, kokos, hvedemel.

eller

Ingredienser: Sukker, pasteuriseret &eggehvide, vegetabilsk olie (palmekerne), kakaopulver, kokos,
hvedemel.
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Benavnelsen "helt haerdet” eller ’delvis haerdet” skal - alt efter hvad der er relevant - ledsage angi-
velsen af et haerdet fedtstof.

Kommissionens svar:

Spgrgsmal: Er det muligt at placere falgende oplysning pa en etiket: "rapsplanteolie eller
palmeplanteolie delvis haerdet™, hvis producenten udskifter planteoliekilden?

”’Nej, denne angivelse vil ikke veere i overensstemmelse med FIC-forordningen. Det er
ikke muligt at angive oplysninger pa etiketten, der ikke er tilstreekkelig ngjagtige eller
specifikke med hensyn til fadevarens karakteristika, da de kan vildlede forbrugeren.”

Kommissionens svar:

Spargsmal: Er listen med angivelse af den specifikke vegetabilske oprindelse obligatorisk for
fedevarer, der indeholder olier eller fedtstoffer af vegetabilsk oprindelse, uanset fadevarens
olie- eller fedtindhold?

»Ja, den er obligatorisk, uanset den pagaldende fadevares olie- eller fedtindhold.”

8.9.4 Angivelse af tilsatte plantesteroler, plantesterolestere, plantestanoler og plantestanolestere®

Fadevarer eller fgdevareingredienser, der er tilsat plantesteroler, plantesterolestere, plantestanoler
og/eller plantestanolestere, skal meaerkes med supplerende oplysninger.

| samme synsfelt som varebetegnelsen skal anfgres “tilsat plantesteroler” eller tilsat plantestano-
ler”. Endvidere skal indholdsmaengden (udtrykt i % eller som g frie plantesteroler/plantestanoler pr.
100 g eller 100 ml af fadevaren) anferes i ingredienslisten.

De yderligere oplysninger, som fgdevarer, der er tilsat plantesteroler, plantesterolestere, plantesta-
noler og/eller plantestanolestere skal markes med, fremgar af forordningens bilag I11, punkt 5.

% Markningsforordningen, bilag 111, punkt 5.
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9. Maengdeangivelse af ingredienser (QUID-maerkning)

Merkningsforordningen artikel 22 og bilag VIII

9.1 Generelt om QUID-meerkning (quantitative ingredient declarations)

| visse tilfeelde kraeves der meerkning med maengdeangivelse af en eller flere ingredienser pa feer-

digpakkede fadevarer'®.

Mangdeangivelse af en eller flere ingredienser kan ikke rette op pa en vildledende markedsfaring af
et produkt. Eksempelvis kan et produkt med et for lavt indhold af mandler ikke kaldes kranseka-
ge”, selvom det angives pé varen, hvor stor en mangde mandler, der er i.

Afggrelse: Anvendelse af varebetegnelsen ”kransekage”
Fodevarestyrelsen har i en afgarelse sagt:

“at et produkt alene md betegnes kransekage, sdfremt der er et vist ikke ubetydeligt indhold af
mandler; Fadevarestyrelsen finder ikke, at et mandelindhold pa 1,6 % er tilstraeekkeligt, henset til at
mandler er en karakteriserende ingrediens”’.

Der er i afgarelsen ikke taget stilling til, hvilken mandelprocent, der som minimum skal veere i et
produkt, for at det kan kaldes kransekage.

Det er kun ingredienser, som defineret i markningsforordningen®®, som skal mangdeangives. Det-
te medfarer, at kravet om mangdeangivelse ikke gelder for bestanddele, der er naturligt tilstede i
fadevarer, og som ikke er tilsat som ingrediens. Som eksempler kan naevnes koffein i kaffe og vita-
miner i frugtsaft.

Bestemmelserne om meangdeangivelse gelder kun for fadevarer, der indeholder mere end én ingre-
diens. Der kreeves eksempelvis ikke mangdeangivelser for &bler og muslinger/hummere, der sel-
ges i egen skal.

For hele kadstykker, der kun bestar af én ingrediens, fx roastbeef og tarret skinke, kraeeves der ingen
mangdeangivelse af kad. For kedvarer, der kun bestar af én dyreart og salt, krydderier og tilseet-
ningsstoffer, skal kadet ikke maengdeangives. Kad, der er tilsat vand, fx kyllingefilet tilsat lage,
bestar derimod af mere end én ingrediens, hvorfor mangden af ked skal angives. Andre produkter,
der er tilsat eller har optaget vand, bestar ligeledes af mere end én ingrediens. Som eksempel kan
det naevnes, at mandler optager vand i forbindelse med smutningen. | de tilfeelde, hvor maengden af
mandler skal angives, ma vandet ikke medregnes.

1% Mearkningsforordningen, artikel 22.

191 Meerkningsforordningen, artikel 2, stk. 2, litra f.
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Bestemmelserne om mangdeangivelse geelder ikke for feerdigpakkede fgdevarer, der er undtaget fra
kravet om angivelse af ingrediensliste.

9.2 Hvornar skal ingredienser maengdeangives
9.2.1 Ingredienser der indgar i varebetegnelsen

Feerdigpakkede fadevarer skal vaere market med oplysning om meangden af en ingrediens eller en
kategori af ingredienser, hvis den eller de indgar i varebetegnelsen.

Eksempel: Ingredienser der skal maengdeangives efter denne regel
1) Rejeri "rejesalat”
2) Skinke i ”skinkepizza”/”pizza med skinke”
3) Jordber i ”jordbaryoghurt”

4) Laks i ”laksemousse”

Ved “kategori af ingredienser” forstas bade de kategoribetegnelser, der ifglge bilag VII i maerk-
ningsforordningen, kan anvendes i ingredienslisten og andre lignende feellesbetegnelser, der ifelge
lov eller seedvane kan anvendes i forbindelse med varebetegnelsen, fx ”skovbaer”.
Eksempler: Kategorier af ingredienser der skal maengdeangives efter denne regel

1) Grontsager i "grontsagsterte”

2) Fisk i ’fiskepinde”

3) Svampe i ’svampesuppe”
Nar en sammensat ingrediens indgdr i varebetegnelsen, er det maengden af den sammensatte ingre-
diens, der skal angives.
Eksempel: Kategorier af ingredienser der skal maengdeangives
Mangden af frugtfyld i produktet “kage med frugtfyld”
Nar en ingrediens i en sammensat ingrediens naevnes, skal ogsa mangden af denne ingrediens nav-
nes.
Eksempel: Ingredienser og kategorier af ingredienser der skal maengdeangives

Mangden af jordbaer og frugtfyld i produktet "kage med frugtfyld fremstillet af jordbeer”.
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9.2.2 Ingredienser der forbindes med varebetegnelsen®

En ingrediens eller kategori af ingredienser skal maengdeangives, hvis denne saedvanligvis forbindes
af forbrugeren med varebetegnelsen, ogsa selvom navnet pa ingrediensen ikke indgar i varebeteg-
nelsen. Denne bestemmelse gaelder fx nar varebetegnelsen anvendes, uden en yderligere beskriven-
de betegnelse. Det kan vare de ingredienser, der traditionelt karakteriserer'®® den p&geeldende fade-
vare.

Eksempler: Ingredienser der skal mengdeangives:
1) Hakket oksekgd og bgnner i chili con carne”
2) Keod i ’kaldolmer”, rullepolse” og salami/spegepoalse”

3) Redbeder i "russisk salat”

9.2.3 Ingredienser der er fremhavet i ord, billeder eller grafisk fremstilling™*

Mangden af en ingrediens eller en kategori af ingredienser skal angives, hvis denne er fremhavet i
meerkningen ved ord, billeder eller anden grafisk fremstilling. Det kan fx veere med bogstaver i an-
dre starrelser, farver eller typer. Dette geelder, uanset om fremhavelsen er sket i varebetegnelsen
eller et andet sted pa pakningen.

Eksempler: Ingredienser fremhavet ved markning
1) ”med kylling”
2) fremstillet med smeor”

3) ”med flade”

Ingredienser anses dog ikke for fremhavet, hvis illustrationen a)viser den fedevare, der s&lges,
b)viser, hvordan den pageldende fadevare kan tilberedes ved at vise fadevaren sammen med andet
tiloehar, c)viser alle fadevarens bestanddele i de korrekte proportioner, uden at en af dem er frem-
haevet. Eksempelvis et billede, som i de korrekte proportioner viser alle grgntsager, der anvendes i
en grgntsagssuppe.

Afgarelse: Fremhaevelse i billeder

Fedevareministeriets klagecenter har i en afggrelse vedr. to produkters billeder sagt:

192 Mzrkningsforordningen, artikel 22, stk. 1, litra a.
193 Meerkningsforordningen, artikel 22, stk. 1, litra c.

104 Meerkningsforordningen, artikel 22, stk. 1, litra b.
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”Pd forsiden af feerdigretten er afbilledet i farver, hvordan retten "XX” ser ud. Vi vurderer, at in-
grediensen “rod peberfrugt” ikke er scerligt fremhceevet pa bekostning af de andre ingredienser.
Farven pd ingrediensen “rod peberfrugt” er ikke iojnefaldende i forhold til rettens farve, og stov-
relsen og formen af peberfrugtstykkerne ger, at ingrediensen ser ud til at veere en integreret del af
retten. Vi finder, at ingrediensen ikke er fremhzvet, da billedet viser alle fadevarens bestanddele i
de korrekte proportioner, uden at én af dem er fremhaevet.

Pa forsiden af feerdigretten er afbilledet i farver, hvordan retten ’YY” ser ud. Vi vurderer, at ingre-
diensen “rodlog” er scerligt fremhceevet pd bekostning af de andre ingredienser. Farven pa ingredi-
ensen "roadlog” adskiller sig fra rettens ovrige farver. Desuden bevirker storrelsen og den aflange
form af radlggene — som ogsa stikker ud” af billedet, at rodlogene fremhceeves, og retten ser derfor
mere indbydende ud. Vi finder, at ingrediensen redlgg saledes er fremhavet pa bekostning af de
gvrige ingredienser. Denne ingrediens skal derfor QUID markes. ”

9.2.4 Ingredienser der er vasentlige for at karakterisere en fadevare'®

Mangden af en ingrediens eller en kategori af ingredienser skal angives, hvis den er vasentlig for at
karakterisere en fgdevare og adskille den fra andre varer, som den ellers kan forveksles med pa
grund af sit udseende.

Eksempel: Mangden af mandler i marcipan

For marcipan er det maengden af mandler, der karakteriserer produktet, hvorfor denne skal mang-
deangives. Hvis produktet har et sa lavt indhold af mandler, at de ikke er den karakteriserende in-
grediens, ma produktet ikke kaldes marcipan.

9.2.5. Tilsaetningsstoffer i form af naringsstoffer

P& ferdigpakkede fadevarer, der er tilsat et tilsetningsstof i form af et naeringsstof*®, skal den sam-

lede maengde (bade naturligt og tilsat) af et naeringsstof i det feerdige produkt angives adskilt fra og
som supplement til ingredienslisten. Tilsatning af jod i salt og salterstatninger angives dog i forbin-
delse med varebetegnelsen, jf. afsnit 9.4.1.

Se Fadevarestyrelsens hjemmeside (www.fvst.dk) for yderligere information om berigede fadevarer
og naringsdeklarationer.

195 Meerkningsforordningen, artikel 22, stk. 1, litra c.

1% Markningsforordningen, bilag V111, punkt 2, litra b.
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9.3 Hovedreglen for hvor og hvordan meengder af ingredienser skal angives

Mengden af en ingrediens angives ved den procentdel eller vaeegtandel, ingrediensen eller ingredi-
enserne udgjorde pa fremstillingstidspunktet. Det vil sige, mengden beregnes pa grundlag af recep-
ten pa det tidspunkt, hvor ingrediensen tilsattes produktet.

De mangder, der skal angives, er gennemsnitsmangden af den ingrediens eller kategori af ingredi-
enser, der er fremhavet. Ved gennemsnitsmangden af en ingrediens forstas den meangde, der opnas
ved at overholde proportionerne i recepten og god fremstillingspraksis under hensyntagen til de
variationer, der normalt fremkommer herunder. Det er saledes den procentvise mangde i recepten,
der angives. Procenten angives i hele tal og evt. afrunding sker efter de sedvanlige afrundingsreg-
ler.

Eksempel: M&ngdeangivelse af rejer i en rejesalat

En rejesalat, hvor rejerne udger 359 af produktets samlede vagt, som er 100g, skal mangden af
rejer angives som 35 % eller 35g pr. 100g.

Eksempel: Mangdeangivelse af hindber i en hindbzrroulade

Pa en hindbzrroulade, som indeholder hindbarfrugtfyld, kan meangden af hindbaer angives i for-
hold til hele produktet, fx 4 procent hindbaer”, eller i forhold til det angivne indhold af hindbeer-
frugtfyld, fx 20 % hindbarfrugtfyld (heraf 20 % hindbaer).

Mangden af en ingrediens kan angives pa en af falgende mader:
e [ forbindelse med varebetegnelsen (fx “Jordbaryoghurt med 15 % jordbaer™)
e | umiddelbar nzrhed af varebetegnelsen (fx Jordbermarmelade, 55g frugt pr. 100g”)

e [ forbindelse med den pdgaldende ingrediens i ingredienslisten (fx “Ingredienser: Syrnet
sedmalk, sukker, jordbar (15 %)”)

Det geelder dog, at for de kategorier af ingredienser, der ikke er anfagrt i markningsforordningens
bilag VI, skal deres meengde angives i forbindelse med varebetegnelsen, hvis disse ikke optraeder i
ingredienslisten. For yoghurt med skovbar kan maengden af skovbar fx angives enten i varebeteg-
nelsen som ”Yoghurt med 11 % blandede skovbar” eller ved en varebetegnelse Y oghurt med
skovbar” samt en ingrediensliste: ”Syrnet sadmalk, sukker, skovbar 11 % (blabar, hindbar og
brombaer)”.

9.4 Undtagelser fra kravet om mangdeangivelse i artikel 22

Der findes en raekke undtagelser fra kravet i artikel 22 i markningsforordningen om mangdeangi-
velse af ingredienser. Undtagelserne beskrives i de falgende afsnit.

9.4.1 Angivelse af maengden i medfar af feellesskabsbestemmelser og nationale bestemmelser
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Hvis maengden af en ingrediens eller en kategori af ingredienser i forvejen skal angives i medfar af
faell(!;esskabsbestemmelser, skal der ikke ogsa angives maengde efter reglerne om mangdeangivel-
se .

Der findes eksempelvis falgende feellesskabsbestemmelser om mengdeangivelser:

Efter frugtsaftbekendtgarelsen® kraeves der:

e Angivelse af den maksimale mangde tilsat sukker i frugtsaft, nar sukker er tilsat med hen-
blik pa sedning

e Angivelse af mindsteindhold af frugtsaft, frugtpuré eller en blanding heraf i frugtnektar

Efter marmeladebekendtggrelsen'® kraeves der:

e Angivelse af indholdet af frugt og sukker i marmelade mv

Efter chokoladebekendtgarelsen''® kraeves der:

e Angivelse af det samlede kakaotgrstofindhold for visse kakao- og chokoladevarer

Efter sukkerbekendtggrelsen'* kraeves der:

e Angivelse af tarstof og invertsukker for visse sukkerarter

Efter kaffe- og cikorieekstraktbekendtggrelsen'*? kraeves der:

e Angivelse af mindsteindholdet af tgrstof for visse kaffe- og cikorieekstrakter

Efter malkeproduktbekendtggrelsen*® kraeves der:

e Angivelse af fedtindhold for oste

e Angivelse af fedtindhold for ikke-syrnede og syrnede konsummalksprodukter

197 Meerkningsforordningen, bilag V111, punkt 1, litra b.

108 Bekendtgarelse nr.1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v.

199 Bekendtgarelse nr. 838 af 10. oktober 2003 om marmelade og frugtgelé samt kastanjecreme m.v.
110 Bekendtgarelse nr. 336 af 13. maj 2003 om kakao-, chokolade- og vekaovarer.

' Bekendtgarelse nr. 529 af 18. juni 2003 om visse former for sukker.

112 Bekendtgarelse nr. 829 af 1. september 2000 om kaffe- og cikorieekstrakter.

113 Bekendtgarelse nr. 2 af 9. januar 2013 om malkeprodukter m.v.
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Efter handelsnormerne for olivenolie*** kraeves der:

e Angivelse af procentdelen af olivenolie eller olier af olivenpresserester pa produkter, der be-
star af blandinger af disse med andre vegetabilske olier

115

Efter handelsnormerne for visse smgrbare fedtstoffer-—> kraeves der:

e Angivelse af fedtindholdet i smgr og margarine

e Angivelse af indholdet af vegetabilsk fedt, maelkefedt eller andet animalsk fedt i smarbare
blandingsprodukter

Udover feellesskabsbestemmelserne, kan navnes en nationalt fastsat regel om maerkning med ind-
hold af jod i salt og salterstatninger''®. Produktet skal markes med en varebetegnelse, hvoraf det
fremgar, at produktet er tilsat jod, fx ”jodsalt”. I samme felt skal det angives, at produktet er tilsat
13 mg per kilo salt/salterstatning. Endvidere er der nationale regler om angivelse af indholdet af
frugt, grentsager og sukker i syltetaj og grentsagssyltetej. Kravet gelder dog ikke for produkter, der
er lovligt fremstillet eller markedsfgrt i andre EU- eller E@S lande.

9.4.2 Angivelse af draenet nettoveegt

Hvis der er angivet dreenet nettovaegt'’ i henhold til afsnit 11.4i denne vejledning, er kravet om

QUID markning for sadanne fadevarer opfyldt.
9.4.3 Ingredienser der anvendes til aromatisering

Hvis der er tale om ingredienser eller kategorier af ingredienser, der anvendes i sma mangder til
aromatisering™®, skal der ikke mangdeangives. Eksempler pa produkter med sédanne ingredienser
er hvidlggsbrad, kanelboller, sauce med estragon og lakridspastiller. Ved en lille mangde forstas
som udgangspunkt indtil 2 % af fgdevarens totale veegt. Hvis ingrediensen udger mere end 2 % af
fadevarens totale maengde, gelder undtagelsen som udgangspunkt ikke, selvom ingrediensen an-
vendes til aromatisering.

Undtagelsen gaelder for savel aroma som andre ingredienser, fx lakrids, krydderier eller krydderur-
ter, der anvendes til aromatisering.

4 Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en fzlles markedsordning
for landbrugsprodukter og om ophavelse af Radets forordning (E@F) nr. 922/72, (E@F) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001
og (EF) nr. 1

115 Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en falles markedsordning
for landbrugsprodukter og om ophavelse af Radets forordning (E@F) nr. 922/72, (EQF) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001
og (EF) nr. 1234/2007, bilag VI, del V1.

115 Bekendtgarelse nr. 627 af 29. juni 2000 om tilsatning af jod til husholdningssalt og salt i brad og almindeligt bag-
veerk m.v. (med senere &ndringer).

7 Markningsforordningen, bilag VIII, punkt 1, litra a, punkt i.

18 Markningsforordningen, bilag V111, punkt 1, litra a, punkt iii.
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9.4.4 Frugt- svampe -eller grgntsagsblandinger samt krydderurteblandinger

Der kraeves ikke meengdeangivelse for ingredienserne i fglgende fadevarer eller sammensatte ingre-
dienser, hvor ingen ingrediens veegtmassigt udger en hovedbestanddel™, og hvis mangdeforholdet
kan variere, se afsnit 8.6.

e Frugt-, svampe- eller grentsagsblandinger
e Krydderi- og krydderurteblandinger
Eksempler: Ingen maengdeangivelse

1) ”Grentsagsblanding med guleradder, erter, selleri og pastinak”, hvor ingen af de navnte
grentsager udger en hovedbestanddel.

2) ”Pizzakrydderi med timian og oregano”, hvor ingen af de navnte krydderier udger en ho-
vedbestanddel.

9.4.5 Ingredienser der ikke er afggrende for forbrugerens valg

Der kraeves ikke meengdeangivelse for ingredienser eller kategorier af ingredienser, selvom ingredi-
ensen er naevnt i varebetegnelsen, i de tilfelde hvor angivelsen af maengden af en ingrediens ikke
pavirker forbrugerens valg, fordi variationen i mangde ikke er sa veesentlig, at den kendetegner
fgdevaren eller adskiller den fra lignende fadevarer'?°. Et eksempel herpé er rug i rugbred.

Undtagelsen geelder ikke, hvis ingrediensen er fremhavet, fx grafisk, eller hvis den ogsa figurerer
andre steder end i varebetegnelsen og ingredienslisten.

9.4.6 Undtagelse for sukker og sgdestoffer

Kravet om, at ingredienser eller kategorier af ingredienser skal mangdeangives, hvis de indgar i
varebetegnelsen eller pa anden made fremhaves i meerkningen, geelder ikke, hvis varen er meerket
med angivelserne “Indeholder sedestof(fer)” eller ”Indeholder sukker og sedestof(fer)” .

For eksempel skal sukker og sgdestoffer ikke maengdeangives i en leeskedrik, som er market med
”indeholder sukker og sedestoffer” eller tyggegummi, som er market med “indeholder sukker og
sadestoffer”.

9.4.7 Undtagelse for vitaminer og mineraler

Kravet om, at ingredienser eller kategorier af ingredienser skal meangdeangives, hvis de indgar i
varebetegnelsen eller pa anden made fremhaves i markningen, gelder ikke, hvis varen, i forbindel-

119 Mzarkningsforordningen bilag V111, punkt 1, litra c.
120 Mearkningsforordningen bilag V111, punkt 1, litra a, punkt iv.

121 Markningsforordningen bilag V111, punkt, 2, litra a.
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se med en naringsdeklaration, er market med angivelser om tilsetning af vitaminer og minera-

lert??

9.5 Undtagelser fra reglen om hvordan mangde skal angives

Der findes en reekke undtagelser fra kravet om, at ingrediensmangden skal angives som den pro-
centdel, ingrediensen eller ingredienserne udgjorde pa fremstillingstidspunktet. Undtagelserne be-
skrives i de fglgende afsnit.

9.5.1 Fadevarer der har undergdet vasketab'?

Hovedreglen er, at maengden af en ingrediens beregnes som den mangde, der tilsattes produktet i
forhold til den totale indgaende mangde, medmindre der er fastsat andre regler i specifikke vare-
standarder eller handelsnormer, som fx for chokolade. For produkter, der har undergaet vaesketab
som fglge af varmebehandling eller lignende behandling, fx terring, beregnes meaengden af ingredi-
ensen dog som den indgéende mangde i forhold til det faerdige produkt*?*. Eksempler pa sddanne
produkter er bagte kager og bagte, tarrede eller kogte kadprodukter. Maengden af ingrediensen skal
angives i procent.

Eksempel: Salami

Til fremstilling af salami er anvendt 60 kg svinekad, som defineret i bilag V11 del B pkt. 17 i maerk-
ningsforordningen, og 40 kg gvrige ingredienser, dvs. den totale indgaende mangde er 100 kg.
Va&gten af feerdigvaren efter tarring m.v. er 80 kg. Mangden af svinekad, som skal angives, bereg-
nes derfor som falger:

Mangde svineked = 60 kg / 80 kg *100 % = 75 %

Mangden af svinekgd angives pa varen som ”Svineked: 75 %”

Eksempel: Leverpostej

Til fremstilling af leverpostej er anvendt 200 g svinelever og 350 g gvrige ingredienser, dvs. den
totale indgaende mangde er 550 g. Vegten af faerdigvaren efter bagning er 500 g. Mangden af svi-
nelever, som skal angives, beregnes derfor som falger:

Mangde svinelever = 200g / 500g *100 % =40 %

Mangden af svinelever angives pa varen som “’Svinelever: 40 %”

122 Mzrkningsforordningen, bilag V111, pkt. 2, litra b.
123 Markningsforordningen, bilag V111, pkt. 4, litra a.

124 Markningsforordningen, bilag V111, pkt. 4, litra a.
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Der findes tilfelde, hvor procenten udregnet efter ovenstaende formel, overstiger 100 %, dvs. hvis
der fx er anvendt 104 kg svinekad til 100 kg feerdigvare. | disse tilfeelde skal maengden i stedet an-
gives i gram i forhold til 100g feerdigvare.

Det vil sige, der findes to forskellige principper, hvorefter ingredienser i fadevarer, der undergar
vaesketab, skal angives:

e Hvis mangden af den indgaende mangdeangivne ingrediens i forhold til feerdigvaren udger
under 100 %, skal maengden angives i procent af feerdigvaren

e Hvis mangden af den indgaende mangdeangivne ingrediens i forhold til feerdigvaren udger
over 100 %, skal mangden angives som gram ingrediens anvendt til fremstilling af 100g
feerdigvare

Eksempel 2: Salami med svinekgd og oksekad

Til fremstilling af salami er anvendt 41 kg svinekad, 41 kg oksekad og 18 kg @vrige ingredienser,
dvs. den totale indgdende mangde er 100 kg. Vagten af ferdigvaren efter tarring m.v. er 76 kg.
Mangden af kad, som skal angives, beregnes derfor som falger:

Mangde kad =82 kg / 76 kg *100 % = 108 %

Mangden af ked angives pa varen som “’Til 100 gram faerdigvare er anvendt 108 g ked (50 % svi-
nekad og 50 % oksekad)".

Reglen om at der skal mangdeangives i gram i stedet for procent gaelder kun, hvis den eller de in-
gredienser, der mangdeangives, tilsammen udger mere end 100 %.

9.5.2 Meangden af flygtige ingredienser

Mangden af tilsat vand og flygtige ingredienser skal angives efter deres veegt i ferdigvaren .
Flygtige ingredienser kan veaere alkohol, fx whisky i marmelade, hvor whiskyens veegt i feerdigvaren
angives jf. afsnit 8.2.

9.5.3 Ingredienser der anvendes i koncentreret eller tgrret form

Mangden af ingredienser, som anvendes i koncentreret eller tgrret form, og som rekonstitueres un-

der fremstillingen af produktet, kan angives som deres vagt fgr koncentreringen eller tarringen.

Dog skal det tydeligt fremgé af markningen, at vagtangivelsen er ved rekonstituering™?.

12> Mearkningsforordningen, bilag V111, punkt 4, litra b.

126 Markningsforordningen, bilag V111, pkt. 4, litra c.
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Eksempler:

1) Mangden af appelsinkoncentrat i en appelsinvand (laeskedrik) kan angives ved den oprinde-
lige veegt, der er medgaet til at fremstille produktet: Fx “koncentreret appelsin 5 % svarende

til 50g appelsin”

2) Tearret yoghurt i et yoghurtbrad, der kan angives som: ”Terret yoghurt 2 % svarende til 169
yoghurt”

Koncentrerede eller tgrrede ingredienser, som eksempelvis tarrede gulergdder i en kiks, skal nar de
ikke rekonstitueres under fremstillingen af produktet, angives med den indgaende vagt, der i det
tilfeelde vil veere lig den tilstedevaerende veegt i det feerdige produkt. Dvs. det er mangden af de
terrede gulergdder, der skal mangdeangives i det ovenstaende eksempel.

9.5.4 Ingredienser i koncentrerede eller tarrede fadevarer

Ingredienserne i koncentrerede eller tgrrede fgdevarer, som skal tilsettes vand, kan angives efter
deres mangde i det rekonstituerede produkt'?’. Et eksempel pa dette er pulversuppe med champig-
non, som forbrugeren selv skal tilsatte vand. Mangden af champignon kan for et sadant produkt
angives som champignonens mangde i rekonstitueret form. Det skal ved markningen tydeligt
fremga, at vaegtangivelsen er ved rekonstituering.

Eksempel:

En champignonsuppe, hvor der 1 ingredienslisten star "terrede champignon 15 % svarende til 50g 1
den ferdige suppe”.

27 Markningsforordningen, bilag V111, pkt. 4, litra d.
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10. Angivelse af alkoholindhold**®

Meerkningsforordningens art. 28 og bilag XII

Drikkevarer, der indeholder mere end 1,2 volumenprocent alkohol, skal veere market med oplys-
ning om det virkelige alkoholindhold*?. Tallet for alkoholindhold angives med hgijst 1 decimal,
efterfulgt af symbolet % vol.”**°. Oplysningen skal veere anbragt i samme synsfelt som varebeteg-
nelse og nettoindhold, jf. afsnit 3.1.1. Tilladte tolerancer fremgar af bilag X1 til maerkningsforord-
ningen.

For vin og vinprodukter, der er omfattet af position 2204 i EU's kombinerede nomenklatur, er der
fastsat tilsvarende regler i den faelles markedsordning™, idet alkoholindholdet anfares i hele eller
halve procenter, ligesom der geelder sarlige regler om tolerancer.

Andre fgdevarer, som fx chokolade og spegepglse, hvor der er tilsat alkohol, skal som udgangs-
punkt ikke maerkes med alkoholindhold. Det skal dog fremga af ingredienslisten, at produktet er
tilsat alkohol.

128 Det forventes, at kravet om markning med "ikke allergene" tilsztningsstoffer i alkoholiske drikkevarer udgér, men
endelig afklaring forventes farst i forbindelse med udarbejdelse af den nye bekendtgarelse.

129 Meerkningsforordningen, artikel 28, stk. 2.

130 Mzrkningsforordningen, artikel 28, stk. 2.

B! Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EU) nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en falles markedsordning
for landbrugsprodukter og om ophavelse af Radets forordning (E@F) nr. 922/72, (E@F) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001
og (EF) nr. 1234/2007.

132 Kommissionens forordning (EF) nr. 607/2009 af 14. juli 2009 om gennemfarelsesbestemmelser til Radets forordning

(EF) nr. 479/2008 for sa vidt angér beskyttede oprindelseshetegnelser og beskyttede geografiske betegnelser, traditio-
nelle benavnelser og meerkning og praesentation af visse vinavisprodukter, artikel 54.
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11. Nettoindhold

Merkningsforordningen, artikel 23 og bilag 1X

11.1 Generelt om meerkning med nettoindhold

Feerdigpakkede fadevarer skal vaere markede med nettoindhold"®, Ved nettoindhold forstas det
samlede indhold uden emballage (nettoindholdet = brutto minus tara).

11.2 Angivelse i veegt eller volumen

Nettoindhold skal angives i det metriske system. Flydende produkters nettoindhold angives med
volumenenheder (I, cl eller ml) og andre produkters nettoindhold med vagtenheder (kg eller g).
Kun enhederne angivet i parentes ma bruges.***

Hvis EU-bestemmelser eller — i mangel af disse — nationale bestemmelser foreskriver, at et indhold
skal angives pa en bestemt made (fx nominelt indhold, minimumsindhold eller gennemsnitsind-
hold), er dette indhold nettoindholdet i henhold til merkningsforordningen*>. For eksempel er net-
toveegten for en pakning med &g af forskellig sterrelse fastsat til minimumsnettoveegten i handels-
normerne for &g.

11.3 Risiko for svind

Nettoindholdet skal veere korrekt ved salget. For varer, hvor der er risiko for svind, fx pa grund af
udterring, skal der tages hgjde for dette ved at pafylde en tilsvarende starre mangde, saledes at va-
rens nettoindhold er korrekt ved salg. Svind er det tab, som sker i tidsrummet fra pakning til udlgb
af mindste holdbarhed, nar varen opbevares under de rette forhold. Eksempler pa fadevarer, hvor
svind kan forekomme, er tgrrede polser og visse oste. Safremt der er tale om varer, der ikke kraever
seerlige opbevaringsbetingelser, ma man paregne en overveegt, som svarer til det tab af veegt, der
kan forventes ved opbevaring under forhold, der naturligt er til stede i detailleddet, for sa vidt angar
temperatur og luftfugtighed.

Eksempel: Svind i forbindelse med fersk kad

For fersk ked, hvor der er lagt en sugeserviet i pakningen, skal der tages hgjde for mengden af ked-
saft, der opsuges, sa denne ikke teeller med i kadets nettovagt ved salg.

133 Markningsforordningen, artikel 9, stk.1, litra e)
134 Meerkningsforordningen, artikel 23, stk. 1

135 Markningsforordningen, bilag 1X, pkt. 2
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Pa grund af de sarlige forhold for geer kan nettoveegten for faerdigpakket bagerigeer til salg i Dan-
mark deklareres som “pakket veegt” eller “vagt ved pakning”.

11.4 Dreenet veegt

Hvis en fadevare i fast form findes i lage, skal bade den draenede nettoveaegt og nettovaegten inkl.
lage angives. En lage er defineret som en vaeske, der er uvaesentlig i forhold til varens hovedbe-
standdele og derfor ikke er afgarende for kabet.*

Eksempler pa en lage

En lage kan besta af en af fglgende vaesker eller evt. blandinger heraf, ogsa nar de er frosne eller
dybfrosne: Vand, eddike eller vandige oplagsninger af salt, sukker, sgdestoffer eller af andre stoffer.
For sd vidt angar frugt og grentsager, er frugt- eller gransagssafter ogsa lage.™*’

Hvis varen derimod er pakket i en vaeske, der ikke er en lage, men fx en sauce, der forventes indtaget
sammen med varen (fx makrel i tomat) skal den draenede nettovagt ikke angives, med mindre andet
foreskrives i en varestandard.

Den draenede vaegt skal i gennemsnit svare mindst til den angivne dreenede vaegt ved varens normal-
temperatur. For nogle varer foreskriver varestandarden dog, hvorledes den draenede veegt skal fast-
settes. | disse tilfeelde skal varestandarden falges.

11.5 Is-glaserede fgdevarer

Fadevarer, eksempelvis arter, fisk, skaldyr fx kogte pillede rejer og kad, kan overtreekkes med et
beskyttende islag - glasering. Et sddant glaseringslag betragtes som en lage og kan ikke medregnes i
nettoveegten. Glaserede fadevarers nettoveegt angives derfor uden glaseringen.

Nettovaegten for en glaseret fgdevare bliver derfor identisk med fgdevarens draenede vagt™®.

138 Mearkningsforordningen, bilag IX, pkt. 5
37 Mearkningsforordningen, bilag IX, pkt. 5

138 Markningsforordningen, bilag IX, pkt. 5
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Kommissionens svar:

Spgrgsmal: Det fremgar af forordningen, at "'safremt fadevaren er glaseret, angives fgdeva-
rens nettovaegt ekskl. glasering™. Det betyder, at i sddanne tilfeelde er fedevarens nettoveaegt
identisk med den dranede nettovaegt. Skal bade ""nettoveaegt' og "'draenet nettovaegt' angives
pa etiketten?

”Safremt en fodevare i fast form prasenteres 1 en lage, angives den drenede nettovagt

ligeledes ud over nettovaegten/-indholdet. | denne forbindelse betragtes frosset eller

dybfrosset vand som en lage, hvilket indebarer, at oplysninger om savel nettovaegten som den dree-
nede veegt skal angives pa etiketten. Derudover praciseres det i FIC forordningen, at safremt en
frosset eller hurtigfrosset fadevare er glaseret, skal nettoveegten ikke omfatte selve glaseringen (net-
tovaegt ekskl. glasering). Derfor bliver den angivne nettovaegt for den glaserede fgdevare identisk
med fgdevarens dranede nettoveegt. Pa denne baggrund og for at undga at vildlede forbrugeren kan
fglgende nettoangivelser anvendes:

e Dobbelt angivelse:
Nettoveegt: X g
Draenet vaegt: X g
e Sammenlignende angivelse:
Nettoveegt = draenet veegt = X g
e Enkelt angivelse:
Draenet veaegt: X g
Nettoveegt (ekskl. Glasering): X ¢

11.6 Feerdigpakninger indeholdende to eller flere enkeltpakninger (Sam-
pakninger)

For feerdigpakninger indeholdende to eller flere enkeltpakninger med samme mangde af samme
vare, skal enkeltpakningernes nettoindhold samt antallet af enkeltpakninger anferes, fx 3 daser a
240 g”. Disse angivelser kan dog udelades, hvis antallet af enkeltpakninger er klart synlige og let
tellelige ugegfra, og forudsat mindst en af enkeltpakningernes angivelse af nettoindhold er klart syn-
lig udefra.

139 Mearkningsforordningen, bilag IX, pkt. 3+4

61
Fadevarestyrelsen




Kommissionens svar:

Spgrgsmal: Safremt nettoindholdet angives pa ferdigpakkede fadevarer, som bestar af flere
feerdigpakkede enkeltpakninger, der kan veere af varierende stgrrelse, skal fedevarevirksom-
hedslederen da ogsa angive det samlede antal enkeltpakninger? Kan det vere et gennemsnit-
ligt antal?

»Safremt feerdigpakkede fadevarer bestar af to eller flere enkeltpakninger, der ikke betragtes som
salgsenheder, og som ikke indeholder samme mengde af den samme vare, angives det samlede an-
tal af disse enkeltpakninger ligeledes ud over hele pakningens nettoindhold. Safremt det i henhold
til god fremstillingspraksis ikke er muligt at angive det preecise samlede antal enkeltpakninger pa
grund af tekniske (ingen styktalling) eller andre begraensninger, kan dette antal undtagelsesvis veere
gennemsnitligt. Udtrykket "ca.” eller lignende formulering/forkortelser kan ligeledes anvendes”.

Hvis indholdet er forskelligt i pakningerne, skal nettoindhold og ingrediensliste (se om ingrediensli-
ste under afsnit 8.1) for hver af enkeltpakningerne tillige oplyses.

Eksempel: Sampakninger

For en sampakning med gravad laks, raget laks, helleflynder og dressing i beeger,

eller forskellige typer palaeg til ”dyrleegens natmad” eller

en 3-dases sampak med henholdsvis @rter, majs og gulergdder, skal nettoindhold for hver enkelt-
pakning oplyses.

11.7 Tilfeelde hvor nettoindhold kan udelades

e Fadevarer hvor der forekommer betydelige tab af rumfang eller masse, og som sealges styk-
vis eller afvejes i kaberens narverelse. Ved “betydelige tab af rumfang eller masse” forstés
tab, som forekommer i tidsrummet fra pakning til udlgb af den angivne holdbarhed, og hvor
tabet er mindst lige sa stort som den dobbelte negative tolerance. Vedr. tolerancer er de an-
givet nedenfor under e-markning

e Fadevarer hvis nettoindhold er under 5 g eller 5 ml. Undtagelsen geelder dog ikke krydderier
og krydderurter

o Faerdigpakkede sukkerprodukter omfattet af bekendtgarelse om visse former for sukker
(sukkerbekendtgerelse nr. 529 af 18. juni 2003 om visse former for sukker), hvis nettoind-
hold er under 20 g. De sukkerprodukter, der er omfattet af sukkerbekendtgarelsen, er listet
op i et bilag til sukkerbekendtgarelsen. Undtagelsen fra maerkning med nettoindhold finder
dog ikke anvendelse pa de i bilaget oplistede produkter, hvis det drejer sig om formalet suk-
ker, kandissukker og sukkertoppe'*°

10 Markningsforordningen, artikel 23, stk. 2
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e Fgdevarer, der normalt selges stykvis, safremt antallet af stykker er klart synlige og let tel-
lelige udefra eller - nar dette ikke er tilfeeldet - er angivet i markningen. Fx abler i en filmet
bakke eller en pose (med angivet antal &bler)'*

11.8 Gennemsnitsprincippet — e-maerkning

For varer, som szlges med et forud fastlagt, konstant nettoindhold, kan gennemsnitsprincippet an-
vendes dvs. producent/pakkevirksomhed har valgt nettoindholdet pa forhand, og samtlige pakninger
deklareres med samme nettoindhold. **?

Ved gennemsnitsprincippet forstas, at et parti af den pagaldende vare i gennemsnit mindst skal in-
deholde den mangde, som er deklareret pa pakningerne, samtidig med at de enkelte pakninger kun
ma veere undervagtige inden for naermere fastsatte greenser (tolerancer). De tolerancer som er gen-
givet i tabellen nedenfor vil blive betragtet som acceptable, nar deklarationen overholdes gennem-
snitligt i varepartiet. Tabellen stammer fra bekendtgarelse nr. 997 af 8. oktober 2008 om e-
meerkning af feerdigpakkede varer.

Eksempel:

| et parti pa 1000 poser majsmel 4 500 g, ma den enkelte pose have en negativ tolerance (kan veje
mindre) pa 3 % svarende til 15 g. Samlet skal partiet dog veje 500 kg.

Nominel maangde Qn i gram eller milliliter Negativ tolerance
(Qn star for faerdigpakningens nominelle indhold)
i % af Qn g eller ml
5 til 50 9 -
50 til 100 - 4,5
100 til 200 4,5 -
200 til 300 - 9
300 til 500 3 -
500 til 1000 - 15
1000 til 10 000 1,5 -

Y1 Mearkningsforordningen, bilag 1X, pkt. 1

142 Bekendtggrelse nr. 997 af 8. oktober 2008 om e-maerkning af feerdigpakkede varer
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Hvor der angives g/ml, er der en fast negativ tolerance i hele intervallet. Hvor der er angivet %,
geelder denne ogsa for hele intervallet. En flaske market med 50 ml kan saledes lovligt indeholde
45,5 ml safremt der i andre tilsvarende flasker er 54,5 ml.
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12. Holdbarhedsangivelser samt opbevarings- og anvendelses-
forskrifter

Meerkningsforordningen art. 24, art. 25, bilag X
Merkningsbekendtgarelsen § XX

12.1 Krav om holdbarhedsmaerkning

Feerdigpakkede fadevarer skal som udgangspunkt meerkes med en holdbarhedsdato™*®. Der eksiste-
rer to former for holdbarhedsmarkning — ’sidste anvendelsesdato” og mindst holdbar til”, se afsnit
12.3

Det er op til producenten at fastleegge en fadevares holdbarhed (med undtagelse af hansezg og
hakket kad under 24-timers reglen'**, se hhv. afsnit 12.4 og bilag 3, afsnit 3). Dette forudsztter, at
der foretages en faglig vurdering af en kvalificeret person, fx en faguddannet slagter, levnedsmid-
deltekniker, kok en erhvervsuddannet indenfor fadevarer eller lignende. Faguddannede personer har
i kraft af deres uddannelse erhvervet de ngdvendige kvalifikationer til at foretage vurdering af en
fadevares holdbarhed. Der er flere parametre, der kan indga i vurderingen, bl.a. ravarekendskab,
proceshygiejne, opbevaringsforhold, temperatur og graden af handtering i virksomheden.

Holdbarhedsdatoen kan suppleres med andre datoer, fx produktionsdato, tappedato, pakkedato og
sidste salgsdato, der dog ikke ma vildlede forbrugeren, jf. afsnit 17.12

Endvidere kan der pasattes dobbelt holdbarhedsmarkning, dvs. to holdbarheder afhangigt af hand-
tering, fx forskellige holdbarheder afhaengigt af, om emballagen er ubrudt eller abnet. Det er i den
forbindelse vigtigt, at der ikke kan opsta tvivl om, hvilken holdbarhed der skal laegges til grund. For
yderligere retningslinjer vedrgrende dobbelt holdbarhedsmaerkning for kad, se bilag 3, afsnit 3.

Hvis fadevaren forsynes med yderligere frivillig meerkning, fx sidste salgsdato, ma feerdigpakkede
fadevarer ikke markedsfares efter denne dato, uanset om holdbarhedsfristen tidsmaessigt ligger efter
sidste salgsdato.

12.2 Angivelse af holdbarheden

Fodevarens faktiske holdbarhed bestemmer, hvorledes denne skal angives'*:

e For fgdevarer med en holdbarhed pa under 3 maneder, er det tilstraekkeligt at angive dag og
maned

13 Der findes dog visse undtagelser, som beskrevet i afsnit 12.6 samt sarlige markningskrav for sa vidt angér holdbar-
hedsangivelse pa hakket kad, se bilag 3, afsnit 3.

144 K ommissionens forordning (EF) Nr. 2073/2005 af 15. november 2005 om mikrobiologiske kriterier for fadevarer.

> Markningsforordningen, bilag X, stk. 1, litra c) og stk. 2, litra c).
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e For fadevarer med en holdbarhed pa over 3 maneder, men hgjst 18 maneder, er det tilstraek-
keligt at angive maned og ar

e For fadevarer med en holdbarhed pa over 18 maneder, er det tilstreekkeligt at angive aret

Holdbarhedsdatoen skal angives pé falgende méde*®:

e ”Mindst holdbar til”, hvis datoen indeholder en angivelse af dagen
e ”Mindst holdbar til og med ” i andre tilfelde

e Sidste anvendelsesdato” for fedevarer, som i mikrobiologisk henseende er meget let for-
deervelige, samt fadevarer som efter en kort periode kan udgere en umiddelbar risiko for
menneskers sundhed

”Mindst holdbar til”-maerkningerne anvendes pa fedevarer, som kvalitetsmaessigt forringes til at
veere uegnet til konsum for de eventuelt kommer til at udgere en sundhedsrisiko. En ”mindst hold-
bar til”-dato er derfor den dato, som fadevaren som minimum kan holde sig til — altsa hvor fadeva-
ren som minimum stadig har den rette kvalitet.

Sidste anvendelsesdato anvendes pa fadevarer som kan udgere en risiko for menneskers sundhed,
hvis de spises efter holdbarhedstidens udlgb. Det afggrende er, at produkterne vil udgere en risiko,
far de bliver kvalitetsmaessigt forringet. Desuden folger det af definitionen pa “’sidste anvendelses-
dato”, at fedevarer som i mikrobiologisk henseende er meget let fordeervelige (produkter der under
normale omstendigheder fordeerves indenfor ca. 5 dage ved 5 °C) ogsa skal markes med sidste an-
vendelsesdato. Der vil veere tale om fgdevarer som efter en kort periode af kvalitetsmassige grunde
vil veere uegnet til konsum fx hakket ked der ikke er vakuumpakket.

For kelekraevende spiseklare produkter vil det veere relevant at foretage en konkret (individuel) vur-
dering af, om produktet skal markes med “sidste anvendelsesdato” eller "mindst holdbar til”. Kg-
lekraevende spiseklare produkter, hvor der er en risiko for vaekst af sygdomsfremkaldende bakterier
i holdbarhedsperioden, markes med “’sidste anvendelsesdato . Er der tale om et spiseklart kgle-
kreevende produkt, som er stabiliseret for veekst af sygdomsfremkaldende bakterier, eller pa anden
made sikret fri for disse, sa bar det som udgangspunkt merkes med “mindst holdbar til”. Alle gvri-
ge produkter skal merkes med “mindst holdbar til”.

Det betyder i praksis, at produkter der er stabiliserede mod vaekst af sygdomsfremkaldende mikro-
organismer, varmebehandlet i emballagen, kalekraevende produkter som ikke er spiseklare, men
som skal varmebehandles inden konsum, samt produkter der markedsfares som frosne, bar maerkes
med “mindst holdbar til”.

12.2.1 Holdbarhedsmarkning i praksis

Beslutningen om, hvorvidt en fadevare skal markes med holdbarhedsangivelsen mindst holdbar
til” eller ’sidste anvendelsesdato” skal treeffes af den ansvarlige for markningen ved en konkret
vurdering af produktet.

18 Markningsforordningen, bilag X, stk. 1, litra a) og stk. 2, litra ).
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Vurderingen af, hvornar en fgdevare kan udgare en risiko ved holdbarhedsudlgb, bar baseres pa
virksomhedens risikovurdering af produktet, herunder om holdbarheden er fastsat af kvalitetsmees-
sige hensyn eller af hensyn til fadevaresikkerheden. Hvis et produkt er kalekreevende, ikke spise-
klart og beregnet til varmebehandling inden fortering, sa vil risikoen over tid ikke vere kritisk i det
feerdige produkt, idet bakterierne fjernes ved tilstreekkelig tilberedning af produktet. Et sddan pro-
dukt ber derfor maerkes med “mindst holdbar til”. Omvendt hvis der er tale om et kelekraevende
spiseklart produkt, hvor der kan ske veaekst af sygdomsfremkaldende bakterier i produktet over
tid*", s kan fodevaren udgere en risiko, og holdbarhedsmerkningen ber derfor vare “sidste an-
vendelsesdato”. Vurderingen ber baseres pa erfaring med forekomst af relevante sygdomsfremkal-
dende bakterier i produktet, samt mulighed for veekst i produktet i holdbarhedsperioden. Mulighed
for veekst vurderes ud fra produktets fysisk/kemiske sammensatning (fx pH, vandaktivitet, saltind-
hold og indhold af tilseetningsstoffer), produktions- og pakkemetode, samt opbevaringstemperatur.

I vurderingen af om et produkt kan udgare en risiko, er det specielt relevant at medtage bakterien
Listeria monocytogenes (herefter benavnt Listeria) i overvejelserne, men ogsa andre sygdomsfrem-
kaldende bakterier kan veere relevante afhaengig af produkttype, fremstillingsproces og opbeva-
ringsforhold. For yderligere information om vurdering af holdbarhed i relation til Listeria refereres
til Fedevarestyrelsens vejledning nr. 9066 af 22. februar 2013 om holdbarhedsvurdering af fodeva-
rer for Listeria monocytogenes.

Nedenfor er lavet et beslutningstree til hjeelp for at bestemme den korrekte holdbarhedsmaerkning.

17 Der er her ikke tale om veekst af listeria p& baggrund af en kontaminering, som falge af darlig kekkenhygiejne hos
forbrugeren.
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Beslutningstrae for holdbarhedsmaerkning

Sporgsmal: Er fedevaren
mikrobiologisk meget let
fordaervelig (dvs. fordeerves
indenfor ca. 5 dage)

Er fogdevaren spiseklar

(altsa dvs., at fedevaren
{} {} ikke skal tilberedes inden

spisning)
Nej

Eksempelvis
frisk skaret Ja
frugt, hakket

kod (ikke
Ve

pakket) Eksempelvi
s: Fersk Nej
kgd, der er Vil fedevaren over tid
vakuum- kunne udggre en
pakket.
sundhedsfare fgr den

?Iiver fordaervet

Ja Nej

Eksempelvis:
Spiseklare Els@m-
fodevarer som .
N pelvis:
sandwich, rgget ik
laks, salater, m.m. Kiks,
knaek-
bred,
maelk,
Bgr som udgangspunkt| |Bgr som udgangspunkt ::erlp;st:
maerkes med ”sidste maerkes med “mindst —
anvendelsesdato” holdbar til”

For flere vejledende eksempler pa holdbarhedsmarkning se bilag 6.
12.2.2 Placering af holdbarhedsdato

Ovenngvnte markningsoplysninger skal ledsages af enten selve datoen eller en henvisning til det
sted pa pakningen, hvor datoen er anfort'*. Der er ikke nogen specifikke formkrav for en sidan
henvisning, men den ma ikke blive vildledende, dvs. at forbrugeren ikke ma veere i tvivl om, hvad
der er holdbarhedsdatoen. Eksempelvis vil man som udgangspunkt kunne angive: ”Mindst holdbar
til: Se dasens bund”, ”Mindst holdbar til: Se flaskens kapsel” eller ’Sidste anvendelsesdato: Se an-
den etiket”. Det vil dog som udgangspunkt ikke vere tilstreekkeligt at skrive ”Mindst holdbar til: Se

pakken”. Datoen skal omfatte en ukodet angivelse af dag, méned og ar i den nevnte raekkef;alge“g.

148 Mearkningsforordningen, bilag X, stk. 1, litra b) og stk. 2, litra b).

9 Markningsforordningen, bilag X, stk. 1, litra c) og stk. 2, litra c).
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12.3 Holdbarhedsdato for hgnseaeg (Gallus gallus)

For hgnseaeg er datoen for mindste holdbarhed fastsat til hgjst 28 dage efter leegningen, jf. handels-
normerne for &g**°. Holdbarhedsdatoen for g skal angives som Mindst holdbar til (dag og ma-
ned)”.

Hensezeg kan endvidere merkes med datoen for sidste salgsfrist. Denne skal angives som ”sidste
salgsdato” efterfulgt af en ukodet angivelse af dag og maned i1 den nevnte reekkefolge. Sidste salgs-
dato er for hanseag fastsat til 21 dage fra lgningen™", svarende til datoen for mindste holdbarhed
minus 7 dage. Det betyder, at forbrugeren som minimum har 7 dage at anvende &ggene i.

12.4 Meerkning med opbevarings- og anvendelsesforskrifter

Hvis holdbarheden af en fadevare afhanger af specielle opbevaringsforhold, skal den pageeldende
fadevare markes med en opbevaringsforskrift'>*. Der kan fx vére tale om en vare, der skal opbeva-
res ved hgjst 5° C, for at den kan bevare sine specifikke egenskaber indenfor den angivne holdbar-
hedsperiode. For opbevaring pa frost er det ogsa virksomheden, der selv fastsatter temperaturgraen-
sen fx -12° C eller -18° C, se endvidere afsnit 12.8 og kap. 16.

Anvendes betegnelsen ’dybfrossen”, skal reglerne om dybfrosne fadevarer overholdes, jf. afsnit
12.8 og kap. 16.

Fedevarer merket med “sidste anvendelsesdato”, skal altid forsynes med opbevaringsforskrifter.

For at muliggere korrekt opbevaring eller anvendelse af fedevarerne efter abning af emballagen
skal opbevaringsforskrifterne og/eller anvendelsesperioden efter &bning om ngdvendigt angives™-.

12.5 Fadevarer der ikke skal holdbarhedsmeerkes

Der findes en reekke fadevarer og fedevaregrupper, for hvilke holdbarhedsdatoen ikke skal angives,
fx friske frugter og grgntsager, bagerivarer som normalt anvendes inden 24 timer, vine, alkohol med
mere end 10 % volumen alkohol, salt, sukker og sukkervarer, eddiker og tyggegummi. For en kom-
plet liste over undtagede fgdevarer henvises til mearkningsforordningens bilag X, stk. 1, litra d).

12.6 Maerkning med brugsanvisning og rad om handtering

Markningen skal omfatte en brugsanvisning, hvis en udeladelse heraf vil kunne indebzere, at den

pagaldende fadevare ikke anvendes pa den rette made’**.

150 ommiissionens Forordning (EF) Nr. 589/2008 af 23. juni 2008 om gennemfgrelsesbestemmelser til Radets forord-
ning (EF) nr. 1234/2007 for sa vidt angéar handelsnormer for g, artikel 13.

151 Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF) nr. 853/2004 af 29. april 2004 om sarlige hygiejnebestemmelser for
animalske fadevarer, bilag 3, afsnit X, kapitel I, pkt. 3.

152 Markningsforordningen, artikel 25, stk. 1.

153 Mearkningsforordningen, artikel 25, stk. 2.
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I visse tilfelde kan det fx veere ngdvendigt at give forbrugerne en oplysning om, hvorledes en fade-
vare skal behandles/tilberedes. Dette vil specielt geelde for fadevarer, som ikke er velkendte i Dan-
mark, eller som har veeret udsat for en serlig behandling, som ikke er almindeligt kendt.

For nogle fadevarer er der desuden krav om rad om handtering af fadevaren. Eksempelvis skal feer-
digpakket, fersk fjerkreeked meerkes med brugsanvisning om god kgkkenhygiejne.

For sa vidt angar markning af escolar og oliefisk/smgrmakrel, se afsnit 15.4.

12.7 Supplerende bestemmelser om meerkning af feerdigpakkede dybfrosne
fodevarer

Feerdigpakkede, dybfrosne fgdevarer, dvs. fadevarer, som efter dybfrysning og temperaturudligning

overalt og uafbrudt holder en temperatur pa -18 grader C° eller koldere, og som virksomheden gn-

sker at markedsfgre som dybfrosne, skal markes med falgende oplysninger™>:

e Varebetegnelsen suppleres med oplysningen “Dybfrossen”
e Oplysningen "Ma ikke nedfryses igen efter optening”

e Datoen for mindste holdbarhed ledsaget af det tidsrum, i hvilket fadevaren kan opbevares af
modtageren, og af angivelsen af opbevaringstemperatur eller krav til opbevaringsudstyr

Kravene i dette afsnit gaelder dog ikke for konsumis™®. Se om markning af dybfrosne engrosembal-
lerede fgdevarer under kapitel 16.

154 Markningsforordningen, artikel 27, stk. 1.

155 Rédets direktiv af 21. december 1988 om indbyrdes tilnaermelse af medlemsstaternes lovgivning om dybfrosne lev-
nedsmidler (89/108/EQF), artikel. 8. Se ogsa om markning med nedfrysningsdato i bilag 3, afsnit 2.

1% Direktiv 89/108, artikel 1, stk. 2.
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13. Seerlige salgssituationer

Merkningsforordningens art. 8, art. 14 og art. 44
Markningsbekendtgarelsens § XX

13.1 Ikke-feerdigpakket, pakket pa kgberens anmodning, pakket til direkte salg

Ved salg af ikke-feerdigpakkede fadevarer, fadevarer der pakkes pa salgsstedet pa anmodning af
kaberen eller er feerdigpakket med henblik pa direkte salg, er det den enkelte medlemsstats valg, om

man gnsker at fastsette regler om markningskrav for disse typer fadevarer®®’.

I Danmark har man valgt at fastseette krav om markning pa de fadevarer, som er fremstillet, pak-
ket'*® og uglbudt til salg indenfor samme detailbutik og som markedsfares over leengere tid end én
15

salgsdag™”.

Det betyder, at for ikke-feerdigpakkede fadevarer, fadevarer pakket pa keberens anmodning og fa-
devarer pakket til direkte salg indenfor samme salgsdag, er der ikke fastsat specifikke regler, og de
skal derfor ikke maerkes, uanset at der eventuelt ikke er personlig betjening. Forbrugeren har heller
ikke krav pa at fa information om disse fadevarer.

Det er dog obligatorisk, at forbrugeren i alle tilfeelde skal kunne fa oplysning om allergene ingredi-

enser'®.

13.2 Salgssituationer der ikke er reguleret

Der er ikke fastsat krav om maerkning eller anden oplysningspligt udover allergene ingredienser for
fadevarer, som er ikke-faerdigpakket'®*, pakket pA anmodning af forbrugeren, eller pakket til direkte
salg pa samme salgsdag.

En fadevare anses for pakket pa anmodning af forbrugeren, nar pakningen af fadevaren farst sker
efter, at forbrugeren har bestilt fedevaren.

En fadevare anses for pakket til direkte salg pa samme salgsdag, nar der er tale om en fgdevare,
som er pakket pa forhand forud for travle tider pa én dag. Hvor langt et tidsrum far det aktuelle

57 Markningsforordningen, artikel 44, stk. 2.

158 pakket til lengere end én dag. De tidligere § 22-fadevarer.
159 De tidligere § 22-fadevarer.

1901 ss mere herom i kapitel 18 om allergener.

181 s om ikke-ferdigpakkede fadevarer i afsnit 5.1.

71

Fadevarestyrelsen



salg, der kan veere tale om, ma vurderes konkret, men tidsrummet ma ikke veere leengere end én
normal salgsdag

Eksempel: Ikke-feerdigpakkede fgdevarer

| et supermarked szlges brgd uindpakket til selvbetjening i en montre. Kunden kan ga hen og tage
en pose, vaelge et brad og leegge det ned i posen og derefter ga til kassen. Der vil ikke veere nogen
form for betjening i forbindelse med der, hvor man tager bradet.

Bradet betragtes som ikke-feerdigpakket, og der er derfor ikke krav om markning eller betjening,
herunder krav om mundtlig oplysning om fadevaren. Dog skal forbrugeren kunne fa oplysninger
om allergene ingredienser.

Eksempel: Fgdevarer pakket pa anmodning af forbrugeren

| en slagterbutik ligger palaeegsprodukter i store stykker i en montre til opskering. Forbrugeren beder
slagteren om 10 skiver rullepglse, som slagteren herefter skarer og pakker til forbrugeren.
Rullepglsen er pakket pa anmodning af forbrugeren. Fadevaren pakkes, fordi forbrugeren har be-
stilt den. Der er derfor ikke krav om merkning eller betjening, herunder krav om mundtlig oplys-
ning om fadevaren. Dog skal forbrugeren kunne fa oplysninger om allergene ingredienser.

Eksempel: Fgdevarer pakket pa anmodning af forbrugeren

En forbruger ringer til det lokale pizzeria og bestiller en pizza. Pizzaen bliver herefter lavet og pak-
ket til afhentning af forbrugeren eller leveret hos forbrugeren.

Pizzaen er pakket pa anmodning af forbrugeren. Fadevaren pakkes, fordi forbrugeren har bestilt
den. Der er derfor ikke krav om merkning eller betjening, herunder krav om mundtlig oplysning om
fadevaren. Dog skal forbrugeren kunne fa oplysninger om allergene ingredienser.

Eksempel: Fgdevarer pakket pa anmodning af forbrugeren

En forbruger gar ind pa internettet og bestiller en burger og en cola. Bestillingen gar direkte via
nettet ind til butikken, som begynder at lave burgeren og pakke den sammen med en cola. Herefter
bliver maden sendt med et bud ud til forbrugerens adresse. Pa intet tidspunkt taler forbrugeren med
nogen fra butikken.

Burgeren er pakket pa anmodning af forbrugeren. Fadevaren pakkes, fordi forbrugeren har bestilt
den. Der derfor ikke krav om merkning eller betjening, herunder krav om mundtlig oplysning om
fadevaren. Dog skal forbrugeren kunne fa oplysninger om allergene ingredienser.

Colaen kan i dette tilfaelde vare bade faerdigpakket og pakket pa anmodning af forbrugeren. Hvis
den er produceret og pakket/tappet i forvejen pa flaske (fx en Coca Cola pa flaske), sa vil den vaere
en ferdigpakning og skal merkes med alle de obligatoriske markningsoplysninger. Omvendt hvis
colaen tappes i butikken fra et blandingsanlaeg og fyldes i et papbager, sa vil den ligesom burgeren
veere pakket pa anmodning af forbrugeren og skal derfor ikke markes men forbrugeren skal kunne
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fa oplysninger om allergene ingredienser.

Eksempel: Direkte salg — fedevarer pakket forud for travle tider pa en dag

| et supermarked har personalet pakket et antal sandwich forud for salg pa samme dag. Sandwiche-
ne bliver lagt ud i butikken, hvor forbrugeren kan tage en og ga direkte til kassen.

Sandwichen anses for pakket til direkte salg indenfor én salgsdag. Det afgarende for at veere inde i
denne situation er, at sandwichen kun er pakket til salg indenfor samme salgsdag. Da der ikke er
fastsat regler for disse fadevarer, er der derfor ikke krav om maerkning eller betjening, herunder
krav om mundtlig oplysning om fgdevaren. Dog skal forbrugeren kunne fa oplysninger om allerge-
ne ingredienser.

13.3 Regler for bestemte direkte salgssituationer

Huvis varen fremstilles'®?, pakkes og udbydes til salg i samme detailforretning og skal szlges i en
periode, der kan overstige én salgsdag, kan skriftlig ingrediensangivelse undlades, hvis forretningen
pa forlangende oplyser, hvilke ingredienser der er anvendt i varen. Hvis forretningen bliver spurgt
om oplysninger om ingredienser i varen, herunder oplysninger om de allergene ingredienser, kan
det gives mundtligt. Denne form for direkte salg kreever derfor mulighed for personlig betjening.

Ingredienserne behgver ikke at blive angivet efter faldende veaegt. Der behgver heller ikke at oplyses
om mangdeforhold, jf. kapitel 9. Hvis ingredienslisten alligevel frivilligt angives pa pakningen,
udlgser dette ikke krav om mangdeangivelse af ingredienser, men til gengald skal ingredienslisten
overholde kravene til udformning af ingredienslister, herunder kravet om angivelse i faldende or-
den.

Oplysningsforpligtigelsen gaelder, nar varen er fremstillet i butikken, men omfatter alle dele, der
naturligt indgar i det fremstillede, uanset om dele af det feerdige produkt er indkabt. Fx frikadeller
med kartoffelsalat, gren salat med dressing samt bolle preesenteret som en samlet ret. Der skal angi-
ves ingredienser for alle dele, frikadeller, bolle m.v., uanset om frikadellerne og bollen er indkabt
feerdige. Forretningen kan selv veelge, om ingredienser angives samlet eller for den enkelte del, blot
det tydeligt tilkendegives overfor kunden.

Eksempel: Direkte salg — fgdevarer, der fremstilles, pakkes og udbydes til salg i samme detail-
forretning henover et tidsrum pa flere dage

I et supermarked har personalet udportioneret en rejesalat fra en stor industripakke ned i mindre
pakninger til forbrugeren. Rejesalaterne leegges ud i supermarkedets delikatesseafdeling, hvor der er
personale til at betjene kunderne. Rejesalaterne salges over flere dage. Forbrugeren kan tage en
pakke med sig op til kassen.

Rejesalaterne er fremstillet, pakket og udbudt til salg i samme detailforretning i en periode, der
overstiger én salgsdag. De er altsa pakket til den form for direkte salg, som er reguleret. For disse
fadevarer er der krav om fuld meerkning pa naer markning med ingrediensliste, som kan gives

192 En simpel tilvirkning af produkter opfattes som tilstraekkeligt. En simpel tilvirkning kan fx veere en udportionering af
et produkt i mindre salgsenheder.
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mundtlig pa forespgrgsel,. Det er derfor afgarende i disse salgssituationer, at forbrugeren kan fa en
personlig betjening, da forbrugeren ellers ikke har mulighed for at fa de oplysninger, som der er
krav om i reglerne. Det er desuden en forudsatning, at fedevaren er fremstillet, pakket og udbudt til
salg indenfor samme detailforretning, og at dette salg foregar over flere dage.

Fadevarerne ma godt ligge til salg foran disken i en delikatesseafdeling, sa leenge forbrugeren blot
har mulighed for at ga op til disken og spgrge om oplysningerne. Der er selvfalgelig ogsa krav om
at forbrugeren kan fa oplysning om allergene ingredienser.

Eksempel: Samme detailforretning

I en ostebutik kaber ostehandleren store blokke af ost hjem, som han herefter skeerer ud i mindre
stykker og pakker til salg til forbrugeren. Han kommer alle de pakkede stykker ost i sin bil, hvoref-
ter han karer ud pa det lokale torv i nabobyen og selger ost til forbrugerne direkte fra sin bil.

Ostebutikken og ostebilen er samme detailforretning. Nar ostehandleren pakker stykker af ost il
salg til mere end én dag, betyder det, at han kan salge dem, meerket efter § X. Hvis han salger
ostene pa samme dag, som de er pakket, behgver han ikke meerke dem (se afsnit 13.2 om direkte
salg pa samme dag).

13.4 Fjernsalg

Forbrugeren skal have adgang til de samme oplysninger ved kab over internettet som ved kgb i en
butik. Derfor skal de samme oplysninger, som er et krav pa en feerdigpakket fadevare (jf. kap. 5),
vare oplyst pé nettet i forbindelse med kabet, dog med undtagelse af holdbarhedsangivelsen®. Se
ogsa afsnit 17.1 vedr. en virksomheds markedsfaring pa internettet.

Kommissionens svar:

Spargsmal: For fadevarer, der udbydes ved fjernsalg, hvem er a) ansvarlig for at give oplys-
ningerne til forbrugerne, og b) ansvarlig for at sikre, at der foreligger fedevareinformation,
og at den er korrekt?

’Lederen af fgdevarevirksomheden, der er ansvarlig for fadevareinformation, er den leder, under
hvis navn eller firmanavn fgdevaren markedsferes. Lederen skal sikre, at der foreligger fedevarein-
formation, og at den er korrekt.

For fgdevarer, der udbydes ved fjernsalg, er det ejeren af hjemmesiden, der er ansvarlig for, at der
foreligger obligatorisk fadevareinformation, inden kgbet afsluttes.”

Kommissionens svar:

183 Mearkningsforordningen, artikel 14.
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Spgrgsmal: Hvilken type oplysninger skal den ansvarlige fadevarevirksomhedsleder angive,
nar fedevarer markedsfares ved fjernsalg, og i hvilken fase?

“Der bgr skelnes mellem fardigpakkede fodevarer'®*1 og ikke-ferdigpakkede fadevarer, der udby-
des til salg ved fjernsalg.

- Feerdigpakkede fgdevarer:
Inden kabet afsluttes, skal den ansvarlige fedevarevirksomhedsleder stille al obligatorisk fedeva-
reinformation til radighed®®, undtagen datoen for mindste holdbarhed eller sidste anvendelses-
dato. Definitionen af "obligatorisk fadevareinformation” omfatter alle oplysninger, som skal gives
til den endelige forbruger i henhold til EU-lovgivningen og ikke kun i henhold til FIC-forordningen.
Den obligatoriske fadevareinformation skal fremga af stettematerialet for fjernsalget eller gives pa
anden relevant made, som lederen af fadevarevirksomheden tydeligt
angiver, uden yderligere omkostninger for den endelige forbruger.

Derudover skal den ansvarlige fadevarevirksomhedsleder pa leveringstidspunktet stille alle obli-
gatoriske oplysninger til radighed (herunder datoen for mindste holdbarhed eller sidste anvendel-
sesdato).

o lkke-feerdigpakkede fadevarer:
Fedevarevirksomhedslederen skal kun angive oplysninger om allergener, medmindre det nationalt
er kraevet, at alle eller nogle af de oplysninger, der henvises til i artikel 9 og 10 i FIC-forordningen,
skal angives. Der bar foreligge oplysninger om allergener eller andre oplysninger, som kraeves ifal-
ge national lov, a) inden kgbet afsluttes, og de skal enten fremga af stattematerialet for fjernsalget
eller gives pa anden relevant made som lederen af fgdevarevirksomheden tydeligt angiver uden
yderligere omkostninger for den endelige forbruger, og b) pa leveringstidspunktet.”

Kommissionens svar:

Spgrgsmal: Nar ferdigpakkede fadevarer markedsfares ved fjernsalg, skal
fedevarevirksomhedslederen da angive ”Lot-nummeret” i henhold
til direktiv 2011/91/EU, inden kgbet afsluttes?

"Obligatorisk fgdevareinformation™ omfatter alle de oplysninger, som den endelige forbruger skal
have i medfar af EU-bestemmelserne. "Lot-nummeret" er fastlagt i Europa-Parlamentets og Radets
direktiv 2011/91/EU af 13. december 2011 om angivelser af eller maerker til identifikation af et be-
stemt levnedsmiddelparti. Denne information er imidlertid ikke bestemt til den endelige forbruger.
Formalet med dette redskab er primert at sikre sporbarheden, og det har ikke indflydelse pa forbru-
gernes valg. Ud fra en pragmatisk tilgang er der som sadan ikke noget krav om, at disse
oplysninger skal foreligge, inden kabet afsluttes.”

164 »Eerdigpakkede fadevarer" er defineret i artikel 2, stk. 2, litra e), i FIC-forordningen.

165 "Opligatorisk fedevareinformation" er defineret i artikel 2, stk. 2, litra c), i FIC-forordningen.
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13.5 Udbringningsordninger

Udbringningsordninger kan fx veere udbringning af mad til eldre, bgrn, skoler, bgrnehaver, osv.
Der kan ske udbringning af enten feerdigpakkede fadevarer eller fadevarer pakket pa anmodning af
forbrugeren. Uanset de nedenfor opstillede retningslinjer vil det dog altid veere en konkret vurde-
ring, hvornar en fgdevare i forbindelse med en udbringningsordning er en feerdigpakket fadevare.

13.5.1 Feerdigpakkede fadevarer

En fedevare, der er produceret og pakket fgr fadevaren bliver bestilt, vil veere en ferdigpakket fo-
devare. Dette galder ogsa, nar fadevaren bestilles igennem en udbringningsordning.

| disse tilfeelde kan det vaere hensigtsmaessigt, at de relevante meerkningsoplysninger fremgar af
bestillingssedlerne, som fx foraeldre bruger ved bestilling af bgrnenes skolemad, eller som fx de
aldre, evt. sammen med en kostradgiver, kan leegge en kostplan efter.

Hvis markningsoplysningerne, jf. art. 9 i meerkningsforordningen, fremgar af bestillingssedlen eller
en medfglgende menubeskrivelse, behgver oplysningerne ikke tillige fremga af emballagen. Dog
geelder det, at der i alle tilfelde skal veere en holdbarhedsangivelse pa emballagen, saledes at det
direkte fremgar, hvor lenge maden er holdbar, og om dette kraever bestemte opbevaringsforhold, fx
kaleskab. Endvidere skal det altid veere muligt at spore en madpakke/faerdigret o. lign. tilbage til en
bestemt dagsproduktion.

Det er producentens ansvar at merke den enkelte madpakke saledes, at modtageren kan identifice-
res ved fx at skrive modtagerens navn pa pakken eller vedhafte bestillingssedlen. Endvidere skal
den enkelte portion vaere maerket saledes, at modtageren entydigt kan henfgre den til de relevante
oplysninger pa menubeskrivelsen eller bestillingssedlen.

13.5.2 Fadevarer pakket pa anmodning af forbrugeren

En fadevare, der produceres og pakkes direkte i forbindelse med salg, er pakket pa anmodning af
forbrugeren. Fodevaren bliver forst produceret og pakket, fordi den er bestilt'*®. Denne udbring-
ningsform svarer til en almindelig takeaway bestilling. Disse fodevarer skal ikke markes i henhold
til maerkningsbekendtgerelsen. Se mere herom under afsnit 5.1 i markningsvejledningen.

Eksempel: Udbringning af fadevarer pakket pa anmodning af forbrugeren

En pensioneret forbruger bestiller igennem en madservice fast levering af aftensmad. Firmaet, der
leverer maden, laver madplaner pa én maned ad gangen, som forbrugeren kan se pa internettet eller
fa udleveret pa papir.

Der er tale om udbringning af fedevarer pakket pa anmodning af forbrugeren, fordi fadevarerne
farst er blevet pakket, fordi forbrugeren har bestilt dem. Selvom der er tale om en fast abonne-

1% Her er mangden af mad ikke afgarende for, hvorvidt der er tale om en ferdigpakket fadevare. Der kan godt bestilles
til flere dage. Fadevaren kan som udgangspunkt stadig betragtes som bestilt, selvom der er tale om en Igbende abonne-
mentsordning.
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mentsordning, saledes at forbrugeren ikke aktivt bestiller hver enkelt levering, sa vil der alligevel
veere tale om fadevarer, der er pakket pa anmodning af forbrugeren, idet forbrugeren har bestilt ma-
den far den bliver pakket. Der er derfor ikke krav om maerkning pa disse fadevarer. Der skal dog
oplyses om allergene ingredienser.

Det vil dog altid veere mest hensigtsmaessigt uanset om fgdevarerne i en udbringningsordning er
omfattet af markningsreglerne, at der pa fedevarerne, som minimum markes med “sidste anvendel-
sesdato”’/’mindst holdbar til” dato, en identifikation af maden, saledes at den kan kobles med in-
formationen pa bestillingssedlen/nettet samt evt. anvendelsesforskrifter - specielt hvis der leveres til
flere dage ad gangen. Men denne markning er altsa ikke et krav ved udbringning af fadevarer pak-
ket pa anmodning af forbrugeren

13.6 Salg af feerdigpakkede fgdevarer i engrosleddet til personale

Hvor en ferdigpakket fadevare, der er bestemt til engrossalg, og dermed alene opfylder maerk-
ningskravene i art. 8, stk. 7, jf. kapitel 5, seelges til fadevareproducentens personale, er det tilstraek-
keligt, at de obligatoriske markningsoplysninger fremgar af handelsdokumenterne. Den enkelte
pakning skal dog altid vaere maerket med oplysning om, hvilket fadevareparti det tilhgrer'®’(se kapi-
tel 4).

Det er en forudsatning, at medarbejderne pa forlangende kan fa alle relevante markningsinformati-
oner fra virksomheden. Det er ikke afgerende, at oplysningerne er merket pa dansk, idet der ogsa
kan maerkes pé et andet sprog, som man forventer, at personalet kan forsta, fx engelsk'®®. Endvidere
bar det veere klart for medarbejderen, at fadevaren alene er til personalesalg.

187 Maerkningsbekendtgarelsen, § XX

1% Det kunne ogsd vare kinesisk, hvis personalet bestér af folk med kinesisk baggrund.
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14. Seerligt vedrgrende meerkning af ked og kadvarer

Merkningsbekendtgarelsen § XX
Meerkningsforordningens bilag VI

14.1 Sundheds- og identifikationsmaerkning

Animalske fadevarer, der er fremstillet pa virksomheder omfattet af hygiejneforordningen for ani-
malske fadevarer'®, men som ikke mé& markes med identifikationsmarke eller sundhedsmerke
som beskrevet i artikel 5 i ovennavnte forordning, skal mearkes med det nationale merke. Det dre-
jer sig om falgende tilfeelde:

e Dyr der er ngdslagtet uden for slagteriet, og som godkendes af embedsdyrlaegen.

e Svinekad der er undersggt for tilstedeveerelse af trikiner ved brug af trikinoskop-metoden,
og som godkendes af embedsdyrlegen.

Feerdigpakket hakket kad fremstillet og pakket pa engros virksomheder omfattet af hygiejneforord-
ningen for animalske fadevarer, hvor kadet ikke er merket i overensstemmelse med kravene i bilag
VI, del B, punkt 1 med hensyn til oplysning om fedtindhold og bindevaev/kagdprotein forholdet, skal
ligeledes markes med det nationale meerke.

Det nationale marke skal veere formet som en cirkel, hvor virksomhedens autorisationsnummer
fremgar gverst i cirklen og tallet 1 angives nederst. Nar det nationale meerke anvendes som sund-
hedsmeerke, skal cirklen have en udvendig diameter pa mindst 4,5 cm og tallene i autorisations-
nummeret skal vaere mindst 0,8 cm hgje og 1-tallet mindst 1,1 cm hgijt.

Fadevarer, market med det nationale mearke, ma kun afsattes pa det danske marked og ma ikke
indgd i andre fadevarer, der senere afsettes udenfor det danske marked.

Fadevarestyrelsen kan tillade, at identifikationsmaerket pakkemateriale overfares fra en virksomhed
til en anden, og at den anden virksomhed anvender pakkematerialet pa falgende betingelser:

e At produktionen af den pagealdende fgdevare er ophart pa den virksomhed, hvis nummer er
anfert pa det identifikationsmarkede materiale

e At veardien af det identifikationsmarkede materiale ikke er ubetydelig

Tilladelsen kan gives for en periode pa hgjst 7 maneder.

1%9 Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF) nr. 853/2004 af 29. april 2004 om sarlige hygiejnebestemmelser for
animalske fadevarer
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14.2 Meerkning af hakket kgd med fedtindhold

Hakket kad, der er maerket med det nationale meerke, som navnt i afsnit 14.2, skal maerkes med
oplysning om fedtprocenten, som kan angives som den faktiske fedtprocent eller g/100 g eller et
interval inden for hvilket fedtprocenten ligger. Dette krav gaelder dog kun i en gros leddet, hvor det
hakkede kad er fremstillet og pakket. Merkning med fedtindhold af hakket kad som er fremstillet
og pakket i detail er frivillig. Hvis en producent i detailleddet vealger at angive fedtprocent pa hak-
ket kad skal oplysningen naturligvis vaere korrekt og ma ikke vildlede forbrugeren. Angivelse af
fedtindhold for hakket kad udlgser ikke krav om neringsdeklaration. Fedtprocenten kan angives pa
falgende mader:

e Som den faktiske fedtprocent ("X % fedt”)
e Som et interval indenfor hvilket fedtprocenten ligger ("X-Y % fedt”)

e Som et maksimalt fedtindhold ("Maks. X % fedt”, “Fedtindhold mindre end X % eller lig-
nende formulering)

For hakket kad merket med "Maks. X % fedt”, ’fedtindhold mindre end X %" eller lignende, er der
som udgangspunkt ikke fastsat nogen tolerancegranse opad, hvilket betyder at fedtindholdet ikke
ma overstige X %.

Hvis fedtprocenten angives som et interval, skal den faktiske fedtprocent ligge indenfor intervallet.
Der ma ikke anvendes sa bredt et interval, at det ikke har nogen nyttevaerdi for forbrugeren, fx vil et
interval pa 2-30 % som udgangspunkt vere for bredt. Tolerancegraenserne ved markning med fedt-
indhold som et interval er +/- 1,5 g, nar fedtprocenten er mindre end 10 og +/- 15 %, nar fedtpro-
centen er over 10. +/- 8 g hvis fedtindholdet er over 40 g/100 g. Det betyder, at for hakket kad
maerket med 3-7 % fedt er tolerancegreenserne 1,5 — 8,5 % fedt. For hakket ked market med 8-12 %
fedt, er tolerancegraenserne’™® 6,5 % — 14,4 % fedt.

Placeringen af oplysning om fedtprocent skal ske i overensstemmelse med afsnit 5.4.

For hakket kad, der ikke markedsfgres med det nationale merke, skal markningen indeholde fol-
gende angivelser: "fedtindhold under...” og “Collagen-/ kadproteinforholdet under*",

14.3 Seerligt vedrgrende indfrysning og holdbarhedsmaerkning af ked

Der geelder sa&rlige forhold i forbindelse med indfrysning og holdbarhedsmaerkning af ked. En
naermere beskrivelse heraf kan ses i bilag 3.

170 \ejledning til brug for myndigheders kontrol med overholdelse af EU lovgivning. December 2012.

1 Meerkningsforordningen, bilag V1, del B, stk. 2.
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14.4 Seerligt vedrgrende varebetegnelser og udskeeringer

Varebetegnelsen pa stykker af kad, bar falge de alment kendte betegnelser for dyrets udskaeringer.
Disse kan blandt andet ses pa illustrationer fra Danske Slagterier og Landbrug og Fedevarer. Ek-
sempelvis vil det vere vildledende at markedsfere kad fra bov som om, den kommer fra skinken.

| forhold til skinke er hovedreglen, at ”’skinke” skal besta af hele skinkemuskler, hvor muskelstruk-
turen er tydelig pa hele overfladen. Er der tale om findelt ked fra skinke udskeringen, kan man bru-
ge betegnelsen “fremstillet af skinkekead”.

Afgerelse: Anvendelse af varebetegnelsen ”skinke”

Sekretariatet for Fgdevare- og Veteringrklager har i afgerelse vedr. markedsfering af feerdigretten
XX (ordene skinke og kelle indgar)” sagt:

“Fodevare- og Veterincerklager finder, at markedsforingen af ”XX (ordene skinke og kolle indgar)”
sammen med ordene “mort, mort skinkekod” giver forbrugerne indtryk af, at det anvendte kad i
produktet stammer fra skinken pa grisen. Da kedet imidlertid stammer fra skanken pa grisen, er
markedsforingen vildledende.”

Vi legger veegt pd, at det fremgdr af alment anvendte illustrationer fra savel Danske Slagterier
som Landbrug og Fodevarer om grisens udskeeringer, at “skinken” pd grisen er bagbenets overlar.
Det fremgar af illustrationerne, at skanken pa grisen derimod er bagbenets underlar.

Derudover leegger vi vaegt pa, at skanken (underlaret) i det konkrete tilfzelde er skaret fri af skinken
(overlaret), og produktet er derfor ikke et blandingsprodukt. Det er derfor vildledende markedsfg-
ring, hvis skanken i sig selv markedsfgres som skinke, fordi virksomheden har anvendt en hel anden
del af grisen.”

“Fodevare- 0g Veteringerklager er enige med fedevareregionen i, at anvendelsen af betegnelsen
“kolle” i det konkrete tilfecelde ikke er vildledende. Vi mener, at betegnelsen "kolle” af en forbruger
ikke ngdvendigvis kun kan forstas som betegnelsen for hele bagbenet (over- og underlar) pa grisen.
Betegnelsen dakker ikke over en bestemt del af svinet, og kan derfor anvendes mere frit.”

Afgerelse: Anvendelse af varebetegnelsen "*Bov*™*

Sekretariatet for Fgdevare- og Veterinarklager har i afggrelse vedr. anvendelse af betegnelsen
"bov" pa menukort sagt:

"Du oplyser, at Fedevarestyrelsen tidligere har godkendt, at I skriver "bov" pa menukortet. | kan
stadig skrive bov pa menukortet, men det forudsetter, at | benytter bov.

Du skriver, at du kan fremleegge dokumentation for, at det er bov, du benytter. P4 tilsynet kunne
den tilsynsfgrende konstatere, at der var tale om 52 % hakket skinke. Den faktura, der foreld, var
pa indkab af 52 % hakket skinke.Brug af betegnelsen "skinke" eller "bov" skal bedemmes ud fra
maerknings- og vildledningsreglerne. Forbrugeren vil forvente et procentvis indhold af skinkemusk-
ler, der ligger veesentligt hgjere end 52 %. Det vil dog komme an pa en konkret vurdering i forhold
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til den samlede markedsfaring. | jeres tilfeelde finder vi, at 52 % er vildledende for forbrugeren.
Forbrugeren vil endvidere forvente, at "bov" bestar af hele bovmuskler eller starre stykker af bov-
muskler. Hakket eller findelt ked kan ikke betegnes som "bov".

14.5 Meerkning af oksekgd og kalvekgd

Der findes en sarlig obligatorisk meaerkningsordning for oksekad og kalvekad, bl.a. krav om meerk-
ning med landet, hvor dyret er fadt, opvokset, slagtet og opskaret/hakket. For yderligere oplysnin-
ger om denne ordning henvises til forordningerne om markning af oksekad'’* samt vejledning nr.
9555 af 11. november 2011 om merkning af oksekad.

14.6 Meerkning af fjerkreekad

Der findes yderligere obligatoriske markningsoplysninger for fjerkreekad. Ifalge handelsnormerne
skal fjerkraekad markedsfares i én af de tre former: Fersk, frosset eller dybfrosset. | denne sammen-
hang bruges ordet “fersk” i samme betydning som kelet, dvs. ked, der opbevares pa en temperatur
mellem — 2 og 4 grader C°. Dette ma ikke forveksles med definitionen af fersk ked i hygiejnefor-
ordningen, som er bredere og omfatter alt ubehandlet kad, ogsa frosset og dybfrosset.

For yderligere oplysninger henvises til forordningerne om handelsnormer for fjerkraekad (se bilag
1).

14.7 Oprindelsesmaerkning af fersk, kalet og frosset kad fra svin, far, ged og
flerkree

Kommissionen har vedtaget gennemfarelsesbestemmelser vedrgrende oprindelsesmarkning af
fersk, kelet og frosset ked fra svin, far, ged og fjerkree'’®. Reglerne tradte i kraft den 17. december
2013, men skal farst anvendes fra den 1. april 2015.

Gennemfarelsesbestemmelserne fastsetter krav om obligatorisk merkning pa landeniveau (med-
lemsstat/tredjeland) for opvaekst- og slagtested pa fersk, kalet og frosset ked fra svin, far, ged og
fjerkree.

Som udgangspunkt angives opvekstlandet som “opdrettet i: (navn pa medlemsstat eller tredje-
land)”, og slagtestedet angives som ’slagtet i: (navn pa medlemsstat eller tredjeland)”. Det er naer-

172 Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF) Nr. 1760/2000 af 17. juli 2000 om indfgrelse af en ordning for iden-
tifikation og registrering af kvaeg og om merkning af okseked og oksekadsprodukter og om ophavelse af Radets for-
ordning (EF) nr. 820/97.

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en felles markedsordning for
landbrugsprodukter og om ophaevelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72, (E@F) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og
(EF) nr. 1234/2007, Bilag VII, del 1.

173 Kommissionens gennemfarelsesforordning (EU) Nr. 1337/2013 af 13. december 2013 om gennemfarelseshestem-

melser til Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) nr. 1169/2011 hvad angar angivelse af oprindelsesland eller
herkomststed for fersk, kalet eller frosset svine-, fare- og gedeked samt fjerkre.
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mere defineret i gennemfarelsesbestemmelserne, hvad der geelder i forhold til bestemmelse af op-
veekstland. Det er endvidere angivet, hvornar opvakstland kan eller skal angives pa en anden made.

Det er stadig muligt at maerke med andet og supplerende oprindelsesinformation, sa leenge det ikke
fremstar vildledende i forhold til den obligatoriske merkning.

14.8 Maskinsepareret kgd — definition, anvendelse og maerkning

Definitionen af maskinsepareret kad (MS-kad) fremgar af hygiejneforordningen for animalske fg-
devarer'™®: “Produkt der fremkommer ved, at kadet fjernes mekanisk fra kadbarende knogler eller
fra fjerkraeekroppe, saledes at muskelfibrene mister eller &ndrer deres struktur”.

Der skelnes i forordningen mellem blgdt og hardt MS-kad. Blgdt MS-ked ma ikke have et calcium-
indhold, som adskiller sig vaesentligt fra indholdet i hakket kad.

Hvis blgdt MS-ked herudover overholder de samme mikrobiologiske kriterier, som gelder for hak-
ket kad, kan bladt MS-kad anvendes i tilberedt ked, som tydeligvist er beregnet til at varmebehand-
les af forbrugeren, for det spises. Det kan f.eks. veere medisterpglse.

Bladt MS-kad, for hvilket det ikke er pavist, at det overholder de samme mikrobiologiske kriterier
som for hakket kad, ma kun anvendes til kadprodukter, der varmebehandles af autoriserede ked-
produkt virksomheder inden salg til den endelige forbruger. Det samme geelder for hardt MS-ked.

MS-kad betegnes altsa som sadant ud fra produktionsmetoden. Savel hardt som blgdt MS-kad skal
angives som “maskinsepareret ked” i ingredienslisten pa fadevarer. Det ma ikke medregnes som
’keod”. Merkningsmaessigt skelnes der ikke mellem bledt og hardt MS-kad.

17 Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF) nr. 853/2004 af 29. april 2004 om sarlige hygiejnebestemmelser for
animalske fadevarer, bilag I, punkt 1.14 og bilag I1, afsnit V, kapitel 111, punkt 3 og 4..
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15. Markedsfagring og maerkning af fiskerivarer/ akvakulturpro-
dukter

Merkningsbekendtgarelsen 88 XX

15.1 Markedsfgring og meerkning af fiskerivarer og akvakulturprodukter

Der findes supplerende markningskrav for fiskerivarer og akvakulturprodukter, der er omfattet af
EU’s faelles maerkningsordning for fiskerivarer og akvakulturprodukter'”, idet produkterne skal
meerkes med artens handelsbetegnelse, videnskabeligt navn, produktionsmetode og fangst- eller
opdraetsomrade, anvendt fiskeredskabskategori, om produktet er optget samt holdbarhedsdato.
For neermere information henvises til Fgdevarestyrelsens hjemmeside.

For markning af frosne uforarbejdede fiskevarer: Se bilag 3, afsnit 2.

15.2 Seerligt om meerkning af escolar og oliefisk/smgrmakrel

Det er kun fisk af familien Stromateidae, der mé markedsfores under betegnelsen ”smerfisk”.

Fisk fra familien Gempylidae, herunder Escolar (Gempylidae flavobrunneum) og olie-
fisk/smarmakrel (Ruvettus pretiosus) ma ikke markedsfares som smarfisk. Disse skal markedsfares
med varebetegnelsen “escolar” henholdsvis ”smermakrel”/”oliefisk” samt det latinske navn.

Der findes i hygiejneforordningen for animalske fadevarer'”® specifikke krav til markedsfaring af
fisk af familien Gempylidae (herunder escolar og oliefisk/smagrmakrel). Ferske, tilberedte og forar-
bejdede fiskevarer af ovennavnte familie:

e Ma kun markedsfares indpakket/emballeret

e Skal maerkes med tilberedningsanvisning, hvis det er relevant. Ferske fiskevarer skal altid
merkes med tilberedningsanvisning. Det skal fremga, at fisken skal steges eller koges om-
hyggeligt, at kogevand og stegefedt ikke ma bruges til sovs eller anden madlavning

e Skal markes med oplysning om risikoen for diarré pa grund af ufordgjelige voksarter ved
fejlagtig tilberedning, medmindre fisken er varmebehandlet ved salg

e Skal markes med bade det danske og latinske/videnskabelige navn

175 Europa-parlementets og Radets forordning (EF) nr.1379/2013 af 11. december 2013 om den falles markedsordning
for fiskerivarer og akvakulturprodukter, om @ndring af Rédets forordning (EF)1184/2006 og (EF) nr. 1224/2009 og om
ophavelse af Radets forordning (EF) nr. 104/2000.

178 Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF) nr. 853/2004 af 29. april 2004 om sarlige hygiejnebestemmelser for

animalske fadevarer. Bilag 11, afsnit V111 som &ndret ved bilag VII, pkt. 2, litra C i Kommissionens forordning (EF) nr.
2074/2005 om gennemfgrelsesbestemmelser til Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 853/2004.
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16. Seerligt om meerkning af dybfrosne engrosemballerede fg-
devarer

Merkningsbekendtgarelsen § XX

16.1 Bestemmelser for dybfrosne engrosemballerede fgdevarer

Dybfrosne, engrosemballerede fadevarer, dvs. fgdevarer, som efter dybfrysning og temperaturud-
ligning overalt og uafbrudt holder en temperatur pa -18 grader C° eller derunder, skal markes med
falgende oplysninger:

e Varebetegnelsen, suppleret med oplysningen “DybfroSsen”
e Nettoindhold

e Navn eller firmanavn og adresse pa producenten, pakkevirksomheden eller en forhandler,
der er etableret indenfor EU

Kravene i dette afsnit geelder dog ikke for konsumis.

Oplysningerne i dette afsnit skal vaere anbragt pa emballagen, beholderen eller pakningen eller pa
en fastgjort etiket herpa.

Se om markning af ferdigpakkede dybfrosne fgdevarer under afsnit 12.8.

16.2 Bestemmelser for frosne fgdevarer af animalsk oprindelse

For frosne animalske fadevarer til konsum skal ledere af fgdevarevirksomheder sikre, at fglgende
oplysninger meddeles til den fedevarevirksomhedsleder, som fgdevaren leveres til, indtil fadevaren
er anvendt til videre forarbejdning eller meerket i overensstemmelse med markningsreglerne.

e Fremstillingsdatoen, og
e Indfrysningsdatoen, hvis denne er forskellig fra fremstillingsdatoen.

Ved frosne fadevarer af animalsk oprindelse, forstas animalske fadevarer som er omfattet af hygiej-
neforordningen for animalske fadevarer'’’, dvs. alle animalske produkter (ked, kadprodukter, fisk,
melk og mejeriprodukter), dog ikke fadevarer, der indeholder bade vegetabilske produkter og for-
arbejdede animalske produkter (f.eks. pizza med skinke).

| tilfelde af fadevarer, som er fremstillet af flere forskellige ravarer med forskellige fremstillings-
og frysedatoer, skal den tidligste fremstillings- og/eller frysedato oplyses.

" Europa-Parlamentets og Ré&dets forordning (EF) nr. 853/2004 af 29. april 2004 om sarlige hygiejnebestemmelser for
animalske fadevarer
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Ved fremstillingsdatoen forstas:

e Slagtedatoen for slagtekroppe, halve slagtekroppe og fjerdinger
e Datoen for nedlaeggelsen, i tilfeelde af slagtekroppe fra vildt

e Fangst- eller hgstdato for fiskeriprodukter

e Datoen for forarbejdning, opskeering, hakning eller tilberedning for andre fgdevarer af ani-
malsk oprindelse
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17. Vildlednings- og anprisningsbestemmelser

Merkningsforordningens art. 7, art. 36 og bilag V1.
Fodevareforordningen: art. 16

17.1 Generelt om vildledning

Det er forbudt at vildlede forbrugerne”®, herunder nar fadevareinformation gives pa frivilligt
grundlag*”. Der teenkes pd vildledning, isar:

e Med hensyn til bl.a. fedevarens beskaffenhed og iser dens art, identitet, egenskaber mv.
e Ved at tillegge fadevaren virkninger eller egenskaber, som den ikke har

e Ved at give indtryk af, at fadevaren har sarlige egenskaber nar disse er generiske for fade-
varen

e Ved at give indtryk af, at der er tale om en bestemt fgdevare, selvom en naturligt forekom-
mende ingrediens, der normalt anvendes i fadevaren, er blevet erstattet med noget andet*°

Fodevareinformation, herunder den frivillige'®", skal vare korrekt, klar og let forstéelig for forbru-

geren*®.

Hvorvidt et produkt ved dets merkning vildleder, konkluderes pa grundlag af en konkret vurdering,
som beror pa om en almindeligt oplyst, rimelig opmarksom og velunderrettet gennemsnitsforbruger
vil blive vildledt af den pageeldende markning pa et givent produkt. Parametre, der kan spille ind
ved denne vurdering, er elementer som fx illustrationer pa emballagen, skrifttypografien der er an-
vendt, farver, flag, samt naturligvis generelle anprisninger i form af udsagn, udtalelser, mottoer,
slogans med meget mere. Alle disse elementer sammenholdt med den faktiske prasentation af fg-
devaren vil danne grundlaget for vildledningsvurderingen.

Afgarelse: Vildledende markedsfagring

183

Fedevareministeriets Klagecenter=° har i afgerelse vedr. et produkt ”smagen af [NN]” sagt:

178 Egdevareforordningen, artikel 16.

19 Mzarkningsforordningen, artikel 36, stk. 2, litra a.

180 Mzrkningsforordningen, artikel 7, stk. 1.

181 Se om placering af frivillig fadevareinformation i afsnit 3.1.2 og i Kommissionens svar i afsnit 3.1.1.
182 Mearkningsforordningen, artikel 7, stk. 2 og artikel 36, stk. 2, litra b og c.

'8 Dengang “Sekretariatet for Fadevare- og Veterinzrklager”.
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”...anprisningen "Smagen af [NN] " er en grov vildledning af forbrugerne, ndar de smagsgivende
ingredienser ikke har deres oprindelse pa [NN], og der ikke er nogen baggrund for eller indhold i
anprisningen.

....hvis en virksomhed onsker at fremstille ”[NN] produkter”’, md produkterne veere fremstillet pd
[NN], eller fremstillet efter en oprindelig [NN] opskrift/fremstillingsmetode. Hvis en virksomhed
gnsker at fremstille produkter med betegnelsen “Smagen af [NN] ”, skal de smagsgivende ingredi-
enser stamme fra [NN], men produkter skal ikke ngdvendigvis fremstilles pa [NN] eller efter en
oprindelig opskrift”.

Der ggres opmarksom pa, at der kommer felles EU-regler for oprindelse pa den primere ingredi-
ens.

Vildledningsreglerne geelder for virksomhedens samlede markedsfering, herunder for reklamer og
pd internettet'®*.

Afgarelse: vildledningsbestemmelsernes anvendelsesomrade

Fadevareministeriets Klagecenter har i afgarelse vedr. markedsfgringen af et produkt pa virksom-
hedens hjemmeside sagt:

”I har gjort geeldende, at I ikke kan blive givet en indskcerpelse for tekst, som aldrig har veeret pa
pakningen. | mener saledes, at angivelser pa hjemmesiden ikke kan medtages.

Vi kan hertil oplyse, at markningsbekendtggrelsens § 76'® omfatter al jeres markedsfaring, herun-
der bdde angivelser pa emballage og hjemmeside. Vi er sdledes ikke enige i jeres synspunkt”.

17.2 Erneerings- og sundhedsanprisninger

Ernarings- og sundhedsanprisninger er reguleret i anprisningsforordningen®®®.

17.3 Meerkning der giver indtryk af seerlige egenskaber, der er generiske for
typen

Det er forbudt at markedsfare en fgdevare, som havende serlige egenskaber, nar egenskaben er
generisk (alment gaeldende) for den type fadevarer'®’. Fx mé& man ikke anprise almindelige ube-

184 Mzrkningsforordningen, artikel 7, stk. 4.
185 Nu maerkningsforordningen, artikel 7, stk. 4.

18 Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF) nr. 1924/2006 af 20. december 2006 om ernarings- og sundhedsan-
prisninger af fadevarer. Laes mere herom i ”Vejledning om anprisningsforordningen”, .

87 Meerkningsforordningen, artikel 7, stk. 1, litra c.
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handlede kartofler som: ”Benders Fantastiske Kartofler — 0 % fedt”, idet ingen ubehandlede kartof-
ler indeholder fedt.

Afggrelse: Anprisning vedr. juice i strid med § 75
Fadevareministeriets Klagecenter har i afgerelse vedr. en anprisning pa en juice sagt:

“"Med den anvendte anprisning giver NN udtryk for, at det er scerligt for friskpresset juice, at der
ikke er tilsat farve- og konserveringsstoffer, selvom dette ogsa er tilfeeldet for anden juice. Dette er
forbudt (maerkningsbekendtgarelsens § 75'%). ”Friskpresset ma derfor ikke indgd i anprisningen”

Man ma fx heller ikke anprise et produkt med, at det er under regelmaessig kontrol, da fadevarevirk-
somheder efter fadevarelovgivningen har pligt til at fare kontrol med, at deres varer er i orden, og at
reglerne overholdes.

Afgarelse: | strid med § 75 at angive at fremstillingen af et produkt er under regelmaessig
kontrol

Byret og landsret har stadfaestet Fedevareministeriets Klagecenters afgarelse i en sag om indskaer-
pelse af, at en fadevare ikke ma angive, at dens produktion er under kontrol. Fadevareministeriets
Klagecenter har i sagen sagt:

“Formuleringen "Dr. AA(Exam. Levnedsmiddelkandidat), Fremstillingen er under regelmeessig
kontrol” giver indtryk af, at det er et kvalitetsstempel for netop dette produkt, at det kontrolleres.
Mzrkningen er saledes i strid med forbuddet mod at give indtryk af, at en fgdevare har sarlige
egenskaber, ndr alle lignende fodevarer har tilsvarende egenskaber.”

17.4 Imitatprodukter

Fadevareinformation ma ikke vere af en sadan art, at den vildleder, ved at give indtryk af, at der er
tale om en bestemt fadevare, eller at fadevaren indeholder en bestemt ingrediens, som er naturligt
forekommende eller normalt anvendes i den pageeldende fadevare, nar der i virkeligheden er an-
vendt en erstatning for fadevaren eller ingrediensen®’. Det vil fx vare vildledende, hvis der er an-
vendt en erstatningsingrediens, f.eks. pizzatopping, i stedet for ost uden at dette fremgar af maerk-
ningen.

Hvis en sadan erstatningsingrediens er anvendt skal markningen(udover i ingredienslisten) inde-
holde en tydelig angivelse af ingrediensen eller bestanddelen i umiddelbar neerhed af varebetegnel-

188 Nu maerkningsforordningen, artikel 7, stk. 1, litra c.
189 Nu maerkningsforordningen, artikel 7, stk. 1, litra c.
199 Nu merkningsforordningen, artikel 7, stk. 1, litra c.

91 Meerkningsforordningen, artikel 7, stk. 1, litra d.

Fedevarestyrelsen 88



Juni 2014 Vejledning om merkning af fadevarer

192

sen i en skriftstarrelse, som er mindst 75 % af hgjden pa varebetegnelsens®®? skriftstarrelse'*®. Laes

nermere herom i afsnit 7.6.4.

17.5 Meerkning der angiver sygdomsforebyggende egenskaber eller giver an-
ledning til angstfalelser

Det er forbudt at markedsfere en fedevare som om den besidder egenskaber vedrgrende forebyggel-

%34, behandling og helbredelse af en menneskelig sygdom eller give indtryk af sadanne egenskaber

Afgarelse: Angivelser om sygdomsforebyggende egenskaber

Fodevareministeriets Klagecenter'*® har i afggrelse vedr. angivelser om, at et produkt er sygdomsfo-
rebyggende, sagt:

”De fire omhandlede anprisninger indikerer, at formalet med indtagelse af produktet er at lindre en
begyndende ondt i halsen samt fjerne et halsonde. Produktet markedsfares saledes med at have
gavnlige virkninger pa sygdom og/eller sygdomssymptomer. Denne markedsfgring er i strid med
forbuddet mod ved maerkning, reklame m.v. at anvende angivelser om, at en fgdevare kan forebyg-
ge, lindre eller have gavnlige virkninger pa sygdomme eller sygdomssymptomer (meerkningsbe-
kendtggrelsens § 76, nr. 1'%) .

17.6 Natur, naturlig, fri for, uden, ikke tilsat og lignende

9% 99

Ved vurderingen af anprisningerne “natur”, “naturlig” og lignende vil det bl.a. vare relevant at se
pa, hvilken type fadevare, der er tale om, samt hvilken fremstillingsmetode der er anvendt.

Hvis fx en enkelt ingrediens eller hele fgdevaren anprises som “naturlig”, skal ingrediensen eller
fadevaren som hovedregel opfylde kriteriet om, at denne fremstar, som den eksisterer i naturen ved
ingen eller kun minimal behandling.

Anprisninger som “uden kunstige farver”, naturlige farvestoffer” og lignende er hidtil ikke vurde-
ret som vildledende, hvis de farvestoffer, som er anvendt i fedevaren, er fremstillet ved en simpel
fysisk proces ud fra et stof af vegetabilsk eller animalsk oprindelse. Der vil dog altid skulle foreta-
ges en konkret vurdering i hver enkelt sag.

192 Mzrkningsforordningen, bilag VI, del A, nr. 4

193 |aes om skriftstarrelse i afsnit 3.1.3.

194 Markningsforordningen, artikel 7, stk. 3.

% Dengang “Sekretariatet for Fadevare- og Veterinzrklager”.

19 Nu markningsforordningen, artikel 7, stk. 3.
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Eksempel: Naturligt sedet leeskedrikkoncentrat — vildledende

Vildledende at anvende anprisningen naturligt sedet” om et leeskedrikkoncentrat, der var tilsat
sukker (saccharose). Fadevaredirektoratet fandt, at anprisningen naturligt sedet” er egnet til at give
indtryk af, at fedevaren kun indeholder det sukker, som er naturligt forekommende i det forarbejde-
de produkt.

Eksempel: Ikke tilsat konserveringsmiddel — ikke vildledende

Ikke vildledende at anvende anprisningen “uden konserveringsmidler” pa ekologisk sojadrik. Drik-
ken indeholdt ikke konserveringsmiddel, men kunne lovligt have veeret tilsat malkesyre (E 270).

17.7 lllustrationer/navne og aroma

Illustrationer af fx frugt eller frugtnavne pa emballagen kan vere vildledende, hvis forbrugeren for-
venter at finde frugt i produktet, men fadevaren udelukkende indeholder aroma. Som udgangspunkt
kan frugtillustrationer og navne anvendes, hvis et produkt indeholder bestanddele af den pagalden-
de frugt (frugtsaft/frugtked), simpelt ekstrakt eller naturligt aroma'® af frugten. Der skal vere over-
ensstemmelse mellem frugtillustration og indholdet af frugt i produktet, men ogsa produkter der
alene indeholder naturlig aroma vil som udgangspunkt kunne markedsfares med frugtillustratio-
ner/navne.

Frugtillustrationer og frugtnavne bruges ofte til at kommunikere en smag, hvilket kan skabe en for-
ventning hos forbrugeren om, at smagen stammer fra et indhold af rigtig frugt (i en eller anden
form). Her kan det veere afgerende, om frugten pa emballagen fremstar naturligt som i virkelighe-
den (billede), eller om det er en tegning (evt. udformet som en frugtmand). Som udgangspunkt vil
det ikke a&ndre det vildledende indtryk, at forbrugeren kan leese i ingredienslisten, at der alene er
tale om kunstige aromaer. Dette skyldes, at ingredienslisten ofte fremstar mindre fremtraedende og
ikke er placeret pa et tilsvarende i gjenfaldende sted. Pa den anden side kan det vildledende indtryk
som udgangspunkt andres, hvis det gares abenlyst overfor forbrugeren, at produktet ikke hovedsa-
geligt baserer sig pa frugt/frugtsaft, ekstrakter eller naturligt aroma men kunstigt aroma. Dette kan
geres ved i tilknytning til billedet og pa et ligesa i gjenfaldende sted at gare opmarksom pa, at der
er tale om kunstigt aroma. Det kan som udgangspunkt ogsa geres ved fx at satte smag” efter et
frugtnavn, eksempelvis ”danskvand med citrussmag”. ”"Merkning med ordet ”smag” vil som ud-
gangspunkt ogsa kunne fjerne det vildledende indtryk, selvom der alene er tale om et indhold af
kunstigt aroma.

Det vil dog altid veere en konkret vurdering af den samlede markedsfgring, der afger, om forbruge-
ren kan blive vildledt da det afhaenger af, hvorvidt der er tilstreekkelig sammenhang mellem bille-
der, ord, forventninger til produktet samt indhold af produktet.

97 Med aromaforordningen (1334/2008) skelnes der i reglerne mellem naturlige og kunstige aromaer. Der er i forord-
ningen opsat retningslinjer for brug af anprisningen “naturlig” om en aroma. [ art. 16 (2) star der: ”Udtrykket »naturlig«
ma kun anvendes til at beskrive en aroma, hvis den aromagivende bestanddel udelukkende omfatter aromapreeparater
og/eller naturlige aromastoffer”.
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Nar man vurderer om markedsfaring med frugtillustrationer/navne og brug af kunstig aroma, kan
veere vildledende vil det blandt andet have betydning, hvor stor andel af kunstigt aroma der er an-
vendt. Her vil udgangspunktet veere, at en rimelig del af smagen skal komme fra den naturlige in-
grediens, herunder naturlige aromaer. Nar man skal vurdere, om en rimelig del af smagen i produk-
tet kommer fra den naturlige ingrediens, er udgangspunktet, at produktet stadig skal smage af den
pageeldende frugt, selvom man fjerner den kunstige aroma.

Holdningen i dag har udviklet sig i retning af, at produkter med minimal naringsveerdi, fx slik, som
ikke giver indtryk af at veere mere end de er, kan indeholde kunstigt aroma og stadig anvende frugt-
illustrationer/navne i et vist omfang. Ved markedsfaring af produkter, som forventes at udgere en
minimal eller ingen naringsveerdi, fx tyggegummi, vil der som udgangspunkt kunne anvendes
frugtillustrationer/navne til trods for et indhold af kun kunstigt aroma. Det vil dog altid veere en
konkret vurdering af produktets samlede markedsfaring.

Eksempel: Vejledende retningslinjer for danskvand med frugtsmag

Nar man vurderer markedsferingen af danskvand med smag, som markes fx “danskvand med ci-
trus” eller ”danskvand citrus” og evt. suppleres med billeder af en citrusfrugt, sa skal produktet som
udgangspunkt have et naturligt indhold af den pagaldende frugt, evt. naturligt aroma. Er der ikke
tale om et naturligt indhold af frugt men kunstigt aroma, skal der gares opmarksom pa dette i mar-
kedsfgringen af produktet. Dette kan fx ske ved at meerke med ”x-smag” eller lignende, siledes at
forbrugeren ikke er i tvivl om produktets indhold.

Ovenstaende vedrgrende illustrationer af fx frugt vil ogsa vere en retningslinje, nar der er tale om
andet end frugt, fx hvis der er et billede af en okse pa et kadprodukt, hvor der ikke er okseked i
produktet.

Eksempel: Vejledende retningslinjer for vanilje

Hvis et produkt markedsfores med betegnelsen vanilje, fx “’vaniljefladeis”, skal produktet indeholde
&gte vanilje evt. sammen med kunstigt aroma (vanillin). En rimelig del af vaniljesmagen skal
stamme fra den agte vanilje'® - enten ved at tilsette ren vanilje fra vaniljebgnnen/korn eller ved
udtraek heraf eller i form af en naturlig vaniljearoma.

17.8 Hlemmelavet, hjemmebagt, egen fremstilling og lignende

29 9

Ved vurderingen af om anprisningen “hjemmelavet”, "hjemmebagt”, “egen fremstilling” eller 1ig-
nende kan anvendes uden at vildlede, kan det blandt andet indga i afvejningen, hvilken fremstil-
lingsmetode der er anvendt, herunder om der er anvendt egne opskrifter, og/eller om fagdevaren
fremstilles fra grunden, herunder om der anvendes ravarer eller halvfabrikata. Det forhold, at fade-
varen szlges et andet sted end der, hvor den er fremstillet, kan ikke i sig selv begrunde, at anpris-
ningen er vildledende.

198 N&r man vurderer om en rimelig del af smagen kommer fra den &gte vanilje, skal man se pa, om produktet stadig
smager af vanilje, selvom man fjerner den kunstige aromasmag.
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Afgarelse: Hjemmelavet chokolade — ikke vildledende

Landsretten sagde i sagen, at det ikke var vildledende at anvende anprisningen hjemmelavet” om
chokoladeprodukter, der blev solgt i flere egne samt ikke egne detailbutikker. Produktionen foregik
centralt pa én fabrik. Domstolen udtalte, at anvendelse af anprisningen ”hjemmelavet” ikke kunne
begreenses til de tilfeelde, hvor produktet er fremstillet i den detailforretning, hvorfra det salges.
Domstolen lagde desuden vaegt pa produkternes originalitet, fremstillingsprocessen fra ravare til
feerdigvare og fremstillingsmetoden, der i vaesentligt omfang skete i handen og i gvrigt var uendret
gennem 50-60 ar, ligesom markedsfaring og salg var foregaet pa samme made i alle arene.

Eksempel: Hjemmelavede forarsruller — vildledende

Vildledende at anprise fordrsruller som “hjemmelavede”, da forarsrullerne blev modtaget faerdigla-
vede fra en fabrik, og restauranten alene skulle opvarme dem inden servering.

17.9 Frisk, ny og lignende

9 9.

Anprisningerne “frisk”, "friskpresset”, "friskbagt”, frisksmurt”, ’ny” eller lignende er som ud-
gangspunkt ikke forenelig med en lengere holdbarhedsperiode.

Vurderingen af anprisningen afhanger af, hvilken fgdevare der er tale om. Saledes ma det seedvan-
ligvis kraeves, at fx brad, der anprises som frisk”, salges inden for et degn fra fremstillingen, hvor-
imod frugt vil kunne anprises som frisk i flere dage efter plukningen. Afgarende for om en fgdevare
kan kaldes "frisk”, er som udgangspunkt, at fedevaren pa salgstidspunktet har bevaret sit frisk-
hedspreaeg, og at fadevaren er relativ ny.

Nar det skal vurderes, om fgdevaren har bevaret sit friskhedspraeg, kan der bl.a. ses pa fadevarens
smag, lugt og udseende. Endvidere kan det indga i vurderingen, hvorvidt der har varet anvendt
konserveringsmidler. Som udgangspunkt vil anvendelse af konserveringsmidler ikke bevirke nogen
forleengelse af det tidsrum, inden for hvilket det er muligt at anprise den pagaldende fadevare som
frisk. Det betyder, at en fadevare, hvis holdbarhed er kunstigt forlenget, som udgangspunkt kun kan
anprises som “frisk” 1 det tidsrum, hvor en tilsvarende fedevare uden kunstig forlenget holdbarhed,
ville have bevaret sit friskhedsprag.

Ovenstaende betragtninger ger sig ligeledes galdende i de tilfeelde, hvor det ikke er selve fgdeva-
ren, der anprises som “frisk”, men tilberedningen, produktionen eller lignende.

For sa vidt angar &g, er det i henhold til handelsnormerne for &g fastsat, at &g i kvalitetsklasse A
kan betegnes “friske”, og at denne betegnelse ikke skal @ndres i den periode, hvor &egget ma mar-
kedsfgres, dvs. 21 dage efter leggedagen.

Eksempel: Friskmalet kaffe — vildledende

Vildledende at anvende anprisningen “friskmalet” om en kaffe, der havde en holdbarhed pa op til 1
ar, idet kaberen ville forvente, at kaffen var malet kort tid for det endelige salg i detailleddet.
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Eksempel: Friskbagt brad — ikke vildledende

Det er ikke vildledende at anvende anprisningen “friskbagt” om et brad, der udelukkende bliver
solgt den dag, hvor brgdet er bagt.

Dog vil det som udgangspunkt vere vildledende, safremt et forbagt brad (bake-off) anprises som
“friskbagt”, medmindre at der samtidig skiltes med, at der er tale om et forbagt brad/bake-off. Der-
imod ma brgd, som er bagt pa dej, der har veeret frosset, gerne anprises med “friskbagt”.

Afgarelse: Nypresset/friskpresset appelsinjuice - vildledende:

Fodevareministeriets Klagecenter'®® har i afgarelse vedr. en appelsinjuice med en holdbarhed pé 6
maneder sagt:

”Sekretariatet finder, at den gennemsnitlige forbruger vil forsta anprisningen nypresset og frisk-
presset som en tilkendegivelse af, at juicen er presset for nylig og dermed ogsa har en kort hold-
barhed. Vi finder derfor, at anprisningerne pa NN's a&ble- og appelsinjuice i X serien er vildleden-
de”.

Der kan vere forskel pa, hvad forbrugeren forventer pa en café, og hvad samme forbruger forventer
ved indkeb i et supermarked.

Afggrelse: Friskpresset appelsinjuice pa café - vildledende:

Fadevareministeriets Klagecenter har i en afggrelse vedr. appelsinjuice haeldt op fra plastikflaske pa
en café sagt:

"Jeres anprisning af juice som "friskpresset" er vildledende, nar juicen ikke er fremstillet kort tid
inden servering dvs. samme dag eller indenfor de seneste 24 timer."

Klagecentret har lagt veegt pa, at kunderne ikke kunne se, at den blev hzaldt op fra flaske, og at en
reekke serveringsvirksomheder, b.la. juicebarer szlger juice, som er fremstillet af frisk frugt og
grgntsager i virksomheden umiddelbart far servering og ofte, sa forbrugeren kan se, hvordan drik-
ken fremstilles. Der er lagt serlig veegt pa den udvikling, der er sket indenfor friskpresset juice og
de sakaldte juice-barer. Forventningen hos en forbruger ma derfor vare, at friskpresset juice er
presset kort tid inden servering.

17.9.1. Seerligt angdende “frisk pasta”

Frisk pasta-anprisningen har veret anvendt i Danmark siden slutningen 80’erne. I tiden siden da er
det blevet normen, at anprise visse typer pasta som “frisk”, selvom det fx er pakket i beskyttet at-
mosfare, og dermed har en forlenget holdbarhed. Kriterierne for at kunne anprise en pasta som
’frisk” er, at det har en kort kogetid (typisk 3-4 min) og en kortere holdbarhed end ter” pasta.

% Dengang “Sekretariatet for Fedevare- og Veterinarklager”.
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17.10 Luksus og lignende

En anprisning som “luksus” kan ofte veere vanskelig at fastsla som varende vildledende. Afggrende
vil vaere, om anprisningen i det konkrete tilfeelde kan verificeres, dvs. om der kan opstilles et sam-
menligningsgrundlag. Der er flere forhold, som kan tages i betragtning, herunder om fgdevaren ad-
skiller sig positivt fra andre tilsvarende fgdevarer pa markedet med hensyn til art, mengde af be-
stemte ingredienser eller med hensyn til fremstillingsmetoden. Der kan ikke opstilles preecise krite-
rier for, hvad der skal til, for at en fgdevare kan betegnes som en luksusfgdevare. Hvis den anpriste
fedevare kvalitetsmaessigt er identisk med eller ringere end tilsvarende fgdevarer, der ikke anprises
med luksus, eller der alene er tale om uvaesentlige forskelle, peger det imidlertid i retning af, at an-
prisningen kan vere vildledende.

Ligeledes vil den pris, som varen selges til, kunne indga i den samlede vurdering. Hvis en fgdevare,
anprist som en luksusfgdevare, seelges meget dyrt, men er kvalitetsmaessigt identisk med eller ringe-
re end tilsvarende fodevarer, der ikke anprises med “’luksus”, eller er der alene tale om uvesentlige
forskelle, kan det med henvisning til prisen yderligere tale for, at der foreligger vildledning, idet
keber ma forventes at have ekstra hgje forventninger til fedevarens kvalitet. Det omvendte er tilfzl-
det for en fgdevare, som szlges meget billigt, idet keber, uagtet at fadevaren er anprist som en luk-
susfadevare, her antageligvis ikke vil have sa hgje forventninger til fadevarens kvalitet henset til
den meget lave pris. Den lave pris vil derfor veere en omstendighed, som kan tale imod, at der fore-
ligger vildledning. Om der i konkrete tilfeelde er tale om vildledning vil dog stadig afhaenge af, om
den samlede markning og markedsfaring af fadevaren skennes vildledende.

En fadevare kan seedvanligvis ikke anprises som en luksusfgdevare, blot fordi den opfylder en vare-
standard. Er der derimod 1 et produkt “marmelade ekstra” fx anvendt frugt i meget storre mangder,

end den minimumsmaengde som kreeves efter standarden, vil en sadan fedevare efter omsteendighe-

derne kunne anprises som en luksusfgdevare.

Eksempel: Luksus salater — vildledende

Vildledende at anvende betegnelsen ”luksus” pa en raekke salater, herunder skinkesalat, rejesalat,
tunsalat m.v., da virksomheden ikke kunne dokumentere, hvori det luksurigse bestod.

17.11 Agte, rigtig, traditionel, original, klassisk, ren og lignende

2 9 2% 9.

Anprisninger som “&gte”, “rigtig”, “’traditionel”, original”, “ren” og lignende ma kunne tages til
indtaegt efter deres ordlyd. Anprises en fodevare séledes som ren rd marcipan”, ma man forvente,
at der er tale om en fedevare, som udelukkende er fremstillet af mandler (samt andre ingredienser
som fx sukker), men dvs. uden abrikoskerner eller lignende.

Er der ikke en varestandard for fadevaren, vil der i visse tilfeelde vaere mulighed for at producere
fadevaren med varierende ingredienser. For sadanne fadevarer kan varebetegnelsen kombineres

med anprisninger som “&gte”, “traditionel” eller tilsvarende, hvis det kan sandsynliggeres, at fode-
varen er fremstillet efter en traditionel opskrift.

Anvendes eksempelvis anprisningen “&gte” i forbindelse med en generisk (arts-)betegnelse, ma det
normalt betragtes som vildledende. Dette skyldes, at anprisningen antyder, at der ogsa findes en
fodevare, som ikke er a&gte. Som eksempel kan navnes, at betegnelsen “a&gte peberrod” er vildle-
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dende, idet al peberrod som udgangspunkt ma betegnes som veerende a&gte, da det ellers ikke ma
kaldes peberrod.

2% 99 %9 9.

Anprisningerne “aegte”, “rigtig”, “traditionel” m.v. kan vaere kombineret med en anden anprisning.
Eksempler herpa er “egte handverk™ eller “rigtig friskbagt”. I den forbindelse skal anprisningerne
“aegte” og “rigtig” vurderes i sammenhang med den anden anprisning. Som udgangspunkt vil ud-
tryk som “agte”, ’rigtig”, “’traditionel” m.v. forsterke indtrykket af den anprisning, som udtrykket
knytter sig til, hvilket kan veere et kriterium, der kan inddrages i vurderingen af, om anprisningen er

egnet til at vildlede.
Eksempel: ZAgte handveark — vildledende

Vildledende at anprise biksemad med “agte handverk”, da produktet hovedsageligt var fremstillet
ved brug af maskiner, ligesom anvendelsen af halvfabrikata udgjorde en stor del af produktets ho-
vedingredienser.

Afgarelse: RIGTIG Juice — ikke vildledende

Dommen vedrerer produktet "RIGTIG Juice”. Landsretten fandt, at betegnelsen "RIGTIG juice”
fremstar som et identifikationsmaerke og kendetegn for Rynkebys juiceprodukter (30 ars indarbej-
delse), og ikke er et meningsbearende varemarke, hvorfor betegnelsen ikke er vildledende.

17.12 Gammeldags

Anprisningen ”gammeldags” ber som udgangspunkt alene anvendes, hvis det kan dokumenteres, at
der er anvendt en fremstillingsmade, der er helt eller delvist forladt i moderne produktion eller en
gammel opskrift.

Ved vurderingen af, om en opskrift er gammel bgr man se pa opskriftens alder, @ndringer i opskrif-
ten, og forbrugerens forventninger pa grund af anprisningen. Fx vurderet i forhold til forventninger
om feerre tilseetningsstoffer i en "gammel opskrift".

Det fremgar af malkeproduktbekendtgarelsen®®, at betegnelsen gammeldags keernemaelk” ma
anvendes om karnemelk af syrnet meelk eller syrnet flade, der hidrerer fra den traditionelle keer-
ningsproces ved fremstilling af smar.

200 Bekendtggrelse nr. 2 af 4. januar 2013 om malkeprodukter m.v.
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Eksempel: Gammeldags bolcher — vildledende

Vildledende at betegne bolcher som ”gammeldags™. Bolcherne adskilte sig ikke fra virksomhedens
andre typer af bolcher m.h.t. sammensatning og produktionsmetode, og bolcherne var hverken
fremstillet efter gammel opskrift eller en tilvirkningsmade, som er helt eller delvist forladt i moder-
ne produktion.

17.13 Markning med ”100 %” eller lignende

Undertiden ses markning med f.eks. 100 % kod” pa bl.a. fjerkreked. Markning med 100 % pa
fadevarer forudsatter for det farste, at der virkelig er tale om 100 % af den pagealdende vare. Det
vil fx vere vildledende at marke med 100 % ked” pd ked, som er sprojtet med vand (sékaldt "wa-
termisting”). Anden forudsetning er, at det er noget sarligt for dette produkt i forhold til andre pro-
dukter pa markedet. F.eks. 100 % kyllingeked i forhold til kyllingekad, der er tilsat lage. Omvendt
vil det vere vildledende at marke med 100 % maelk” pa konsummeelk, idet al konsummeelk skal
veere 100 % meelk.

17.14 Delikatesseprodukter

Udgangspunktet for delikatesseprodukter er, at det er et produkt, som vurderes at veere bedre end
gennemsnittet for det pagaldende produkt pa markedet, og at dette forhold ikke synes at vere af-
heengigt af fremstillingsmetode. Der er mange faktorer, der spiller ind ved vurderingen af, om et
produkt kan betegnes som delikatesse. Det er saledes ikke et omrade med et klart facit, men vil af-
hange af en konkret vurdering af det enkelte produkts kvalitetsparametre og markedsfaring.

Af parametre, der kan bevirke, at et produkt kan betragtes som delikatesse, kan navnes:

e En hgj procentdel af den primare ingrediens, fx ekstra mange rejer i en rejesalat, dvs. over
gennemsnittet for indhold af rejer i rejesalat pa markedet

o Kvalitetsravarer, fx sarlige rejer, der adskiller sig i kvalitet fra de mest almindeligt anvendte
pa markedet

e Renere ravarer og feerre eller ingen tilsaetningsstoffer, fx en hjemmelavet mayonnaise

e Ensarlig god opskrift, fx saerligt friske asparges i rejesalaten

Selvom et produkt vurderes at falde ind under betegnelsen “delikatesse”, kan produktets samlede
markedsfaring alligevel veere egnet til at vildlede, fx hvis der anvendes anprisninger pa emballagen,
som produktet ikke lever op til.
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17.15 Supplerende datoer

Det er frivilligt at meerke med supplerende datoer pa pakningen, som fx tappedato eller pakkedato. En
s&dan angivelse ma dog ikke vaere egnet til at vildlede forbrugeren®*.

17.15.1 Produktionsdato

Ved produktionsdato forstas den dato, hvor fadevaren har antaget de specifikke karakteristika, der
definerer den type fadevare. Det er med andre ord den dato, hvor fx en ost har opnaet den fasthed,
smag osv., der betegner fx en Havarti, Blue, Gouda osv.

17.15.2 Pakkedato

Pakkedatoen forstas som det tidspunkt, hvor fgdevaren er blevet indesluttet i feerdigpakningen. Det
vil sige, at det er det tidspunkt, hvorefter emballagen skal brydes eller abnes for at kunne komme i
kontakt med produktet. Er posen fx dben i den ene ende, er fadevaren ikke at betragte som pakket.
Der er ikke krav til pakkedatoens praecisering, sa leenge den ikke fremstar vildledende. Tidspunktet
kan saledes angives i fx dato, uge eller maned.

17.16 Seerligt om anprisninger i restauranter

Anprisninger i menukort, oplysninger pa hjemmesider mv. skal veere korrekte. Fremheeves det ek-
sempelvis, at der til en ret bruges unghane, sa kan man ikke servere kylling.

Afgarelse: Oprindelse - vildledende:
Fodevareministeriets Klagecenter®® har i afgarelse vedr. vildledning p& menukort sagt:

“Sekretariatet finder, at den samlede markedsfering af Colorado Steak giver forbrugerne indtryk
af, at kedet er fra USA. Da kadet var dansk ved tilsynet, er markedsfgringen vildledende.

Markedsfgringen af fadevarer ma ikke vildlede forbrugerne (fedevareforordningens' artikel 16).
Det beror pa en samlet vurdering af markedsfgringen, om en almindelig oplyst, rimelig opmarksom
og velunderrettet gennemsnitsforbruger vil blive vildledt. Sekretariatet er enig med dig i, at dele af
markedsfaringen i menukortet knytter sig til, at Colorado Steak tilberedes og serveres pa ameri-
kansk vis. Vi finder dog, at det samlede indtryk er, at Colorado Steak er af amerikansk kod”

Afgarelse: ""Parmaskinke og "'Sgtungefilet' - vildledende:

Fadevareministeriets Klagecenter har i afgarelse vedr. vildledning pa menukort sagt:

"Angivelsen pa menukortet af "sgtungefilet", i tilfeelde hvor der reelt serveres pangasius, er vildled-
ning af forbrugerne. Det samme galder for angivelse af "parmaskinke", hvor der egentlig serveres

01 Markningsforordningens art. 36, stk. 2, litra a, jf. art. 7, stk. 1, litraa

2 Dengang “Sekretariatet for Fodevare- og Veterinarklager”.
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skinke af anden oprindelse.”
Fsva. forbrugerens forventning pa baggrund af prisen sagde klagecenteret:

"Det kan i relation til sgtungefilet ikke forventes, at en forbruger er klar over, at man pa grund af
prisen ikke far sgtungefilet men pangasius. Navnet "Sogliola Veneziana™ henviser stadig til, at der
er tale om sgtunge. Uanset at det italienske navn skulle have indikeret, at der var tale om pangasi-
us, ville det i dette tilfeelde have vaeret uden betydning for vores vurdering, idet der blev anprist med
sgtungefilet men rent faktisk serveret pangasius."

Afgarelse: "*Skinke™ - vildledende:

Fadevareministeriets Klagecenter har i afgarelse vedr. vildledning pa menukort sagt:

”Jeres angivelse i toppen af jeres menukort af, at "skinke er kalkun topping", mens ordet "skinke"
gar igen i hele menukortet, er ikke tilstraekkelig, idet der er risiko for vildledning af forbrugerne.
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Bilag 1: Handelsnormer og varestandarder

Fjerkreekod

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en felles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophzavelse af Radets forordning (E@F) nr. 922/72,
(EQDF) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007 (bilag V11, del V vedrgrer handels-
normer for fjerkraekad)

Kommissionens forordning (EF) Nr. 543/2008 af 16. juni 2008 om gennemfgrelsesbestemmelser til
Radets forordning om fjerkraeked

Ag

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en felles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophavelse af Radets forordning (E@F) nr. 922/72,
(EQF) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007 (bilag VI, del VI vedrgrende handels-
normer for &g)

Kommissionens forordning (EF) nr. 589/2008 af 23. juni 2008 om gennemfarelsesbestemmelser til Ra-
dets forordning for sa vidt angar handelsnormer for &g, med senere &ndringer

Olivenolie

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en felles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophavelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72,
(EQF) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007 (bilag VI, del V111 vedrgrer handels-
normer for olivenolie)Kommissionens forordning (E@F) nr. 2568/91 af 11. juli 1991 om kendetegnene
for olivenolie og olie af olivenpresserester og i den forbindelse anvendte metoder, med senere &ndringer

Kommissionens gennemfgrelsesforordning (EU) Nr. 29/2012 om handelsnormer for olivenolie,
med senere &ndringer

Visse smgrbare fedtstoffer

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en falles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophzavelse af Radets forordning (E@F) nr. 922/72,
(EQF) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007 (bilag VI, del VII vedrgrer handels-
normer for visse smgrbare fedtstoffer)

Kommissionens forordning (EF) nr. 445/2007 om visse gennemfgrelsesbestemmelser til Radets forord-
ning (EF) nr. 2991/94 om handelsnormer for visse smarbare fedtstoffer og til Radets forordning (EQF)
nr. 1898/87 om beskyttelse af benavnelserne for malk og mejeriprodukter i forbindelse med afsatning

Melk og mejeriprodukter

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en falles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophzvelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72,
(EQF) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007 (bilag VI, del 111 vedrgrer handels-
normer for malk og mejeriprodukter)

Kommissionens beslutning (88/566/EQF) af 28. oktober 1988 om udarbejdelse af en fortegnelse over de

produkter, der omhandles i punkt Il1, stk. 1, andet afsnit i bilag XII i Radets Forordning (EF) nr.
1234/2007
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Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en falles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophavelse af Radets forordning (E@F) nr. 922/72,
(EQDF) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007 (bilag V11, del IV vedrgrer handels-
normer for meelk til konsum)

Frisk frugt og grant

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en fealles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophzavelse af Radets forordning (E@F) nr. 922/72,
(EQDF) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007 (bilag I, del IX vedrarer handelsnor-
mer for frisk frugt og grent, og art. 76, stk. 1, vedrarer oprindelsesmarkning)

Kommissionens gennemfarelsesforordning (EU) nr. 543/2011 af 7. juni 2011 om narmere bestem-
melser for anvendelsen af Radets forordning (EF) nr. 1234/2007 for sa vidt angar frugt og grentsa-
ger og forarbejdede frugter og grentsager - med senere &ndringer (bilag I, del A vedrgrer den gene-
relle handelsnorm, bilag I, del B vedrarer de specifikke handelsnormer, og kapitel Il og bilag IV
vedrgrer kontrol af de specifikke handelsnormer)

Tun og bonit konserves
Radets forordning (E@F) nr. 1536/92 af 9. juni 1992 om felles handelsnormer for tun og bonit konser-
ves

Varestandarder
Bekendtgerelse nr. 2 af 4. januar 2013 om malkeprodukter m.v.

Bekendtgarelse nr. 836 af 9.oktober 2003 om honning.
Bekendtgarelse nr. 529 af 18. juni 2003 om visse former for sukker.
Bekendtgarelse nr. 336 af 13. maj 2003 om kakao-, chokolade- og vekaovarer.

Vejledning af 11. april 2008 om kakao-, chokolade og vekaovarer — beregning af mindsteindhold, an-
vendelse af sgdestoffer og supplerende maerkning

Bekendtgarelse nr. 829 af 1. september 2000 om kaffe- og cikorieekstrakter.
Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v.
Bekendtgarelse nr. 838 af 10. oktober 2003 om marmelade og frugtgelé samt kastanjecreme m.v.

Bekendtgarelse nr. 519 af 16. oktober 1978 om betegnelse m.v. af feerdigpakkede arter og ferdigpak-
kede levnedsmidler, hvori &rter udger en betydende del af varen.

Bekendtgarelse nr. 1015 af 10. december 2003 om naturligt mineralvand, kildevand og emballeret drik-
kevand.

Vejledning af 10. april 2008 om merkning af naturligt mineralvand, kildevand og emballeret drik-
kevand
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Vin og spiritus

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en fealles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophavelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72,
(EQDF) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007 (artikel 117-121 vedrgrer maerknings-
regler for vin)

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 110/2008 af 15. januar 2008 om definition, be-
tegnelse, praesentation og maerkning af samt beskyttelse af geografiske betegnelser for spiritus og
om ophzvelse af Radets forordning (E@F) nr. 1576/89, med senere a&ndringer

Radets forordning (E@F) nr. 1601/91 af 10. juni 1991 om almindelige regler for definition, betegnelse
0g preaesentation af aromatiserede vine, aromatiserede vinbaserede drikkevarer og aromatiserede cock-
tails af vinprodukter, med senere a&ndringer

Kommissionens forordning (EF) nr. 607/2009 af 14. juli 2009 om gennemfgrelsesbestemmelser til
Radets forordning (EF) nr. 479/2008 for sé vidt angar beskyttede oprindelsesbetegnelser og beskyt-
tede geografiske betegnelser, traditionelle benavnelser og meaerkning og praesentation af visse vin-
avlsprodukter (artikel 49-70 vedrgrende markning og praesentation af vin, og bilag X, del A, vedrg-
rende markning af vin med allergene stoffer)
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Bilag 2: Kategoribetegnelsen "Kgd”

Generelt

Der findes en harmoniseret definition og kategoribetegnelse for ked, der anvendes som ingrediens i
fedevarer, jf. bilag VI, del B, pkt. 17 til maerkningsforordningen. Betegnelsen bergrer ikke selve
produktionen af kedprodukter, men udelukkende ingrediensmarkningen.

Betegnelsen vedrarer kun ked som anvendes som ingrediens og saledes ikke fersk eller frosset kad,
der seelges uden anden forarbejdning end opskaring og nedkaling og heller ikke de serlige krav,
der geelder for hakket kad og tilberedt ked for sa vidt angar angivelse af fedt- og kollagenindhold.

Det er frivilligt at anvende en kategoribetegnelse i forbindelse med udarbejdelse af ingredienslisten,
forudsat at den specifikke betegnelse for den pagaeldende ingrediens anvendes i stedet for (fx skin-
ke, bov eller svinemerbrad i stedet for ordet “svineked”). I praksis vil en del kedprodukter som fx
pelser, dog ofte blive deklareret ved anvendelse af kategoribetegnelsen, da kedet typisk stammer fra
flere forskellige udskeringer, og det derfor ikke vil vaere praktisk at angive den specifikke betegnel-
se for ingrediensen med evt. tilhgrende mangdeangivelse.

Definitionen

Ifolge definitionen kan der til kategoribetegnelsen ”...ked?*® kun medregnes skeletmuskulatur in-
klusiv fedt m.m. i naturlig sammenhang hermed samt mellemgulv og tyggemusklerne fra hovedet.
Indmad, som fx hjerte og lever, samt hale, tunge, muskler fra hovedet bortset fra tyggemusklerne og
maskinsepareret kad kan ikke medregnes som kad, men skal deklareres ved deres specifikke beteg-
nelser (hjerte, lever, nyrer, tunge, maskinsepareret kad osv.).

Definitionen indeholder tillige varierende maksimumgranser for indholdet af fedt og bindevav, der
kan medregnes som ked i ingredienslisten. Det er sdledes ved anvendelse af kategoribetegnelsen
ngdvendigt at beregne bade indholdet af fedt og bindevayv i ingrediensen kgd. Er mangden af fedt
og/eller bindeveev sterre end de tilladte maengder, skal den overskydende mangde fedt eller binde-
veev ikke medregnes i mangden af kad og skal deklareres specifikt.

For et produkt indeholdende kad af forskellige dyrearter (fx svinekad og kyllingekad) skal der som
udgangspunkt ske en beregning af fedt- og bindevavsindholdet for hver dyreart for sig. Et evt.
overskydende indhold af fedt og bindevav skal pa lige fod med kedet angives ved deres specifikke
betegnelser med eller uden maengdeangivelse (fx svinekad x %, kyllingekad y %, svinefedt, kyllin-
gefedt osv.). Undtagelsen er dog produkter, hvor hovedparten af ingrediensen ked hidrarer fra
gruppen “pattedyr (undtagen kanin og svin)”. Her kan beregningen af indholdet af fedt og bindevav
ske udelukkende pa baggrund af graenseverdierne for denne gruppe.

Man ma gerne blande udskaringer med et fedtindhold over det tilladte (fx keebemuskler) med
muskler med et lavere fedtindhold og deklarere det hele som kad, safremt den samlede fedtprocent,
for den meengde, der deklareres som kgd, holder sig under graenseveerdien (fx under 30 % for svine-
kad). Hvis fedtprocenten ligger over greensevardien, skal det overskydende fedt deklareres specifikt
som fx "X % fedt”, X % spaek” eller lignende.

203 Markningsforordningen, bilag VII, del B, pkt. 17.
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I det falgende er to metoder til beregning af indholdet af fedt og bindevaev samt angivelse af mang-
der i forbindelse hermed (QUID-merkning) angivet.

Figur 1
Ydre ramme er hele ingrediensen kad « Grense for bindevaev

. :
\ Graense for fedt

Total fedt < 7 ..........

%

H_J

Det marke omrade er rent kgdprotein Total bindevaev
uden fedt og bindeveev

Det skraverede omrade reprasenterer ingrediensen kad, nar det markes som kategori i ingredi-
enslisten. Dvs. rent kad inklusiv tilladte maengde fedt og bindeveaev angivet i bilag V11, del B,
pkt. 17, i maerkningsforordningen.

Fedt og bindevaevsandele angivet ovenfor og til hgjre for de stiplede linjer angiver overskydende
fedt og bindevayv, der ikke ma medregnes til kedandelen og som skal deklareres specifikt i in-
gredienslisten.

Metode 1

Ved denne metode sker beregningerne pa baggrund af tabelveerdier for indhold af fedt, collagen og
kadprotein i den anvendte kadingrediens. Beregning skal ske for hver dyreart for sig, hvis produktet
indeholder kad fra flere dyrearter, jf. dog ovennavnte undtagelse.

Tegnforklaring til nedenstaende beregninger:

a = ingrediensen kad i kg ifglge recepten
b = total meengde ingredienser i kedproduktet i kg ifglge recepten
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c = fedt i ingrediensen kad i kg (beregnes ud fra fedtprocenten i kadet)

d = geeldende tabelveerdi for collagen % for den angivne kadingrediens i recepten

e = geldende tabelveerdi for kadprotein % for den angivne kadingrediens i recepten

f = greenseveerdien for indhold af fedt (bilag VII, del B, pkt. 17, i markningsforordningen)

g = graenseverdien for indhold af bindevav (bilag V11, del B, pkt. 17, i markningsforordningen)

1. Beregning af maengden af fedtfrit kad i kg (A)
A=a-c

2. Beregning af bindevaevsindholdet i % (B)

B=(d/e)*100

Er ”B” lig med eller mindre end gransen for indhold af bindevav for den anvendte kadtype (g), er
der ikke noget overskydende bindevav. Ga til punkt 5 — mangden af fedtfrit ked med tilladt mang-
de bindeveaev ”D” skal erstattes af ”A” i dette tilfeelde.

3. Beregning af fedt- og bindeveevsfrit ked i kg (C)
C=A-(B/100 * A)

4. Beregning af maengden af kad inklusive tilladt maengde bindevav i kg (D)
D =C * (100 / (100-g))

4a. Beregning af % overskydende bindeveev til brug ved bestemmelse af ingrediensraekkefal-
gen i ingredienslisten (E)
E=((A-D)/b)* 100

5. Bestemmelse af om der er overskydende fedt (F)

F%=c/(a- (A-D))*100

Er ”F %” storre end graensen for indhold af fedt ', er der overskydende fedt - ga til punkt 5a. Er
”F % mindre end eller lig med ”f”, er der ikke overskydende fedt — ga til punkt 6.

5a. Beregning af ked med tilladt maengde fedt og bindevav i kg (G1)
G1 =D * (100 / (100-f))

5b. Beregning af % overskydende fedt til brug ved bestemmelse af ingrediensraekkefaglgen i
ingredienslisten (H)
H=((c-(G-D))/b)* 100

6. Hvis der i punkt 5 ikke blev fundet overskydende fedt benyttes denne beregningsmetode til
at finde kad med tilladt maengde fedt og bindevav i kg (G2)
G2=D+c

7. Beregning af QUID deklarering af ked
% Kad = ((G1 eller G2) / b) * 100

Metode 2

Denne metode bygger pa beregning pa baggrund af analytiske verdier for indhold af hydroxyprolin,
nitrogen og fedt i hver enkelt kadingrediens eller kadingredienser fra én dyreart. Beregning skal ske
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for hver dyreart for sig, hvis produktet indeholder kad fra flere dyrearter, jf. dog ovennavnte undta-
gelse. Denne metode kan derfor kun anvendes, hvis ovennavnte data er tilgaengelige.

Bemark at vaerdierne for protein, collagen og fedt i formlerne nedenfor er angivet i procent af den
totale maengde kad.

Tegnforklaring til nedenstaende beregninger:

a = protein = nitrogen * 6,25

b = collagen = hydroxyprolin * 8

¢ = ingrediensen kad i kg ifglge recepten

d = grenseverdien for indhold af bindevav i % (bilagV1l, del B, pkt. 17, i markningsforordningen)
e = greenseveerdien for indhold af fedt i % (bilagV1I, del B, pkt. 17, i markningsforordningen)

f = protein i kad (%) = (ai kg/c)* 100

g = collagen i ked (%) = (b i kg/c)* 100

h =fedtikedi %

i = total veegt af kedproduktet

1. Beregning af tilladt maengde collagen i % (A)
A=(d*(f-g))/(100-d)

2. Beregning af overskydende maengde collagen i % (B)

B=g-A

Hvis ”B” er mindre end eller lig med 0, er der ikke overskydende collagen eller bindeveav. G4 til
punkt 4.

3. Omregning af overskydende collagen til overskydende bindeveaev (C)

C=B*(37/8)

Omregningsfaktoren (37 / 8) er den faktor, der normalt anvendes. Hvis den specifikke type af bin-
deveev kendes, og alt collagen stammer herfra, kan en mere specifik omregningsfaktor anvendes i
stedet for.

4. Beregning af tilladt maengde fedt i % (D1 eller D2)
Hvis "B” er storre end 0.

D1=(e* (100-C—h))/(100—e)

Hvis "B er mindre end eller lig med 0.

D2 = (e * (100 —h)) / (100 —e)

5. Beregning af overskydende fedt i % (E)
E=h-D1leller,E=h-D2
Hvis ”E” er mindre end eller lig med 0, er der intet overskydende fedt.

6. Beregning af % ked der kan deklareres som sadant (F)

F=100-E-C

NB - veerdier for "E” og/eller "C”, der er mindre end 0, ma ikke indscettes i denne formel. Veerdien
udgar blot af formlen, da en negativ veerdi er udtryk for, at der ikke er en overskydende mangde.

7. Beregning af QUID deklarering af kad (G), evt. overskydende fedt (H) og evt. overskyden-
de bindevev (1)

105

Fadevarestyrelsen



G=F*(c/i)

H=E*(c/1i)

I=C*(c/i)

Beregning af "H” og ”l” pd denne mdde er nodvendig, da de foregaende beregninger er foretaget
pa basis af mangden af kad alene og ikke pa basis af produktets samlede mangde ingredienser.
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Bilag 3: Seerligt om indfrysning og holdbarhedsmaerkning af
kad

1. Definitioner af betydning for ked
Kad

Hygiejneforordningen for animalske fadevarer®®, bilag I, pkt. 1.1, jf. pkt. 1.2-1.8: Spiselige dele af
kveg, svin, far, geder, heste, fjerkree, lagomorfer og vildt, inkl. blod.

| forbindelse med meerkning med kad som ingrediens i en anden fgdevare med kategoribetegnelsen
”...ked” anvendes definitionen i bilag VII, del B, punkt 17. Kgd defineres her som skeletmuskula-
tur af pattedyr og fugle, der er anerkendt som egnet til konsum, inklusive det naturligt indeholdte
eller omliggende vav, med det indhold af fedtstof og bindevayv, der ikke overstiger de vardier, som
er fastsat i bilaget.

Fersk kad

Hygiejneforordningen for animalske fagdevarer, bilag I, pkt. 1.10: Kgd, som med undtagelse af kg-
ling, frysning eller lynfrysning, ikke har undergaet nogen holdbarhedsforleengende behandling, her-
under kad der er vakuumpakket eller pakket i kontrolleret atmosfaere.

Hakket kad

Hygiejneforordningen for animalske fadevarer, bilag 1, pkt. 1.13: Udbenet kad som har undergaet
hakning, og som indeholder mindre end 1 % salt.

Maskinsepareret kad

Hygiejneforordningen for animalske fgdevarer, bilag I, pkt. 1.14: Produkt der fremkommer ved, at
kedet fijernes mekanisk fra kadbaerende knogler eller fra fierkreekroppe, saledes at muskelfibrene
mister eller endrer deres struktur.

Uforarbejdede produkter

Hygiejneforordningen®®, artikel 2, stk. 1, litra n): Fadevarer der ikke er blevet forarbejdet. Definiti-
onen omfatter produkter, der fx er blevet adskilt, parteret, klgvet, udskaret, udbenet, hakket, afhu-
det, flaet, formalet, opskaret, renset, afpudset, afskallet, pillet, knust, kalet, frosset, dybfrosset eller
opteet.

Forarbejdning

Hygiejneforordningen, artikel 2, stk. 1, litra m): Enhver handling, der sikrer en vaesentlig &ndring af
det oprindelige produkt, bl.a. ved varmebehandling, reagning, saltning, modning, tarring, marine-

24 Eyropa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 853/2004 af 29. april 2004 om szrlige hygiejnebestemmelser for
animalske fadevarer

2% Eyropa-Parlamentets og Rédets forodning (EF) nr. 852/2004 af 29. april 2004 om fadevarehygiejne
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ring, ekstraktion, ekstrudering eller en kombination af disse processer. Indfrysning er ikke en forar-
bejdning. Hvis marineringen, ragningen m.v. ikke resulterer i en veesentlig &ndring af det oprinde-
lige produkt, fx pa linje med en egentlig varmebehandling, er resultatet ikke en forarbejdet fadeva-
re.

Oparbejdning

En handtering, der uden ngdvendigvis at vaere forarbejdning, endrer fadevaren, fx opskeering til
koteletter. Kaling, frysning, dybfrysning eller optening er ikke oparbejdning. Det vil sige, hvis en
fadevare kan siges at veere forarbejdet vil den ogsa altid kunne siges at vaere oparbejdet. Definitio-
nen pa oparbejdning er dog bredere i forhold til forarbejdning, forstaet pa den made, at ogsa en
simpel behandling, f.eks. opskeering, hakning, tilsetning af krydderier, omvikling med bacon m.v.
er en oparbejdning (men ikke en forarbejdning). Behandlingen skal dog veere tilstraeekkelig til, at der
er sket en eendring af fgdevaren. Det vil f.eks. ikke vare nok blot at skaere et lille stykke fedt af en
svinemgrbrad. Opskaring af en stor steg til mindre stege vil dog godt kunne betegnes som en opar-
bejdning.

Tilberedt kad

Hygiejneforordningen for animalske fgdevarer, bilag I, pkt.1.15: Fersk ked, herunder kad der er
reduceret til smastykker, som er tilsat fadevarer, smagskorrigerende stoffer eller tilsetningsstoffer,
eller som har undergaet en forarbejdning, der ikke er tilstreekkelig til at &endre strukturen i kedets
indre fibre og dermed fjerne dets karakter af fersk kad.

Kadprodukter

Hygiejneforordningen for animalske fadevarer, bilag |, pkt.7.1: Forarbejdede produkter, der er
fremkommet ved forarbejdning af ked eller ved yderligere forarbejdning af sadanne forarbejdede
produkter, saledes at snitfladen viser, at produktet ikke laengere har fersk kads egenskaber.

Kollagen

Hygiejneforordningen for animalske fagdevarer, bilag I, pkt.7.8: Et proteinbaseret produkt fra dyrs
knogler, huder, skind og sener der er fremstillet i overensstemmelse med de relevante krav i denne
forordning.

Gelatine

Hygiejneforordningen for animalske fadevarer, bilag I, pkt.7.7: Naturligt, oplgseligt protein, ogsa
geldannende, som er fremkommet ved delvis hydrolyse af kollagen fremstillet af knogler, huder,
skind og sener af dyr.

Tamhovdyr

Hygiejneforordningen for animalske fadevarer, bilag I, pkt. 1.2: Tamkvag (herunder arterne Buba-
lus og Bison), -svin, -far og -geder og tamdyr af hestefamilien.

Opdreettet vildt
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Hygiejneforordningen for animalske fadevarer, bilag I, pkt. 1.6: opdrattede strudsefugle og opdraet-
tede landpattedyr bortset fra dem, der er omhandlet i punkt 1.2.

Dobbelt holdbarhedsmarkning

Maerkning med 2 forskellige holdbarhedsperioder ved 2 forskellige temperaturer i samme laesefelt,
x:

”Ved kab som frostvare, opbevaring ved max. X °C, mindst holdbar til og med (dato)”
”Ved keb som kelevare, opbevaring ved max. Y °C, mindst holdbar til og med (dato)”
2. Indfrysning af ked

Indfrysning af ked i engros virksomheder

Indfrysning af fersk kad fra tamhovdyr, opdreettede landpattedyr, fjerkree og kaniner skal, jf. hygi-
ejneforordningen, ske uden ungdig forsinkelse efter produktionen eller senest umiddelbart efter sta-
biliseringen pa en hertil autoriseret virksomhed. Produktionsvirksomheden og indfrysningsvirk-
somheden kan godt veere to forskellige virksomheder, s leenge kravet om frysning uden ungdig
forsinkelse er opfyldt.

Det er ikke tilladt for en engros virksomhed at indfryse kelede produkter, der ikke har en dokumen-
terbar historie i stabiliseringsperioden, fx ved at tage kalet ked retur, der har veeret udbudt til salg til
den endelige forbruger og herefter indfryse det.

Stabilisering daekker traditionelt over modning af oksekad, men anvendes ogsa i forbindelse med
andre typer ked (ked af svin, far og geder). En forbedret spisekvalitet af kad kan ske ved stabilise-
ring (modning). Det er op til virksomheden at dokumentere, hvilken stabiliseringsperiode der an-
vendes for det specifikke kad.

Indfrysning af ked i kedproduktvirksomheder

Virksomheder, der fremstiller kadprodukter, ma gerne indfryse radt ked efter udlgb af stabilise-
ringsperioden, men indenfor den pa kedet pafarte holdbarhedsfrist. Undtagelsen forudsztter, at ind-
frysningsdato er kendt, samt at kedet kun anvendes til forarbejdning i den pageeldende virksomhed,
som fx varmebehandling.

Indfrysningen kan ske pa virksomhedens eget fryselager eller i et frysehus, sa lzenge kedet anvendes
til forarbejdning i den samme virksomhed, som har ladet kadet indfryse og dermed har ansvaret for
kadet.

Indfrysning af ked i detailleddet

Detailvirksomheder, herunder restauranter o.l., ma indfryse ked efter udlgb af stabiliseringsperio-
den, men indenfor den pafarte holdbarhedsfrist, forudsat at virksomheden er i besiddelse af egnede
faciliteter til indfrysning, samt at indfrysningsdato er kendt. Det vil sige, et supermarked gerne ma
tage fx en oksefilet, der har veeret udbudt til salg til den endelige forbruger i kaledisken, tilbage i
slagterafdelingen og opskaere oksefileten til baffer, der feerdigpakkes, indfryses og herefter udbydes
til salg som frostvare.
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Serligt om indfrysning af fersk fjerkraekad

For fersk fjerkreekod omfattet af handelsnormerne for fjerkraekad®® galder det serlige, at kadet
skal udbydes til salg i én af formerne fersk (kglet), frosset, og dybfrosset. Det er derfor ikke tilladt
at markedsfare optget fjerkreekad som fersk, og det er heller ikke tilladt at tage fjerkreekad retur, der
har veeret udbudt til salg som fersk, indfryse det for herefter at udbyde det til salg som frosset eller
dybfrosset.

Indfrysning af hakket kad fremstillet i detailleddet

En detailvirksomhed, der fremstiller hakket kad og giver kadet en holdbarhedsperiode pa under 24
timer, er ikke omfattet af det mikrobiologiske kriterium for aerobt kimtal?®’. Holdbarhedsfristen pa
under 24 timer geelder ogsa, selv om det hakkede ked indfryses, jf. dog nedenfor.

Hakket ked ma indfryses i detailvirksomheden under forudsetning af, at indfrysningsdatoen er
kendt, at holdbarheden pa under 24 timer ikke er overskredet pa indfrysningstidspunktet, og at ind-
frysningen sker med henblik pa senere forarbejdning, jf. dette bilag, afsnit 1. Forarbejdningen skal
ske i samme virksomhed.

En forarbejdning skal resultere i en vaesentlig eendring af det oprindelige produkt pa linje med var-
mebehandling, f.eks. forarbejdning af hakket kad til stegte frikadeller eller spegepalse. Et forarbej-
det produkt ma under ingen omstendigheder have karakter af fersk ked.

Det er virksomhedens ansvar, at forarbejdningen af det optgede hakkede kad sker i overensstem-
melse med fgdevareforordningens krav om fagdevaresikkerhed og fadevarers egnethed til menneske-
fade.

Hakket kad, som ikke indfryses, ma ikke anvendes, nar holdbarheden pa under 24 timer er udlgbet.
Ved indfrysning “’saettes uret i sta”, s derfor kan virksomheden anvende det hakkede ked til forar-
bejdede produkter pa et senere tidspunkt.

Hakket kad, der er fremstillet af en detailvirksomhed med en holdbarhed pa 24 timer eller mere, ma
ogsa indfryses i detailleddet. Hvis sadant hakket kad ikke indfryses straks efter fremstilling, skal
maerkningen®®®, gare forbrugeren opmaerksom pa dette samt om den rette brug af kadet.

Det er virksomhedens ansvar at vurdere, hvor laenge det hakkede kad kan ligge i fryseren, safremt
der er tale om enten

e Hakket kad, som ikke er omfattet af 24-timers graensen,
o Hakket kad, som er tilberedt far frysning (f.eks. til ra medister), eller

e Hakket kad, som efter frysning skal anvendes til forarbejdede produkter

206 Rédets forordning (EF) nr. 1234/2007 af 22. oktober 2007, bilag XIV for s& vidt angar handelsnormer for fjerkraeked
207 K ommissionens forordning (EF) nr. 2073/2005 af 15. november 2005 om mikrobiologiske kriterier for fadevarer

28 Meerkningsforordningen, artikel 25 samt bilag VI, punkt 1.
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Hakket kad ma oparbejdes til medister eller andre tilberedte produkter og derefter fryses ned inden
de 24 timer er udlgbet. Hvis det tilberedte produkt tas op og saeI%es som optget, skal maerkningen
gare forbrugeren opmaerksom p4, at produktet har varet frosset*”.

Merkning af frosset kad og tilberedt kad med nedfrysningsdato®'

Frosset kad, frosset tilberedt ked og frosne uforarbejde fiskevarer skal mearkes med nedfrysningsda-
toen eller datoen for den farste nedfrysning, safremt produktet har veret frosset flere gange.

Nedfrysningsdatoen eller datoen for den farste nedfrysning skal angives som fglger:
e Datoen skal folge efter udtrykket "Nedfrosset den...”

e De navnte ord skal ledsages af selve datoen, eller en henvisning til det sted, hvor datoen er
anfert pa markningen.

Datoen skal omfatte en angivelse i ukodet form af den pagaeldende dag og maned og det pageelden-

de ar i nvnte raekkefglge fx. dd/mm/adaa.
3. Holdbarhedsmerkning af kad
Holdbarhedsmaerkning af hakket kad fremstillet i detailhandel

Hvis virksomheden gnsker, at det hakkede kad ikke skal veere omfattet af det mikrobiologiske krite-
rium for aerobt kimtal, skal kadet gives en holdbarhedsperiode pa under 24 timer. Dette gealder
uanset, om der er tale om kalet eller frosset kad. 24-timers reglen geelder kun for hakket kad, ikke
for tilberedte produkter fremstillet af hakket kad, som f.eks. ra medister. Kgdet skal veere maerket
med holdbarhedstidspunkt, angivet ved dato og klokkeslat eller ved sidste anvendelsesdato den
samme dag som kadet er hakket.

Hvis der blot sker en formning af det hakkede ked til bgffer, krebinetter m.v. uden tilsetning af
nogen former for ingredienser, er der stadig tale om rent hakket kad, som er omfattet af 24-timers
reglen. Men hvis hakkebgfferne f.eks. kantkrydres eller omvikles med bacon, vil der vare tale om
tilberedt kad fremstillet af hakket kad.

Det hakkede kad kan indfryses, jf. tidligere afsnit, og/eller oparbejdes/forarbejdes i den samme
virksomhed, forudsat at kadet anvendes inden holdbarheden pa under 24 timer er udlgbet. Det lig-
ger implicit i mikrobiologiforordningens krav om holdbarhed pa under 24 timer, at det hakkede kad
skal anvendes inden udlgbet af holdbarheden.

Dobbelt holdbarhedsmeerkning

I Danmark har vi fortolket maerknings- og hygiejnereglerne pa en made, der ger det muligt under
visse betingelser at anvende dobbelt holdbarhedsmeerkning for kad og kedprodukter. Den dobbelte
holdbarhedsmaerkning for henholdsvis kaleholdbarhed og frostholdbarhed kan pasettes i de tilfal-

299 Markningsforordningen, bilag VI, punkt 1.

219 Markningsforordningen, bilag 111, punkt 6.
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de, hvor virksomheden ved produktionens afslutning, endnu ikke har besluttet, om varen skal seel-
ges som kglevare eller som frostvare.

Dobbelt holdbarhedsmaerkning skal foretages pa en made, sa forbrugeren ikke vildledes, og maerk-
ningen skal vaere udformet pa en made, der effektivt udelukker tvivl hos forbrugerne, om hvilken
holdbarhed, der leegges til grund. Det skal tydeligt fremga, om kedet selges som kglevare eller som
frostvare, fx ved at benytte teksten ”’Ved keb som frostvare...” eller "Ved keb som kelevare...”,
som angivet under definitionen af dobbelt holdbarhedsmarkning ovenfor.

De to holdbarhedsdatoer skal for fersk radt kad paferes inden stabilisering pabegyndes.

Der skal desuden vaere overensstemmelse mellem holdbarhedsdatoer pa henholdsvis yderste embal-
lage og feerdigpakninger/enkeltstykker samt medfelgende dokumenter.

Det er som udgangspunkt den virksomhed, der har ansvaret for kedet, som skal treeffe beslutning
om indfrysning og skal kunne redeggare for, hvor lang stabiliseringsperioden er under de aktuelle
opbevaringsforhold.

Alle virksomheder med egnede faciliteter til indfrysning, har lov at indfryse ked og andre fadevarer
med dobbelt holdbarhedsmarkning, under forudsatning af, at de kan fremvise grundig dokumenta-
tion for, at kedet/fadevaren er indfrosset under tilstreekkelig sikre omstaendigheder, saledes at varer-
ne bevarer kvaliteten i hele frostholdbarhedsperioden. Dokumentationen kan omfatte oplysninger
fra leverandgren af kedet om forudseetninger for den anfarte frostholdbarhed, eller en omhyggelig
risikoanalyse, foretaget af eller for den virksomhed, der indfryser kadet.

Dobbeltmerkning ved &ndring af opbevaringstemperatur og holdbarhed

Hvis ferdigpakket kad, fx i forbindelse med import, er market med en lavere opbevaringstempera-
tur end de temperaturer, der er geengse i Danmark, kan markningen a&ndres med en opbevarings-
temperatur svarende til det, der normalt anvendes i Danmark, forudsat at holdbarhedstiden reduce-
res tilsvarende. Kgdet ma ikke opbevares i strid med den pafgrte markning. Det er saledes ikke
tilladt kun at andre opbevaringstemperatur og holdbarhed pa den yderste emballage, saledes at kg-
det opbevares ved en hgjere temperatur end anfert pa de enkelte pakninger. Dette geelder ogsa,
selvom kadet senere skal forarbejdes eller oparbejdes pa den virksomhed, hvor det opbevares.

Andringen af holdbarhedsmarkningen skal ske pa en dertil autoriseret virksomhed. Angivelse af
den nye opbevaringstemperatur og deraf falgende kortere holdbarhedstid kan ske enten ved dobbelt
holdbarhedsmaerkning eller ved ompakning.
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Bilag 4. Maerkning af frugt og grgntsager

Handelsnormer

Handelsnormerne er tekniske standarder (regler), der har til formal at sikre et gennemsigtigt mar-
ked. Reglerne omfatter bl.a. krav til markningen af produkterne, herunder meaerkning med oprindel-
sesland.

Handelsnormerne omfatter en generel handelsnorm, der deekker de fleste frugter og grentsager,
samt saerlige handelsnormer for ti arter.

Handelsnormerne omfatter kun uforarbejdede produkter. Produkter, som fx udskarne meloner, salat
I enkeltblade, frosne produkter mv., er derfor ikke omfattet af handelsnormerne.

Meerkningskrav til alt frugt og grent

For alt feerdigpakket frugt og grent - bade det der er omfattet af handelsnormerne og det der ikke er
- skal nettoveegten anfares. Dog er der for produkter, der s&lges efter antal, ikke pligt til at anfare
nettoveegt, hvis antallet af stykker klart kan ses og let kan teelles gennem indpakningen, eller hvis
antallet er anfart pa etiketten?".

Markningskrav - generel handelsnorm?*?

Alle arter af frugt og grentsager, der er omfattet af den generelle handelsnorm, skal markes med
oprindelsesland, dvs. det land hvor produkterne er dyrket.

Endvidere skal produkterne meerkes med navn pa pakkevirksomhed eller afsender, evt. i form af en
kode.

Mzerkningskrav - serlige handelsnormer??

Der er ti arter af frugt og grensager, der er omfattet af seerlige handelsnormer og tilhgrende maerk-
ningskrav. Det gelder &bler, citrusfrugter, kiwifrugter, hovedsalat (kruset endivie og bredbladet
endivie), ferskner/nektariner, perer, jordber, sed peber, spisedruer og tomater.

Disse ti arter, skal - udover maerkning med oprindelse og navn pa pakkevirksomhed eller afsender -
maerkes med bl.a.:

e Oplysning om art

211 Kommissionens gennemfarelsesforordning (EU) Nr. 543/2011 af 7. juni 2011 om narmere bestemmelser for anven-
delsen af Radets forordning (EF) nr. 1234/2007 for sa vidt angar frugt og grentsager og forarbejdede frugter og grentsa-
ger, artikel 6, stk. 2.

212 Kommissionens gennemfarelsesforordning (se note 1), bilag I, Del A, nr. 4.

213 Kommissionens gennemfarelsesforordning (se note 1), bilag I, Del B.
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o Kilasse
e Stgrrelsessortering (kun nogle produkter)
e Sort eller handelstype (kun nogle produkter)

Ingen handelsnormer

For frugter og grentsager, der ikke er omfattet af handelsnormerne, gelder de generelle maerknings-
regler i markningsforordningen og maerkningsbekendtgarelsen. Endvidere geelder bestemmelsen,
der er angivet ovenfor under afsnittet "maerkningskrav til alt frugt og grent”

For sa vidt angar holdbarhedsmaerkning, fremgar det af bilag X, punkt 1, litra d, til maerkningsfor-
ordningen, at frisk frugt og friske grentsager, herunder kartofler, der ikke er skreellet, snittet eller
behandlet pa lignende made, er undtaget fra kravet om markning med dato for sidste holdbarhed.
Undtagelsen omfatter dog ikke spirende frg og lignende produkter.

Bestemmelser for maerkning af frugt og grensager er uddybet pa fadevarestyrelsens hjemmeside
under:

http://www.foedevarestyrelsen.dk/Leksikon/Sider/Handelsnormer-og-varestandarder.aspx
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Bilag 5: Oversigt over regler for oprindelsesmaerkning

Oksekad

Der er krav om angivelse af oprindelse pa ked fra kveeg. Desuden skal frivillige specifikationer
godkendes — fx "Dansk kalv".

Regelhenvisning:

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) Nr. 1760/2000 af 17. juli 2000 om indfarelse af en
ordning for identifikation og registrering af kvaeeg og om markning af okseked og oksekgdsproduk-
ter og om ophavelse af Radets forordning (EF) nr. 820/97.

Kommissionens forordning (EF) Nr. 1825/2000 af 25. august 2000 om gennemfgrelsesbestemmel-
ser til Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 1760/2000 for sa vidt angar markning af
oksekad og oksekadsprodukter (med senere a&ndringer).

Bekendtgerelse nr. 29 af 17. januar 2011 om sporbarheds- og oprindelsesmarkning m.v. af okse-
kad.

Fersk ked fra svin, far, ged og fjerkre

Det er et krav, at fersk, kalet og frosset kad fra svin, far, ged og fjerkreae skal maerkes med oprindel-
se angivet pa landeniveau (medlemsstat/tredjeland) for opveekst- og slagtested.

Regelhenvisning:

Kommissionens gennemfarelsesforordning (EU) Nr. 1337/2013 af 13. december 2013 om gennem-
farelseshestemmelser til Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) nr. 1169/2011 hvad angar
angivelse af oprindelsesland eller herkomststed for fersk, kalet eller frosset svine-, fare- og gedekad
samt fjerkree.

A9

Det er obligatorisk i forbindelse med handelsnormerne for &g, at marke selve &gget med:
- kode for produktionsmetode

- iso-landekode samt

- producentnummer(nummeret i CHR-registret).

Kodens tre dele skal forklares i forstaelig tekst til forbrugeren enten ved at skrive det pa eeggebak-
ken eller ved at lzegge en seddel i bakken.

Regelhenvisning:
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Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en felles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophavelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72,
(EQF) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007 (bilag VI, del VI vedrgrende handels-
normer for &Q)

Kommissionens forordning (EF) nr. 589/2008 af 23. juni 2008 om gennemfgrelsesbestemmelser til
Radets forordning for sa vidt angar handelsnormer for &g (med senere andringer).

Honning

Det er obligatorisk at marke med det eller de oprindelseslande, hvor honningen er hgstet. Hvis
honningen har oprindelse i mere end et land kan fglgende dog i stedet angives:

* Blandinger af honning fra EU

* Blandinger af honning fra lande uden for EU

* Blandinger af honning fra lande i og uden for EU

Regelhenvisning:

Bekendtgerelse nr. 836 af 9. oktober 2003 om honning, § 9.

Vin

Vin produceret i EU:

Alle typer af vin skal vere forsynet med tappevirksomhedens navn, adresse og land. Herudover skal
* "Bordvin" markes med i hvilken medlemsstat, evt. medlemsstater, druerne er forarbejdet til vin

« "Bordvin med geografisk oprindelsesbetegnelse” markes med navnet pa den geografiske enhed (et
omrade mindre end medlemsstaten)

« "Kvalitetsvin fra bestemte dyrkningsomrider" maerkes med navnet pa det bestemte dyrkningsom-
rade

Vin produceret i tredjelande:
* Vinene skal vaere market med oprindelsesland

Mousserende vin

» "Mousserende vin" produceret i EU skal merkes med medlemsstat for producent eller en forhand-
ler i EU.

* "Mousserende vin" produceret i et tredjeland skal meaerkes med kommune og medlemsstat for im-
porter og producent.

Regelhenvisning:

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en felles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophavelse af Radets forordning (E@F) nr. 922/72,
(EQDF) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007, artikel 119, stk. 1, litra d).
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Frugt og grgntsager omfattet af handelsnormerne

Frugt og grentsager, der er omfattet af handelsnormer, skal markes med oprindelsesland. Disse
frugter og grentsager fremgar af bilag 1, del 1X i forordning (EF) nr. 1308/2013.

Oprindelseslandet skal fremga af markningen, og hvis frugt og grent salges i lgs vegt, skal oprin-
delseslandet fremga af et skilt.

Regelhenvisning:

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en felles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophavelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72,
(EQF) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007, artikel 76, stk. 1.

Fisk

Fiskerivarer og akvakulturprodukter (varer fra dambrug) skal markes med, hvor de er fanget eller
opdraettet, nar de selges til den endelige forbruger.

Regelhenvisning:

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1379/2013 af 11. december 2013 om den fel-
les markedsordning for fiskevarer og akvakulturprodukter, om a&ndring af Radets forordning (EF)
nr. 1184/2006 og (EF) nr. 1224/2009 og om ophzvelse af Radets forordning (EF) nr. 104/2000.

Ekstra jomfru olivenolie og jomfru olivenolie

Af olivenolier er det kun ekstra jomfruolivenolie og jomfruolivenolie, der ma markes med oprin-
delse.

Regelhenvisning:

Kommissionens gennemfgrelsesforordning (EU) Nr. 29/2012 af 13. januar 2012 om handelsnormer
for olivenolie, artikel 4, stk. 1.
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Bilag 6: Vejledende eksempler pa holdbarhedsmeerkning

Med udgangspunkt i kapitel 12 om korrekt holdbarhedsmeaerkning er nedenfor en liste med en raekke
eksempler pa, hvilken holdbarhedsmarkning, der afhengigt af forskellige kriterier, bgr anvendes pa
en reekke produkttyper. Teksten i skemaet skal ses som vejledende i forhold til de betragtninger,
som producenten skal gere sig ved valg af holdbarhedsmaerkning. Det er til enhver tid den ansvar-
lige fadevareproducent, der ud fra et konkret produkts holdbarhedskriterier skal vurdere, hvilken
holdbarhedsmaerkning der som udgangspunkt bar velges.

Produkttyper

”Sidste anvendelsesdato”

”"Mindst holdbar til”

Syrnede konsummaelksproduk-
ter(fx keernemeelk, kefir, yoghurt,
skyr)

Hvis produktet har opnaet et lavt
(pH (<4,5) bgr det mzerkes med
“mindst holdbar til”

Skiveskaret palaeg

Skiveskaret palaeg er et kglekrae-
vende spiseklart produkt, sa hvis
ikke produktet er stabiliseret*
eller pa anden made sikret fri for
Listeria, sa bgr det maerkes med
”sidste anvendelsesdato”

Hvis produktet er stabiliseret™* fx
ved anvendelse af lav vandaktivi-
tet, lav pH, r@g, konserverings-
stoffer, fglgeflora (fermenteret)
bgr det maerkes med “mindst
holdbar til”

Koldrgget fisk

Et kglekreevende spiseklart pro-
dukt, der som udgangspunkt bgr
maerkes med “sidste anvendel-
sesdato”

Under visse omstandigheder kan
produktet stabiliseres mod vaekst
af Listeria, og kan derfor maerkes
med “mindst holdbar til”

Gravad fisk

Et kelekreevende spiseklart pro-
dukt, der som udgangspunkt bgr
maerkes med “sidste anvendel-
sesdato”

Under visse omstaendigheder kan
produktet stabiliseres mod vaekst
af Listeria, og kan derfor maerkes
med “"mindst holdbar til”

Spiseklare feerdigretter

- Teerte
- (kan opvarmes af kulina-

riske grunde)

Et kelekraevende spiseklart pro-
dukt, som bgr maerkes med ”sid-
ste anvendelsesdato” (Hvis op-
varmningen kun foretages af ku-
linariske grunde kan man ikke
regne med drab af de sundheds-
skadelige bakterier. Dertil kom-
mer, at konsum af disse produk-
ter som udgangspunkt ikke forud-
saetter en opvarmning. )

Hvis produktet er varmebehand-
let i emballagen, eller pakket sa
rekontamination undgas kan pro-
dukterne maerkes med "mindst
holdbar til”

Spiseklare feerdigretter

- Sandwich

Et kalekraevende spiseklart pro-
dukt, der bgr maerkes med “sidste

2% Med stabilisering menes, at produktets sammenseetning sikrer, at der ikke sker vaekst af Listeria i produktet.
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- salat

anvendelsesdato”

Mayonnaise salater

Et kglekraevende spiseklart pro-
dukt, der som udgangspunkt bgr
maerkes med “sidste anvendel-
sesdato”

Hvis produktet er stabiliseret fx
ved anvendelse af lav vandaktivi-
tet, lav pH, rgg, konserverings-
stoffer, fglge flora (fermenteret)
bgr det maerkes med “mindst
holdbar til”

Snittet grgnt og frugt

Bar som udgangspunkt maerkes
med “sidste anvendelsesdato”.

Hvis produktets egenskaber ikke
understgtter vaekst af sygdoms-
fremkaldende bakterier, f.eks.
lavt pH., bgr det maerkes med
“mindst holdbar til”

Fersk kgd/fisk®*

B@r som udgangspunkt maerkes
med “sidste anvendelsesdato”, da
produktet er let fordaerveligt.
MAP-pakkede produkter kan hgre
til under denne kategori, hvis
holdbarheden ikke forlaenges
vaesentligt.

Hvis produktet behandles sa
holdbarheden forlaenges vaesent-
ligt, fx. ved vakuumpakning, bgr
maerkningen vaere “mindst hold-
bar til”

215 For fersk fjerkraekad omfattet af handelsnormerne for fjerkraked, er der et krav om, at datoen for mindste holdbar-
hed skal erstattes med sidste anvendelsesdato, jf. Kommissionens forordning (EF) nr. 543/2008 af 16. juni 2008 om
gennemfarelsesbestemmelser til Radets forordning (EF) nr. 1234/2007 for sa vidt angar handelsnormer for fjerkraeked,

artikel 5, stk. 3.
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Bilag 7: Eksempler pa almindeligt kendte forkortelser

Begreb Forkortelse* Eksempler

(altid kun i en logisk sammenhzng)
animalsk anim. anim. Fedtstof

anim. protein
vegetabilsk veg. veg. fedtstof

veg. protein
koncentreret konc. konc. tomatpure

konc. citronsaft
koncentrat konc. tomatkonc.

citronkonc.
med m. fisk m.skind

ost m.kommen
uden u. fisk u.skind

ost u.kommen
flaet / flaede fl. fl.tomater
henkogt / henkogte henk. henk. ferskner
marineret / marinerede mar. mar. sild
paneret / panerede pan. pan. fisk
reget / ragede reg. reg.bacon / rgg.sild
syltet / syltede sylt. sylt. agurker
tarret / tarrede tor. ter. frugt

soltar. tomater
assorteret / assorterede ass. ass. kiks
blandede bl. bl. svampe
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blanding bld. grgnsagsbld.

uspecificeret uspec. uspec. farver (fx peberfrugter)
hydrolyseret hydr. hydr.veg.protein

heerdet heerd. heerd.veg.olie

delvis heerdet delv.heerd. delv.herd.veg.olie
modificeret mod. mod. stivelse

pasteuriseret past. past. eggeblomme

vitamin vit. vit. A

salt tilsat jod salt m. jod salt m. jod

farvestof farve farve (E 160)

konserveringsmiddel

konservering

konservering (E 251)

melbehandlingsmiddel

melbehandling

melbehandling (E 300)

surhedsregulerende middel

surhedsregulator

surhedsregulator (E 330)

* Disse forkortelser er vurderet til at veere almindeligt kendte og kan normalt bruges. Det er altid op
til en konkret vurdering af den sammenhang, som forkortelserne bruges i, om de er forstaelige for
forbrugeren og ikke giver anledning til vildledning.
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Bilag 8: Sagning efter yderligere informationer om maerkning

Fadevareministeriets hjemmeside: www.fvm.dk

Fedevarestyrelsens hjemmeside: www.fvst.dk
& http://www.foedevarestyrelsen.dk/Foedevarer/Maerkning/Sider/forside.aspx

Retsinformation: https://www.retsinformation.dk

Ve&lg Ministerieindgang; Fagdevareministeriet. Herefter kan der sgges efter fadevareloven med til-
hgrende bekendtgarelser, vejledninger m.m.

EU-lovgivning og lovforberedende arbejde m.m.: http://eur-lex.europa.eu/da/index.htm

Hjemmesider pa fadevaremyndigheder i:

Norge: www.mattilsynet.no
Sverige: www.slv.se

England: www.foodstandards.gov.uk
USA: http://www.fda.gov/
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HVOIMAr €5 ..o 14
Ingrediensmarkning af ............ccccoeeeene 26
Obligatoriske oplysninger pa................... 15
GennemsnitsprinCippet.........ccccvevvevverieenene, 46
Geografiske betegnelser..........ccccoovvninenn. 19
Holdbarhedsangivelser.............cccocevveennenee. 48
Kalamata ........cccooeveiininiiicec s 19
Kadkontrolmaerke ..., 20
LOtmMErKNINg .....coevveiviriiiieiseee e 11
EKSEMPIEr PA...cvveveeceerciceceeeee e 13
Formalet med ........ccceevevevcveveeecccrenne 11
Krav til oo 12
Placering af .........ccoooviiiniiii 13
123

Mozarella...........cooeoiiiiiiiicee, 19
Markning
] 0] (0o [ STPRPPR 9
UdFOrMNING......covviiieieeee s 9
Nettoindhold
Draenet Veegt........cccoovvviiiieiiieeceee 45
Generelt OM.......cccveveiiiieeeeee, 44
GennemsnitsprinCippet .........cocvvvvrennnee 46
Udeladelse af............cocooniiiiniiiiiinn 46
Oprindelsesmarkning .........ccccoeeverererennnnn 18
Geografiske betegnelser............ccccccevenie 19
Specielle krav........cccoooeviiiiiis 18
Traditionelle specialiteter ........................ 19
@vrige fadevarer ... 18
Pick & MiX SHiK .....cooooiiiiiiiics 14
Producentmarkning.........ccccceeeveiencncninnn. 18
SIMBI ..o 14
Traditionelle specialiteter ..........ccccceevvenennee. 19
Varebetegnelse........cccooveveiiiiiie i 21
Eksempler pa.........cccccvevevivevivireeieeenan, 21

Fadevarestyrelsen



