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Fedevarestyrelsen
Stationsparken 31-33
2600 Glostrup

Vedr.: Hering over "staldderspakken” — nye regler for staldderssalg

Landbrug & Fedevarer takker for at have modtaget ovenstdende udkast til bekendtgerelser i
hering, jf. Fedevarestyrelsens skrivelser af 1. februar 2016, j. nr.: 2015-28-31-00108, 00112, 00124
og 00125 samt j. nr.: 2015-29-31-00165. Vores bemasrkninger fremgar nedenfor.

Overordnede bemaerkninger:

Da staldderspakken ferste gang blev sendt i hering i maj 2015 gjorde Landbrug & Fedevarer
opmeerksom pa, at man gerne ser, at der etableres gode rammer for veekst og udvikling i hele
landet, herunder, at der er gode rammer for iveerkseetteri og en dynamisk udvikling af bade sméa og
storre virksomheder i erhvervet. Vi gjorde ogsa opmasrksom pd, at vi synes det er veesentligt at
arbejde for smidige regler, forenkling og afbureaukratisering, og at vi bakker op om bestreebelserne
pa at afbureaukratisere og forenkle reglerne i det omfang, det er foreneligt med Danmarks hgje
fedevaresikkerhed, og de fordele, dette indebaerer for forbrugere og eksportmuligheder.

Vi pegede i gvrigt pa en lang raekke uafklarede forhold og udestaende spergsmal, bade i forhold til
den konkrete handtering og de potentielle risici ved de foreslaede andringer, og vi forslog pa den
baggrund, at ministeriet satte udstedelsen af de nye foreslaede regler i bero.

Nu, hvor vi har faet staldderspakken i hgring igen, kan vi se, at der er taget visse skridt til at
imgdekomme de spergsmal, vi har rejst i forhold til handtering af risici. Vi kan bl.a. se, at deri
forhold til salg af eeg fra bedrift til detailhandel nu stilles krav om, at reglerne i handelsnormerne for
aeg overholdes, at hygiejneforordningens bilag 2 skal opfyldes forud for handtering af fierkree pa
bedriften ud over, hvad der gaelder i dag, ligesom en raekke forhold vedr. maelk er imgdekommet.

Imidlertid er der fortsat forhold, som vi vil gegre opmasrksom pa skal vasre opfyldt, for at vi finder
sagen lgst bedst muligt:

e Det er producenternes ansvar, at fedevaresikkerheden er i orden; det er séledes ogsa
producenterne, som vil blive stillet til ansvar for evt. humane tilfeelde af f.eks. Salmonella,
hvor forbrugerne har spist fierkreeked eller a2g, som de er blevet syge af. Det skal saledes
sikres, at savel proveudtagnings- og kontrolfrekvenser for Salmonella og Campylobacter i
fierkreesked og Salmonella i &g fastleegges pa et niveau, som giver den forngdne
forbrugersikkerhed. For at reducere risikoen for smitte fra og til andre husdyr, ber der
stilles krav om, at der alene er én dyreart pa bedriften.

e En nyordning ma ikke fa betydning for Danmarks seerstatus pa eg ift. Salmonella og den
ansegte seerstatus for slagtefierkras, og ministeriet har en pligt til at handle, safremt status
bliver udfordret.

e En nyordning skal evalueres efter et ar, og derefter Ilebende hvert ar i forhold til bl.a. en
lebende overvagning af udviklingen i humane fund, status pa den konkret udfarte kontrol
samt relationen til de eksisterende handlingsplaner pa fierkrazomradet.
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e Forbrugermaessige forhold, som f.eks. at to tilsyneladende ens produkter i keledisken har
forskellig risikoprofil — men ved forbrugerne det? — skal der findes en hensigtsmaessig
l@sning pa.

e Fjerkraebranchen har i deres haringssvar rejst en lang reekke vassentlige spargsmal, som
bade ekkoer vore, men ogsa er af mere fierkraespecifik/teknisk karakter. Vi finder det
saerdeles relevant, at de pageeldende forhold dreftes og afklares yderligere, inden
styrelsen sender bekendtgerelsesudkastene til notifikation over for EU-Kommissionen.

e De udenlandske markeder, som aftager vore fedevarer, er steerkt falsomme og reagerer
hurtigt og lukker, hvis der opstar den mindste tvivl om fedevaresikkerheden i Danmark. Et
evt. sygdomsudbrud blandt dyr eller mennesker, som har lokalt ophaeng, kan risikere at fa
afsmittende virkning pa renommeéet i hele den animalske produktion med massive
negative konsekvenser for fedevareeksporten. Den situation er det essentielt at undga.

Nedenfor felger en reeskke mere specifikke tilkendegivelser fra de bergrte sektorer:

Opdraettede kaniner

De nye regler for afseetning og markedsfering giver god opbakning til bestrasbelserne pa at etablere
nye produktioner og produktionsformer. Reglerne ses saledes som vigtige i forhold til at skubbe nye
udviklinger i gang inden for gkologisk kaninproduktion.

Fisk og muslinger
Der er tilfredshed med, at det med den nye bekendtgerelse igen er blevet muligt arligt at afseette op
til 4000 kg fisk og muslinger direkte fra primaerproduktion til forbrugerne.

Honning
Der er tilfredshed med, at de begraensninger, bade maengdemaessigt samt afstandsmeessigt, der
var lagt op til med aendringerne i maj 2015, nu er taget af bordet igen.

Vildt

Det er vigtigt, at der er gode muligheder for jeegere for at afssette det vildt, der skydes. Udnyttelse
af nedlagt vildt er en vigtig del af det etiske grundlag for jagt, og der opleves heldigvis en stigende
efterspargsel fra forbrugerne pa kad af vildt. Det er derfor problematisk, at de nye regler udformes
saledes, at det de facto bliver meget administrativt tungt eller direkte umuligt for den enkelte je=ger
at afsaette det nedlagte vildt til videre anvendelse som fgdevarer. Det gzelder bade afstandskrav,
krav om at jeegeren selv skal have nedlagt vildtet og i evrigt begraensningerne i forhold til udtagning
af mindre vildtlevende vildt. Der henvises til svar fra Jeegerforbundet.

Meelk
Der er tilfredshed med, at en lang reskke bemaerkninger og forslag til det tidligere udkast til
hygiejnebekendtgerelsen er im@dekommet.

Nedenfor gives specifikke bemaerkninger.

§ 12, stk. 1 og 2 = Varmebehandling af malk og maelkebestanddele:

Vi ser, at vores tidligere forslag er (naesten) im@dekommet. Formuleringen er dog fortsat utydelig,
idet det lzeses som om alle maelkebestanddele skal varmebehandles, ogsa de dele der er
behandlet som ra mazlk. Vi foreslar derfor, at "ra” indsaettes fer "'maeslkebestanddele.”
Konsekvenszndringer ber ogsa foretages i stk. 3, 4 og 5.

§ 12, stk. 2 - Varmebehandling af malk og maelkebestanddele sammen med andre
fadevarer:

Det er en smule uklart, om stk. 2 overlapper stk. 1, fx. ved fremstilling af blandingsprodukter mm.
Vi finder det uheldigt, at henvisningen til definitionen af pasteurisering er faldet bort, jf. § 14, stk. 1
sidste led i den geeldende bekendtgerelse.

§ 25, stk. 1 — Referencer til undtagelser fra temperaturbestemmelser:

Referencen i ferste afsnit ("jf. dog stk. 2-4") bar rettes til " jf. dog stk. 2-5”

§ 25, stk. 5 - Syrnede konsummaelksprodukter:
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Henvisningen til bilag 3 er meningsforstyrrende, da bilag 3 ikke gaelder engrosopbevaring og —
transport. Vi skal foresla, at der i stedet henvises til den temperatur, der er angivet pa pakningen.
§ 31 = Returnering af fedevarer:

Med den nye bekendtgerelse kan returvarer modtages under visse betingelser, men det er ikke
tydeligt, at der ogsa er muligheder for, at de kan anvendes. Blot "undersege eller smide ud” giver
ikke mening. Vi skal foresla en tilfgjelse, der knytter undersa@gelserne til de returnerede varers
skesbne:

"Fadevarevirksomheder skal ved modtagelsen af returnerede fadevarer, jf. § 30, iveerksaette
relevante unders@gelser af de returnerede fadevarer til vurdering af alfernativ anvendelse eller
s@rge for bortskaffelse som affald.”

§ 47 — Genbrug af vand:

Vi ser fortsat gerne, at der gives specifik hjemmel til, at tilladelser, jf. § 47, stk. 1, kan gives til flere
virksomheder pa én gang via indarbejdelse i Branchekoder.

Bilag 2 — Kontrol med kriterier for ra maelk:

Vi finder fortsat, at en fiernelse af kravet til specifik instruktion i preveudtagning er meget uheldig.
Bilag 3 = Temperaturbestemmelser:

Vi skal fastholde, at syrnede maelkeprodukter er letfordeervelige. Maelkeprodukter omfattet af bilag 3
bar begreenses til ikke-syrnede, pasteuriserede konsummeaslksprodukter.

Vi ser frem til, at styrelsen tager hand om de rejste problemstillinger, sa vi opnar en
hensigtsmaassig balance mellem hensyn til ivesrksaetteri, dynamik og forenkling pa den ene side
samt risici for forbruger-, fadevaresikkerhed, sygdomsbekampelse og eksport pa den anden. Vi
deltager naturligvis meget gerne i fremadrettede drefteler herom og star til radighed for en
yderligere uddybning af vores synspunkter.

A
“Med venlig hilsen

“Susanne Kofoed

Chefkonsulent

D +45 3339 4264
M +45 2724 5664
E sko@lf.dk




o e Det Danske Fjerkreeraad

Fodevarestyrelsen

Stationsparken 31

2600 Glostrup

Att.: Alice Serensen, Pernille Charlotte Sgrensen Tillisch, Tereza Gabriel

Heringssvar til &ndringer af bekend{gerelse om autorisation og registrering af
fedevarevirksomheder, jf. j.nr. 2015-28-31-00108.

Haringssvar til z2ndringer af slagtefjerkraebekendtgsrelsen samt
konsumagsbekendtgerelsen jf. j. nr. 2015-28-31-00124 og jf. j. nr. 2015-28-31-00125.

Haringssvar til ndringer af bekendigerelse om handelsnormer for aeg jf. j. nr. 2015-29-31-
00165.

Heringssvar til 2ndringer af bekendtgerelse om fadevarehygiejne jf. j. nr. 2015-28-31-
00112

Det Danske Fjerkrasraad har pa vegne af Danske /g og Dansk Slagtefierkrae falgende
bemaerkninger til de fremsendte haringer om udkast til ovennaevnte bekendtgerelser.

Det Danske Fjerkraeraad anerkender behovet for og snsket om, at der produceres sma maengder
af animalske fgdevarer hos stalddarssaelgere med mindre produktion. Branchen ser det som en
naturlig del af den nuveerende udvikling og har derfor ogsé tidligere vaeret en stor medspiller i
forholdet om at sikre afseetning og fedevaresikkerhed ved salg af aeg fra staldderssaelgere. Dette
har vaeret gjort pa baggrund af konfrolsystemer og restriktioner, der har sikret
fedevaresikkerheden i det endelige produkt.

Det Danske Fjerkraeraad ma som ved foregaende hgring igen papege, at det dog pa ingen made
kan accepteres, at man i det fremsendte forslag til bekendtgerelseszsendring nu vil tillade, at der
afseettes sma maengder animalske fodevarer direkte til lokale detailvirksomheder, ligesom der
gives adgang til at udtage organer fra fierkrae samt il at foretage opskeering af slagtekroppene pa
ejendommene fer salg. Selvom der i heringsbrevet er forelagt bekraeftelse pa, at disse sendringer
vil ske uden, at fedevaresikkerheden bringes i fare, sa er der pa ingen méade forelagt tilstraekkelig
dokumentation for, at dette hverken kan eller vil blive virkeligheden. Bade Salmonella og
Campylcbacter vil kunne vaere massivt til stede i disse produkter. Den nuvaerende nul-strategi for
forekomsten af Salmonella i fierkreaprodukter szattes over styr, og den fastiagte handlingsplan for
bekampelse af Campylobacter overses. For fierkraebranchen er dette oplaeg til en
fadevareskandale, der venter pa at ske.

Felgende forhold i de fremsendte heringer bor derfor bemaerkes:

¢ | det fremsendte star der anfgrt, at "Branchen har et stort gnske om at fa mulighed for, at
primaarproducenter kan fierne organer fra slagtet tamfjerkrae, opdreattet fiervildt og kaniner og
szelge fersk kad heraf ved staldd@ren”. Hvem er den anferte branche”?
Det skal understreges, at det ikke er brancherne under Det Danske Fjerkreeraad, Dansk
Slagtefjerkrae eller Danske Zg.

» Der er forisat ikke forelagt nogen brugbar, gennemarbejdet risikovurdering til grund for denne
endring af lovgivningen, hvor der dbnes mulighed for eget stalddgrssalg til lokalomradet. Der
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er dermed ikke pa nuveerende tidspunkt noget kendskab til eller dokumentation for, at
fedevaresikkerheden ikke kompromitteres ved lempelse af denne lovgivning.

Vil der blive foretaget yderligere risikovurderingen pa dette omrade ved opstart af de
foreslaede regelaandringer? Og vil der blive foretaget kontrol med disse mindre
besatninger med omszetning til lokalomradet?

| 2015 blev der konstateret 9 positive salmonellaprgver udtaget fra de i alt 213 ejendomme
med stalddarssalg af aeg (4,2 %), mens der for alle de kommercielle sagproducenter med
levering til pakkeri kun blev konstateret 1 positiv salmonellapreve udtaget fra de i alt 154
gjendomme (0,6 %). Dette til trods for, at der fra alle de kommercielle flokke sendes prgver ind
mindst 26 gange om aret til undersegelse for Salmonella, kontra staldderssaelgere der kun
sender praver ind 3 gange om aret. Hvordan er der taget hgjde for denne forekomst af
Salmonelia hos de registrerede stalddarshesatninger i den udarbejde risikovurdering?
Hvordan kan der pa baggrund af denne statistik konkluderes, at der ikke vil veere en
gget risiko ved stalddgrssalg direkte til lokal afsatning ved en fastholdelse af kun 3
gange proveindsendelser om aret? Hvordan kan fedevaresikkerheden for danske ag
fastholde det nuvaerende niveau, nar der fra lokale pakkerier ma saelges aeg, der ikke er
kontrolleret i op til 130 dage? For avrige flokke i Danmark skal der foreligge svar senest 16
dage forud for sidste testning af flokken.

Der star anfgrt, at eeg fra Ickale gardbutikker kan szelges som ved de nuvaerende regler for
staldderssalg. Hvordan kan dette ske, nar en gardbutik er defineret som en fedevarebutik
og dermed underlagt handelsnormerne for 22g? Hvordan kan der ske undtageliser for
handelsnormerne, nar dette er en forordning? Hvis det via en dansk bekendtgerelse om
handelsnormer for seg er muligt at foretage disse undtagelser, si ensker Danske g
svar pa de tidligere fremsendte henvendelse vedr. undtagelser for vask af &g jf. samme.
Kan der ske tilfejelser til denne danske bekendtgorelse for handelsnormer for ay,
saledes at det bliver muligt at foretage vask af g uden nedklassificering af a2ggene?

Hvad er de specifikke regler for eegpakkerier med autorisation til lokal omsaetning?
Hvordan kan kvaliteten af aggene sikres, hvis seggene ikke er sorteret i vaegt eller
kvalitetsklasser? Hvordan vil det sa sikres, at kvalitetskendetegnene for azggene, der skal
leveres direkte til den endelige forbruger, er af haj kvalitet, og hvordan vil der blive fastsat
kriterier, som kontrolorganerne kan konfrollere?

Skal de gaidende regler om lysning af seg, temperaturkrav, sortering, maerkning,
indretning af pakkeri samt krav om eget kontrolprogram ogsa galde disse segpakkerier
til lokal afsaetning? Hvordan vil FVST kontrollere disse segpakkerier?

Hvordan sikres det, at fragt af &g fra produktionssted til agpakkeri (max. 5 km) sker i
biier med kelekaede som anfert i handelsnormerne for seg?

Hvordan skal det sikres, at der ikke omsaettes mere end 100.000 a2g fra sadanne
bedrifter? Der er anfait en graense pa max. 500 dyr, hvilket reelt betyder en produktion pa ca.
150.000 a2g om &ret. Hvordan skal det kontrolleres, at der ikke markedsfares mere end
100.000 af disse a&g om aret? Hvordan vil man sikre sporbarheden ved udbrud af Salmonella
fra disse flokke, nar seggene ikke skal vaere maerket med producentkode?

Alle beseetninger, der er underlagt salmonellalovgivningen for fierkrae, er d.d. registreret i
Fjerkreedatabasen. Hvordan skal disse nye besatninger med eget lokalt aagpakkeri eller
afsaetning af fjerkraekad registreres i databasen? Den Danske Fjerkrasbranche skal
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understrege, at enhver aendring/omprogrammering i denne database ikke kan finansieres af
fierkraebranchen,

» Hvordan vil fadevaresikkerheden sikres, nar der kun 3 gange om aret skal foretages
undersggeise for forekomst af Salmonella af fijerkraeflokke, der leverer kad eller fjerkra
til lokale virksomheder og ved staldderssalg? Dette sikrer ikke en proveudtagning af hver
flok. En smitte opstaet i en tidligere flok vil derfor kunne pafgres den fglgende flok, uden at der
er viden om persisterende infektion. Dette betyder, at der vil kunne afsaeties ked og dyr fra
flokke, der aldrig er blevet salmonellakonirolieret. Hvordan kan dette
fodevaresikkerhedsmaessigt forsvares? Hvordan vil FVST sikrer en opfalgning og
kontrol af forholdene i besaetningerne? Umiddelbart er det foreslaet, at der slet ikke
sker nogen kontrol af disse besatninger, er det korrekt? En konventionel
slagtekyllingeproduktion er underlagt et eget kontrolprogram samt kontral fra savel slagterier
og FVST. Hvordan vil man uden nogen form for kontrol sikre sig, at disse besaetninger
efterlever loven, og sikre dyrene imod smitte med Salmonella?

» Udtagning af organer og opskaering af slagtekroppe til afsaetning til salg kraever ekspertise,
hygiejnekendskab, uddannelse og kontrol. Derfor benytter flere af de sma producenter mobile,
autoriserede slagtevogne, hvor slagterne ved, hvad de har med at gagre, og er uddannet til at
slagte.

De danske slagterier {uanset om de er store eller sma) er i dag underlagt s& mange regler for
pr@veudtagninger, egenkontrol, veterinasrkontrol, tresdepudekontrol, dokumentationskrav,
myncighedskontrol, hygiejneregler, maarkning, temperatur og dette stort set kun med et formal:
at sikre, at forbrugeren far nogle sunde produkter, som de ikke bliver syge af. Hvordan vil
dette kunne sikres ved tilladelse til udtagning og opskaring af slagtekroppe til direkte
afseetning fil andre konsumenter og lckale detailhandlende?

Hvordan sikres den endelige forbruger, der aftager disse produkter? Hvorfor skal der
ikke lzzengere oplyses om den forggede risiko ved disse produkter?

Fra branchens side skal det understreges, at man ikke kan acceptere, at man her kan ga pa
kompromis med fadevaresikkerheden, fordi det er lokale produkter. Er de gaeldende regler
vedr. produktansvar ikke galdende for salg af disse produkter?

» | relation til afsaetning af slagtefjerkrae skal det understreges, at en mindstegraense for antallet
af dyr ikke ber vaere en mulighed for at udelukke kentrollen. Man kan ikke p& samme made
som ved afsaetning af a=g sige, at har man under et vist antal dyr, m& man afsestte uden
registrering, kontrol, etc. Denne produktion og de risici, der er behasftet med slagtningen af
dyrene, giver pé ingen méade mulighed for dette, hvis den endelige forbruger skal sikres.
Ganske fa dyr betyder ogsa ganske fa slagtninger og dermed mindre rutine og erfaring.
Hvordan vil FVST sikre, at denne produktion foregar hygiejnisk forsvarligt og med
mindst mulig risiko for forbrugeren? Hvordan vil FVST sikre, at disse slagterier hos
disse stalddersalgere lever op til hygiejnereglerne, samt at aflivningen foregar
dyrevelferdsmeessigt forsvarligt?

» Til trods for, at det i haringsbrevet er angivet, at fedevaresikkerheden ikke kempromitteres,
hvilket der, som fidligere nzevnt, stilles store spgrgsmalstegn ved, s& skal der nu yderligere
ikke ske skiltning, der angiver, at hvis der produceres nogle af de foreslaede produkter direkte
til detailleddet, s& kan forbrugeren ikke forvente, at de fadevarer har vaeret underlagt samme
fodevarekontrol. Hvordan kan forbrugeren vide, at disse produkter ikke har undergaet
fedevarekontrol og preveudtagningskontroi pa linje med den kommercielle produktion?
Bliver en forbruger syg af ag eller kylling, rammer det hele branchen, og det kompromitterer i
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den grad alt det arbejde, der har vasret gjort i flerkraebranchen, og alle de restrikfioner, som
har vaeret gasldende for alle gvrige producenter.

o Der erlagt op til, at institutioner kan anvende seg fra egen produktion til brug i eget kokken.
Dette er fuldt acceptabelt, s& la2nge disse produkter er underlagt en salmonellakontrol, der
tkke bringer den endelige konsument i fare. Der mangler fortsat en risikovurdering pa dette
omrade.

+ Def er foreslaet, at temperaturkravet ikke gaelder for stalddarsseelgere. Det Danske
Fjerkraraad vil gerne anmode om en forklaring pa, hvorfor det sa skal veere galdende
for den avrige produktion af &g, som hvert ar bruger store summer pa kelebiler,
kolerum, etc.?

¢ Hvordan vil det sikres, at forekomsten af dioxin i &2ggene er under max. graensen hos
de sma staldderssalgere?

» Vil der blive udarbejdet en vejledning til brugerne af disse nye regler?

Den danske fjerkreebranche har igennem de sidste 25 ar veeret underlagt et massivt
overvagnings- ag kontrolsystem for bekaempelse af zoonoser, smitsomme sygdomme og ikke
mindst sygdoms- og velfaerdskontrol. Det har kostet flere hundrede mio. kr. at na til det niveau,
som produktionen er pa i dag, hvor stort set ingen danske forbrugere langere bliver syge af at
spise danske ag eller danske kyllinger, produceret og forarbejdet under forsvarlige og
kontrollerede forhold. Dette hverken kan eller skal saettes over styr ved, at folk kan blive syge af
tilsvarende produkter, der er produceret i smaskalaforhold og afsat lokalt uden ordentlige
kontrolforanstaltninger i hverken produktions-, forarbejdnings- eller afseetningsleddet.

Den danske fjerkreebranche efterlever endvidere en raskke branchekoder og
egenkontrolprogrammer, som sammen med en meget haj grad af sget biosikkerhed har veeret
med {il at sikre den kommercielle produktion for forekomst af zoonoser. Disse forholdsregler og
viden om biosikkerhed er stort set ikke til stede i sma hobbybrug og staldderssalg. Der bliver ikke
taget de samme forholdsregler, og derfor vil produkterne aldrig opna den samme sikkerhed.

Hvis fremsendte aandringer i bekendtggrelserne implementeres i den danske lovgivning skal Det
Danske Fjerkrseraad anmode om, at hele den foreliggende danske Salmonellahandlingsplan
revideres gennemgribende.

Det Danske Fjerkraeraad péa vegne af Danske Ag og Dansk Slagtefierkree skal derfor
understrege, at man finder det dybt kritisabelt og uacceptabelt, at myndighederne efter & mange
ars iheerdig indsats og branchens efterlevelse af gentagne skeerpede krav, pludseligt aendrer
fedevaresikkerhedspolitikken for den danske fierkraaproduktion. Dette er ikke til gavn for den
danske forbruger, uanset om de vil handle lokalt eller ej. Samtidigt stilles der spargsmalstegn ved,
om vi ved abningen af dette marked kan fastholde det nuveerende fravaer af anmeldepligtige
flerkraesygdomme, hvis kontrollen for disse forhold ikke opstrammes tilsvarende for disse
heseetninger.

Det Danske Fierkraeraad vil gerne have sikkerhed for, at de foreslaede sendringer kan
implementeres uden at skade den sarstatus, som Danmark har for sin produktion af &g,
samt den ansggning der p.t. ligger til behandling i Kommissionen for fjerkraeked?
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Det Danske Fjerkraeraad snsker hurtigst muligt svar pa alle de stillede spgrgsmal i dette
hagringssvar. Det Danske Fjerkraeraad ensker ligeledes, at der afholdes et mode mellem
branchen og FVST snarest muligt for at drefte de foreslaede andringer og dette
fremsendte horingssvar.

Med venlig hilsen

Formanden for Det Danske Fjerkraeraad
Martin Hjort Jensen



Fiolstraede 17 B, Postboks 2188, 1017 Kebenhavn K
T: +45 7741 7741, F: +45 7741 7742, tbr@fbr.dk, taenk.dk

Fodevarestyrelsen
28@fvst.dk
CC: ais@fvst.dk, teg@fvst.dk, gusl@fvst.dk

18.02.2016
Dok. 155687/VVO

Hering staldderssalg (hygiejnebekendtgarelse, autorisationshekendtggrelse,
handelsnormer og slagtefjerkracbekendelsen).

Fedevarestyrelsen har sendt udkast til &ndring af hygiejnebekendtgerelsen,
autorisationsbekendtgerelsen, handelsnormerne og slagtefjerkreebekendelsen i hering (hhv.
Sagsnr.:2015-28-31-00112 F&F/AIS, sags. nr.: 2015-28-31-00108 F&F/AIS, sags. nr. 2015-
20-31-00165/K&F/TEG og j. nr.: 2015-28-31-00124,/2015-28-31-00125 ). Forbrugerradet
Taenk sender her et samlet horingssvar for de fire bekendtgerelser.

Overordnet hilser Forbrugerridet Teenk de nye regler velkomne, samt opfelgningerne herpa,
da de vil forbedre forbrugernes adgang til lokale fadevarer. Der er en stigende interesse
blandt forbrugerne til at kebe lokale fadevarer. Det er her afgerende for forbrugerne, at der
stadig stilles krav til fodevaresikkerheden, men det giver god mening, at man har lidt
lempeligere regler for sma producenter, da det giver stor verdi for forbrugerne med et mere
varieret udbud, og der samtidig er tale om sma meengder.

Forbrugerrddet Tenk er meget positive over for, at primarproducenterne fremover kan
fjerne organer fra slagtet fjerkree, kaniner og opdrettet vildt og szlge fersk ked heraf ved
staldderen, da dette vil gore det bade lettere og mere hygiejnisk for forbrugerne at handtere
kedet og dermed mere attraktivt at handle ved staldderen. Dertil stotter vi ligeledes
sndringen, ang. primerproducenternes ansvar for en indretning der er i overensstemmelse
med bestemmelserne i forordningen.

Vi stotter ogsa de udvidede muligheder for, at institutioner med eget hensehold kan anvende
eggene herfra, i eget kekken. Hensehold i institutioner kan vaere med til at mindske
madspild og giver samtidig indsigt i naturen og det at holde dyr. Dertil stgtter vi ligeledes
bestemmelsen vedr. brug af disse 2g i udelukkende varmebehandlede retter.

Forbrugerridet Tenk stotter ligeledes muligheden for at mindre lokale producenter har
mulighed for at afsette &g til neerved liggende detailhandel, ved brug af autoriseret
egpakkeri, eller via egen gardbutik/restaurant/cafe pa bedriften, eller via egen bod pé lokale
markeder. Hvortil vi understreger vigtigheden af, at der skiltes med oprindelse,
produktionstype og datomaerkning.

Forbrugerrédet Tenk er endvidere meget positive over for, at der &bnes mulighed for, at
fersk kad af fjerkree, kaniner og opdraettet fjervildt kan afsattes direkte til lokale
detailvirksomheder.

Forbrugerradet
Teenk



Mht. skiltning vil vi fra Forbrugerridet Teenks side papege at skiltning af fadevare med
anden type af produktion, sdsom fedevare fra mindre lokale producenter, altid er at
foretraekke. Skiltning er med til at forbrugeren har muligheden for at traeffe beslutning om
keb pé et oplyst grundlag vedr. fodevarens oprindelse og produktionstype.

Med venlig hilsen
Camilla Udsen Mette Raun Fjordside
Seniorradgiver, ph.d. Afdelings chef.
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Fadevarestyrelsen Danish Food and Drink Federation

Sendt pr. e-mail:

28@fvst.dk

Heringssvar stalddyrspakken — bekendtgorelser om fadevarehygiejne og
autorisation samt om slagtefjerkrae

J.nr. 2015-28-31-00112/2015-28-31-00108

J.nr. 2015-28-31-00124/2015-28-31-00125

DI Fodevarer har modtaget udkast til eendring af bekendtgerelse om fadevarehygiejne og
eendring af bekendtgerelse om autorisation og registrering af fedevarevirksomhed i hering
for anden gang. Bekendtgerelserne var i hering i juni 2005 og er herefter blevet justeret.

Der lagges fortsat op til, at primaerproducenter ma salge smi maengder animalske
fedevarer direkte til lokale virksomheder samt give adgang til at udtage organer fra bl.a.
fjerkree samt til at opskare dyrene for salg. Det sker pa baggrund af en supplerende
risikoanalyse.

Vi har ikke kendskab til risikoanalysen, og vi er fortsat ikke overbevidst om, at fadevare-
sikkerheden ikke kompromitteres. Den danske eksport kan fortsat rammes, hvis der
opstar forskellige episoder med husdyrsygdomme, og det kan blive dyrt.

I relation til ovenstdende endres slagtefjerkreebekendtgarelsen og konsumeegs-
bekendtgerelsen ogsa. Her finder vi det problematisk, at der ikke er ens preveudtagnings-
programmer for hhv. industriel produktion og stalddyrsproduktion. Logisk set burde
salmonellakontrollen veere ensartet uanset produktionens sterrelse for at give samme
fodevaresikkerhed. Endvidere mener vi, at stalddyrssalget vil kunne kompromittere
ansggningen om seaerstatus vedr. salmonella for fjerkrae.

DI Fedevarer vil meget gerne uddybe problemstillingerne ved et mede.

Med ,yenlig hilsen

W ke by o —

Gitte Hestehave

Chefkonsulent
H. C. Andersens Boulevard 18 | (+45) 33773377
| 1787 Kebenhavn V | foedevarer@di.dk

| Danmark foedevarer.di.dk

N0

CVR: 16077593



DANSK ERHVERV T. +45 3374 6000

BARSEN F. +45 3374 6080
DK-1217 KABENHAVN K &
WWW.DANSKERHVERV.DK INFO@DANSKERHVERV.DK
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33
2600 Glostrup

Sendt til hoering@fvst.dk med kopi til 28 @tvst.dk,

gusl@fvst.dk, ais@fvst.dk og teg@fvst.dk

J.nr. 2015-28-31-00108/2015-28-31-00112/2015-28-31-00124/2015-28-31-00125/2015-29-31-
00165

23. februar 2016

Horingssvar vedr. udkast til 22ndring af bekendtgorelse om forholdsreg-
ler vedrerende salmonellose hos fjerkra samt salmonella og campy-
lobacter i slagtefjerkrze m.m., bekendtgerelse om bekampelse af salmo-
nella i konsumzaegshensehold og opdraet hertil, bekendtgerelse om autori-
sation og registrering af fadevarevirksomheder, bekendtgoarelse om fade-
varehygiejne samt bekendtgerelse om handelsnormer for zg

Dansk Erhverv har modtaget hering om udkast til bekendtgerelse om forholdsregler vedrerende
salmonellose hos fjerkree samt salmonella og campylobacter i slagtefjerkrae m.m. (slagtefjerkrae-
bekendtgerelsen), bekendtgerelse om bekempelse af salmonella i konsumagshensehold og op-
draet hertil (konsumagsbekendtgarelsen), bekendtgerelse om autorisation og registrering af fade-
varevirksomheder, bekendtgerelse om fadevarehygiejne (hygiejnebekendtgerelsen) samt be-
kendtgerelse om handelsnormer for &g (den sékaldte staldderspakke).

Dansk Erhverv afgiver et samlet horingssvar for staldderspakken, som udmentes med de ovensta-
ende bekendtggerelseseendringer.

Generelle bemarkninger

Dansk Erhverv stotter overordnet Fadevarestyrelsens forslag vedr. den sékaldte staldderspakke.
Dansk Erhverv finder det positivt, at primarproducenter med andringsforslagene nu far bedre
muligheder for at afsaette lokale fadevarer til lokale detailvirksomheder, restauranter og direkte til
forbrugerne via staldderssalg, herunder ogsa via gardbutikker, gardcaféer mv.

Staldderspakken imedekommer en efterspergsel fra bade forbrugere og lokale virksomheder, som
har veeret stigende i de senere ar, og det er derfor positivt, at lovgivningen nu indretter sig heref-
ter.

JRK
jrk@danskerhverv.dk
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Det er dog vigtigt, at de nye afsetningsmuligheder sker under foruds®tning af, at fedevaresikker-
heden ikke forringes. Afsetningen skal derfor ske pa baggrund af kvalificerede risikovurderinger
og deraf passende kontrolforanstaltninger, s forbrugerne trygt og sikkert kan handle lokale fade-
varer ved bade staldderssalg og i lokale butikker og restauranter.

Dansk Erhverv uddyber gerne ovenstaende.

Med venlig hilsen

Jeppe Rennebaek Kongsbak
Politisk konsulent
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Fodevarestyrelsen
Stationsparken 31-33
2600 Glostrup

Sendt som e — mail 28@fvst.dk og ais@fvst.dk

23. februar 2016

Heringssvar - Vedr. udkast til zndring bekendtgarelse om fadevarehygiejne. Sagsnr, 2015 -28-
31- 00112/F&F/AIS

HORESTA har modtaget ovennaevnte udkast til hygiejnebekendtgarelsen .

HORESTA finder det positivt, at der bliver bedre muligheder for detailvirksomheder herunder
restauranter mv. at modtage lokale fedevarer fra primaerproducenter og benytte disse til at
skabe bedre madoplevelser for geesterne. HORESTA ser andringerne som et positivt tiltag i
forhold til at forenkle reglerne pa omradet og de administrative byrder samt at ege
mangfoldigheden i mad- og fedevareudbudet i hele Danmark. Det er dog vigtigt for HORESTAs
medlemmer, at fedevaresikkerheden ikke forringes, og risikovurderingerne pa omradet er
basseret pa ekspertviden.

HORESTA har ikke yderligere bemaerkninger til zendringerne i bekendtgarelsen, som tilgodeser
de bemaerkninger, der er fremkommet i tidligere haringssvar.

Med venlig hilsen

Tine Skriver
Fadevarechef
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Pkologisk Landsforening, den 23, februar 2016
l.nr. 2015-28-31-00122

Hgring Hygiejnebekendtgdrelsen

Abyhgj, den 23. februar 2016

Hgringssvar fra @kologisk Landsforening

Hgring om nyt udkast til 22ndring af bekendtggrelse om fgdevarehygiejne
(hygiejnebekendtggrelsen)

Sagsnr.: 2015-28-31-00112

Pkologisk Landsforening takker for muligheden for at kommentere péa forslag til zendring af
bekendtggrelsen om fgdevarehygiejne. Visynes, det er positivt, at Fgdevarestyrelsen gnsker at
forenkle vilkdrene for stalddgrssaig dvs. salg fra mindre produktioner.

Det skal slas fast fra start, at vi ikke pd nogen made gnsker, at der skal gds pa kompromis med et hagjt
niveau af fgdevaresikkerhed. Men vi mener ogsd, at en hgj fgdevaresikkerhed er mulig, selvom
lovgivning og kontrol forenkles.

| vores hgringssvar anmoder vi om, at:

¢ Der gennemfgres yderligere forenklinger i kontrolprogrammer mhp at fremme sma produktioner

¢ Regler og lovgivning skal veere begrundet i fgdevaresikkerhed og ikke i markedsrestriktioner, fx
afstandskrav

e Der gennemfgres nabotjek — sa dansk lovgivning for stalddgrssalg/sma producenter er sidestillet
med andre EU landes

o Generelt forbedrede muligheder for at skabe vaskst i gardsalg

Uddybende:

Vi anerkender de forenklinger, der ligger i udkastet til ny bekendtggrelse, men vi ma desvaerre
konstatere, at forenklingerne ikke er tilstraekkelige. Vi har regnet pd konsekvenserne af
stalddgrspakken, se vedhaeftede Bilag A-D, og konstaterer ud fra beregningerne, at vilkar og antal
praver stadig er for ressourcekravende og omfattende for mindre producenter — iszr vedrgrende
produktion af zeg og slagtekyllinger —til at sikre en robust produktionsgkonomi. Der er behov for
yderligere forenklinger, hvis de mindre produktioner skal sikres et fornuftigt produktionsfundament.

Det betyder, at implementeringen af lovgivningerne og de erhvervsgkonomiske konsekvenser stadig er
i modstrid med regeringens gnske om at understgtte mindre fgdevareproducenters lokale gardsalg og
forenkle lovgivning og kontrol. Lovgivningen bgr derfor fortsat sgge at understgtte mindre
produktioner ved at forenkle, men uden at ga pa kompromis med fgdevaresikkerheden.
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@kologisk Landsforening, den 23. februar 2016
J.nr. 2015-28-31-00122
Hering Hygiejnebekendtggrelsen

Derfor anmoder vi om, at Fgdevarestyrelsen revurderer stalddgrspakkens kontrolprogram il
salmonellaovervagning i mindre produktioner —bade for produktioner op til 500 slagtekyllinger og for
hansehold med op til 500 hgner. Af Bilag A-D fremgar, at kontrollen har et gkonomisk omfang, der gar
det ngdvendigt at nytaanke kontrol og regler. Der er fx behov for at undersege, om der kan findes
alternative kantrolmetoder og om faerre analyser (pr. hold og pr. beseaetning) er tilstraekkelige tit at
sikre fedevaresikkerheden, ligesom det kan veere relevant at se pa, om de max maengder og antal dyr,
der er fastlagt i staldd@rspakken bar haves, for at der er tale om reelle forbedringer for
vaekstmulighederne.

Flere af forslagene i hgringen er ikke begrundet i hensyn til fedevaresikkerhed. Vi anmoder om, at
Fgdevarestyrelsen tager aktivt stilling til den reelle fpdevarerisiko og tilretter bekendtggrelsen, hvor
der ikke er reelie risici. Det galder bl.a. afstandskrav, salg til restauranter mv. Vi har indsat
bemzerkninger herom i gennemgangen af teksten til bekendtggrelsen herunder. Mindre producenter
skal ikke palaegges administrative byrder og restriktioner i afsaetningen, der ikke er begrundet i
fpdevaresikkerheden.

Vi understreger endnu en gang, at udlandet ikke har ikke samme restriktioner i salg fra stalddgren,
som vi har i Danmark, og vi anmoder om, at Fgdevarestyrelsen gennemfgrer nabotjek pd omradet, sa
der kommer harmoni mellem lovgivninger og kontrolkrav i Danmark og gvrige EU-lande.

Pa baggrund af hgringsudkastet og beregningerne i Bilag A-D konkluderer vi, at der er behov for
yderligere forenklinger og lempelser i forhold til mindre beszetninger med eget salg fra garden. |
praksis er reglerne for levering og kontrol sa gkonomisk begraensende, at de fleste vil vaelge at opgive
produktionen eller etablere stgrre besatninger. Bekendtggrelsen, som den er forelagt, vil ikke
tilvejebringe en reel mulighed for, at direkte salg fra gérden vil vokse.

Vi har fglgende faglige bemarkninger:

e Mht aegproduktion bgr graensen pa 500 hgner anvendes i alle tekster {og ikke 100.000 g, da det
giver anledning til uklarhed at operere med to tal og det er vanskeligere at kontroliere antal seg
end antal hgner).

¢ Reglerne for levering af iseer eeg er ungdigt komplicerede, fx finder vi ikke, der er behov for
afstandskravet pa 50 km, og der bgr vaere mulighed for ‘bagatelgraenser’ ved fx levering til lokale
restauranter, bgrnehaver og detailhandler. Reelt er der tale om meget sma mazngder g, der
afseettes ved levering. Og restriktionerne er ikke begrundet i reel risiko for fadevaresikkerhed. Vi
mener, der i stedet kan kraaves maerkning med 'begraenset myndighedskontrol’.

e Kravet om lille segpakkeri’ mener vi er overflgdigt i forhold til de minimale maengder ag, der er
tale om — typisk f3 bakker/dag. Det er ikke uoverkommeligt for producenten at etablere et lille
gpakkeri, men det kraever ekstra ressourcer og kontrol, som ikke star mal med den mangde af
zeg, der er mulighed for at afsaatte via detail, restauranter, bgrnehaver mv. fra bessetninger med
under 500 hgner.

e Der skal sikres fuld harmoni mellem bekendtggrelserne.

¢ Kontrol og registreringer skal vaere nemt at administrere

Side 2 af 9



@ikologisk Landsforening, den 23. februar 2016
J.nr. 2015-28-31-00122

Hagring Hygiejnebekendtggrelsen

§3 generelt

Som det fremgér af vores overordnede kommentarer ovenfor, finder vi det relevant, at
Fgdevarestyrelsen revurderer kravene for hold af h@gner og kyllinger over og under 500. Vi mener, der
ma kunne findes enklere Igsninger, uden at ga pd kompromis med fgdevaresikkerheden for a2g.

Vi finder, at ‘lille gpakkeri med autorisation til begraenset lokal omszetning’ (inden for 50 km) er en
overimplementering i forhold til de meget beskedne maengder zeg, der er tate om (fa bakker dagligt).
Det palaegger producenten en ungdvendig byrde, og vi har sveert ved at se, at der er en reel
f@devarerisiko ved at omsastie ag, der ikke har vaeret gennem ‘lille 2zgpakkeri’.

§4 Mzelk
Vi har ingen bemazrkninger

§5 &g
Vi henviser til vores overordnede hgringssvar om de szerlige vilkar for afseetning af eeg (med/uden
'|Hle-aegpakkeri’)

Vifinder, det er overimplementering at indfgre ’lille aegpakkeri med hegraenset autorisation’. Der vil
veere tale om meget beskedne maengder af seg, der skal gennem segpakkeri. En maerkning fx med
'begraenset myndighedskontrol’ vil vaere mere relevant,

§6 A£G i bprnehaver
Bernehaver ma anvende egne a2g (under 30 hgner).

Vi finder det ikke begrundet | hensyn til fgdevaresikkerhed, at bgrnehaver ikke kan hente og anvende
=g fra en producent, nar s2ggene er produceret under stalddgrspakken. Ligeledes finder vi, det er
overimplementering, at producenten ikke kan levere @&g til bgrnehaver uden at have et lille segpakkeri.
Vianmoder om, at reglerne for levering lempes, sa det er muligt at levere a2g til bgrnehaver,
restauranter og detailhandler — evt. med mrk: ‘begraenset myndighedskontrol’.

(Vi har et opklarende spgrgsmal: i §1 i handelsnormer for a2g er der en graznse pa 50 hgner i forhold
til undtagelser i markedsardningen. Burde der sta 50 hgner her og ikke 30 hgner, eller er der ingen
sammenhazaeng til handelsnormer for a2g?)

§ 7: Fjerkrae, kanin, vildt
Det skal fremga tydeligere under hvilke vilkdr, man ma 3bne fx flerkrae og fjerne indvolde. Og det
samme bgr fremga af autorisationsbekendtggrelsen.

| hgringsudkastet er der ikke tydelig sammenhaeng mellem hygiejnebekendtggrelsen, som beskriver

dbent flerkrze og autorisationsbekendtggrelsen, som primaert beskriver ikke-abnet fjerkrae. Det vil give
anledning til usikkerhed om reglerne.
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@kologisk Landsforening, den 23. februar 2016
f.nr, 2015-28-31-00122

Haring Hygiejnebekendiggrelsen

Vi finder det positivt, at der kan afszettes dbnet fjerkrae til detailhandler inden for 50 km under
stalddgrspakken, og vi er fuldt bevidst am, at der her skal veere opmaerksomhed pa
fadevaresikkerheden. Men i gvrigt er det vores holdning, at 50 km gransen ikke skal anvendes.

§9 fg til detail

Vigentager, at det er vanskeligt at forsta, at seg under stalddgrspakken ikke kan afszettes til lokale
detailhandler — uden kontrol i eget ‘lille segpakkeri’. Det er meget fa aeg, der kan blive omsat pa den
made. Vi finder ikke, at denne restriktion er begrundet i hensyn til fgdevaresikkerhed. Vi anbefaler i
stedet maerkning med ‘begraenset myndighedskontrol’.

§ 11 til og med 17 — Maalk
Vi har ingen bemaerkninger

§ 18 til og med 20 — Mobile anlaeg til slagtning
Vi har ingen bemaerkninger

Andet

Vi har ikke hemaerkninger til gvrige §'er, ej heller til temperaturkrav ved opbevaring og transport, da vi
afventer senere hgring. Vi gar ud fra, at fx temperaturkravene til a2g ogsa bliver behandlet i den
varstede hgring.

Vi haber, at Fgdevarestyrelsen revurderer stalddgrspakken og fgdevarekontrol-programmerne i
mindre beszetninger og sgger at finde enklere kontrolmetoder, - alternativt mé antal dyr og mazngder
heeves.

Vi anmoder om, at Fadevarestyrelsen indkalder til dialogmgde om stalddgrssalg og mindre
produktioner — inden endelig vedtagelse af disse bekendtgarelser.

Venlig hilsen
Eise Torp Christensen og Sybille Kyed

Ledelsessekretariatet
@kologisk Landsforening
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Pkologisk Landsforening, den 23, februar 2016
J.nr. 2015-28-31-00122

Hgring Hygiejnebekendtgarelsen

Herunder er vist fire eksempler fra praksis, hvor omkostninger til kontrolprogram er opgjort.
BILAG A-D:

H@NER

Vi har sammenlignet konsekvensen af kontrol under stalddgrspakken med det udvidede
kontrolprogram.

Effekten er positiv, men ikke tilstreekkelig (se belgb), og der er s& mange sma restriktioner fx 'lille
agpakkeri’ og leveringskrav, at vi ikke mener, der er tale om tilstraekkelig forenkling.

Bilag A: Stalddgrspakken - 3-400 hgner

Kontrol-udgifter ved 3-400 hgner — opdelt i tre hold af hensyn til homogen produktion hele dret — lille
salmonella-program

Bilag B: Udvidet kontrol - 3-400 hegner

Kontrol-udgifter ved 3-400 hgner — opdelt i tre hold af hensyn til homogen produktion hele dret — stort
salmonella-program, da producenten gnsker at levere til restaurant, beliggende mere end 50 km fra
géarden.

SLAGTEKYLLINGER

Vi har sammenlignet konsekvensen af kontrol under stalddgrspakken med det udvidede
kontrolprogram.

Effekten er positiv, men det konkrete og praktiske produktionshetingelser (sma hold) betyder, at de
feerreste vil have gkonomisk mulighed for at producere under vilkarene i staldderspakken (se
bemarkning under tabel i bilag C).

Bilag C: Stalddgrspakken - hold af 200 slagtekyllinger (2 hold & 200 = 400)
Kontrol-udgifter for hold med 200 slagtekyllinger (producenten har 2 hold — i alt 400 kyllinger}
Bilag D: Udvidet kontrof — hold af 200 slagtekyllinger (3 hold a 200 = 600)

Kontrol-udgifter for hold med 200 slagtekyllinger (producenten har 3 hold —i alt 600 kyllinger)
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Pkologisk Landsforening, den 23. februar 2016
J.nr. 2015-28-31-00122

Hgring Hygiejnebekendtggrelsen

KONTROL af 300-400 hgner opdelt i tre hold - stalddgrspakken

BILAG A

| praksis forgar mindre aegproduktioner i sma, adskilte hold af hgner pa garden - fgrst og fremmest for
at kunne levere zeg af ensartet stgrrelse og kvalitet gennem hele aret. Det betyder ekstra analyser.

Priser er hentet fra praksis.

STALDD@RSSALG - fra 300-400 hgner

/g salges fra stalddgren/gardbutik/egen bod/egen café

Arlige omkostninger ved 300 — 400 hgner - fordelt pa 3 flokke — kontrolleret u. stalddgrspakken

Antal
prispr | Antal Pris pr | gang/
stk | stk/gang | gangialt | ar Pris pr. ar, kr

Fugleinfluenzakontrol
Prgveomkostning (blodprgve — 10 stk. pr. flok, 3 flokke) 95,00 | 30,00 | 2.850,00 | 4,00 | 11.400,00
Blodprgveglas 0,65 30,00 19,38 4,00 77,50
Emballage og forsendelse 200,00 1,00 200,00 | 4,00 800,00
Salmonellakontrol
Preveomkostning (preveudtag £G — 50 g pr. flok, 3 flokke p& 99-199
hgner) 32,00 | 150,00 | 4.800,00 | 3,00 14.400,00
Alternativomkostning @eg (ved salg- salgspris DKK 2,40 eks. moms) 2,40 150,00 | 360,00 | 3,00 1.080,00
Emballage og forsendelse 300,00 | 3,00 900,00 | 3,00 | 2.700,00
Pris pr. gnsn. besaetning pr. ar 30.457 kr.
Pris pr eeg (fx med zeglaegningsprocent pa 90) 0,29 kr.
Andre omkostninger:
Tid til kontrol og registreringer
Evt. lille 22gpakkeri, hvis der gnskes salg til lokal restaurant
? ?

| forhold til eksemplet i bilag B giver Stalddgrspakken betydelige besparelser, men der er
stadig tale om et meget dyrt/omfattende kontrolprogram til 3-400 hgner, ligesom der er store
begraensninger i afseetningsmulighederne (som vi har svaert ved at se begrundet i hensyn til

fgdevaresikkerhed).
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@kologisk Landsforening, den 23. februar 2016
J.nr. 2015-28-31-00122

Hgring Hygiejnebekendtggrelsen

BILAG B

KONTROL af 300-400 hgner opdelt i tre hold med UDVIDET kontrol

Produktionen kontrolleres efter stort salmonellaprogram og har 2gpakkeri, af hensyn til
salg til restauranter, der ligger mere end 50 km vaek. Scenariet er stort set det samme, nar
producenten har mere end 500 hgner fx 550 hgner

Udvidet kontrol — 300-400 hgner (udvidet salmonella og aegpakkeri)
/g s=lges fra stalddgren/gardbutik/egen bod/egen café - samt til restaurant beliggende mere
end 50 km fra bopzelen. Kontrolniveauet er det samme som for >500 hgner.

Arlige omkostninger ved 300 — 400 hgner - fordelt pa 3 flokke:

Antal
prispr | Antal Pris pr | gang/ | Prispr. ar
stk |stk/gang | gangialt ar kr.

Fugleinfluenzakontrol
Prgveomkostning (blodprgve — 10 stk. pr. flok, 3 flokke) 95,00 | 30,00 | 2.850,00 | 4,00 | 11.400,00
Blodprgveglas 0,65 30,00 19,38 4,00 77,50
Emballage og forsendelse 200,00 | 1,00 200,00 | 4,00 800,00
Salmonellakontrol (prgveudtagningsprogram afhzenger af
forhold pa garden)
Prgveomkostning (preveudtag SOKKEPR@VER — 2
sokkepragver pr. flok, 3 flokke) 212,00 { 6,00 1.272,00 | 26,00 | 33.072,00
Emballage og forsendelse 300,00 3,00 900,00 3,00 2.700,00
Stevprgve v/ 24 uger inkl. emballage og forsendelse 280,00 1,00 280,00 1,00 280,00
Pris pr. gnsn beszetning pr. ar 49.549 kr.
Pris pr zeg (fx ved 300 hgns, eglaegningsprocent pa 90) 0,49 kr.
Andre udgifter:
Kontrolbesgg (eksempler pa 2-3 timer/besgg)
Tid til daglige registreringer og kontrol
Konsulentbistand til udformning af egenkontrolprogram ?

| bilag B er vist omkostninger for besaetninger >500 hgner eller <500, hgner, som gnsker at
afsaette til detail og restauranter, som ligger mere end 50 km vaek.

Produktionen er ikke gkonomisk rentabel i mindre besatninger.
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Pkologisk Landsforening, den 23. februar 2016
J.nr. 2015-28-31-00122

Hgring Hygiejnebekendtggrelsen

BILAG C

SLAGTEKYLLINGER — hold a 200 kyllinger (dvs. < 500) — slagtet pa garden af
producenten

STALDD@RSPAKKEN:
Slagtekyllinger - omkostninger i alt ved 1 hold a 200 kyllinger - slagtet pa garden —
STALDD@RSPAKKEN:
Antal
Pris pr. | Antal stk | Pris pr gange Pris pr ar
stk pr.gang |gangialt |pr.ar Kr.
Fugleinfluenzakontrol
Prgveomkostning (10 pragver pr. hold, 3 hold) 95,00 | 10,00 | 950,00 1,00 950,00
Blodpraveglas 0,65 10,00 6,46 1,00 6,46
Emballage og forsendelse 200,00 | 1,00 1,00 200,00
Salmonellakontrol
Prgveomkostning (sokkeprgve) - 2 par pr. hold 212,00 | 2,00 424,00 1,00 424,00
Emballage og forsendelse 100,00 | 2,00 200,00 1,00 200,00
Pris for besaetningen 1,780 kr.
Pris pr kylling 8,90 kr.
Andre omkostninger?

Ved sammenligning af eksemplet i Bilag C og D fremgar, at staldd@rspakken har en positiv effekt pa
kontrolomkostningerne pa hold a 200 kyllinger — med 1.780 kr. i udgifter til kontrol under
stalddgrspakken —mod 3.476 kr. ved den udvidede kontrol (bilag D).

Kun meget fa producenter vil dog have mulighed for og kapacitet til at slagte 200 kyllinger pr. gang og
nedfryse pa garden. Hensyn til bade lovgivning og dyrevelfsaerd g@r det vanskeligt over en kort periode
at tage sma partier kyllinger ud af et hold til for eksempel ugentlig slagtning. Valger man at producere
efter stalddgrspakken vil der derfor typisk veere tale om helt sma hold — fx a 50 kyllinger, hvor man selv
slagter, nedfryser og afsaetter. For de fleste producenter vil det veere den eneste muligheden for
Igbende at kunne levere sma partier - og dermed bliver kontrolomkostningerne alt for dyre pr. hold og
kylling — og ogsa nemt dyrere end under den udvidede kontrol.
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Pkologisk Landsforening, den 23. februar 2016
J.nr. 2015-28-31-00122

Hgring Hygiejnebekendtggrelsen

BILAG C

SLAGTEKYLLINGER — hold a 200 kyllinger (flere hold, dvs. >500 kyllinger) og
slagtet ude.

UDVIDET kontrol
Slagtekyllinger - omkostninger i alt ved 1 hold a 200 kyllinger - (slagtet ude)
UDVIDET KONTROL, stort aegpakkeri
Antal
pris pr | Antal Pris pr | gang/ | Pris pr. ar
stk stk/gang | gangi alt ar kr.

Fugleinfluenzakontrol
Pr@gveomkostning 95,00 10,00 950,00 1,00 950,00
Blodprgveglas 0,65 10,00 6,46 1,00 6,46
Forsendelse, inkl, forsendelsesmateriale 200,00 | 1,00 200,00 | 1,00 200,00
Salmonellakontrol
Prpveomkostning (sokkeprgve) - 10 par, 5 par 15-21 dg fer slagtning,
5 par 7-10 dg fer slagtning 212,00 (| 10,00 | 2.120,00 | 1,00 2.120,00
Emballage og forsendelse 100,00 | 2,00 200,00 | 1,00 200,00
Pris for beszetningen 3.476 kr.
Pris pr kylling 17,38 kr.
Andet:
Kontrolbesgg fgdevarestyrelsen

Salmonella-kontrol hos slagtekyllinger er szerlig problematisk, da prgvefrekvensen er ens pr. hold -
uanset antal. Det betyder, at kontrollen kan blive meget dyr pr. kylling. Vi har et eksempel pa, at den
lovpligtige salmonellakontrol for hold pa cirka 50 kyllinger kostede mere end 60 kr. pr. kylling.

- Eksemplet viser 200 kyllinger i et hold.
- Der skal udtages og analyseres salmonellaprgver 2 gange med en uges mellemrum.
- Hver salmonellakontrol skal besta af 10 prgver — uanset holdstgrrelse

(NB: Tal i bilag A-D er hentet fra praksis, og er gennemsnitstal. Vi har ikke haft mulighed for at ga i dybden, hvorfor der kan
vaere usikkerheder i beregninger og tal).
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Fgdevarestyrelsen

Att.:Alice Sgrensen, j. nr. 2015-28-31-00108 og 2015-28-31-00112
Gilay Ocal, j.nr. 2015-28-31-00124 og 2015-28-31-00124
Tereza Gabriel, j.nr. 2015-29-31-00165

23. februar 2016 KJ

Hgring vedr. "stalddgrspakken”; udkast til 5 forskellige bekendtggrelse

Generelle bemaerkninger vedr. "staldgrspakken”

Som anfgrt i DSK's h@ringssvar fra juni 2015 er vi positive over for bedre muligheder for at afszette
lokale fgdevarer i neeromradet. Samtidig er det naturligvis meget vigtigt, at forbrugere, som kaber
lokale varer i vore butikker ikke udsaettes for en ny risiko i forhold til de produkter, de plejer at
kabe,

Med kravet i udkast til hygiejnebekendtggrelsens § 3 “Primaerproducenter skal sikre, at de
fedevarer.....ikke er sundhedsskadelige eller af anden grund uegnede til menneskefgde.” skulle alt
jo vaere i skgnneste orden, men det er uklart, hvordan primaerproducenterne kan foretage denne
sikring. Har de forudsaetninger for at vurdere, om de produkter, de saelger, opfylder dette? Vi vil
meget gerne hgre, hvordan Fgdevarestyrelsen forestiller sig dette opfyidt, og hvordan kontrollen
med, at det er opfyldt, vil forega.

Det er ogsé sveert at forestille sig, at f.eks. en kontrol for salmonella i aag hver 18. uge giver den
samme sikkerhed som kontrol hver 2. uge. Ganske vist vil en eventuel sygdom i fgrste tilfeelde
"kun” ramme et begreenset antal personer og kun i et begreenset geografisk omrdde. Men for de
der rammes, er det jo lige alvorligt. Og forbrugernes tillid kan ogsa tage alvorligt skade.

Hvordan forestille man sig frekvensen af tilsyn skal veere hos de omhandlede primasrproducenter?

Vi bemeerker, at det tidligere forslag om skiltning i detailleddet er udgaet, og vi syntes heller ikke,
det forslag var optimalt. Vi mangler dog fortsat at Igse spgrgsmaélet om, hvorvidt forbrugerne skal
stilles i en situation, hvor de skal veslge mellem tilsvarende produkter med forskellige niveau af
fadevaresikkerhed, ndr de handler i en butik, som seelger bdde "konventionelle” varer og lokale
varer. Med mindre Fgdevarestyrelsen har en plan for at sikre, at de produkter, som fremover vil
blive solgt fra primaerproducenterne, er fuldt ud lige sa sikre, som de produkter, der har veeret

De Samvirkende Kgbmaznd
Islands Brygge 26, DK-2300 Kgbenhavn S [ T +45 39 62 16 16 | dsk@dsk.dk | www.dsk.dk
CVR nr. 15232013 | Danske Bank 4180-4110212313



igennem et slagteri eller tilsvarende virksomhed med et meget hgjere niveau af egenkontrol og
myndighedskontrol.

Vil primeerproducenter, som saelger ved stalddaren, skulle give de samme oplysninger vedr.
hygiejne, gennemstegning mv., som der skal fremgd af feerdigpakkede varer i butikkerne?

Specifikke bemaerkninger vedr, bekendtggrelse om fadevarehygiejne

Vi konstaterer, at der er flere aendringer, som ikke umiddelbart har relation il stalddarspakken,
nogle af dem var nok veerd at ggre opmaerksom pa.

§ 26stk. 3 1) er henvisning til § 16 korrekt? Den handler ikke om varmebehandling.

“Kapitel 11 Bulktransport pa sggdende fartgjer” handler kun om rdsukker, mens tilsvarende kapitel
i nuveerende bekendtggrelse handler om bade flydende olier og fedtstoffer samt sukker. Er denne
udeladelse af flydende olier og fedtstoffer tilsigtet? Bilag 4 i bekendtggrelse harer til den
manglende artikel.

I 8 35 vedr. specificeret risikomateriale er formuleringen “kad af kvaeg med pasiddende rygsgijle”
aendret til “hele og halve slagtekroppe eller halve kroppe opskaret i hgjst tre engrosudskaeringer”
tre steder i teksten. P& denne méde vil der veere en del kgdstykker, som fremover ikke vil vaere
omfattet af kravene om blé striber mv.. Det er for sd vidt glimrende, men det ville veere relevant at
ggre opmaerksom pd denne aendring, da den har vaasentlig praktisk betydning. Andringen vil bl.a.
betyde, at Supermarkedsbranchekoden skal aendres.

Vi er glade for at fejlen vedr. servicedyr er blevet rettet.

Vi er ogsd meget enige i aendringen i Bilag 3 vedr. varmebehandlede, nedkglede og
letfordzervelige fgdevarer, idet den hidtidige formulering er ret uforstielig.

Vi vil se meget frem til den diskussion vedr. temperaturkrav ved opbevaring og transport, som vi
stilles i udsigt, da isaer Bilag 3 er ulogisk og sveert forstéeligt, hvilket vi ved flere lejligheder har
gjort opmaerksom pa. Vi formoder, at denne diskussion ogsa vil omfatte spgrgsmélet om, hvilke
produkter der falder ind under de nasvnte kategorier (vi ved f.eks. ikke sikkert, hvor syrnede
meelkeprodukter falder ind.

Specifikke bemaerkninger vedr. bekendtggrelse om autorisation...

Det er sveert at se i udkastet til aendringer, men vi har forstdet det sadan, at der ikke sker
aendringer vedr. honning. Som angivet | vor tidligere haringssvar, af 8. jumi 2015 gnsker vi, at
bibeholde mulighederne vedr. honning, som de er i dag. Da der ikke har vaeret konstateret
fodevaresikkerhedsmaessige problemer med de nuveerende regler, ser vi stadig ikke nogen
begrundelse for at aendre dem.

De Samvirkende Kgbmaend
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Vedr. bekendtggrelserne om slagtefjerkrze, konsumaeg samt handelsnormer for aeg
Vore bemaerkninger indgdr i de generelle bemaerkninger vedr. stalddgrspakken.

Skulle vore bemaerkninger give anledning til spgrgsmal, ma I altid kontakte os.

Med venlig hilsen

Kirsten Jacobsen

De Samvirkende Kgbmaend
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Fodevarestyrelsen
Stationsparken 31-33
2600 Glostrup

28@fvst.dk., ais@fvst.dk

23, februar 2016

Hering om forslag til 2zndring af bekendtgerelser som led i ”staldderspakken”

Coop Danmark A/S anerkender, at der i de nye udkast til endringer af bekendtgerelserne om hhv.
autorisation og hygiejne nu er taget storre forholdsregler omkring fodevaresikkerhed, en der var 1 de
tidligere udkast — men vi har fortsat nogle bekymringer. Coop finder det vigtigt at stette lokal pro-
duktion af animalske fedevarer i Danmark, og at der ikke stilles unedvendigt haje administrative
krav omkring sadan produktion. Det er et strategisk enske fra Coop, at vi kan tilbyde vores kunder
et spendende og mangfoldigt udbud af fedevarer og herunder ogsa fedevarer, som er produceret
lokalt.

Det er imidlertid magtpaliggende for Coop, at vi pa ingen made paferer vores kunder en oget fode-
varesikkerhedsmaessig risiko, og vi ensker derfor at der etableres rammer, hvor sikkerheden fortsat
er 1 hejseede. Danske forbrugere skal kunne fole sig tygge ved de fedevarer, som udbydes, og dan-
ske fodevarers hoje og veldokumenterede sikkerhedsmaessige niveau ma ikke kompromitteres.

Coop har selv fundet lesninger for flere forskellige animalske produkter, hvor vi — inden for de alle-
rede geeldende hygiejne og autorisationsregler - gennem aftaler med og sporbarhed til primeerprodu-
center, kort transport og hhv. &gpakning og slagtning pa autoriserede virksomheden med omfatten-
de kvalitetsstyring har opndet kombinationen af lokal produktion og hej fedevaresikkerhed.

Vi kan konstatere, at der i de nye udkast er lagt op til krav om etablering af pakkeri, hvis man som
aegproducent, vil selge g til detailvirksomheder. Det lyder fornuftigt, men det er ikke helt klart
hvor meget / lidt kontrol, der skal vaere. Coop finder det vaesentligt, at der foregar beherig fysisk
kontrol med lysning samt analytisk kontrol for Salmonella.

At demme ud fra § 26 stk. 3 hvor det fremgar at ’fodevarevirksomheders adgang til portionsvis
servering af &g, som ikke er beherigt varmebehandlet, ikke omfatter &g, som er leveret via aegpak-
kerier med autorisation til begranset, lokal omsatning.”, er det jo tydeligt at Fodevarestyrelsen er-
kender at fodevaresikkerheden ikke er p4 samme niveau, som ag fra pakkerier med fuld autorisati-
on. Det er bekymrende. Forbrugerne ved jo ikke nedvendigvis om de keber &g, der er mindre sikre.

Coop Danmark A/S
Roskildevej 65
2620 Albertslund



CO0P

Nar det drejer sig om fjerkree méa landmanden med udkastet til nye regler fjerne indvoldene, nar
han har en virksomhed svarende til en slagterforretning. Fjerkracet ma salges til endelige forbru-
gere og lokale detailvirksomheder (butikker, restauranter). Ogsa her ma det formodes, at der vil
blive tale om varer, for hvilke fodevaresikkerheden ikke er pa samme niveau, som ved slagtning
og udtagning pa slagteri med fuld autorisation. Vil dette veere noget forbrugerne skal orienteres
om? Og hvordan vil det sikres at de mikrobiologiske kriterier for Salmonella overholdes?

Vi kan som nevnt indledningsvist se forbedringer i de nye forslag, men er fortsat bekymrede for
bade forbrugernes sikkerhed og for opretholdelsen af det hoje danske niveau for mikrobiologiske
fodevaresikkerhed.

Krav om slagtning pa autoriseret pakkeri udelukker faktisk ikke salg af lokale kedvarer, da det
gennem sporbarhed, adskillelse og maerkning er muligt at tilknytte en lokal identitet til det kod
og de &g, der markedsfores.

Med venlig hilsen

Karin Freidt
Kvalitetschef

Coop Danmark A/S
Roskildevej 65
2620 Albertslund



Dansk and- og Strandjagt

16-02-16
Fadevarestyrelsen
Keobenhavn.
Sagsnr.: 2015-28-31-00112

Vedr.: Hering om nyt udkast til ndring af bekendtgorelse om fodevarehygiejne
(hygiejnebekendtgerelsen)

Dansk Land og Strandjagt har pa heringsportalen set heringen "Hering om nyt udkast til &ndring af
bekendtgerelse om fedevarehygiejne (hygiejnebekendtgarelsen)”, som vi har gennemgaet.

Dansk Land og Strandjagt noterer med tilfredshed at det nu bliver mulighed for jegere at szlge
nedlagt vildt ved “Staldderen”.

Dansk Land og Strandjagt noterer med tilfredshed, at der ifalge det oplyste, ikke @ndres ved de haje
danske krav til fedevaresikkerheden.

Dansk Land og Strandjagt er enig med styrelsen i, at Danmark har veeret alt for restriktiv i vores
implementering af EU-reglerne pa omradet, og det har begranset danske jegeres mulighed, for at
seelge fadevarer direkte til forbrugeren.

Dansk Land og Strandjagt foresléar at “Bekendtgerelse om fredning af visse dyre- og plantearter og
pleje af tilskadekommet vildt” §5 Bilag 4, bliver eendret, sa alt vildt nedlagt efter “Bekendtgerelse

om jagttid for visse pattedyr og fugle m.v.” og “Bekendtgerelse om vildtskader” lovligt kan saelges.

Med venlig Hilsen.

Arthur Hasselstrom

Landsformand.

Arthur Hasselstrem, Dansk Land og Strandjagt
Holmeévej 8§, TIf: 61609292

6682 Hovborg Intemnet; www.dls-jagt.dk

Mobil 61609292, E-mail: formand@dls-jagt.dk



Dansk [and- og Strandjagt

16-02-16

Bilag til Dansk Land og Strandjagts hevingssvar.
Kopi af nuveerende bekendigovelse, - §5 - og bilag 4.

Bekendtgorelse om fredning af visse dyre- og plantearter og pleje af tilskadekommet vildti)

§ 5. For fugle, omfattet af § 1, stk. 1, jf- stk. 3, er der forbud mod handel, transport med henblik pd
handel, opbevaring med henblik pa handel, udbud til salg, konservering eller udstilling.

Stk. 2. Forbuddet i stk. 1 omfatter tillige genkendelige dele af eller produkter fremstillet af disse
Jfugle.

Stk. 3. Forbuddet i stk. 1 geelder ikke for fugle pa bilag 4, forudsat at fuglene er blevet loviigt dreebt
eller indfanget eller pa anden made loviigt erhvervel,

Bilag 4

Arter af fugle, der er omfattet af fuglebeskyttelsesdirektivet, bilag IIl, A og B, og som kan handles
henholdsvis uden for og inden for Danmarks grenser.
Agerhone (Perdix perdix)

Amerikansk skarveand (Oxyura jamaicensis)
Canadagas (Branta canadensis)

Fasan (Phasianus colchicus)

Gragas (Anser anser)

Graand (Anas platyrhynchos)

Krikand (Anas crecca)

Nilgas (Alopochen aegyptiaca)

Ringdue (Columba palumbus)

Skovsneppe (Scolopax rusticola)

Arthur Hasselstram, Dansk Land og Strandjagt
Holmeévej 8, TIf : 61609292
6682 Hovborg Internet: www.dls-jagt.dk

Mobil 61609292. E-mail: formand@dls-jagt.dk



JAGERFORBUND

Fodevarestyrelsen
Stationsparken 31-33
2600 Glostrup
Den 22. februar 2016

Vedr.: Hgring om udkast til 22ndring af bekendtggrelse om fgdevarehygiejne
(hygieinebekendtggrelsen) - nr. 2015-28-31- 00112 og hgring om udkast til @ndring af
bekendtggrelse om autorisation og registrering af fedevarevirksomheder m.v. - j.nr.
2015-28-31-00108

Danmarks Jagerforbund har fglgende bemaerkninger til de to bekendtggrelser:
Autorisationsbekendtggrelsen:
$ 4, Stk. 5.

Formalet med bestemmelsen er sveert at forsta, da der kan vaere langt mellem jagtstedet
og jeegerens bopael. Hvis bestemmelsen skal sikre kort transporttid, var det maske bedre
med en bestemmelse om leveringstid fra nedlaeggelse til salg.

§ 4, stk. 30g § 5, stk. 3.

Der er ikke umiddelbart sasmmenhang mellem de to bestemmelser. | den ene - § 4, stk. 3 —
ma der leveres urgrt (ikke plukket, flaet eller udtaget) smavildt og ikke-flaet klovbaerende
vildt, mens der i den anden - § 5, stk. 3 — evt. kan ske plukning og flaning. Desuden tales der
i § 4, stk. 3 om “udtaget” mens deri § 5, stk. 3 tales om “uabnet”. Det ville vaere
hensigtsmaessigt med den samme sproghrug om den samme handling.

§ 5, stk. 4.

Det virker uhensigtsmaessigt og ungdvendigt, at det kun er jaegeren selv, der kan afhande
vildtet. | mange tilfaelde er det ikke jaegeren selv, der har ejerskabet over vildtet, og
dermed ikke jeegeren, der har adgang til af afhaende det. Det er jagtejeren eller —lejeren,
der har ret til vildtet, uanset om det er nedlagt af denne selv eller af dennes gaester.

§ 5, stk. 5.

Danmarks Jegerforbund

jaegerforbundet gﬁ‘ dk Molsvej 34
8410 Rende
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JAGERFORBUND

Det fremgar af § 5, stk. 5, at levering af vildtet skal ske fra jeegerens bopeel eller fra
jagtstedet, hvilket betyder, at forbrugeren skal hente vildtet selv. Det er uhensigtsmaessigt,
at jaegeren ikke kan levere vildtet til modtageren.

§ 6, stk. 2, nr. 4.

Det virker ikke ngdvendigvis hensigtsmaessigt, at vildtet skal handteres pa bopzl eller
jagtstedet. Der kunne vaere andre steder, hvor det var bedre og mere hygiejnisk at
handtere vildtet.

Generelt er det uklart i hvilket omfang, jeegeren ma udtage indmaden af (klovbaerende)
vildt

Hygiejnebekendtggrelsen:
§ 7, stk. 2

Der er tilsyneladende modstrid i bekendtggrelserne. Ifglge hygiejnebekendtggrelsens § 7,
stk. 2 ma organer (herunder fra klovbarende vildt) veere udtaget, hvis
hygiejneforordningen er overholdt (slagterforretning), men ifglge
autorisationsbekendtggrelsens § 4, stk. 3 kan klovbaerende vildt som ikke er flaet (men
opbrakket, dvs. at de indre organer er taget ud) uden videre leveres til slutbrugeren.

Vi er forundrede over, at Danmarks Jaegerforbund ikke er pa hegringslisten i denne sag. Det

har desveerre betydet, at vores reaktionstid har vaeret meget kort. Vi vil derfor meget gerne
have et mgde med styrelsen om andringerne i disse bekendtggrelser, bl.a. med henblik pa
at uddybe vores anfgrte bemaerkninger.

Fremadrettet forventer vi desuden at komme pa hgringslisten i sddanne sager, hvor
jeegerne bergres direkte.

Venlig hilsen

Claus Lind Christensen
Formand

Danmarks Jaegerforbund

jaegerforbundet| ;\? dk Molsvej 34
; Dk-8410 Rgnde



Fra: Svend Bonde <sb@danishshellfish.com>
Sendt: 11. februar 2016 13:49

Til: Fedevare Foder- oy Fadevaresikkerhed 28
Cc Alice Sgrensen (FVST)

Emne: 2015-28-31-00112

Priotitet: Haj

Sag: 2015-28-31-00112

Sagsdokument: 1982582

Miljg- og F@devareministeriet
Indsigelse 2015-28-31-00112
Jeg er desveerre fgrst nu blevet bekendt med "Stalddgrspakke” med udkast til ny bekendtggrelser

Jeg skriver som erhvervsfisker og syntes det er en meget darlig ide, at tillade at fiskerne kan szalge
“muslinger” skaldyr.
Er imod at to-skallede blgddyr og pighuder skal kan seelges direkte fra kutterne —fiskefartgjerne.

Jeevnfort bekendtggrelse nr. 1356, 1007 samt vedr.

Begrundelsen er bl.a. at fgigende vil helt eller delvis ikke kunne overholdes:
¢ Rensning og klarggring, de fleste skaldyr og pighuder er ikke spiselig uden en efterbehandling
hos autoristeret virksomhed
Fgdevaresikkerhed
Sporbarheden, registrering
Handtering
Temperatur og opbevaring
Overholdes naevnte ikke kan personer blive syge og renses skaldyr ikke korrekt er det ikke nogen
oplevelse og vil trekke de sidste 20 ar arbejde tilbage,
hvor Danmark faktisk har vaeret et forgangsland og vist et brugbar program som Igbende er
udviklet, i god dialog med Naturerhverv, Fgdevarestyrelsen og Fiske- & Muslingeerhvervet

Jeg har samme holdning vedr. fisk og andre produkter.

Endvidere er det ikke sund fornuft og synergi at vi skal handle mod vores opkabere og afsaetning, som
sikre en jaevn professionel Igbende salg aret rundt.

Friske Limfjordshilsner

Fiskeskipper
Svend Sge Bonde
T132 Frk. Sge
Petuniavej 221
7800 Skive



Alice Sarensen (FVST)

Fra: Svend Bonde <sb@danishshellfish.com>
Sendt: 11. februar 2016 13:36

Til: Fadevare Foder- og Fedevaresikkerhed 28
Cc: Alice Sgrensen (FVST)

Emne: 2015-28-31-00112

Prioritet: Haj

Sag: 2015-28-31-00112

Sagsdokument: 1979687

Miljg- og Fgdevareministeriet
Indsigelse 2015-28-31-00112
Vi er desvaerre fgrst nu blevet bekendt med “Staldd@rspakke” med udkast til ny bekendtggrelser

Vi skriver som en lille lokal skaldyrsvirksomhed pa Glynggre Havn(hvor vi ogsa har et lille lokal udsalg af
Fiske & Skaldyr)
og syntes det er en meget darlig ide at tillade at fiskerne kan szlge "muslinger” skaldyr.

Vi er imod at to-skallede blgddyr og pighuder skal kan szlges direkte fra kutterne — fiskefartgjerne.
Jeevnfegrt bekendtggrelse nr. 1356, 1007 samt vedr.

Begrundelsen er bl.a. at fglgende vil helt eller delvis ikke kunne overholdes:
e Rensning og klarggring, de fleste skaldyr og pighuder er ikke spiselig uden en efterbehandling

hos autoristeret virksomhed

Fedevaresikkerhed

Sporbarheden, registrering

Handtering

Temperatur og opbevaring

Overholdes navnte ikke kan personer blive syge og renses skaldyr ikke korrekt er det ikke nogen
oplevelse og vil traekke de sidste 20 ar arbejde tilbage,

hvor Danmark faktisk har vaeret et forgangsland og vist et brugbar program som Igbende er
udviklet, i god dialog med Naturerhverv, Fgdevarestyrelsen og Fiske- & Muslingeerhvervet

Vi har samme holdning vedr. fisk og andre produkter.
Endvidere er det ikke sund fornuft og synergi at specialbutikker, slagtere, fiskehandlere lign. keemper for at
overleve, nu skal til at handle mod sine leverandgrer.

Vi driver en baeredygtig virksomhed med ”"overskud med omtanke”.

Friske Limfjordshilsner / Kind regards / Saludos
Svend Bonde



GLYNG@RE SHELLFISH

danishshellfish.com
En gave idé : hogen "Kongeretter"

Se ogsé pa facebook "fra Fjord til Bord"
@

Glynggre Shellfish

Kassehusvej 5, Glynggre

7870 Roslev

Denmark

Phone 00 45 97 73 23 30

Fax 00 4597 73 23 31

Mobil 00 45 20 12 05 31

www.danishshellfish.com "netbutik -Fra Fjord til Bord"

e — .

o i o |
“Jog er stolt over at kamme | Kraks Bl Bog. Ligesom mifi tpoldefily Lt (s . Broborgl™
Rart med en pAskennelse for dennae livestil - at love bwredygtigt af 6g med Tisturen.™



Alice Sorensen (FVST)

Fra: Finn Jensen <finn@fjerkrae.dk>

Sendt: 23. februar 2016 09:16

Til: Fodevare Foder- og Fadevaresikkerhed 28; Alice Serensen (FVST), Niels
Rasmussen

Emne; Haringssvar til hygiejnebekendtgerelsen, j.nr. 2015-28-31- 00112

Sag: 2015-28-30-00038

Sagsdokument: 2017145

Heringssvar il hygiejnebekendtgerelsen, L.nr. 2015-28-31- 00112

Dansk Fjerkraa Forum og Danmarks Fierkrasavierforening for Raceavl indsender hermed heringssvar til
hygieinebekendtgerelsen.

Vi finder det meget positivt, at der nu endelig bliver get mulighed for direkie salg af abnet fierkrea/kaniner og eag til
lokale detailvirksomheder og til den endelige forbruger, fra sma lokale preducenter under lempeligere vilkar og hakker
op om dette. Dog har vi bemaerket at dette forslag er mere restriktivt end det forrige udkast, og dermed et tilbageslag
pa flere omrader,

§3

Bemaarkninger om krav om azgpakkeri er i haringssvar til autorisationsbekendtgareisen.

§6.

Meget positivt at det nu sids fast at offentlige og private institutionar med eget hensehold ma anvende seg herfra i
egne kekkener.

§7
Det er direkie forkert, nér der i baggrunden for at skasrpe krav til indretning af stagtelokale hos staldderssaelgere, sa
disse svarer til en slagterforretning, henvises til forordning (EF) 3 nr. 852/2004. | denne fremgar klart at
3. Forordningen finder ikke anvendelse pa:
d) direkte levering fra producenten til den endelige forbruger eller til lokale detailvirksomheder, der leverer
kadet direkte til den endelige forbruger som fersk ked, af smd maengder ked af fierkrae og lagomorfer, der
slagtes pa bedriften

Der er tale om en klar overimpiementering, nar der kreeves indretning hos en staldderssasiger, som svarer tit de krav
der stilles til en slagterforretning. Vi vil derfor fastholde, at det tidligere krav om indretning som mobile virksomheder
et fuldt tilstraekkeligt for fodevaresikkerheden, og boer fastholdes.

Endvidere vil vi kraftigt opfordre til, at der udarbeides en fyldestgorende vejledning for stalddarsseelgere og smé
producenter, da der ofte har veeret uheldige episoder med, at de tilsynsferende fra Fedevarestyrelsen ikke har vaeret
helt kiar over de geeldende regler pa omradet, hvilket har fart til en del forvirring og modstridende oplysninger.

Finn Jensen
Dansk Fjerkre Forum

Niels Rasmussen
Danmarks Fjerkreeavierforening for Raceavl



GRASTEN

FIERKRA

Fgdevarestyrelsen
Att.: Alice Sgrensen

28@fvst.dk cc. ais@fvst.dk

Vedr. Hgringssvar jf. J.nr. 2015-28-31-00112 om udkast til bekendtggrelse om fgdevarehygiejne

Undertegnede henviser hermed samtidig til afgivne hgringssvar jf. J.nr. 2015-28-31-00124 og 2015-28-31-
00125 og skal i tillaeg hertil komme med fglgende bemaerkninger.

Det hilses velkommen, at de mobile virksomheder er udgaet. Det skal ogsa gentages her, at ideen om at
gore det muligt at etablere et autoriseret aegpakkeri med begraenset omsaetning, anses for at vaere
saerdeles uhensigtsmaessigt og isaer nar der er lagt op til, at der skal veere forskellige krav til det tilknyttede
salmonella kontrolprogram. Det skal ogsa gentages, at det anses for at kunne konflikte med den szerstatus,
som den danske kunsumaegsproduktion har opnaet, ligesom det anses for at kunne skabe forvirring og
utilsigtede komplikationer for dem, der vil samhandle med a2g i Det Indre Marked.

Som det forstas, er det nu et krav, at safremt der udtages organer fra fjerkrae skal dette ske i en virksomhed
der er registreret som en detailvirksomhed og indrettet som en slagterforretning.

Et sadant krav giver selvfglgelig en form for garanti for en vis standard, men en slagterforretning er normalt
ikke stedet, hvor der sker slagtninger. Derimod sker der handtering og opskaering af k@d fra slagtede dyr.

Det er uklart om der kan ske slagtning og handtering af fjerkrae, kaniner og evt. vildt samtidig og i samme
lokale og om det er muligt at bruge eksisterende slagterbutikker, hvis ejeren ogsa er ejer af et mindre hold
slagtefjerkrae, aeglaeggende hgner, kalkuner, kaniner eller andet? | denne sammenhang kan vi ikke undlade
at gg@re opmaerksom pa vore bemaerkninger vedrgrende de szerligt smitsomme sygdomme.

Hvordan kan handtering af diverse slagteriaffald i de eksisterende EU kategorier gennemfg@res pa en
forsvarlig made i en virksomhed, der er indrettet som en slagterforretning, hvor der ogsa kan forega andre
ting end slagtning af fjerkrae?

Selv om der saledes synes at vaere blevet skabt en mere klar ramme om hvordan udtagning af organer skal
ske, er der dog fortsat mange og veesentlige spgrgsmal, som ikke synes reguleret, ligesom der ser ud til at
kunne laves forskellige konstruktioner omkring kravene, som ikke n@dvendigvis synes klare og logiske og
som efterlader forbrugeren i det uvisse med hensyn til produktets sikkerhed og kvalitet. Ligeledes mangler
der en klar beskrivelse af, hvordan kontrol af denne mulighed skal ske.

Det er saledes vores opfattelse, at slagtning og udtagning af organer fra fjerkrae alene bgr ske pa
autoriserede godkendte slagterier. Salg af slagtet fjerkrae fra stalddgren bgr derfor fortsat kun veere tilladt i
form af uabnet fjerkrze.

| det hele taget synes der ikke at veere angivet hvordan slagteriaffald fra hjemmeslagtning af f.eks. fjerkrae
skal bortskaffes. Siden BSE krisen og det efterfglgende forbud mod brug af kedbenmel, har der i hele EU
veeret og er stadig en meget stor opmaerksomhed omkring disse forhold. Denne betaenkelighed synes helt
at veere forsvundet i den sakaldte stalddgrspakke. Det finder vi provokerende og problematisk.

Med venlig hilsen

Grasten Fjerkrae A/S

el Mere velfzerd » Mere kvalitet » Mere smag Bx
(i Gristen Flarkree A/S “J
‘ » DK-G300 Grdsten » CVR: 26050790

Kvaersgade 18, Kvaers

T +45-74 65 90 71 « Fax: +45-74 65 90 75 » kontor@unghanan, dk « www, unghanert, Jdk




Alice Sagrensen (FVST)

Fra: 1 - ERST Hering <hoering@erst.dk>

Sendt: 12. februar 2016 10:39

Til: Fedevare Foder- og Fedevaresikkerhed 28; Alice Sarensen (FVST)

Cc: Morten Vestergaard Hansen; Mathias Fens

Emne: Erhvervsstyrelsens haringssvar vedr. bekendtgarelse om autorisation og registrering

af fedevarevirksomheder

Sag: 2015-28-31-00108
Sagsdokument: 1985719

Kaere Fgdevarestyrelsen
Erhvervsstyrelsens Team Effektiv Regulering (TER) har modtaget udkastet i hgring.

TER vurderer, at bekendtggrelsesudkastet medfgrer administrative konsekvenser for erhvervslivet under 4 mio.
kr. arligt. De bliver derfor ikke kvantificeret yderligere.

TER bemaerker, at Fgdevarestyrelsen jf. ‘Vejledning om erhvervsgkonomiske konsekvensvurderinger’ bgr sende
lovforslag og bekendtggrelsesudkast med administrative konsekvenser for erhvervslivet i hgring hos TER senest 6
uger fgr den offentlige hgring. TERs bidrag skal anvendes til den samlede konsekvensvurdering af
erhvervsgkonomiske konsekvenser, nar lovforslag eller bekendtggrelsesudkastet sendes i offentlig hgring.

Kontaktperson vedr. ovenstaende bemaerkninger:
Morten Vestergaard Hansen

Fuldmeegtig

TIf. direkte 3529 1213

E-post morves@erst.dk

‘Fra oktober 2015 skal al regulering med direkte konsekvenser for erhvervslivet (jf. Vejledning om
erhvervsgkonomiske konsekvensvurderinger) traede i kraft pa en af to feelles ikrafttreedelsesdatoer hhv. 1. januar
og 1. juli’

Med venlig hilsen

Anne Krejberg Christensen
Stud.merc.jur.

ERHVERVSSTYRELSEN
Ledelsessekretariatet - Team Jura
Dahlerups Pakhus

Langelinie Allé 17

2100 Kebenhavn @

Telefon nr.: +45 3529 1000
www.erst.dk

Direkte tif: +45 3529 1078
E-mail: AnnKre @erst.dk

ERHVERVSSTYRELSEN



Alice Sagrensen (FVST)

Fra: Fedevare Foder- og Fgdevaresikkerhed 28

Sendt: 4. februar 2016 16:09

Til: Alice Sarensen (FVST)

Emne: Vs: J.nr. 2015-28-31-00112 - Svar pa hgring om udkast til eendring af
bekendtgerelse om fadevarehygiejne ( hygiejnebekendtgarelsen) [RELEASABLE TO
INTERNET TRANSMISSION]

Sag: 2015-28-31-00112

Sagsdokument: 1985690

Fra: FES-EFS04 Nielsen, Nina Kjaer <FES-EFS04@mil.dk>

Sendt: 4. februar 2016 15:41

Til: Fedevare Foder- og Fgdevaresikkerhed 28

Cc: Alice Sgrensen (FVST); FES-CHEFS Bech, Jane

Emne: J.nr. 2015-28-31-00112 - Svar pa hgring om udkast til 2ndring af bekendtggrelse om f@devarehygiejne (
hygiejnebekendtggrelsen) [RELEASABLE TO INTERNET TRANSMISSION]

RELEASABLE TO INTERNET TRANSMISSION

Forsvarsministeriets Ejendomsstyrelse har modtaget en hering over udkast til 22ndring af bekendtgerelse om
fedevarehygiejne.

Forsvarsministeriets Ejendomsstyrelse kan oplyse, at myndighederne under Forsvarsministeriet ikke har
bemeerkninger til den fremsendte hering, der pa det foreliggende grundlag ikke vurderes at have betydning for
myndighedernes aktiviteter.

Med venlig hilsen

Nina Kjzer Nielsen
Fuldmeegtig
Cand. jur.

Forsvarsministeriets Ejendomsstyrelse
Ejendomsforvaltningssektionen

Arsenalvej 55

DK-9800 Hj@rring

Telefon: +45 4138 3266
Mobil:  +45 4138 3266
E-mail: fes-efs04@mil.dk

www.forsvaret.dk/fes

RELEASABLE TO INTERNET TRANSMISSION

Vi geer opmaerksom paa, at denne e-mail kan indeholde information, der kun er beregnet for modtageren. Hvis du
ved en fejltageise har modtaget e-mailen, maa du ikke anvende indholdet i nogen sammenhaeng cg vi beder dig
venligst informere afsender om fejlen ved at bruge besvar-funktionen. Samtidig beder vi dig slette alle kopier af e-
mailen i dit system uden at videresende eller kopiere den. Selvom e-mailen og enhvert vedhaeftet fil efter vores
overbevisning er fri for virus og andre fejl, som kan paavirke compuieren eller it-systemet, hvori den modtages og
iaeses, aabnes den paa modtagerens eget ansvar. Vi paatager os ikke noget ansvar for tab eller skade, som er
opstaaet i forbindelse med at modtage eller aabne e-mailen. Hvis du har problemer med at aabne vedhaeftede filer,

1



