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Fedevarestyrelsen
Stationsparken 31-33
2600 Glostrup

Vedr.: Hering over "staldderspakken” - nye regler for staldderssalg

Landbrug & Fedevarer takker for at have modtaget ovenstéaende udkast til bekendtgerelser i
hering, jf. Fedevarestyrelsens skrivelser af 1. februar 2016, j. nr.: 2015-28-31-00108, 00112, 00124
og 00125 samtj. nr.: 2015-29-31-00165. Vores bemeaerkninger fremgar nedenfor.

Overordnede bemaerkninger:

Da staldderspakken ferste gang blev sendt i hering i maj 2015 gjorde Landbrug & Fadevarer
opmeaerksom pa, at man gerne ser, at der etableres gode rammer for vaekst og udvikling i hele
landet, herunder, at der er gode rammer for iveerksaetteri og en dynamisk udvikling af bade sma og
sterre virksomheder i erhvervet. Vi gjorde ogsa opmaerksom pa, at vi synes det er vaesentligt at
arbejde for smidige regler, forenkling og afbureaukratisering, og at vi bakker op om bestreebelserne
pa at afbureaukratisere og forenkle reglerne i det omfang, det er foreneligt med Danmarks hgje
fedevaresikkerhed, og de fordele, dette indebaerer for forbrugere og eksportmuligheder.

Vi pegede i gvrigt pa en lang reskke uafklarede forhold og udestaende spergsmal, bade i forhold til
den konkrete handtering og de potentielle risici ved de foreslaede sendringer, og vi forslog pa den
baggrund, at ministeriet satte udstedelsen af de nye foreslaede regler i bero.

Nu, hvor vi har faet staldderspakken i hering igen, kan vi se, at der er taget visse skridt til at
im@dekomme de spargsmal, vi har rejst i forhold til handtering af risici. Vi kan bl.a. se, at der i
forhold til salg af seg fra bedrift til detailhandel nu stilles krav om, at reglerne i handelsnormerne for
2g overholdes, at hygiejneforordningens bilag 2 skal opfyldes forud for handtering af fierkrae pa
bedriften ud over, hvad der gaelder i dag, ligesom en reekke forhold vedr. mazlk er imgdekommet.

Imidlertid er der fortsat forhold, som vi vil gare opmeerksom pa skal vesre opfyldt, for at vi finder
sagen lgst bedst muligt:

e Deter producenternes ansvar, at fadevaresikkerheden er i orden; det er saledes ogsa
producenterne, som vil blive stillet til ansvar for evt. humane tilfeelde af f.eks. Salmonella,
hvor forbrugerne har spist fierkreeked eller &2g, som de er blevet syge af. Det skal saledes
sikres, at savel preveudtagnings- og kontrolfrekvenser for Salmonella og Campylobacter i
flerkreeked og Salmonella i &g fastlzegges pa et niveau, som giver den forngdne
forbrugersikkerhed. For at reducere risikoen for smitte fra og til andre husdyr, ber der
stilles krav om, at der alene er én dyreart pa bedriften.

¢ Ennyordning ma ikke fa betydning for Danmarks saarstatus pa eeg ift. Salmonella og den
ansggte saerstatus for slagtefjerkrae, og ministeriet har en pligt til at handle, safremt status
bliver udfordret.

¢ En nyordning skal evalueres efter et ar, og derefter labende hvert ar i forhold til bl.a. en
lebende overvagning af udviklingen i humane fund, status pa den konkret udfarte kontrol
samt relationen til de eksisterende handlingsplaner pa fierkreeomradet.
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e Forbrugermaessige forhold, som f.eks. at to tilsyneladende ens produkter i kaledisken har
forskellig risikoprofil — men ved forbrugerne det? — skal der findes en hensigtsmaassig
l@sning pa.

e  Fjerkraebranchen har i deres heringssvar rejst en lang reekke vaesentlige spgrgsmal, som
bade ekkoer vore, men ogsa er af mere fierkreespecifik/teknisk karakter. Vi finder det
seerdeles relevant, at de pageeldende forhold dreftes og afklares yderligere, inden
styrelsen sender bekendtgerelsesudkastene til notifikation over for EU-Kommissionen.

e De udenlandske markeder, som aftager vore fedevarer, er steerkt falsomme og reagerer
hurtigt og lukker, hvis der opstar den mindste tvivl om fedevaresikkerheden i Danmark. Et
evt. sygdomsudbrud blandt dyr eller mennesker, som har lokalt ophaeng, kan risikere at fa
afsmittende virkning pa renommeéet i hele den animalske produktion med massive
negative konsekvenser for fadevareeksporten. Den situation er det essentielt at undga.

Nedenfor felger en reekke mere specifikke tilkendegivelser fra de bergrte sektorer:

Opdraettede kaniner

De nye regler for afsaetning og markedsfering giver god opbakning til bestreebelserne pa at etablere
nye produktioner og produktionsformer. Reglerne ses saledes som vigtige i forhold til at skubbe nye
udviklinger i gang inden for gkologisk kaninproduktion.

Fisk og muslinger
Der er tilfredshed med, at det med den nye bekendtgerelse igen er blevet muligt arligt at afsaette op
til 4000 kg fisk og muslinger direkte fra primaerproduktion til forbrugerne.

Honning
Der er tilfredshed med, at de begraensninger, bade mangdemasssigt samt afstandsmeaessigt, der
var lagt op til med sendringerne i maj 2015, nu er taget af bordet igen.

Vildt

Det er vigtigt, at der er gode muligheder for jeegere for at afsaette det vildt, der skydes. Udnyttelse
af nedlagt vildt er en vigtig del af det etiske grundlag for jagt, og der opleves heldigvis en stigende
efterspargsel fra forbrugerne pa ked af vildt. Det er derfor problematisk, at de nye regler udformes
saledes, at det de facto bliver meget administrativt tungt eller direkte umuligt for den enkelte jesger
at afseette det nedlagte vildt til videre anvendelse som fedevarer. Det gaslder bade afstandskrav,
krav om at jezgeren selv skal have nedlagt vildtet og i @vrigt begraensningerne i forhold til udtagning
af mindre vildtlevende vildt. Der henvises til svar fra Jaagerforbundet.

Maelk
Der er tilfredshed med, at en lang raskke bemaerkninger og forslag til det tidligere udkast til
hygiejnebekendtgerelsen er imgdekommet.

Nedenfor gives specifikke bemaerkninger.

§ 12, stk. 1 og 2 — Varmebehandling af malk og malkebestanddele:

Vi ser, at vores tidligere forslag er (naesten) im@dekommet. Formuleringen er dog fortsat utydelig,
idet det lzzses som om alle maelkebestanddele skal varmebehandles, ogsa de dele der er
behandlet som ra meaelk. Vi foreslar derfor, at "ra” indszettes fer "maslkebestanddele.”
Konsekvensaendringer ber ogsa foretages i stk. 3, 4 og 5.

§ 12, stk. 2 = Varmebehandling af maelk og malkebestanddele sammen med andre
fedevarer:

Det er en smule uklart, om stk. 2 overlapper stk. 1, fx. ved fremstilling af blandingsprodukter mm.
Vi finder det uheldigt, at henvisningen til definitionen af pasteurisering er faldet bort, jf. § 14, stk. 1
sidste led i den geeldende bekendtgerelse.

§ 25, stk. 1 — Referencer til undtagelser fra temperaturbestemmelser:

Referencen i ferste afsnit ("jf. dog stk. 2-4") ber rettes til ” jf. dog stk. 2-5

§ 25, stk. 5 — Syrnede konsummazlksprodukter:
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Henvisningen til bilag 3 er meningsforstyrrende, da bilag 3 ikke geelder engrosopbevaring og —
transport. Vi skal foresla, at der i stedet henvises til den temperatur, der er angivet pa pakningen.
§ 31 — Returnering af fedevarer:

Med den nye bekendtgerelse kan returvarer modtages under visse betingelser, men det er ikke
tydeligt, at der ogsa er muligheder for, at de kan anvendes. Blot "undersgge eller smide ud” giver
ikke mening. Vi skal foresla en tilfgjelse, der knytter undersggelserne til de returnerede varers
skeebne:

"Fadevarevirksomheder skal ved modtagelsen af returnerede fadevarer, jf. § 30, iveerkszette
relevante undersegelser af de returnerede fadevarer til vurdering af alternativ anvendelse eller
sorge for bortskaffelse som affald.”

§ 47 - Genbrug af vand:

Vi ser fortsat gerne, at der gives specifik hjiemmel til, at tilladelser, jf. § 47, stk. 1, kan gives til flere
virksomheder pa én gang via indarbejdelse i Branchekoder.

Bilag 2 - Kontrol med kriterier for ra maslk:

Vi finder fortsat, at en fiernelse af kravet til specifik instruktion i preveudtagning er meget uheldig.
Bilag 3 - Temperaturbestemmelser:

Vi skal fastholde, at syrnede meelkeprodukter er letfordeervelige. Maelkeprodukter omfattet af bilag 3
bar begreenses til ikke-syrnede, pasteuriserede konsummeelksprodukter.

Vi ser frem til, at styrelsen tager hand om de rejste problemstillinger, sa vi opnar en
hensigtsmaessig balance mellem hensyn til iveerksaetteri, dynamik og forenkling pa den ene side
samt risici for forbruger-, fedevaresikkerhed, sygdomsbekampelse og eksport pa den anden. Vi
deltager naturligvis meget gere i fremadrettede drefteler herom og star til radighed for en
yderligere uddybning af vores synspunkter.
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e e Det Danske Fjerkraeraad

Fedevarestyrelsen

Stationsparken 31

2600 Glostrup

Att.: Alice Serensen, Pernille Charlotte Serensen Tillisch, Tereza Gabrief

Haringssvar il &ndringer af bekendtgerelse om autarisation og registrering af
fadevarevirksomheder, jf. j.nr. 2015-28-31-00108.

Heringssvar til @ndringer af slagtefjerkraabekendtgorelsen samt
konsumaegsbekendtgarelsen jf. j. nr. 2015-28-31-00124 og jf. j. nr. 2015-28-31-00125.

Heringssvar til @ndringer af bekendtgerelse om handelsnormer for aeg jf. j. nr. 2015-29-31-
00165.

Heringssvar til e2ndringer af bekendtgorelse om fedevarehygiejne jf. j. nr. 2015-28-31-
00112

Det Danske Fjerkraeraad har pa vegne af Danske /g og Dansk Slagtefierkrae fglgende
bemeaarkninger til de fremsendte hgringer om udkast til ovennasvnte bekendtigerelser.

Det Danske Fjerkraeraad anerkender behovet for og gnsket om, at der produceres sma maengder
af animalske fadevarer hos stalddgrssaeigere med mindre produktion. Branchen ser det som en
naturlig del af den nuvaesrende udvikling og har derfor ogsa tidligere vearet en stor medspiller i
forhoidet om at sikre afsatning og fodevaresikkerhed ved salg af eeg fra stalddgrssaelgere. Dette
har vaeret gjort pa baggrund af kontrolsystemer og restriktioner, der har sikret
fadevaresikkerheden i det endelige produkt.

Det Danske Fjerkreeraad ma som ved foregaende hgring igen papege, at det dog pa ingen made
kan accepteres, at man i det fremsendte forslag til bekendtgarelsesaendring nu vil tillade, at der
afsaettes smé maengder animalske fadevarer direkte til lokale detailvirksomheder, ligesom der
gives adgang til at udtage organer fra fierkrae samt til at foretage opskeaering af slagtekroppene pa
gjendommene far salg. Selvom der i heringsbrevet er forelagt bekreeftelse pd, at disse zendringer
vil ske uden, at fedevaresikkerheden bringes i fare, s& er der pa ingen made forelagt tilstraskkelig
dokumentation for, at dette hverken kan eller vil blive virkeligheden. Bade Salmonella og
Campylobacter vil kunne vasre massivt til stede i disse produkter. Den nuvaerende nul-strategi for
farekomsten af Salmonella i fierkreeprodukter szettes over styr, og den fastlagte handlingsplan for
bekeempelse af Campylobacter overses. For fierkrazbranchen er dette oplaeg til en
fedevareskandale, der venter pa at ske.

Falgende forhold i de fremsendte horinger bor derfor bemaerkes:

» | det fremsendte stér der anfart, at "Branchen har et stort enske om at f& mulighed for, at
primaasrproducenter kan fierne organer fra slagtet tamfjerkrae, opdraetiet fjervildt og kaniner og
seelge fersk ked heraf ved staldderen”. Hvem er den anferte "branche”?

Det skal understreges, at det ikke er brancherne under Det Danske Fjerkreeraad, Dansk
Slagtefjerkrae eller Danske Ag.

« Der er fortsat ikke forelagt nogen brugbar, gennemarbejdet risikovurdering til grund for denne
andring af lovgivningen, hvor der abnes mulighed for eget staldderssalg til lokalomradet. Der
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er dermed ikke pa nuveerende tidspunkt noget kendskab til eller dokumentation for, at
fadevaresikkerheden ikke kompromitteres ved lempelse af denne lovgivning.

Vil der blive foretaget yderligere risikovurderingen pa dette omrade ved opstart af de
foreslaede regelzendringer? Og vil der blive foretaget kontrol med disse mindre
besatninger med omsaetning til lokalomradet?

| 2015 blev der konstateret 9 positive salmonellaprever udtaget fra de i alt 213 gjendomme
med staldderssalg af zeg (4,2 %), mens der for alle de kommercielle sagproducenter med
levering til pakkeri kun blev konstateret 1 positiv salmonellapreve udtaget fra de | alt 154
gjendomme (0,8 %). Dette til trods for, at der fra alle de kommercielle flokke sendes praver ind
mindst 26 gange om aret til undersagelse for Salmonella, kontra stalddgrsseeigere der kun
sender prgver ind 3 gange om aret. Hvordan er der taget hgjde for denne forekomst af
Salmonella hos de registrerede stalddersbesztninger i den udarbejde risikovurdering?
Hvordan kan der pa baggrund af denne statistik konkluderes, at der ikke vil vaere en
pget risiko ved staldderssalg direkte til lokal afsatning ved en fastholdelse af kun 3
gange preveindsendelser om aret? Hvordan kan fodevaresikkerheden for danske g
fastholde det nuvaerende niveau, nar der fra lokale pakkerier ma sziges =g, der ikke er
kontrolleret i op til 130 dage? For avrige flokke | Danmark skal der foreligge svar senest 16
dage forud for sidste testning af flokken.

Der star anfert, at e2g fra lokale gardbutikker kan szelges som ved de nuveerende regler for
staldde@rssalg. Hvordan kan dette ske, nar en gardbutik er defineret som en fodevarebutik
og dermed underlagt handelsnormerne for a2g? Hvordan kan der ske undtagelser for
handelsnormerne, nar dette er en forordning? Hvis det via en dansk bekendtgerelse om
handeisnormer for &g er muligt at foretage disse undtagelser, sa snsker Danske £g
svar pa de tidligere fremsendte henvendelse vedr. undtagelser for vask af ag jf. samme.
Kan der ske tilfgjelser til denne danske bekendtgearelse for handelsnormer for ag,
saledes at det bliver muligt at foretage vask af &g uden nedklassificering af &ggene?

Hvad er de specifikke regler for 2gpakkerier med autorisation tit lokal omsatning?
Hvordan kan kvaliteten af a@ggene sikres, hvis aggene ikke er sorteret i vaegt eller
kvalitetsklasser? Hvordan vil det sa sikres, at kvalitetskendetegnene for aggene, der skal
leveres direkte til den endelige forbruger, er af hgj kvalitet, og hvordan vil der blive fastsat
kriterier, som kontrolorganerne kan kontrollere?

Skal de geeidende regler om lysning af g, temperaturkrav, sortering, masrkning,
indretning af pakkeri samt krav om eget kontrolprogram ogsa galde disse agpakkerier
til lokal afsaetning? Hvordan vil FVST konfrollere disse aagpakkerier?

Hvordan sikres det, at fragt af a2g fra produktionssted tif ®gpakkeri (max. 5 km) skeri
biler med kolekaede som anfert i handelsnormerne for ag?

Hvordan skal det sikres, at der ikke omsattes mere end 100.000 &g fra saddanne
hedrifter? Der er anfert en graense pa max. 500 dyr, hvilket reelt betyder en produktion pa ca.
150.000 229 om aret. Hvordan skal det kontrolleres, at der ikke markedsfgres mere end
100.000 af disse ®g om aret? Hvordan vil man sikre sporbarheden ved udbrud af Salmonella
fra disse flokke, nar e2ggene ikke skal veere meerket med producentkode?

Alle besastninger, der er underlagt salmonellalovgivningen for fierkrae, er d.d. registreret i
Fjerkraedatabasen. Hvordan skal disse nye beszetninger med eget lokalt 22egpakkeri eller
afsaetning af fjerkreeked registreres i databasen? Den Danske Fjerkrasbranche skal
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understrege, at enhver s&ndring/omprogrammering | denne database ikke kan finansieres af
fierkrazbranchen.

¢ Hvordan vil fedevaresikkerheden sikres, nar der kun 3 gange om aret skal foretages
undersogelse for forekomst af Salmonella af fjerkraflokke, der leverer ked eller fierkrae
til lokale virksomheder og ved staldderssalg? Dette sikrer ikke en preveudtagning af hver
flok. En smitte opstaet i en tidligere flok vil derfor kunne pafgres den falgende flok, uden at der
er viden om persisterende infektion. Dette betyder, at der vil kunne afsasttes kad og dyr fra
flokke, der aldrig er blevet salmoneilakontrolleret. Hvordan kan dette
fadevaresikkerhedsmaessigt forsvares? Hvordan vil FVST sikrer en opfalgning og
kontrol af forholdene i besatningerne? Umiddelbart er det foreslaet, at der slet ikke
sker nogen kontrol af disse beszetninger, er det korrekt? En konventionel
slagtekylingeproduktion er underlagt et eget kontrolprogram samt kontrol fra savel slagterier
og FVST. Hvordan vil man uden nogen form for kontrol sikre sig, at disse besatninger
efterlever loven, og sikre dyrene imod smitte med Salmonella?

» Udtagning af organer og opskeering af slagtekroppe til afsztning til salg kreever ekspertise,
hygiejnekendskab, uddannelse og kontrol. Derfor benytter flere af de smé producenter maobile,
autoriserede slagtevogne, hvor slagterne ved, hvad de har med at gare, og er uddannet til at
slagte.

De danske slagterier (uanset om de er store eller sma) er i dag underlagt s& mange regler for
pregveudtagninger, egenkontrol, veterinasrkontrol, trazdepudekontrol, dokumentationskrav,
myndighedskontrol, hygiejneregler, mzerkning, temperatur og dette stort set kun med et formak
at sikre, at forbrugeren far nogle sunde produkter, som de ikke bliver syge af. Hvordan vil
dette kunne sikres ved tilladelse til udtagning og opskaring af slagtekroppe til direkte
afsaetning til andre konsumenter og lokale detailhandlende?

Hvordan sikres den endelige forbruger, der aftager disse produkter? Hvorfor skal der
ikke lz2ngere oplyses om den foreggede risiko ved disse produkter?

Fra branchens side skal det understreges, at man ikke kan acceptere, at man her kan ga pa
kompromis med fgdevaresikkerheden, fordi det er lokale produkter. Er de geeldende regler
vedr. produktansvar ikke geeldende for salg af disse produkter?

» | relation til afseetning af slagtefjerkrae skal det understreges, at en mindstegreense for antallet
af dyr ikke bar veere en mulighed for at udeiukke konfrollen. Man kan ikke pad samme made
som ved afsaetning af a=g sige, at har man under et vist antal dyr, m& man afsastte uden
registrering, kontrol, etc. Denne produktion og de risici, der er behasftet med slagtningen af
dyrene, giver pa ingen made mulighed for dette, hvis den endelige forbruger skal sikres.
Ganske fa dyr betyder ogsa ganske fa slagtninger og dermed mindre rutine og erfaring.
Hvordan vil FVST sikre, at denne produktion foregar hygiejnisk forsvarligt og med
mindst mulig risiko for forbrugeren? Hvordan vil FVST sikre, at disse slagterier hos
disse stalddersalgere lever op til hygiejnereglerne, samt at aflivningen foregar
dyrevelfzerdsmaessigt forsvarligt?

» Til trads for, at det | haringsbrevet er angivet, at fadevaresikkerheden ikke kompromitteres,
hvilket der, som tidligere neevint, stilles store spergsmalstegn ved, sa skal der nu yderligere
ikke ske skiiltning, der angiver, at hvis der produceres nogle af de foreslaede produkter direkte
til detailleddet, sa kan forbrugeren ikke forvente, at de fadevarer har veeret underlagt samme
fedevarekontrol. Hvordan kan forbrugeren vide, at disse produkter ikke har undergaet
fedevarekontrol og proveudtagningskontrol pa linje med den kommercielle produktion?
Bliver en forbruger syg af aeg eller kylling, rammer det hele branchen, og det kompromitterer i
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den grad alt det arbejde, der har vaeret gjort i fierkraebranchen, og alle de restriktioner, som
har vaeret gzeldende for alle gvrige producenter.,

e Dererlagt op til, at institutioner kan anvende z2g fra egen preduktion til brug i eget kekken.
Dette er fuldt acceptabelt, sa leenge disse produkier er underlagt en salmonellakontrol, der
ikke bringer den endelige konsument i fare. Der mangler fortsat en risikovurdering pa dette
omrade.

« Det er foresldet, at temperaturkravet ikke geelder for stalddersseelgere. Det Danske
Fjerkraeraad vil gerne anmode om en forklaring pa, hvorfor det sa skal vaere gzeldende
for den gvrige produktion af z2g, som hvert ar bruger store summer pa kolebiler,
kolerum, etc.?

o Hvordan vil det sikres, at forekomsten af dioxin i 2ggene er under max. graznsen hos
de sma stalddersszigere?

+ Vil der blive udarbejdet en vejledning til brugerne af disse nye regler?

Den danske fierkraebranche har igennem de sidste 25 ar vaeret underlagt et massivt
overvagnings- og kontrolsystem for bekeempelse af zoonoser, smitsomme sygdomme og ikke
mindst sygdoms- og velfeerdskontrol. Det har kostet flere hundrede mio. kr. at na til det niveau,
som produktionen er pa i dag, hvor stort set ingen danske forbrugere lzngere bliver syge af at
spise danske a=g eller danske kyllinger, produceret og forarbejdet under forsvarlige og
kontrollerede forhold. Dette hverken kan eller skal seettes over styr ved, at folk kan blive syge af
tilsvarende produkter, der er produceret i smaskalaforhold og afsat lokalt uden ordentlige
kontrolforanstaltninger i hverken produktions-, forarbejdnings- eller afseetningsleddet.

Den danske fierkraebranche efterlever endvidere en reekke branchekoder og
egenkontrolprogrammer, som sammen med en meget hej grad af @get biosikkerhed har veeret
med til af sikre den kommercielle produktion for forekomst af zoonoser. Disse forholdsregler og
viden om biosikkerhed er stort set ikke til stede | sma hobbybrug og staldderssalg. Der bliver ikke
faget de samme forholdsregler, og derfor vil produkterne aldrig opna den samme sikkerhed.

Hvis fremsendte sendringer i bekendigarelserne implementeres i den danske lovgivning skal Det
Danske Fjerkresraad anmode om, at hele den foreliggende danske Salmoneliahandlingsplan
revideres gennemgribende.

Det Danske Fjerkreeraad pa vegne af Danske g og Dansk Slagtefjerkrae skal derfor
understrege, at man finder det dybt kritisabelt og uacceptabelt, at myndighederne efter s& mange
ars iheerdig indsats og branchens efterlevelse af gentagne skeerpede krav, pludseligt sendrer
fadevaresikkerhedspolitikken for den danske fierkraeproduktion. Dette er ikke til gavn for den
danske forbruger, uanset om de vil handle lokalt eller ej. Samtidigt stilles der spsrgsmalstegn ved,
om vi ved abningen af dette marked kan fastholde det nuvzerende fravaer af anmeldepligtige
fierkraesygdomme, hvis kontrollen for disse forhold ikke opstrammes tilsvarende for disse
beszaetninger.

Det Danske Fjerkraraad vil gerne have sikkerhed for, at de foreslaede ndringer kan
implementeres uden at skade den sarstatus, som Danmark har for sin produktion af ag,
samt den ansggning der p.t. Hgger {il behandling i Kommissionen for flerkraekad?



ide5af s

Det Danske Fjerkrazraad eonsker hurtigst muligt svar pa alle de stillede spergsmal i dette
horingssvar. Det Danske Fjerkraaraad gnsker ligeledes, at der afholdes et mede mellem
branchen og FVST snarest muligt for at drofte de foreslaede @ndringer og dette
fremsendte haringssvar.

Med venlig hilsen

Formanden for Det Danske Fjerkreeraad
Martin Hjort Jensen
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Fodevarestyrelsen
28 @fvst.dk
CC: ais@fvst.dk, teg@fvst.dk, gusl@fvst.dk

18.02.2016
Dok. 155687/VVO

Hering staldderssalg (hygiejnebekendtgerelse, autorisationsbekendtgorelse,
handelsnormer og slagtefjerkrabekendelsen).

Fodevarestyrelsen har sendt udkast til eendring af hygiejnebekendtggrelsen,
autorisationsbekendtgerelsen, handelsnormerne og slagtefjerkraeebekendelsen i hering (hhv.
Sagsnr.:2015-28-31-00112 F&F/AIS, sags. nr.: 2015-28-31-00108 F&F/AIS, sags. nr. 2015-
29-31-00165/K&F/TEG og j. nr.: 2015-28-31-00124/2015-28-31-00125 ). Forbrugerradet
Taenk sender her et samlet hgringssvar for de fire bekendtgerelser.

Overordnet hilser Forbrugerridet Tenk de nye regler velkomne, samt opfelgningerne herpa,
da de vil forbedre forbrugernes adgang til lokale fedevarer. Der er en stigende interesse
blandt forbrugerne til at kebe lokale fedevarer. Det er her afgerende for forbrugerne, at der
stadig stilles krav til fedevaresikkerheden, men det giver god mening, at man har lidt
lempeligere regler for sma producenter, da det giver stor veerdi for forbrugerne med et mere
varieret udbud, og der samtidig er tale om sma meengder.

Forbrugerrddet Tenk er meget positive over for, at primzarproducenterne fremover kan
fjerne organer fra slagtet fjerkrae, kaniner og opdrattet vildt og selge fersk ked heraf ved
staldderen, da dette vil gare det bdde lettere og mere hygiejnisk for forbrugerne at hindtere
kodet og dermed mere attraktivt at handle ved staldderen. Dertil statter vi ligeledes
@ndringen, ang. primarproducenternes ansvar for en indretning der er i overensstemmelse
med bestemmelserne i forordningen.

Vi stetter ogsa de udvidede muligheder for, at institutioner med eget honsehold kan anvende
eggene herfra, i eget kakken. Honsehold i institutioner kan veere med til at mindske
madspild og giver samtidig indsigt i naturen og det at holde dyr. Dertil stotter vi ligeledes
bestemmelsen vedr. brug af disse @g i udelukkende varmebehandlede retter.

Forbrugerriadet Teenk stotter ligeledes muligheden for at mindre lokale producenter har
mulighed for at afsette g til naerved liggende detailhandel, ved brug af autoriseret
@gpakkeri, eller via egen gardbutik/restaurant/cafe pa bedriften, eller via egen bod pé lokale
markeder. Hvortil vi understreger vigtigheden af, at der skiltes med oprindelse,
produktionstype og datomarkning.

Forbrugerridet Tenk er endvidere meget positive over for, at der &bnes mulighed for, at
fersk ked af fjerkrae, kaniner og opdrettet fjervildt kan afsettes direkte til lokale
detailvirksomheder.

Forbrugerradet
Taenk



Mht. skiltning vil vi fra Forbrugerradet Tenks side pipege at skiltning af fedevare med
anden type af produktion, sisom fedevare fra mindre lokale producenter, altid er at
foretrakke. Skiltning er med til at forbrugeren har muligheden for at treeffe beslutning om
kab pi et oplyst grundlag vedr. fedevarens oprindelse og produktionstype.

Med venlig hilsen
Camilla Udsen Mette Raun Fjordside
Seniorradgiver, ph.d. Afdelings chef.
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Fadevarestyrelsen Danish Food and Drink Federation

Sendt pr. e-mail:
28@fvst.dk

Horingssvar stalddyrspakken — bekendtgerelser om fedevarehygiejne og
autorisation samt om slagtefjerkrae

J.nr. 2015-28-31-00112/2015-28-31-00108

J.nr. 2015-28-31-00124/2015-28-31-00125

DI Fedevarer har modtaget udkast til @ndring af bekendtgerelse om fadevarehygiejne og
@ndring af bekendtgerelse om autorisation og registrering af fedevarevirksomhed i horing
for anden gang. Bekendtggrelserne var i hering i juni 2005 og er herefter blevet justeret.

Der lagges fortsat op til, at primerproducenter ma salge sma mengder animalske
fodevarer direkte til lokale virksomheder samt give adgang til at udtage organer fra bl.a.
fjerkrae samt til at opskaere dyrene for salg. Det sker pa baggrund af en supplerende
risikoanalyse.

Vi har ikke kendskab til risikoanalysen, og vi er fortsat ikke overbevidst om, at fedevare-
sikkerheden ikke kompromitteres. Den danske eksport kan fortsat rammes, hvis der
opstar forskellige episoder med husdyrsygdomme, og det kan blive dyrt.

I relation til ovenstdende aendres slagtefjerkrazbekendtgerelsen og konsumeegs-
bekendtgerelsen ogsa. Her finder vi det problematisk, at der ikke er ens proveudtagnings-
programmer for hhv. industriel produktion og stalddyrsproduktion. Logisk set burde
salmonellakontrollen vaere ensartet uanset produktionens sterrelse for at give samme
fedevaresikkerhed. Endvidere mener vi, at stalddyrssalget vil kunne kompromittere
ansggningen om serstatus vedr. salmonella for fjerkree.

DI Fodevarer vil meget gerne uddybe problemstillingerne ved et mede.

Med ;renlig hilsen

W tely f—

Gitte Hestehave

Chetkonsulent
| H.C.Andersens Boulevard 18 | (+45) 3377 3377
1787 Kebenhavn V | foedevarer@di.dk

Danmark | foedevarer.di.dk
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DANSK ERHVERV T. +45 3374 6000

BHARSEN F. +45 3374 6080
DK-1217 KABENHAVN K -
WWW.DANSKERHVERV.DK INFO@DANSKERHVERV.DK
Fodevarestyrelsen

Stationsparken 31-33
2600 Glostrup

Sendt til hoering@fvst.dk med kopi til 28 @fvst.dk,

gusl@tvst.dk, ais@fvst.dk og teg@fvst.dk

J.r. 2015-28-31-00108/2015-28-31-00112/2015-28-31-00124/2015-28-31-00125/2015-29-31-
00165

213, februar 2016

Heringssvar vedr. udkast til zendring af bekendtgoerelse om forholdsreg-
ler vedraerende salmonellose hos fjerkra samt salmonella og campy-
lobacter i slagtefjerkrae m.m., bekendtgerelse om bekaempelse af salmo-
nella i konsumaegshensehold og opdraet hertil, bekendtgerelse om autori-
sation og registrering af fadevarevirksomheder, bekendtgerelse om fade-
varehygiejne samt bekendtgorelse om handelsnormer for ag

Dansk Erhverv har modtaget horing om udkast til bekendtgerelse om forholdsregler vedrerende
salmonellose hos fjerkra samt salmonella og campylobacter i slagtefjerkree m.m. (slagtefjerkrae-
bekendtgerelsen), bekendtgerelse om bekempelse af salmonella i konsumegshensehold og op-
drat hertil (konsumagsbekendtgarelsen), bekendtgarelse om autorisation og registrering af fade-
varevirksomheder, bekendtgerelse om fodevarehygiejne (hygiejnebekendtgarelsen) samt be-
kendtgorelse om handelsnormer for &g (den sakaldte staldderspakke).

Dansk Erhverv afgiver et samlet heringssvar for staldderspakken, som udmentes med de ovensta-
ende bekendtgarelseseendringer.

Generelle bemarkninger

Dansk Erhverv stotter overordnet Fadevarestyrelsens forslag vedr. den sékaldte staldderspakke.
Dansk Erhverv finder det positivt, at primarproducenter med @ndringsforslagene nu far bedre
muligheder for at afsztte lokale fadevarer til lokale detailvirksomheder, restauranter og direkte til
forbrugerne via staldderssalg, herunder ogsé via gardbutikker, girdcaféer mv.

Staldderspakken imgdekommer en efterspargsel fra bade forbrugere og lokale virksomheder, som
har vaeret stigende i de senere ér, og det er derfor positivt, at lovgivningen nu indretter sig heref-
ter.

JRK
jrk@danskerhverv.dk

Side 1/2



Det er dog vigtigt, at de nye afsetningsmuligheder sker under forudseetning af, at fadevaresikker-
heden ikke forringes. Afseetningen skal derfor ske pa baggrund af kvalificerede risikovurderinger
og deraf passende kontrolforanstaltninger, sé forbrugerne trygt og sikkert kan handle lokale fode-
varer ved béde staldderssalg og i lokale butikker og restauranter.

Dansk Erhverv uddyber gerne ovenstaende.

Med venlig hilsen

Jeppe Rennebak Kongsbak
Politisk konsulent
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Fodevarestyrelsen
Stationsparken 31-33
2600 Glostrup

Sendt som e — mail 28@fvst.dk og ais@fvst.dk

23. februar 2016
Sagsnr, 2015 -28-31- 00108 F&F/AIS

Heringssvar - Vedr. udkast til endring bekendtgerelse om autorisation og registrering af
fedevarevirksomheder mv. — nye regler for staldderssalg

HORESTA hilser endringerne i bekendtgerelsen velkommen. HORESTA konstaterer, at blandt
andet den tilladte meengden af muslinger og a&g heaeves vasentligt, og Fadevarestyrelsen
vurderer, at leveringen af animalske fodevarer samt produkter heraf til lokale
detailvirksomheder af fadevaresikkerhedsmaessige arsager hidtil har veeret restriktiv.

HORESTA vil i den sammenhaeng gede opmaerksom pa, at der fortsat er rigide regler og
understrege, at ogsa 1/3 reglen skaber store administrative byrder for detailvirksomheder i
forhold til krav om registrering af de animalske fadevarer mellem to detailvirksomheder. Der er
saledes groteske situationer, hvor storkekkener, restauranter mv. skal registrere fadevarer
separat, hvis der indkgbes animalske fedevarer til to forskellige afdelinger eller to forskellige
fgdevarevirksomheder eksempelvis et hotelkekken og en isbod/cafe, som er ejet af samme
virksomhed.  Set i lyset af de nye lempelser, ma det vaere muligt at sendre reglerne for
registrering pa omrader, som abenlyst ikke har indflydelse pa fedevaresikkerheden, og hvor der
er fuld sporbarhed pa fedevarerne. HORESTA appellerer til, at Fadevarestyrelsen tager
reglerne vedr. 1/3 op til overvejelse med henblik pa at mindske de administrative byrder pa
omradet. Det vil pa lignende made, som endringerne ved hygiejnebekendtgarelsen og
autorisationsbekendtgerelsen skabe dynamik og udvikling for sma, lokale, detailvirksomheder.

Med venlig hilsen

Tine Skriver
Fadevarechef
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Pkologisk Landsforening, 23. februar 2016
Jonr. 2015-28-31-00108

Hgring: AUTORISATIONSBEKENDTG@RELSEN

Abyhgij, den 23. februar 2016

Heringssvar fra @kologisk Landsforening
Vedr. hgring om 2endring af bekendtggrelse om autorisation og registrering af fadevarevirksomhed
m.v. — nye regler for stalddgrssalg ("stalddgrspakken”)

J.nr. 2015-28-31-00108

@kologisk Landsforening takker for muligheden for at kommentere pa forslag til zendring af
bekendtggrelsen om autorisation og registrering af fgdevarevirksomhed m.v. Vi synes, det er positivt,
at Fgdevarestyrelsen gnsker at forenkle vilkdrene for stalddgrssalg dvs. salg fra mindre produktioner.

Det skal slas fast fra start, at vi ikke pa nogen made gnsker, at der skal gas pa kompromis med et hgjt
niveau af fgdevaresikkerhed. Men vi mener ogsa, at en hgj fedevaresikkerhed er mulig, selvom
lovgivning og kontrol forenkles.

| vores hgringssvar anmoder vi om, at:

e Der gennemfgres yderligere forenklinger i kontrolprogrammer mhp at fremme sma produktioner

e Regler og lovgivning skal veere begrundet i fadevaresikkerhed og ikke i handelsrestriktioner, fx
afstandskrav og kravet om ’lille segpakkeri med begraznset autorisation’

s Der gennemfgres nabotjek — sa dansk lovgivning for staldderssalg/sma producenter er sidestillet
med andre EU landes

e Generelt forbedring af mulighederne for at skabe vaekst i gardsalg

Uddybende:

Vianerkender de forenklinger, der ligger i udkastet til ny bekendiggrelse, men vi ma desveaerre
konstatere, at forenklingerne ikke er tilstrazkkelige, Vi har regnet pa konsekvenserne af
stalddgrspakken (se vedlagte bilag A-B hgner og C-D slagtekyllinger) og konstaterer ud fra
beregningerne, at vilkar og antal prever stadig er for ressourcekraevende og omfattende for mindre
producenter —iszer vedrgrende produktion af eg og slagtekyllinger — til at sikre en robust
produktionsgkonomi. Der er behov for yderligere forenklinger, hvis de mindre produkticner skal sikres
et fornuftigt produktionsfundament.

Det betyder, at implementeringen af lovgivningerne og de erhvervsgkonomiske konsekvenser stadig er
i modstrid med regeringens gnske om at understgtte mindre fgdevareproducenters fokale gardsalg og
forenkle lovgivning og kontrol. Lovgivningen begr derfor fortsat sgge at understgtte mindre
produktioner ved at forenkle, men uden at ga pa kompromis med fgdevaresikkerheden.

Side 1 af 9



@kologisk Landsforening, 23. februar 2016
honr, 2015-28-31-00108

Hgring: AUTORISATIONSBEKENDTG@RELSEN

Derfor anmoder vi om, at Fgdevarestyrelsen revurderer stalddgrspakkens kontrolprogram til
salmonellaovervagning i mindre produktioner — dvs. for produktioner under 500 slagtekyllinger og 500
hgner. Af Bilag A-D fremgdr, at kontrollen har et gkonomisk emfang, der ggr det ngdvendigt at
nytaenke kontrol og regler. Der er fx behov for at undersgge, om der kan findes alternative
kontrolmetoder og om faerre analyser (pr. hold og pr. besaetning) er tilstrazkkelige til at sikre
fedevaresikkerheden, ligesom det kan vaere relevant at se pa, om de max mangder og antal dyr, derer
fastlagt i stalddgrspakken bgr hzeves, for at der er tale om reelle forbedringer for vaekstmulighederne.

Flere af forslagene i hgringen synes ikke begrundet i hensyn til fgdevaresikkerhed. Vi anmoder om, at
Fadevarestyrelsen tager konkret stilling tit fgdevarerisici, og tilretter bekendtggrelsen, hvor der ikke er
reel risiko for fgdevaresikkerheden. Det gelder bl.a. afstandskrav, salg til restauranter mv. Vi har
indsat bemaerkninger herom i gennemgangen af teksten til bekendtggrelsen herunder. Mindre
producenter skal ikke palzegges restriktioner i afsatningen af de beskedne mzengder af g, hvis ikke,
der er en reel risiko for fgdevaresikkerheden.

Vi understreger endnu en gang, at udlandet ikke har samme restriktive graenser for staldderssalg som i
Danmark, og vi anmoder om, at Fgdevarestyrelsen gennemfgrer nabotjek pd omradet, sa der kemmer
harmoni mellem lovgivninger og kontrolkrav i Danmark og gvrige EU-lande.

Pa baggrund af hgringsudkastet og beregningerne i Bilag A-D konkluderer vi, at der er behov for
yderligere forenklinger og lempelser i forhold til mindre besaetninger med eget saig fra garden. |
praksis er reglerne for levering og kontrol s3 gkonomisk begransende, at de fleste vil veelge at opgive
produktionen eller etablere stgrre beszetninger. Bekendtggrealsen, som den er farelagt vil ikke
tilvejebringe en reel mulighed for at direkte salg fra garden vil vokse.

Vi har fglgende faglige bemaerkninger:

e Greaensen pa 500 hgner og 500 slagtekyliinger skal afheaenge af, hvilke konsekvenser
kontrolprogrammerne har mht kontroller og analyser — og dermed udgifter — for de sma
produktioner, som typisk har opdelt produktionen i mindre hold af hgner og kyllinger

o | alle tekster skal fremga, at der er tale om 500 hgner (og ikke 100.000 a2g, da det giver anledning
til uklarhed at operere med to tal, og det er vanskeligere at kontrollere antal z2g end antal hgner)

¢ Reglerne for levering af iszer aeg er unadigt komplicerede, fx finder vi ikke, der er behov for
afstandskravet pa 50 km, og der bgr vaere mulighed for ‘bagatelgraenser’ ved fx levering til lokale
restauranter. Reelt er der tale om meget sma maengder zeg, der afszettes ved levering. Og
restriktionerne er ikke begrundet i reel risiko for fedevaresikkerhed. Vi foresldr i stedet en
maerkning med "begraznset myndighedskontrol’.

¢ Kravet om 'lille aegpakkeri’ mener vi er overflgdigt i forhold til de minimale mazngder seg, derer
tale om. Det er ikke uoverkommeligt for producenten at etablere et lille zegpakkeri, men kraever
ekstra ressourcer og kontrol, som ikke stdr mal med den maengde af a&g, der er mulighed for at
afsaette via detail, restauranter, bgrnehaver.

e Grzensen pa 70 liter maalk/uge haeves til 200 liter

o Der skal sikres fuld harmoni mellem bekendtggrelser

e Kontrol og registreringer skal vaare nemt at administrere
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Pkologisk Landsforening, 23. februar 2016
J.nr, 2015-28-31-00108

Hering: AUTORISATIONSBEKENDTG@RELSEN

De enkelte paragraffer:

7. § 4, stk. 7 (side 2):
Vi tager i hgringssvaret udgangspunkt i de 500 hgner.

De anfgrte "100.000 zeg’ om aret sandres derfor til ‘a2g fra 500 hgner’ om aret —i alle relevante &'er,
gennem hele lovieksten og den senere vejledning. Det er i gvrigt ogsa nemmere at kontrollere antal
hgner frem for antal aeg.

Der skal findes en baeredygtig lgsning pa levering af mindre maengder aeg til fx lokale restauranter
uden krav om seggepakkeri. Sporbarheden ved levering til lokale restauranter er klar, da restauranten
kender sine leverandgrer, og der er tale om begraensede mangder, som handteres af et uddannet
personale. Der kan stilles krav om szerlig masrkning om begranset myndighedskontrol, saledes at
restauranten er klar over den begreensede kontrol i forhold til seg fra de store aegpakkerier. Der szelges
allerede 2eg i detailhandlen, som ikke er vaegtsorterede, hvorfor vi har svaert ved at forsta de
lovgivningsmaessige hindringer for begraensningerne. Vaegtsortering har ikke noget med
fedevarehygiejne at ggre.

§5,stk.2 pkt. 1og 2 og 3)

Vi accepterer, at der er skeerpede foranstaltninger ved salg af slagtet fjerkrae pga. reel risiko for
fedevaresikkerhed. Det bgr naevnes, hvornar indvolde ma udtages, og hvilke bestemmelser og krav,
der skai opfyldes, for at man ma gere det. Vi henviser til, at hygiejnebekendtggrelsen kun omtaler
dbnet fierkrae. Det vil give anledning til misforstdelser, hvis de to bekendtggrelser ikke harmonerer.

§ 5 stk. 2 pkt. 7}

Vi gnsker fortsat maangden af mastk haevet til 200 liter pr. uge, sa der er en bedre sammenhaeng
mellem indsats og udbytte. Graensen pa 70 liter er ikke fagligt begrundet, hvorfor der er ikke er grund
til at fastholde den.

§ 5 stk. 2 pkt. 8)
Vi gnsker praeciseret, at der er tale om g fra 500 hgner {og ikke 100.000 ag).

§5stk. 6
Dokumentationskrav skal vaere enkle og ma ikke kraeve ungdig administration i form af specielle
dokumenter eller indberetninger

§ 6 stk. 2 (pkt 1-6)

Det fremgar, at fjerkrae selges/leveras uabnet, mens hygiejnebekendtggrelsen kun omtaler dbnet
fjerkree. Det bgr fremga under hvilke vilkar fierkrae kan dbnes og leveres 3bnet, séledes at der er
sammenhang mellem bekendtgorelser.

Side 3af 9



Pkologisk Landsforening, 23. februar 2016
J.nr, 2015-28-31-00108

Haring: AUTORISATIONSBEKENDTG@RELSEN

§ 6stk, 5:

Vi finder det positivt, at producenten ma levere usorterede a2g, dvs. g, der ikke har veeret via 'lille
zegpakkeri’ til egen gardbutik, café og egne markedsboder. Vi gnsker imidlertid graensen pa 50 km
fijernet, da det er overimplementering i forhold til de beskedne masngder zeg, der kan omszettes isaer
mere end 50 km vaek.

Vi har gnske om, at der ogsa kan ske salg af =g, der ikke har vaeret igennem lille szgpakkeri til fx
restauranter, bgrnehaver og lokale butikker, da vi ikke mener, der er risiko for fedevaresikkerheden. Vi
forestar i stedet meerkning med "begreenset myndighedskontrol.

§ 6, stk. 6:
Kontrol og administration skal vaere enkel og ma ikke medfgre vaesentligt administrativt besveer fxi
form af indberetning.

§6, stk 7:
Er vanskelig at forsta — og synes umiddelbart i uoverensstemmelse med stk. 5 ovenfor. Bpr justeres.

§6,stk. 9
Det skal fremga, at det er &g fra 500 hgner og ikke 100.000 zg.

Det bgr fremga tydeligere, at stalddgrspakkens kontrolprogrammer gaelder for “op til 500 hgner’.

Vi finder, det er overimplementering at krazve ’lille pakkeri med begraenset autorisation’ for
besaetninger under 500 hgner, som snsker at levere til detail og restauranter. (Maengden af zeg er sa
begraznset, at det typisk kun vil veare fa bakker aeg dagligt, der er tale om).

Det bgr ogsa fremga, at hvis man har mere end 500 hgner, og dermed er omfattet af det store
salmonellaprogram, sa kan producenten slge g fra stalddgren — uden begraensning i antal (jf.
salmonellabekendtggrelsen kapitel 5, bilag 2., uden der etableres aegpakkeri.

§11: =g

Det bar praciseres, at der er tale om ag fra 500 hgner — og ikke 100.000 =g.

Vifinder det helt overflgdigt at etablere 'eegpakkeri med autorisation til begranset levering’ inden for
50 km. Det er overimplementering, - der er tale om meget fa seg, og reeit giver det ingen sendring i
fadevaresikkerheden.

§12: kod
Viaccepterer, at der er skaerpede forhold ved omsastning af kgd, da vi anerkender, at der her er
forhgjet risiko for fadevaresikkerhed.

§23 stk. 2: g

Vi er fortsat uforstdende for de szerlige og ungdvendige restriktioner for omsaetning af g i forhold til
fx kad.
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@kologisk Landsforening, 23. februar 2016
t.nr. 2015-28-31-00108

Hgring: AUTORISATIONSBEKENDTG@RELSEN

Vi haber, at Fgdevarestyrelsen revurderer stalddgrspakken og fedevarekontrol-programmerne i
mindre besaetninger og sgger at finde enklere kontrolmetoder, - alternativt ma antal dyr og maengder
haeves.

Vi anmoder om, at Fgdevarestyrelsen indkalder til dialogmgde om staldddrssalg og mindre
produktioner —inden endelig vedtagelse af disse bekendtggrelser.

Venlig hilsen
Pkologisk Landsforening

Else Torp Christensen og Sybille Kyed
Ledelsessekretariatet
@Bkologisk Landsforening

BILAG A-D - fire eksempler fra praksis, hvor omkostninger til kontrolprogram er opgjort:

H@NER:

Bilag A: Stalddgrspakken - 3-400 hgner

Kontrol-udgifter ved 3-200 hgner — opdelt i tre hold af hensyn til homogen produktion hele aret ~ lille
salmonella-program

Bilag B: Udvidet kontrol — 3-400 hgner

Kontrol-udgifter ved 3-400 hgner — opdelt i tre hold af hensyn til homogen produktion hele aret — stort
salmonella-program, da producenten gnsker at levere til restaurant, beliggende mere end 50 km fra
garden.

SLAGETEKYLLINGER:

Bilag C: Stalddgrspakken — hold af 200 slagtekyllinger {2 hold & 200 = 400)

Kontrol-udgifter for hold med 200 slagtekyllinger (producenten har 2 hold —i alt 400 kyllinger)
Bilag D: Udvidet kontrol - hold af 200 slagtekyllinger (3 hold & 200 = 600)

Kontrol-udgifter for hold med 200 slagtekyllinger {producenten hr 3 hold —i alt 600 kyllinger)
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@Pkologisk Landsforening, 23. februar 2016
J.nr. 2015-28-31-00108

Hgring: AUTORISATIONSBEKENDTG@RELSEN

KONTROL af 300-400 hgner opdelt i tre hold - stalddgrspakken

BILAG A

| praksis forgar mindre aegproduktioner i sma, adskilte hold af h@ner pa garden - fgrst og fremmest for
at kunne levere ag af ensartet stgrrelse og kvalitet gennem hele aret. Det betyder ekstra analyser.

Priser er hentet fra praksis.

STALDD@RSSALG - fra 300-400 hgner

/g szlges fra stalddgren/gardbutik/egen bod/egen café

Arlige omkostninger ved 300 - 400 hgner - fordelt p3 3 flokke — kontrolleret v/stalddgrspakken:

?

Antal
pris pr | Antal Prispr | gang/ | Prispr. ar,
stk |stk/gang| gangialt| ar kr
Fugleinfluenzakontrol
Prgveomkostning (blodprgve — 10 stk. pr. flok, 3 flokke) 95,00 | 30,00 | 2.850,00 | 4,00 | 11.400,00
Blodpraveglas 0,65 30,00 19,38 4,00 77,50
Emballage og forsendelse 200,00 | 1,00 200,00 | 4,00 800,00
Salmonellakontrol
Preveomkostning (pr@veudtag £G — 50 ag pr. flok, 3 flokke pa 99-199
h@ner) 32,00 | 150,00 | 4.800,00 | 3,00 14.400,00
Alternativomkostning aeg (ved salg- salgspris DKK 2,40 eks. moms) 2,40 | 150,00 | 360,00 | 3,00 1.080,00
Emballage og forsendelse 300,00 | 3,00 900,00 | 3,00 | 2.700,00
Pris pr. gnsn. beszetning pr. ar 30.457 kr.
Pris pr &g (fx med aeglagningsprocent pa 90) 0,29 kr.
Andre omkostninger:
Tid til kontrol og registreringer
Evt. lille a2gpakkeri, hvis der @nskes salg til lokal restaurant
?

| forhold til eksemplet i bilag B giver Stalddgrspakken betydelige besparelser, men der er

stadig tale om et meget dyrt/omfattende kontrolprogram til 3-400 hgns, ligesom der er store

begraensninger i afsaetningsmulighederne (som vi har sveert ved at se begrundet i hensyn til

fedevaresikkerhed).
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@Pkologisk Landsforening, 23. februar 2016
J.nr, 2015-28-31-00108

Hgring: AUTORISATIONSBEKENDTG@RELSEN

BILAG B

KONTROL af 300-400 hgner opdelt i tre hold - med UDVIDET kontrol

Produktionen kontrolleres efter sort salmonellaprogram og har agpakkeri, af hensyn til salg
til restauranter, der ligger mere end 50 km vaek. Scenariet er stort set det samme, nar
producenten har mere end 500 hgner fx 550 hgner

Udvidet kontrol — 300-400 hgner (udvidet salmonella og segpakkeri)
/g sexlges fra stalddgren/gardbutik/egen bod/egen café - og til restaurant beliggende mere
end 50 km fra bopaelen. Kontrolniveauet er det samme som for besatninger >500 hgner.
Arlige omkostninger ved 300 — 400 hgner - fordelt pa 3 flokke:
Antal
pris pr | Antal Pris pr | gang/ | Pris pr.ar
stk |stk/gang | gangi alt ar kr.

Fugleinfluenzakontrol
Prgveomkostning (blodprave — 10 stk. pr. flok, 3 flokke) 95,00 | 30,00 | 2.850,00 | 4,00 | 11.400,00
Blodprgveglas 0,65 30,00 19,38 4,00 77,50
Emballage og forsendelse 200,00 | 1,00 200,00 | 4,00 800,00
Salmonellakontrol (prgveudtagningsprogram afhanger af
forhold pa garden)
Prgveomkostning (prgveudtag SOKKEPR@VER — 2
sokkepragver pr. flok, 3 flokke) 212,00 | 6,00 | 1.272,00 | 26,00 | 33.072,00
Emballage og forsendelse 300,00 | 3,00 900,00 | 3,00 2.700,00
St@vpreve v/ 24 uger inkl. emballage og forsendelse 280,00 | 1,00 280,00 | 1,00 280,00
Pris pr. gnsn besztning pr. ar 49.549 kr.
Pris pr eeg (fx ved 300 hgns, agleegningsprocent pa 90) 0,49 kr.
Andre udgifter:
Kontrolbesgg (eksempler pa 2-3 timer/besgg)
Tid til daglige registreringer og kontrol
Konsulentbistand til udformning af egenkontrolprogram ?

| bilag B er vist omkostninger for besaetninger >500 hgner eller <500, hgner, som gnsker at
afsaette til detail og restauranter, som ligger mere end 50 km vaek.

Produktionen er ikke pkonomisk rentabel i mindre besztninger.
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Pkologisk Landsforening, 23. februar 2016
J.nr. 2015-28-31-00108

Hgring: AUTORISATIONSBEKENDTG@RELSEN

BILAG C

SLAGTEKYLLINGER — hold a 200 kyllinger (mindre end 500) - slagtet pa garden
af producenten

STALDD@RSPAKKEN:
Slagtekyllinger - omkostninger i alt ved 1 hold a 200 kyllinger - slagtet pa garden —
STALDD@RSPAKKEN:
Antal
Pris pr. [ Antal stk | Pris pr gange | Pris prar
stk pr.gang |gangialt |pr. ar Kr.
Fugleinfluenzakontrol
Prgveomkostning (10 prgver pr. hold, 3 hold) 95,00 | 10,00 | 950,00 1,00 950,00
Blodprgveglas 0,65 10,00 6,46 1,00 6,46
Emballage og forsendelse 200,00 | 1,00 1,00 200,00
Salmonellakontrol
Prgveomkostning (sokkeprgve) - 2 par pr. hold 212,00 | 2,00 424,00 | 1,00 424,00
Emballage og forsendelse 100,00 | 2,00 200,00 1,00 200,00
Pris for besaetningen 1,780 kr.
Pris pr kylling 8,90 kr.
Ombkostninger til slagtefaciliteter og kontrol?

Ved sammenligning af eksemplet i Bilag C og D fremgar, at stalddg@rspakken har en positiv effekt pa
kontrolomkostningerne pa hold a 200 kyllinger — med 1.780 kr. i udgifter til kontrol under
staldd@rspakken — mod 3.476 kr. ved den udvidede kontrol (bilag D).

Kun meget fa producenter vil dog have mulighed for og kapacitet til at slagte 200 kyllinger pr. gang og
indfryse pa garden. Hensyn til bade lovgivning, dyrevelfaerd og kvalitet ggr det vanskeligt over en kort
periode at tage sma partier kyllinger ud af et hold til for eksempel ugentlig slagtning. Vaelger man at
producere efter stalddgrspakken vil der derfor typisk vaere tale om helt sma hold —fx a 50 kyllinger,
hvor man selv slagter, nedfryser og afseetter. For de fleste producenter vil det vaere den eneste
mulighed for at kunne levere sma partier Isbende, - og dermed bliver kontrolomkostningerne alt for
dyre pr. hold og kylling — og ogsa nemt dyrere end under den udvidede kontrol.
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Pkologisk Landsforening, 23. februar 2016
J.nr. 2015-28-31-00108

Hgring: AUTORISATIONSBEKENDTG@RELSEN

BILAG C

SLAGTEKYLLINGER — hold a 200 kyllinger (flere hold, dvs. >500 kyllinger) og
slagtet ude.

Slagtekyllinger - omkostninger i alt ved 1 hold a 200 kyllinger - (slagtet ude)
UDVIDET KONTROL

Antal
prispr | Antal Pris pr | gang/ | Prispr. ar
stk | stk/gang | gangi alt ar kr.

Fugleinfluenzakontrol
Prgveomkostning 95,00 10,00 950,00 1,00 950,00
Blodprgveglas 0,65 10,00 6,46 1,00 6,46
Forsendelse, inkl, forsendelsesmateriale 200,00 | 1,00 200,00 | 1,00 200,00
Salmonellakontrol
Prgveomkostning (sokkepr@ve) - 10 par, 5 par 15-21 dg far slagtning,
5 par 7-10 dg far slagtning 212,00 | 10,00 2.120,00 | 1,00 2.120,00
Emballage og forsendelse 100,00 | 2,00 200,00 | 1,00 200,00
Pris for beszetningen 3.476 kr.
Pris pr kylling 17,38 kr.
Andet:
Kontrolbesgg f@devarestyrelsen
UDVIDET kontrol

Salmonella-kontrol hos slagtekyllinger er saerlig problematisk, da prgvefrekvensen er ens pr. hold —
uanset antal. Det betyder, at kontrollen kan blive meget dyr pr. kylling. Vi har et eksempel pa, at den
lovpligtige salmonellakontrol for hold pa cirka 50 kyllinger kostede mere end 60 kr. pr. kylling.

- Eksemplet viser 200 kyllinger i et hold.
- Der skal udtages og analyseres salmonellaprgver 2 gange med en uges mellemrum.
- Hver salmonellakontrol skal besta af 10 prgver — uanset holdstgrrelse

(NB: Tal i bilag A-D er hentet fra praksis, og er gennemsnitstal. Vi har ikke haft mulighed for at ga i dybden, hvorfor der kan
veere usikkerheder i beregninger og tal).
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Fgdevarestyrelsen

Att.:Alice Sgrensen, j. nr. 2015-28-31-00108 og 2015-28-31-00112
Giilay Ocal, j.nr. 2015-28-31-00124 og 2015-28-31-00124
Tereza Gabriel, j.nr. 2015-29-31-00165

23. februar 2016 KJ

Hering vedr. "stalddgrspakken”; udkast til 5 forskellige bekendtggrelse

Generelle bemzerkninger vedr. “staldgrspakken”

Som anfgrt | DSK’s hgringssvar fra juni 2015 er vi positive over for bedre muligheder for at afsectie
lokale fadevarer i naeromradet. Samtidig er det naturligvis meget vigtigt, at forbrugere, som kaber
lokale varer i vore butikker ikke udsaettes for en ny risiko i forhold til de produkter, de plejer at
kgbe.

Med kravet i udkast til hygiejnebekendtggrelsens § 3 “Primaerproducenter skal sikre, at de
fodevarer.....ikke er sundhedsskadelige eller af anden grund uegnede til menneskefgde.” skulle alt
jo vaere i skgnneste orden, men det er uklart, hvordan primeerproducenterne kan foretage denne
sikring. Har de forudseetninger for at vurdere, om de produkter, de seelger, opfylder dette? Vi vil
meget gerne hgre, hvordan Fadevarestyrelsen forestiller sig dette opfyldt, og hvordan kontrollen
med, at det er opfyldt, vil forega.

Det er ogsd sveert at forestille sig, at f.eks. en kontrol for salmonella i seg hver 18. uge giver den
samme sikkerhed som kontrol hver 2. uge. Ganske vist vil en eventuel sygdom i farste tilfaelde
“kun” ramme et begreenset antal personer og kun i et begreenset geografisk omrdde. Men for de
der rammes, er det jo lige alvorligt. Og forbrugemnes tillid kan ogsa tage alvorligt skade.

Hvordan forestille man sig frekvensen af tilsyn skal vaere hos de omhandlede primaerproducenter?

Vi bemeerker, at det tidligere forslag om skiltning i detailleddet er udgaet, og vi syntes heller ikke,
det forslag var optimalt. Vi mangler dog fortsat at lgse spargsmalet om, hvorvidt forbrugerne skal
stilles i en situation, hvor de skal veelge mellem tilsvarende produkter med forskellige niveau af
fadevaresikkerhed, ndr de handler i en butik, som szelger badde “konventionelle” varer og lokale
varer. Med mindre Fgdevarestyrelsen har en plan for at sikre, at de produkter, som fremover vil
biive solgt fra primeerproducenterne, er fuldt ud lige s& sikre, som de produkter, der har veeret

De Samvirkende Kgbmeend
Islands Brygge 26, DK-2300 Kabenbavn S | T +45 39 62 16 16 [ dsk@dsk.dk | www.dsk.dk
CVR nr. 15232013 | Danske Bank 4180-4110212313



igennem et slagteri eller tilsvarende virksomhed med et meget hgjere niveau af egenkontrol og
myndighedskontrol.

Vil primeerproducenter, som szelger ved stalddgren, skulle give de samme oplysninger vedr.
hygiejne, gennemstegning mv., som der skal fremga af faerdigpakkede varer i butikkerne?

Specifikke bemzerkninger vedr. bekendtggrelse om fgdevarehygiejne

Vi konstaterer, at der er flere andringer, som ikke umiddelbart har relation til staldd@rspakken,
nogle af dem var nok veerd at gare opmaerksom pa.

§ 26stk. 3 1) er henvisning til § 16 korrekt? Den handler ikke om varmebehandling.

"Kapitel 11 Bulktransport pa s@gaende fartgjer” handler kun om rasukker, mens tilsvarende kapitel
i nuveerende bekendtggrelse handler om bade flydende olier og fedtstoffer samt sukker. Er denne
udeladelse af flydende olier og fedtstoffer tilsigtet? Bilag 4 i bekendtggrelse harer til den
manglende artikel.

I § 35 vedr. specificeret risikomateriale er formuleringen “ked af kvaeg med pésiddende rygsgjle”
eendret til "hele og halve slagtekroppe eller halve kroppe opskaret i hgjst tre engrosudskaeringer”
tre steder i teksten. Pd denne made vil der veere en del kadstykker, som fremover ikke vil veere
omfattet af kravene om bld striber mv.. Det er for s& vidt glimrende, men det ville vaere relevant at
gore opmaerksom pé denne andring, da den har veesentlig praktisk betydning. Andringen vil bl.a.
betyde, at Supermarkedsbranchekoden skal asndres.

Vi er glade for at fejlen vedr. servicedyr er blevet rettet.

Vi er ogsé meget enige i &ndringen i Bilag 3 vedr, varmebehandlede, nedkglede og
letfordaarvelige fadevarer, idet den hidtidige formulering er ret uforstaelig.

Vi vil se meget frem til den diskussion vedr. temperaturkrav ved opbevaring og transport, som vi
stilles | udsigt, da iszer Bilag 3 er ulogisk og sveert forstaeligt, hvilket vi ved flere lejligheder har
gjort opmaerksom pé. Vi formoder, at denne diskussion ogsa vil omfatte spgrgsmalet om, hvilke
produkter der falder ind under de nasvnte kategorier (vi ved f.eks. ikke sikkert, hvor syrnede
meelkeprodukter falder ind.

Specifikke bemaerkninger vedr. bekendtggrelse om autorisation...

Det er sveert at se i udkastet til zendringer, men vi har forstdet det sddan, at der ikke sker
aendringer vedr. honning. Som angivet i vor tidligere hgringssvar, af 8. jumi 2015 gnsker vi, at
bibeholde mulighederne vedr. honning, som de er i dag. Da der ikke har veeret konstateret
fgdevaresikkerhedsmaessige problemer med de nuvaerende regler, ser vi stadig ikke nogen
begrundelse for at aendre dem.

De Samvirkende Kgbmaend
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CVR nr. 15232013 § Danske Bank 4180-4110212313



Vedr. bekendtggrelserne om slagtefjerkrae, konsumaeg samt handelsnormer for zeg
Vore bemaerkninger indgér i de generelle bemaerkninger vedr. stalddgrspakken.

Skulle vore bemeerkninger give anledning til spgrgsmal, ma I altid kontakte os.

Med venlig hilsen

Kirsten Jacobsen

De Samvirkende Kgbmaand
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DYRENES
BESKYTTELSE

Alhambravej 15
i @ i 1826 Frederiksherg C
Miljg- og Fedevareministeriet TIf. 33 28 70 00

Fodevarestyrelsen db@dyrenesheskyttelse.dk

28@fyst.dk www.dyrenesbeskyttelse.dk
cc. ais@fvst.dk

18. februar 2016
Dok. Nr. D16-163064

Heringssvar nye regler for staldderssalg (j.nr.2015-28-31-00108)

Dyrenes Beskyttelse har falgende bemaerkning til de nye regler for stalddgrssalg i
henhold til hgringen af aendringerne i bekendtgerelsen om autorisation og registrering
af fedevarevirksomheder m.v.

Som det fremgar af foreningens haringssvar om samme emne dateret den 4. juni
2015, hilser Dyrenes Beskyttelse velkommen, at der dbnes op for mere staldderssalg
fra mindre husdyrbedrifter med fjerkree, sa det bliver mere lensomt for sma fjerkrae-
holdere med god dyrevelfaerd. Det vil utvivisomt medvirke til et eget hold af iseer fjer-
krae i sma beseaetninger, nar det bliver tilladt gennem staldderssalg at afsaette 500 stk.
slagtefjerkree om aret, hvor indvolde pa forhand er udtaget af bonden. Det har hidtil
fungeret som en barriere for staldderssalg af slagtefjerkrae, at det var forbrugeren
selv, der skulle fortage abning og udtag, og det har uden tvivl afholdt forbrugere fra at
kebe fierkree fra sma og lokale producenter.

Det er ogsa meget positivt, at en lille fierkraeholder med 500 hgns fremover mé saelge
op til 100.000 aeg ved staldderen, hvilket ogsa omfatter salg af seg fra egen bod pa
lokale markeder. Men det er problematisk, at hvis landmanden derimod gnsker at
seelge sine eeg til andre lokale detailvirksomheder indenfor 50 km skal der etableres
et eegpakkeri. Dette mener Dyrenes Beskyttelse er meget voldsomt og et ungdven-
digt krav, som i praksis vil forhindre de sma aegproducenter i at afsaette deres aeg til
lokale butikker og restauranter, og saledes virke direkte mod hensigten i staldders-
pakken. Det er en stor omkostning for en lille producent med 500 hens at etablere et
eegpakkeri med de ngdvendige faciliteter, som f.eks. apparatur til sortering, gennem-
lysning og meerkning af eeggene, og en arsproduktion pa maksimalt 100.000 aeg kan
ikke finansiere udgifterne til dette. Dyrenes Beskyttelse foresla derfor, at der i stedet
indfares en bagatelgraense pa 50.000 aeg om aret, som mé leveres til lokale butikker
og restauranter indenfor 50 km.

Med venlig hilsen

Pernille Fraas Johnsen
Chefkonsulent



Fodevarestyrelsen
Stationsparken 31-33
2600 Glostrup

28@fvst.dk. ais@fvst.dk

23, februar 2016

Hering om forslag til zendring af bekendtgerelser som led i ”staldderspakken”

Coop Danmark A/S anerkender, at der i de nye udkast til eendringer af bekendtgerelserne om hhv.
autorisation og hygiejne nu er taget storre forholdsregler omkring fodevaresikkerhed, en der var 1 de
tidligere udkast — men vi har fortsat nogle bekymringer. Coop finder det vigtigt at stette lokal pro-
duktion af animalske fedevarer i Danmark, og at der ikke stilles unedvendigt haje administrative
krav omkring sddan produktion. Det er et strategisk enske fra Coop, at vi kan tilbyde vores kunder
et spendende og mangfoldigt udbud af fodevarer og herunder ogsa fodevarer, som er produceret
lokalt.

Det er imidlertid magtpaliggende for Coop, at vi pa ingen made paferer vores kunder en oget fode-
varesikkerhedsmassig risiko, og vi ensker derfor at der etableres rammer, hvor sikkerheden fortsat
er 1 hojsaede. Danske forbrugere skal kunne fole sig tygge ved de fedevarer, som udbydes, og dan-
ske fodevarers heje og veldokumenterede sikkerhedsmaessige niveau ma ikke kompromitteres.

Coop har selv fundet losninger for flere forskellige animalske produkter, hvor vi — inden for de alle-
rede geldende hygiejne og autorisationsregler - gennem aftaler med og sporbarhed til primeerprodu-
center, kort transport og hhv. &gpakning og slagtning pa autoriserede virksomheden med omfatten-
de kvalitetsstyring har opndet kombinationen af lokal produktion og hej fedevaresikkerhed.

Vi kan konstatere, at der i de nye udkast er lagt op til krav om etablering af pakkeri, hvis man som
egproducent, vil selge g til detailvirksomheder. Det lyder fornuftigt. men det er ikke helt klart
hvor meget / lidt kontrol, der skal vaere. Coop finder det vasentligt, at der foregar beherig fysisk
kontrol med lysning samt analytisk kontrol for Salmonella.

At domme ud fra § 26 stk. 3 hvor det fremgar at “’fodevarevirksomheders adgang til portionsvis
servering af &g, som ikke er beherigt varmebehandlet, ikke omfatter &g, som er leveret via eegpak-
kerier med autorisation til begraenset, lokal omsatning.”, er det jo tydeligt at Fodevarestyrelsen er-
kender at fodevaresikkerheden ikke er pa samme niveau, som @g fra pakkerier med fuld autorisati-
on. Det er bekymrende. Forbrugerne ved jo ikke nedvendigvis om de keber &g, der er mindre sikre.

Coop Danmark A/S
Roskildevej 65
2620 Albertslund



COOp

Nér det drejer sig om fjerkre ma landmanden med udkastet til nye regler fjerne indvoldene, nar
han har en virksomhed svarende til en slagterforretning. Fjerkraet ma seelges til endelige forbru-
gere og lokale detailvirksomheder (butikker, restauranter). Ogsa her ma det formodes, at der vil
blive tale om varer, for hvilke fedevaresikkerheden ikke er pa samme niveau, som ved slagtning
og udtagning pa slagteri med fuld autorisation. Vil dette vere noget forbrugerne skal orienteres
om? Og hvordan vil det sikres at de mikrobiologiske kriterier for Salmonella overholdes?

Vi kan som navnt indledningsvist se forbedringer i de nye forslag, men er fortsat bekymrede for
bade forbrugernes sikkerhed og for opretholdelsen af det heje danske niveau for mikrobiologiske
fodevaresikkerhed.

Krav om slagining pé autoriseret pakkeri udelukker faktisk ikke salg af lokale kedvarer, da det
gennem sporbarhed, adskillelse og markning er muligt at tilknytte en lokal identitet til det ked
og de &g, der markedsfores.

Med venlig hilsen

Karin Freidt
Kvalitetschef

Coop Danmark A/S
Roskildevej 65
2620 Albertslund



JAGERFORBUND

Fodevarestyrelsen
Stationsparken 31-33

2600 Glostrup
Den 22. februar 2016

Vedr.: Hgring om udkast til 22ndring af bekendtggrelse om fgdevarehygiejne
(hygiejnebekendtggrelsen) - nr. 2015-28-31- 00112 og hgring om udkast til 2endring af
bekendtggrelse om autorisation og registrering af fgdevarevirksomheder m.v. - j.nr.
2015-28-31-00108

Danmarks Jaegerforbund har fglgende bemaerkninger til de to bekendtggrelser:
Autorisationsbekendtggrelsen:
$ 4, Stk. 5.

Formalet med bestemmelsen er svaert at forsta, da der kan vaere langt mellem jagtstedet
og jaeegerens bopael. Hvis bestemmelsen skal sikre kort transporttid, var det maske bedre
med en bestemmelse om leveringstid fra nedlaeggelse til salg.

§ 4, stk. 30g § 5, stk. 3.

Der er ikke umiddelbart ssmmenhang mellem de to bestemmelser. | den ene - § 4, stk. 3 —
ma der leveres urgrt (ikke plukket, flaet eller udtaget) smavildt og ikke-fldet klovbarende
vildt, mens der i den anden - § 5, stk. 3 — evt. kan ske plukning og flaning. Desuden tales der
i § 4, stk. 3 om “udtaget” mens deri § 5, stk. 3 tales om “uabnet”. Det ville vaere
hensigtsmaessigt med den samme sprogbhrug om den samme handling.

§ 5, stk. 4.

Det virker uhensigtsmaessigt og ungdvendigt, at det kun er jaegeren selv, der kan afhande
vildtet. | mange tilfaelde er det ikke jaegeren selv, der har ejerskabet over vildtet, og
dermed ikke jaegeren, der har adgang til af afhaende det. Det er jagtejeren eller —lejeren,
der har ret til vildtet, uanset om det er nedlagt af denne selv eller af dennes gaester.

§ 5, stk. 5.

: i Danmarks Jaegerforbund
jaegerforbundet 2&’ ) dk Molsvej 34 °
- 8410 Rgnde



JAGERFORBUND

Det fremgar af § 5, stk. 5, at levering af vildtet skal ske fra jaegerens bopzl eller fra
jagtstedet, hvilket betyder, at forbrugeren skal hente vildtet selv. Det er uhensigtsmaessigt,
at jeegeren ikke kan levere vildtet til modtageren.

§ 6, stk. 2, nr. 4.

Det virker ikke ngdvendigvis hensigtsmaessigt, at vildtet skal handteres pa bopzel eller
jagtstedet. Der kunne vaere andre steder, hvor det var bedre og mere hygiejnisk at
handtere vildtet.

Generelt er det uklart i hvilket omfang, jaegeren ma udtage indmaden af (klovbzerende)
vildt

Hygiejnebekendtggrelsen:
§ 7, stk. 2

Der er tilsyneladende modstrid i bekendtggrelserne. Ifglge hygiejnebekendtggrelsens § 7,
stk. 2 ma organer (herunder fra klovbzerende vildt) veere udtaget, hvis
hygiejneforordningen er overholdt (slagterforretning), men ifglge
autorisationsbekendtggrelsens § 4, stk. 3 kan klovbaerende vildt som ikke er flaet (men
opbrazkket, dvs. at de indre organer er taget ud) uden videre leveres til slutbrugeren.

Vi er forundrede over, at Danmarks Jaegerforbund ikke er pa hgringslisten i denne sag. Det

har desveerre betydet, at vores reaktionstid har vaeret meget kort. Vi vil derfor meget gerne
have et mgde med styrelsen om a&ndringerne i disse bekendtggrelser, bl.a. med henblik pa
at uddybe vores anfgrte bemaerkninger.

Fremadrettet forventer vi desuden at komme pa hgringslisten i sadanne sager, hvor
jeegerne bergres direkte.

Venlig hilsen

™~
\'-.\\

Claus Lind Christensen
Formand

Danmarks Jaegerforbund

jaegerforbundet (i) dk Molsvej 34
Dk-8410 Rgnde



Ministeriet for Fgdevarer, Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

DANMARRS

BIAVL.ERFORENING

Fulbyvej 15

4180 Sore
Hgring om udkast til a2endring af bekendtggrelse om Telefon 57 B6 54 70
autorisation og registrering af fedevarevirksomhed Telefontider
m.v. - nye regler for stalddgrssalg man-tor: 3.00-14.00
J.nr. 2015-28-31-00108 E-mait dansk@biav]. dk

www, biavl. dk

CVR 60937314

Danmarks Biavlerforening har med stor interesse lzest hgringsmaterialet
og har med tiifredshed noteret, at zendringernes generelle intention er at
fremme primzerproducenters afszetning af lokale animalske fgdevarer.

Vi glaader os endvidere over, at der er lyttet til de problematikker, der

blev rejst ved hgringen den 5. juni. Vi har forstielse for, at dette er en
stor og meget omfattende proces, og vi er glade for den store indsats I
har gjort for at imgdekomme vores gnsker.

Desveerre konstaterer vi i det udsendte materiale enkelte henvisninger,
som ikke eksisterer i udkastet til bekendtggrelsen, hvilket vi har oplyst
styrelsen. Vi er gennem udsendte materiale, pressemeddelelse og dialog,
blevet forsikret om, at der ikke vil ske sendringer i bestemmelserne for
biavl, i forhold til de gaeldende regler.

Vi skal sdledes blot anmode om, at felgende bestemmelse indfgres i
bekendtgprelsen:

“Biaviere ma 8rligt detailpakke og levere op til 4.000 kg honning og andre
biprodukter beregnet til konsum direkte tif den endelige forbruger og til
virksormheder, der leverer direkte tif den endelige forbruger, uden at vaere
registreret som primearproducent efter § 3, stk, 2.”

Biavlernes mulighed for afsaetning af honning er afggrende for
opretholdelse af et tilstraekkeligt antal bifamilier til bestgvning af afgrader

og vilde planter i Danmark. Ifglge beregninger fra Danmarks ...
5 —

JordbrugsForskning andrager veerdien alene i landbruget og i frugt- og " LS
baeravlen mindst 1 milliard kroner &riig. Hertil kommer veerdien af derfﬁw;fﬁjzﬁjﬁg;?’ \
bestavning bierne udfgrer i haver og ikke mindst i naturen. m%%ﬁw =
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EU kommissionen har ogsd beregnet vaerdien. De kommer frem til
veerdier, som for Danmark alene udggr 1,8 - 3,0 milliard kroner arligt.
Veerdien af den bestgvning, som bierne udfgrer, er langt hgjere end
veerdien af den honning som produceres.

Vi skal understrege at honning er en szerdeles uproblematisk fadevare.
Dette fremhaeves blandt andet af “Kontrolfrekvensvejledningen pa
fedevarer” fra 2015, hvoraf det fremgar at honning er betegnet som
vaerende ultra lav risiko. Endvidere foreligger en varestandard for honning
i form af “Bekendtggrelse om honning”. Af denne bekendtggrelse fremgar
det, at honning er et uforarbejdet naturprodukt.

Danmarks Biavlerforening yder faglig rddgivning og information til de
mere end 5000 medlemmer om hygiejne, maerkning af fedevarer samt
gvrig fedevarelovgivning. Foreningen har siden 2006 udgivet en
branchekode for honningproduktion, som sikrer, at honning produceres
under fgdevaresikkerhedsmaessigt forsvarlige forhold. Branchekoden
opdateres jaevnligt og vurderes af Fgdevarestyrelsen (senest i februar
2015).

Mere end 90% af de danske biavlere har biavl som en
fritidsbeskaeftigelse, hvor de passer op til 100 bifamilier. En meget stor
andel af fritidsbiavlerne er yderst passionerede omkring deres
fritidsbeskaeftigelse og producerer honning med stolthed og
omhyggelighed.

Danmarks Biavlerforening skal pa det kraftigste advare mod de tidligere
fremsatte sendringsforslag i hgringen 5. juni 2015. Vi anbefaler i stedet
en fastholdelse af de nuvaerende regler for honning i
autorisationsbekendtggrelsen. Dette med henvisning til ovennaevnte
argumenter, og vi stiller os naturligvis til radighed med yderligere faglig
viden, hvis der er gnske om dette.

Med venlig hilsen
/W%WW

Knud Graaskov
Formand




e e i e |
Fra: Svend Bonde <sb@danishshellfish.com>
Sendt: 11. februar 2016 13:55
Til: Fedevare Foder- og Fedevaresikkerhed 28
Cc: Alice Sgrensen (FVST)
Emne: 2015-28-31-00108
Prioritet: Haj
5ag: 2015-28-31-00108
Sagsdokument: 1982576

Miljp- og Fgdevareministeriet
Indsigeise 2015-28-31-00108
Jeg er desvaerre fgrst nu blevet bekendt med “Stalddgrspakke” med udkast til ny bekendtggrelser,

Jeg skriver som erhvervsfisker og syntes det er en meget darlig ide, at tillade at fiskerne kan szlge
"muslinger” skaldyr.
Er imod at to-skallede blgddyr og pighuder skal kan salges direkte fra kutterne — fiskefartgjerne.

laevnfert bekendtggrelse nr. 1356, 1007 samt vedr.

Begrundelsen er bl.a. at fglgende vil helt eller delvis ikke kunne overholdes:
¢ Rensning og klarggring, de fleste skaldyr og pighuder er ikke spiselig uden en efterbehandling

hos autoristeret virksomhed

Fagdevaresikkerhed

Sporbarheden, registrering

Handtering

Temperatur og opbevaring

Overholdes navnte ikke kan personer blive syge og renses skaldyr ikke korrekt er det ikke nogen
oplevelse og vil traekke de sidste 20 ar arbejde tilbage,

hvor Danmark faktisk har vaeret et forgangsland og vist et brugbar program som Igbende er
udviklet, i god dialog med Naturerhverv, Fgdevarestyrelsen og Fiske- & Muslingeerhvervet

Jeg har samme holdning vedr. fisk og andre produkter.

Endvidere er det ikke sund fornuft og synergi at vi skal handle mod vores opkgbere og afsaetning, som
sikre en jeevn professionel Igbende salg aret rundt.

Friske Limfjordshilsner

Fiskeskipper
Svend Sge Bonde
T132 Frk. Sge
Petuniavej 221
7800 Skive



Alice Serensen (FVST)

Fra: Svend Bonde <sb@danishshellfish.com>
Sendt: 11. februar 2016 13:32

Til: Fedevare Foder- og Fedevaresikkerhed 28
Cc: Alice Sgrensen (FVST)

Emne: 2015-28-31-00108

Prioritet: Hgj

Sag: 2015-28-31-00108

Sagsdokument: 1979644

Miljg- og Fedevareministeriet
Indsigelse 2015-28-31-00108
Vi er desveerre fgrst nu blevet bekendt med “Stalddgrspakke” med udkast til ny bekendtggrelser

Vi skriver som en lille lokal skaldyrsvirksomhed pa Glynggre Havn(hvor vi ogsa har et lille lokal udsalg) og
syntes det er en meget darlig ide at tillade at fiskerne kan salge “muslinger” skaldyr.

Vi er imod at to-skallede blgddyr og pighuder skal kan szelges direkte fra kutterne — fiskefartgjet.
Jvnfert bekendtggrelse nr. 1356, 1007 samt vedr.

Begrundelsen er bl.a. at fglgende vil helt eller delvis ikke kunne overholdes:
e Rensning og klarggring, de fleste skaldyr og pighuder er ikke spiselig uden en efterbehandling

hos autoristeret virksomhed

Fodevaresikkerhed

Sporbarheden, registrering

Handtering

Temperatur og opbevaring

Overholdes naevnte ikke kan personer blive syge og renses skaldyr ikke korrekt er det ikke nogen
oplevelse og vil treekke de sidste 20 ar arbejde tilbage,

hvor Danmark faktisk har vaeret et forgangsland og vist et brugbar program som Igbende er
udviklet, i god dialog med Naturerhverv, Fgdevarestyrelsen og Fiske- & Muslingeerhvervet

Vi har samme holdning vedr. fisk og andre produkter.
Endvidere er det ikke sund fornuft og synergi at specialbutikker, slagtere, fiskehandlere lign. keemper for at
overleve, nu skal til at handle mod sine leverandgrer.

Vi driver en bzeredygtig virksomhed med "overskud med omtanke”.

Friske Limfjordshilsner / Kind regards / Saludos
Svend Bonde



GLYNGORE SHELLFISH

danishshellfish.com

En gave idé : bogen "Kongeretter"
Se ogsa pa facebook "fra Fjord til Bord"
@

Glynggre Shellfish
Kassehusvej 5, Glynggre
7870 Roslev

Denmark

Phone 00 45 97 73 23 30
Fax 00 45 97 73 23 31
Mobil 00 45 20 12 05 31

www.danishshellfish.com "netbutik -Fra Fjord til Bord"

E ERHVERVSFISKER, EJER OG DIREKTOR, GL’!NG?RE_ tm

.
"Jog er stolt over at komme | Kraks Bl Bog. Ligesom mif Hpoldefy Laurits
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Alice Sorensen (FVST)

Fra: Finn Jensen <finn@fjerkrae.dk>

Sendt: 23. februar 2016 09:18

fil: Fedevare Foder- og Fedevaresikkerhed 28; Alice Serensen {FVST); Niels
Rasmussen

Emne: Haringssvar til autorisationsbekendtgerelsen, j.nr. 2015-28-31-00108

Sag: 2015-28-31-00108

Sagsdokument: 2017161

Heringssvar til autorisationsbekendigorelsen, j.nr. 2015-28-31-00108

Dansk Fjerkree Forum og Danmarks Fierkrezavlerforening for Raceavl indsender hermed haringssvar til
autorisationshekendigereisen.

Vi finder det meget positivt, at der nu endelig bliver eget mulighed for direkte salg til lokale detailvirksomheder, og til
den endelige forbruger fra sma lokale producenter under tempeligere villkar. Vi bakker op om dette, dog har vi
bemeerket at dette forstag er mere restriktivt end det forrige udkast, og dermed et tilbageslag pa flere omrader.

Vi gar opmeaerksom pa at der i forordning (EF) 3 nr. 852/2004, hygiejneforordningen for animalske fodevarer, er
undtaget levering af ked til lokale detailvirksomheder. | denne fremgar klart at
3. Forordningen finder ikke anvendelse pa:
d) direkte levering fra producenten til dert endelige forbruger eller til lokale detailvirksomheder, der leverer
kadet direkte til den endelige forbruger som fersk ked, af sma meaengder ked af fjerkrae og lagomorfer, der
slagtes pa bedriften

Der er tale om en klar overimplementering, nar der kieeves indretning hos en staidderssaslger, som svarer til de krav
der stilles i en slagterforretning. Vi vil derfor fastholde, at det tidligere krav om indretning som mobile virksomheder
er fuldt tilstraskkeligt for fadevaresikkerheden, og ber fastholdes.

Endvidere vit vi kraftigt opfordre i}, at der udarbejdes en fyldestgarende vejledning for staldderssaelgere og sma
producenter, da der ofte har veeret uheldige episoder med, at de tilsynsfarende fra Fedevaresiyreisen ikke har vaeret
helt klar cver de geeldende regler pd omrédet, hvilket har fert til en del forvirring og modstridende oplysninger.

Der er ogsa tilfejet et nyt krav om aegpakkerier ved levering af a=g til konsum il detailiorretninger og restaurationer,
som ikke var ned i det forste udkast. Her er det specielt kravet om gennemlysning af seg der er omkostningstungt og
dermed problematisk for staldderssaelgere og mindre producenter. Der henvises tif handelsnormerne for z2g som
baggrund for dette krav, men i andre EU lande, héandheaeves dette krav IKKE nar det drejer sig om levering til lokale
detailvirksomheder. Det vil sige, at selv om det kraaves formelt, s& er det reelt en overimplementering nar danske
regler vil kraeve dette. Vi vil derfor foresid, at kravet om gennemlysning erstattes af en visuel kontrot af overfladen af
a&ggens.

Vi vil samtidig benytte lejligheden til at gere opmaerksom pa et andet amrade, hvor der er overimplementering af
danske regler for zzgsalg. | handelsnormer for a2g, (EF) Nr, 557/2007 star felgende:

“Hvis koide s2g far lov til at std ved omgivelsestemperatur, kan der ske kondensation, som fremmer bakterieveekst pa
skallen og mulig indtreengen af bakterier i segget. Derfor skal asg helst opbevares og transporteres ved en konstant
temperatur og ber normalt ikke koles, for de szelges til den endslige forbruger.”

Danske regler for salg af konsumzeg er kiart i modstrid med dette. Vi vil derfor foresla at de danske seetregler sendres
og bringes i overensstemmelse med resten af EU, sa danske konsumazsg kan seelges som i resten af EU uden at
have veeret kelet.

Vi vil endvidere opfordre til, at der i forordningen for faelles markedsordning for landbrugsprodukter (EU) Nr.
1308/2013 indfares en lignende undiagelse som i forordning (EF) 3 nr. 852/2004, hygiejneforordningen for animalske
fadevarer, sa det bliver muligt for mediemslande at undtage salg af konsumeeg til lokale detailforretninger, pa samme
made som der i dag kan undtages salg af seqg il den endelige forbruger, og pa lokale markeder,



Finn Jensen
Dansk Fjerkra Forum

Niels Rasmussen
Danmarks Fjerkrazavierforening for Raceav!



Fe@devarestyrelsen

Att.: Alice Sgrensen

28@fvst.dk cc. ais@fvst.dk

Vedr. Hgringssvar jf. J.nr. 2015-28-31-00108 om andring af bekendtggrelse om autorisation og
registrering af fgdevarevirksomhed m.v. — nye regler for stalddgrssalg.

Undertegnede henviser hermed samtidig til afgivne hgringssvar jf. J.nr. 2015-28-31-00124 og 2015-28-31-
00125 og skal i tillzeg til det komme med fglgende bemaerkninger.

Det er dybt problematisk, at der nu abnes op for, at der i Danmark kan autoriseres sgpakkerier, hvor der
stilles forskellige krav til produktionen af de zeg der skal pakkes pa de pagaldende pakkerier. Ligeledes er
begraensningen pa 50 km afstand fra pakkeri tif salgsstedet illusorisk og hverdan har myndighederne taenkt,
at de vil kontrollere det? De samme spgrgsmal vedrgrer kontrollen af de begraensede meaengder der ma
markedsfgres pd denne made.

| forordningen synes denne bestemmelse at vedrgre gardsalg og ikke salg fra autoriserede pakkerier. |
gvrigt er begraensningen pa 500 sglaeggende hgner og begraensningen pa 100.000 stk. ag ikke
sammenhangende, da 500 hgner vil vaere i stand til at laegge 150.000 a=g arligt.

DTU's risikovurderinger bgr fremlaegges til forbrugernes fulde indsigt, og fagligheden i vurderingerne bgr
efterprgves af eksperter, der er helt uafhaengige af Fedevarestyrelsen, DTU og seerlige danske
sa@rinteresser.

En konklusion der godtger at den lille salmonellapakke er lige sa sikker som den store salmonellapakke i
forhold til folkesundheden, stiller vi os staerkt tvivlende overfor, men er villig til at lade uvildige eksperter
vurderer pa det. Skulle det vise sig, at den lille pakke er lige sa sikker som den store, er der i hgj grad grund
til at overveje justeringer i de danske kontrol og bekampelsesprogrammer vedrgrende salmonella,

Endelig er synes det, som her er patenkt betaenkeligt i forhold til samhandlen i EU. Hvis denne frygt er
rigtig vil stalddgrspakken i sammenhang med den szeriige og omfattende danske salmonellakontrol at
vaere en bremse for varernes frie hevaegelighed i Det Indre Marked. At ivaarkszette noget der direkte
bremser den frie beveegelighed bar ikke ske.

Med venlig hilsen

Gréasten Fijerkree A/S

e Mere veiferd » Mere kvalitet » Mere smag - 0¢
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Alice Sgrensen (FVST)

Fra: Rikke Karlsson (FVST)

Sendt: 11. februar 2016 14:02

Til: Alice Sgrensen (FVST)

Emne: VS: Bekendtgerelse om autorisation og registrering af fadevarevirksomheder m.v.
Sag: 2015-28-31-00112; 2015-28-31-00108

Sagsdokument: 1982565; 1982572

Keere alle

Denne er til dig.

Mvh Rikke

Sendt ved hjzelp af OWA til iPhone

Fra: Janus Z. Sglvsten <janussolvsten@hotmail.com>

Sendt: 10. februar 2016 21:24:30

Til: Rikke Karlsson (FVST); ministeren@mfvm.dk

Emne: Bekendtggrelse om autorisation og registrering af f@devarevirksomheder m.v.

Til Fgdevareminister Eva Kjer Hansen
Til Rikke Karlsson

Jeg har lest jeres udkast til en ny Bekendtggrelse om fadevarehygiejne, samt Bekendtggrelse om
autorisation og registrering af fgdevarevirksomheder m.v.

Jeg er klar over at hgringsfristen er overskredet, men jeg ved at bekendtggrelserne ikke er vedtaget endnu.

Generelt syntes jeg at i burde lempe reglerne for salg af ra melk til den endelige forbruger, men jeg ved at
der ikke er en generel stemning for dette, samt at szrligt Landbrug og Fgdevarer legger et stort pres pa ikke
at fa @ndret disse bestemmelser.

Jeg har dog en kommentar som jeg syntes er vigtig.

Det drejer sig om udkast til Bekendtggrelse om autorisation og registrering af fgdevarevirksomheder m.v.,
§5, stk. 2, punkt 8:

“Levering af op til 70 liter rd malk om ugen. Endelige forbrugere skal selv medbringe emballage
til melken.”

Jeg kan forsta at denne bestemmelse er blevet flyttet til en anden bekendtggrelse, dette har jeg ingen juridisk
indsigt i fordele/ulemper ved men jeg har l&nge fundet denne bestemmelse besynderlig.

Jeg har selv arbejdet pa et mindre landbrug hvor vi havde en godkendelse til stalddgrssalg af maelk. Vi
havde desuden et eget lille laboratorium hvor vi selv forestod bl.a. analysering af malkens kim tal.



Jeg har ofte taget en ekstra prgve af de beholdere som forbrugerne kom med og har kunnet se at disse ofte
ikke var tilstreekkeligt rengjorte og desinficerede. Derfor har det altid zrgret mig at vi ikke matte tappe
melken pa beholdere hvor vi stod for renggringen.

Resultatet af at pafylde malken pa de medbragte beholdere kunne derfor ofte vere, at malken holdbarhed
blev kortere end den ville have vzret, hvis den var blev pafyldt tilstreekkeligt rengjorte beholdere.

Det er ®rgerligt ndr man gerne vil szlge et produkt af hgj kvalitet og med store sundhedsmeassige fordele.

Jeg syntes i skal tage hensyn til de forbrugere som gnsker at aftage ra malk pa en nem og hygiejnisk made
ved at tillade primerproducenters udlevering/salg af rd mzlk i egnede beholdere.

Jeg ser frem til jeres svar og hédber at i vil inddrage mine synspunkter.

Med venlig hilsen
Janus Zgainski Sglvsten



Alice Sgrensen (FVST)

Fra: Fedevare Foder- og Fadevaresikkerhed 28

Sendt: 4. februar 2016 16:08

Til: Alice Sgrensen (FVST)

Cc: Ulrich Pinstrup (FVST)

Emne: Vs: Haring om udkast til eendring af bekendtgarelse om autorisation og registrering

af fadevarevirksomheder [RELEASABLE TO INTERNET TRANSMISSION]

Sag: 2015-28-31-00112
Sagsdokument: 1985677

Fra: FES-EFS04 Nielsen, Nina Kjaer <FES-EFS04@mil.dk>

Sendt: 4. februar 2016 15:30

Til: Fedevare Foder- og Fgdevaresikkerhed 28

Cc: FES-CHEFS Bech, Jane

Emne: VS: Hgring om udkast til 2ndring af bekendtggrelse om autorisation og registrering af fadevarevirksomheder
[RELEASABLE TO INTERNET TRANSMISSION]

RELEASABLE TO INTERNET TRANSMISSION

Forsvarsministeriets Ejendomsstyrelse har modtaget en haring over udkast til a22ndring af bekendtgerelse om
autorisation og registrering af fadevarevirksomheder.

Forsvarsministeriets Ejendomsstyrelse kan oplyse, at myndighederne under Forsvarsministeriet ikke har
bemaerkninger til den fremsendte hering, der pa det foreliggende grundlag ikke vurderes at have betydning for
myndighedernes aktiviteter.

Med venlig hilsen

Nina Kjzer Nielsen
Fuldmeegtig
Cand. jur.

Forsvarsministeriets Ejendomsstyrelse
Ejendomsforvaltningssektionen

Arsenalvej 55

DK-9800 Hjerring

Telefon: +45 4138 3266
Mobil:  +45 4138 3266
E-mail: fes-efsQ4@mil.dk

www.forsvaret.dk/fes

RELEASABLE TO INTERNET TRANSMISSION

Fra: Alice Sgrensen (FVST) [mailto:AIS@fvst.dk]

Sendt: 1. februar 2016 15:49

Til: Haring Bekendtggrelser; Intern Hgringsliste (FVST)

Emne: Hgring om udkast til aandring af bekendtggrelse om autorisation og registrering af fodevarevirksomheder

Fodevarestyrelsen har i dag lagt udkast til 2endring af bekendtgerelse om autorisation og registrering af
fedevarevirksomheder pa heringsportalen.

https://hoeringsportalen.dk/Hearing/Edit/59225




Hearingen ligger i forleengelse af den hering, som blev gennemfert med frist for kommentarer den 5. juni
2015, og eendringerne fra forste udkast til nuvaerende udkast fremgar af hgringsbrevet. Forslaget bliver
denne gang preesenteret som en eendringsbekendtgerelse, hvorved alle aendringer tydeliggeres.

Eventuelle bemeerkninger skal veere 28 @fvst.dk og undertegnede i heende senest den 23. februar
2016.02.01

Med venlig hilsen

Alice Sgrensen
Specialkonsulent | Foder- og Fedevaresikkerhed
+45 7227 6500 | ais @fvst.dk

Miljo- og Fedevareministeriet
Fodevarestyrelsen | Stationsparken 31-33 | 2600 Glostrup | Tif. +45 72276500 | fvst.dk/kontakt | www.fvst.dk

Vi goer opmaerksom paa, at denne e-mail kan indeholde information, der kun er beregnet for modtageren. Hvis du
ved en fejltagelse har modtaget e-mailen, maa du ikke anvende indholdet i nogen sammenhaeng og vi beder dig
venligst informere afsender om fejlen ved at bruge besvar-funktionen. Samtidig beder vi dig slette alle kopier af e-
mailen i dit system uden at videresende eller kopiere den. Selvom e-mailen og enhvert vedhaeftet fil efter vores
overbevisning er fri for virus og andre fejl, som kan paavirke computeren eller ii-systemet, hvori den modtages og
laeses, aabnes den paa modtagerens eget ansvar. Vi paatager os ikke noget ansvar for tab eller skade, som er
opstaaet i forbindelse med at modtage eller aabne e-mailen. Hvis du har problemer med at aabne vedhaeftede filer,
kan du finde information paa dette link http:/forsvaret.dk/FKIT/Pages/winmail.aspx .

Please note that this message may coentain cenfidential information. If you have received this message by mistake,
please inform the sender of the mistake by sending a reply, and then delete the message from your system without
making, distributing or retaining any copies of it. Although we believe that the message and any attachments are free
from viruses and other errors that might affect the computer or IT system where it is received and read, the recipient
opens the message at his or her own risk. We assume no responsibility for any loss or damage arising from the
receipt or use of this message. If you are having trouble opening attached files, you can get further information via this

link http:/forsvaret.dk/FKIT/Pages/winmail.aspx



Alice Sarensen (FVST)

e EELSL ]
Fra: 1 - ERST Haring <hoering@erst.dk>
Sendt: 12. februar 2016 10:19
Til: Fedevare Foder- og Fedevaresikkerhed 28; Alice Sarensen (FVST)
Cc: Morten Vestergaard Hansen; Mathias Fans
Emne: Erhvervsstyrelsens haringssvar vedr. udkast til 2endring af bekendtgarelse om

feadevarehygiejne ( hygiejnebekendtgerelsen)

Sag: 2015-28-31-00112
Sagsdokument: 1983189

Keere Fgdevarestyrelsen
Erhvervsstyrelsens Team Effektiv Regulering (TER) har modtaget udkastet i hgring.

TER vurderer, at bekendtggrelsesudkastet medfgrer administrative konsekvenser for erhvervslivet under 4 mio.
kr. arligt. De bliver derfor ikke kvantificeret yderligere.

TER bemaerker, at Fgdevarestyrelsen jf. ‘Vejledning om erhvervsgkonomiske konsekvensvurderinger’ bgr sende
lovforslag og bekendtggrelsesudkast med administrative konsekvenser for erhvervslivet i hgring hos TER senest 6
uger fe@r den offentlige hegring. TERs bidrag skal anvendes til den samlede konsekvensvurdering af
erhvervsgkonomiske konsekvenser, nar lovforslag eller bekendtggrelsesudkastet sendes i offentlig hgring.

Kontaktperson vedr. ovenstaende bemaarkninger:
Morten Vestergaard Hansen

Fuldmeegtig

TIf. direkte 3529 1213

E-post morves@erst.dk

‘Fra oktober 2015 skal al regulering med direkte konsekvenser for erhvervslivet (jf. Vejledning om
erhvervsgkonomiske konsekvensvurderinger) treede i kraft pd en af to feelles ikrafttreedelsesdatoer hhv. 1. januar
og 1. juli.’

Med venlig hilsen

Anne Krejberg Christensen
Stud.mere.jur.
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Ledelsessekretariatet - Team Jura
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