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Heringssvar vedr. udkast til zendring af bekendtgerelse om forholdsreg-
ler vedrorende salmonellose hos fjerkrae samt salmonella og campy-
lobacter i slagtefjerkrze m.m., bekendtgerelse om bekampelse af salmo-
nella i konsumsegshensehold og opdrzet hertil, bekendtgerelse om autori-
salion og registrering af fodevarevirksomheder, bekendtigoerelse om fade-
varehygiejne samt bekendtgerelse om handelsnormer for ag

Dansk Erhverv har modtaget hering om udkast til bekendtggrelse om forholdsregler vedrgrende
salmonellose hos fjerkra samt salmonella og campylobacter i slagtefjerkrae m.m. (slagtefjerkrze-
bekendtgerelsen), bekendigerelse om bekeempelse af salmonella i konsumaegshensehold og op-
drzet hertil (konsumeegsbekendtgerelsen), bekendtggrelse om autorisation og registrering af fode-
varevirksomheder, bekendtgorelse om fadevarehygiejne (hygiejnebekendtgerelsen) samt be-
kendtgerelse om handelsnormer for &g (den sdkaldte staldderspakke).

Dansk Erhverv afgiver et samlet horingssvar for staldderspakken, som udmentes med de ovensta-
ende bekendtgoerelsesendringer.

Generelle bemarkninger

Dansk Erhverv stotter overordnet Fedevarestyrelsens forslag vedr. den sikaldte staldderspalkke.
Dansk Erhverv finder det positivt, at primaerproducenter med sendringsforslagene nu far bedre
muligheder for at afsatte lokale fadevarer til lokale detailvirksomheder, restauranter og direkte til
forbrugerne via staldderssalg, herunder ogsé via grdbutikker, grdcaféer mv.

Staldderspakken impdekommer en efterspergsel fra bide forbrugere og lokale virksomheder, som
har veeret stigende i de senere ar, og det er derfor positivt, at lovgivningen nu indretter sig heref-
ter.

JRK
jrk@danskerhverv.dk

Side 1/2



Det er dog vigtigt, at de nye afsetningsmuligheder sker under forudsetning af, at fedevaresikker-
heden ikke forringes. Afstningen skal derfor ske pa baggrund af kvalificerede risikovurderinger
og deraf passende kontrolforanstaltninger, s& forbrugerne trygt og sikkert kan handle lokale fade-
varer ved béade staldderssalg og i lokale butikker og restauranter.

Dansk Erhverv uddyber gerne ovenstéende.

Med venlig hilsen

Jeppe Rennebak Kongshak
Politisk konsulent
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Horing staldderssalg (hygiejnebekendtgarelse, autorisationsbekendtgorelse,
handelsnormer og slagtefjerkrabekendelsen).

Fadevarestyrelsen har sendt udkast til &ndring af hygiejnebekendtgerelsen,
autorisationsbekendtgerelsen, handelsnormerne og slagtefjerkraebekendelsen i hering (hhv.
Sagsnr.:2015-28-31-00112 F&F/AIS, sags. nr.: 2015-28-31-00108 F&F/AIS, sags. nr. 2015-
29-31-00165/K&F/TEG og j. nr.: 2015-28-31-00124,/2015-28-31-00125 ). Forbrugerridet
Teank sender her et samlet hgringssvar for de fire bekendtgarelser.

Overordnet hilser Forbrugerradet Taenk de nye regler velkomne, samt opfalgningerne herpa,
da de vil forbedre forbrugernes adgang til lokale fadevarer. Der er en stigende interesse
blandt forbrugerne til at kebe lokale fadevarer. Det er her afgerende for forbrugerne, at der
stadig stilles krav til fedevaresikkerheden, men det giver god mening, at man har lidt
lempeligere regler for smé producenter, da det giver stor verdi for forbrugerne med et mere
varieret udbud, og der samtidig er tale om sméa mengder.

Forbrugerrddet Teenk er meget positive over for, at primarproducenterne fremover kan
fjerne organer fra slagtet fjerkrze, kaniner og opdrattet vildt og selge fersk ked heraf ved
staldderen, da dette vil gore det bide lettere og mere hygiejnisk for forbrugerne at handtere
kedet og dermed mere attraktivt at handle ved staldderen. Dertil stotter vi ligeledes
@ndringen, ang. primaerproducenternes ansvar for en indretning der er i overensstemmelse
med bestemmelserne i forordningen.

Vi stetter ogsé de udvidede muligheder for, at institutioner med eget hgnsehold kan anvende
aeggene herfra, i eget kekken. Hensehold i institutioner kan vare med til at mindske
madspild og giver samtidig indsigt i naturen og det at holde dyr. Dertil stotter vi ligeledes
bestemmelsen vedr. brug af disse &g i udelukkende varmebehandlede retter.

Forbrugerrddet Tank stotter ligeledes muligheden for at mindre lokale producenter har
mulighed for at afsaette &g til neerved liggende detailhandel, ved brug af autoriseret
aegpakkeri, eller via egen girdbutik/restaurant/cafe pa bedriften, eller via egen bod pa lokale
markeder. Hvortil vi understreger vigtigheden af, at der skiltes med oprindelse,
produktionstype og datomaerkning.

Forbrugerradet Teenk er endvidere meget positive over for, at der abnes mulighed for, at
fersk ked af fjerkrae, kaniner og opdraettet fjervildt kan afsaettes direkte til lokale
detailvirksomheder.

Forbrugerradet
Taenk



Mht. skiltning vil vi fra Forbrugerrddet Tanks side pipege at skiltning af fedevare med
anden type af produktion, sdsom faedevare fra mindre lokale producenter, altid er at
foretraekke. Skiltning er med til at forbrugeren har muligheden for at traeffe beslutning om
keb pi et oplyst grundlag vedr. fedevarens oprindelse og produktionstype.

Med venlig hilsen
Camilla Udsen Mette Raun Fjordside
Seniorradgiver, ph.d. Afdelings chef.



Fgdevarestyrelsen
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23, februar 2016 KJ

Hegring vedr. “stalddgrspakken”; udkast til 5 forskellige bekendtggrelse

Generelle bemaerkninger vedr. "staldgrspakken”

Som anfgrt i DSK's hgringssvar fra juni 2015 er vi positive over for bedre muligheder for at afsastte
lokale fgdevarer i naeromradet. Samtidig er det naturligvis meget vigtigt, at forbrugere, som kaber
lokale varer i vore butikker ikke udsaettes for en ny risiko i forhold til de produkter, de plejer at
kebe.

Med kravet i udkast til hygiejnebekendtggrelsens § 3 "Primazsrproducenter skal sikre, at de
fadevarer.....ikke er sundhedsskadelige eller af anden grund uegnede til menneskefade.” skulle alt
jo veere i skanneste orden, men det er uklart, hvordan primaerproducenterne kan foretage denne
sikring. Har de forudssetninger for at vurdere, om de produkter, de saelger, opfylder dette? Vi vil
meget gerne hgre, hvordan Fadevarestyrelsen forestiller sig dette opfyldt, og hvordan kontrollen
med, at det er opfyldt, vil forega.

Det er ogsa sveert at forestille sig, at f.eks. en kontrol for salmonella i zeg hver 18. uge giver den
samme sikkerhed som kontrol hver 2. uge. Ganske vist vil en eventuel sygdom i fagrste tilfaelde
"kun” ramme et begreenset antal personer og kun i et begraenset geografisk omrade. Men for de
der rammes, er det jo lige alvorligt. Og forbrugernes tillid kan ogsd tage alvorligt skade.

Hvordan forestille man sig frekvensen af tilsyn skal veere hos de omhandlede primaerproducenter?

Vi bemaerker, at det tidligere forslag om skiltning i detailleddet er udgdet, og vi syntes heller ikke,
det forslag var optimalt. Vi mangler dog fortsat at lgse spargsmalet om, hvorvidt forbrugerne skal
stilles i en situation, hvor de skal vaelge mellem tilsvarende produkter med forskellige niveau af
fedevaresikkerhed, nér de handler i en butik, som seelger bade "konventionelle” varer og lokale
varer. Med mindre Fgdevarestyrelsen har en plan for at sikre, at de produkter, som fremover vil
blive solgt fra primeaerproducenterne, er fuldt ud lige sa sikre, som de produkter, der har vaeret
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igennem et slagteri eller tilsvarende virksomhed med et meget hgjere niveau af egenkontrol og
myndighedskontrol.

Vil primzerproducenter, som seelger ved stalddgren, skulle give de samme oplysninger vedr.
hygiejne, gennemstegning mv., som der skal fremga af feerdigpakkede varer i butikkerne?

Specifikke bemaerkninger vedr. bekendtggrelse om fgdevarehygiejne

Vi konstaterer, at der er flere aendringer, som ikke umiddelbart har relation til stalddgrspakken,
nogle af dem var nok veerd at ggre opmaerksom pa.

§ 26stk. 3 1) er henvisning til § 16 korrekt? Den handler ikke om varmebehandling.

"Kapitel 11 Bulktransport pd spgdende fartgjer” handler kun om résukker, mens tilsvarende kapitel
i nuvaerende bekendtggrelse handler om b&de flydende olier og fedtstoffer samt sukker. Er denne
udeladelse af flydende olier og fedtstoffer tilsigtet? Bilag 4 i bekendtggrelse harer til den
manglende artikel.

1 § 35 vedr. specificeret risikomateriale er formuleringen "kgd af kveeg med pésiddende rygsgjle”
andret til "hele og halve slagtekroppe eller halve kroppe opskaret i hgjst tre engrosudskeeringer”
tre steder i teksten. P& denne méde vil der veere en del kadstykker, som fremover ikke vil veere
omfattet af kravene om bla striber mv.. Det er for sd vidt glimrende, men det ville veere relevant at
gere opmeerksom pad denne aendring, da den har vaesentlig praktisk betydning. Andringen vil bl.a.
betyde, at Supermarkedsbranchekoden skal aendres.

Vi er glade for at fejlen vedr. servicedyr er blevet rettet.

Vi er ogsd meget enige i andringen i Bilag 3 vedr. varmebehandlede, nedkalede og
letfordeervelige fadevarer, idet den hidtidige formulering er ret uforstaelig.

Vi vil se meget frem til den diskussion vedr. temperaturkrav ved opbevaring og transport, som vi
stilles i udsigt, da iszer Bilag 3 er ulogisk og sveert forstdeligt, hvilket vi ved flere lejligheder har
gjort opmaerksom pa. Vi formoder, at denne diskussion ogsé vil omfatte spgrgsmalet om, hvilke
produkter der falder ind under de neevnte kategorier (vi ved f.eks. ikke sikkert, hvor syrnede
meelkeprodukter faider ind.

Specifikke bemaerkninger vedr. bekendtgorelse om autorisation...

Det er svaert at se i udkastet til s2endringer, men vi har forstdet det sddan, at der ikke sker
aendringer vedr. honning. Som angivet i vor tidligere hgringssvar, af 8. jumi 2015 gnsker vi, at
bibeholde mulighederne vedr. honning, som de er i dag. Da der ikke har vaeret konstateret
fedevaresikkerhedsmaessige problemer med de nuveerende regler, ser vi stadig ikke nogen
begrundelse for at aendre dem.
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Vedr. bekendtggrelserne om slagtefjerkrae, konsumaeg samt handelsnormer for seg
Vore bemaerkninger indgdr i de generelle bemaerkninger vedr. stalddgrspakken.

Skulle vore bemaerkninger give anledning til spgrgsmél, ma I altid kontakte os.

Med venlig hilsen

Kirsten Jacobsen

De Samvirkende Kgbmasnd
Islands Brygge 26, DK-2300 Kgbenhavn S | T +45 39 62 16 16 | dsk@dsk.dk | www.dsk.dk
CVR nr. 15232013 | Danske Bank 4180-4110212313



we e Det Danske Fjerkraeraad

Fedevarestyrelsen

Stationsparken 31

2600 Glostrup

Att.: Alice Serensen, Pernilie Charlotte Sgrensen Tillisch, Tereza Gabriel

Haringssvar til @ndringer af bekendtgereise om autorisation og registrering af
fadevarevirksomheder, jf. j.nr. 2015-28-31-00108.

Horingssvar til @ndringer af slagtefjerkrashekendtgerelsen samt
konsumaegsbekendtgorelsen jf. j. nr. 2015-28-31-00124 og if. j. nr. 2015-28-31-00125.

Heringssvar til @ndringer af bekendtgerelse om handelsnormer for &g jf. j. nr. 2015-29-31-
00185.

Haringssvar til 2ndringer af bekendtgorelse om fadevarehygiejne jf. j. nr. 2015-28-31-
00112

Det Danske Fjerkraeraad har pa vegne af Danske A£g og Dansk Slagtefjerkrae falgende
bemeerkninger til de fremsendte heringer om udkast til ovennaevnte bekendtgaerelser.

Det Danske Fjerkraeraad anerkender behovet for og ensket om, at der produceres sméa meengder
af animalske fadevarer hos stalddgrssaelgere med mindre produktion. Branchen ser det som en
naturlig del af den nuveerende udvikling og har derfor ogsa tidligere veeret en stor medspiller i
forholdet om at sikre afsaetning og fedevaresikkerhed ved salg af a=g fra stalddgrssaelgere. Dette
har veeret gjort pa baggrund af kentrolsystemer og restriktioner, der har sikret
fedevaresikkerheden i det endelige produkt.

Det Danske Fjerkraeraad méa som ved foregaende hering igen papege, at det dog pa ingen méade
kan accepteres, at man | det fremsendte forslag til bekendtgerelseszendring nu vil tillade, at der
afseettes sma mangder animalske fedevarer direkte il lokale detaitvirksomheder, ligesom der
gives adgang til at udtage organer fra fierkree samt til at foretage opskaering af slagtekroppene pa
ejendommene far salg. Selvom der i haringshrevet er forelagt bekraeftelse pa, at disse sendringer
vil ske uden, at fedevaresikkerheden bringes i fare, sd er der pa ingen made forelagt tilstraakkelig
dokumentation for, at dette hverken kan efler vil blive virkeligheden. Bade Salmenella og
Campylobacter vil kunne vaere massivt til stede | disse produkter. Den nuvaerende nul-strategi for
forekomsten af Salmonella i fierkraeprodukter saettes over styr, og den fastlagte handlingsplan for
bekeempelse af Campylobacter overses. For fierkreebranchen er dette oplaeg til en
fadevareskandale, der venter pa at ske.

Folgende forhold i de fremsendte haringer ber derfor bemaerkes:

e | det fremsendte star der anfert, at "Branchen har et stort gnske om at fa mulighed for, at
primazrproducenter kan fierne organer fra slagtet tamfijerkrae, opdreettet fiervildt og kaniner og
saelge fersk kad heraf ved stalddsren”. Hvem er den anfarte "branche”?

Det skal understreges, at det ikke er brancherne under Det Danske Fjerkraeraad, Dansk
Slagtefjerkrae eller Danske Zg.

» Der er fortsat ikke forelagt nogen brugbar, gennemarbejdet risikovurdering til grund for denne
gndring af lovgivhingen, hvor der dbnes mulighed for gget staldderssalg til lokalomradet. Der
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er dermed ikke pa nuveerende tidspunkt noget kendskab til eller dokumentation for, at
fedevaresikkerheden ikke kompromitteres ved lempelse af denne lovgivning.

Vil der blive foretaget yderligere risikovurderingen pa dette omrade ved opstart af de
foreslaede regelandringer? Og vil der blive foretaget kontrol med disse mindre
beseetninger med omsaetning til lokalomradet?

1 2015 blev der konstateret 9 positive salmonellaprgver udtaget fra de i alt 213 gjendomme
med staldderssalg af zeg (4,2 %), mens der for alle de kommercielle segproducenter med
levering til pakkeri kun blev konstateret 1 positiv salmonellaprgve udtaget fra de i alt 154
gjendomme (0,6 %). Dette til trods for, at der fra alle de kommercielle flokke sendes praver ind
mindst 26 gange om aret til undersggelse for Salmonella, kontra stalddersszlgere der kun
sender praver ind 3 gange om aret. Hvordan er der taget hejde for denne forekomst af
Salmonella hos de registrerede stalddersbesatninger i den udarbejde risikovurdering?
Hvordan kan der pa baggrund af denne stfatistik konkluderes, at der ikke vil vaere en
gget risiko ved stalddarssalg direkte til lokal afsatning ved en fastholdelse af kun 3
gange proveindsendelser om aret? Hvordan kan fodevaresikkerheden for danske &g
fastholde det nuvaerende niveau, nar der fra lokale pakkerier ma saliges eeg, der ikke er
kontrolleret i op til 130 dage? For gvrige flokke i Danmark skal der foreligge svar senest 16
dage forud for sidste testning af flokken.

» Der star anfert, at seg fra lokale gardbutikker kan saelges som ved de nuvaerende regler for
staldderssalg. Hvordan kan dette ske, nar en gardbutik er defineret som en fedevarebutik
og dermed underlagt handelsnormerne for ®g? Hvordan kan der ske undtageiser for
handelsnormerne, nar dette er en farordning? Hvis det via en dansk bekendtgorelse om
handelsnormer for g er muligt at foretage disse undtagelser, sa gnsker Danske /Eg
svar pa de tidligere fremsendte henvendelse vedr, undtageiser for vask af &g jf. samme.
Kan der ske tilfgjelser til denne danske bekendtgerelse for handeisnormer for aeg,
saledes at det bliver muligt at foretage vask af seg uden nedklassificering af 22ggene?

» Hvad er de specifikke regler for agpakkerier med autorisation til lokal omsaetning?
Hvordan kan kvaliteten af a2ggene sikres, hvis a2ggene ikke er sorteret i vaegt eller
kvalitetsklasser? Hvordan vil det sa sikres, at kvalitetskendetegnene for @ggene, der skal
leveres direkte til den endelige forbruger, er af hgj kvalitet, og hvordan vil der blive fastsat
kriterier, som kontroforganerne kan kontrollere?

Skal de gaeldende regler om lysning af seg, temperaturkrav, sortering, markning,
indretning af pakkeri samt krav om eget kontrolprogram ogsa gaelde disse s2gpakkerier
til lokal afsaetning? Hvordan vil FVST kontrollere disse agpakkerier?

Hvordan sikres det, at fragt af seg fra produktionssted til :=gpakkeri (max. 5 km) sker i
biler med kolekade som anfart i handelsnormerne for &2g7

+ Hvordan skal det sikres, at der ikke omsasttes mere end 100.000 &g fra sadanne
bedrifter? Der er anfort en graense pa max. 500 dyr, hvilket reelt betyder en produktion pa ca.
150.000 s2g om aret, Hvordan skal det kontrolleres, at der ikke markedsferes mere end
100.000 af disse azg om aret? Hvordan vil man sikre sporbarheden ved udbrud af Salmonella
fra disse flokke, nar eeggene ikke skal vaere maerket med producentkode?

» Alle besestninger, der er underlagt salmonellalovgivningen for fjerkrae, er d.d. registreret i
Fjerkreedatabasen. Hvordan skal disse nye hesatninger med eget lckalt segpakkeri eller
afseetning af fjerkraeked registreres i databasen? Den Danske Fjerkraebranche skal
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understrege, at enhver andringfomprogramimering i denne database ikke kan finansieres af
fierkreebranchen.

» Hvardan vil fedevaresikkerheden sikres, nar der kun 3 gange om aret skal foretages
undersggelse for forekomst af Salmonella af fjerkraeflokke, der ieverer kad eller fjerkrae
til lokale virksomheder og ved staldderssalg? Dette sikrer ikke en praveudtagning af hver
flok. En smitte opstaet i en tidligere flok vil derfor kunne pafgres den falgende flok, uden at der
er viden om persisterende infektion. Dette betyder, at der vil kunne afseettes kad og dyr fra
flokke, der aldrig er blevet salmonellakontrolleret. Hvordan kan dette
fodevaresikkerhedsmzessigt forsvares? Hvordan vil FVST sikrer en opfelgning og
kontrol af forholdene i besa®tningerne? Umiddelbart er det foreslaet, at der slet ikke
sker nogen kontrol af disse besatninger, er det korrekt? En konventionel
slagtekyllingeproduktion er underlagt et eget kontrolprogram samt kontral fra savel slagterier
og FVST. Hvordan vil man uden nogen form for kentrol sikre sig, at disse besatninger
efterlever loven, og sikre dyrene imod smitte med Salmonella?

» Udtagning af crganer og opskeering af slagtekroppe til afsaetning til salg kreever ekspertise,
hygiejnekendskab, uddannelse og kontrol. Derfor benytter flere af de sma producenter mobile,
autoriserede slagtevogne, hvor slagterne ved, hvad de har med at gere, og er uddannet {il at
slagte.

De danske slagterier (uanset om de er store eller sma) er i dag underlagt sa mange regler for
preveudtagninger, egenkontrol, veterinserkontrol, treedepudekontrol, dokumentationskrav,
myndighedskontrol, hygiejneregier, maerkning, temperatur og dette stort set kun med et formal:
at sikre, at forbrugeren far nogle sunde produkter, som de ikke bliver syge af. Hvordan vil
dette kunne sikres ved tilladelse til udtagning og opskaering af slagtekroppe il direkte
afsatning til andre konsumenter og lokale detailhandiende?

Hvordan sikres den endelige forbruger, der aftager disse produkter? Hvorfor skal der
ikke leengere oplyses om den foregede risiko ved disse produkter?

Fra branchens side skal det understreges, at man ikke kan acceptere, at man her kan ga pa
kompromis med fedevaresikkerheden, fordi det er lokale produkter. Er de gaeldende regler
vedr. produktansvar ikke gaeldende for salg af disse produkter?

» | relation til afsastning af slagtefjerkrae skal det understreges, at en mindstegreense for antallet
af dyr ikke bar veere en mulighed for at udelukke kontrollen. Man kan ikke pa samme made
som ved afsastning af &g sige, at har man under et vist antal dyr, ma man afseette uden
registrering, kontrol, etc. Denne produktion og de risici, der er behzeftet med slagtningen af
dyrene, giver pa ingen made mulighed for dette, hvis den endelige forbruger skal sikres.
Ganske fa dyr betyder ogsa ganske fa slagtninger og dermed mindre rutine og erfaring.
Hvordan vil FVST sikre, at denne produktion foregar hygiejnisk forsvarligt og med
mindst mulig risiko for forbrugeren? Hvordan vil FVST sikre, at disse slagterier hos
disse stalddersaigere lever op til hygiejnereglerne, samt at aflivningen foregar
dyrevelfzerdsmassigt forsvarligt?

« Til trods for, at det i haringsbrevet er angivet, at fadevaresikkerheden ikke kompromitteres,
hvilket der, som tidligere naavnt, stilles store spgrgsmalstegn ved, sa skal der nu yderligere
ikke ske skiltning, der angiver, at hvis der produceres nogle af de foresldede produkter direkte
til detailleddet, sa kan forbrugeren ikke forvente, at de fedevarer har vaeret undertagt samme
fedevarekontrol. Hvordan kan forbrugeren vide, at disse produkter ikke har undergaet
fadevarekontrol og preveudtagningskontrol pa linje med den kommercielle produktion?
Bliver en forbruger syg af a2g efler kylling, rammer det hele branchen, og det kompromitterer i
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den grad alt det arbejde, der har veeret gjort i fjerkrazbranchen, og alle de restriktioner, som
har vaeret geeldende for alle gvrige producenter.

* Derer lagt op til, at institutioner kan anvende a2g fra egen produktion til brug i eget kekken.
Dette er fuldt acceptabelt, sa laenge disse produkter er underlagt en salmonellakontrol, der
ikke bringer den endelige konsument i fare. Der mangler fortsat en risikovurdering pa dette
omrade.

s Det er foreslaet, at temperaturkravet ikke gaslder for staldderssaelgere. Det Danske
Fjerkraeraad vil gerne anmode om en forklaring pa, hvorfor det sa skai vaere gaeldende
for den gvrige produktion af &g, som hvert ar bruger store summer pa kelebiler,
kalerum, etc.?

» Hvordan vil det sikres, at forekomsten af dioxin i 2ggene er under max. greensen hos
de sma staldderssaelgere?

s Vil der blive udarbejdet en vejledning til brugerne af disse nye regler?

Den danske fijerkreebranche har igennem de sidste 25 ar veeret underlagt et massivt
overvagnings- og kontrolsystem for bekeempelse af zoonoser, smitsomme sygdomme og ikke
mindst sygdoms- og velfaerdskontrol. Det har kostet flere hundrede mio. kr. at na til det niveau,
som produktionen er pa i dag, hvor stort set ingen danske forbrugere leengere bliver syge af at
spise danske a=g eller danske kyllinger, produceret og forarbejdet under forsvarlige og
kontrollerede forhold. Dette hverken kan eller skal sasttes over styr ved, at folk kan blive syge af
tilsvarende produkter, der er produceret i sméskalaforhold og afsat lokalt uden ordentlige
kontrolforanstaitninger i hverken produktions-, forarbejdnings- eller afssetningsleddet.

Den danske fjerkrasbranche efterlever endvidere en raskke branchekoder og
egenkontrolprogrammer, som sammen med en meget hgj grad af aget biosikkerhed har vasret
med til at sikre den kommercielle produktion for forekomst af zoonoser. Disse forholdsregler og
viden om biosikkerhed er stort set ikke til stede | sma hobbybrug og stalddarssalg. Der bliver ikke
taget de samme forholdsregler, og derfor vil produkterne aldrig opna den samme sikkerhed.

Hvis fremsendte ssndringer | bekendtgerelserne implementeres | den danske lovgivning skaf Det
Danske Fjerkrasraad anmode om, at hele den foreliggende danske Salmonellahandlingsplan
revideres gennemgribende.

Det Danske Fjerkreeraad pa vegne af Danske /Ag og Dansk Slagtefjerkrae skal derfor
understrege, at man finder det dybt kritisabelt og uacceptabelt, at myndighederne efter sa mange
ars ihaerdig indsats og branchens efterlevelse af gentagne skaerpede krav, pludseligt sendrer
fedevaresikkerhedspolitikken for den danske fierkraeproduktion. Dette er ikke til gavn for den
danske forbruger, uanset om de vil handle lokalt eller ej. Samtidigt stilles der spgrgsmalstegn ved,
om vi ved dbningen af dette marked kan fastholde det nuveerende fraveer af anmeldepligtige
fierkraesygdomme, hvis kontrollen for disse forhold ikke opstrammes tilsvarende for disse
besaetninger.

Det Danske Fjerkraeraad vil gerne have sikkerhed for, at de foreslaede andringer kan
implementeres uden at skade den sarstatus, som Danmark har for sin produktion af g,
samt den ansggning der p.t. ligger til behandling i Kommissionen for fjerkraeked?
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Det Danske Fjerkraeraad gnsker hurtigst muligt svar pa alle de stillede spergsmal I dette
heringssvar. Det Danske Fjerkrazraad gnsker ligeledes, at der afholdes et mede mellem
branchen og FVST snarest muligt for at drefte de foreslaede sndringer og dette
fremsendte horingssvar.

Med venlig hilsen

Formanden for Det Danske Fjerkraeraad
Martin Hjort Jensen



GRASTEN

Fpdevarestyrelsen

Att.: Tereza Gabriel

teg@fvst.dk

Vedr. Haringssvar til l.nr. 2015-29-31-00165 om udkast til ;endring af bekendtggrelse om handelsnormer
for =g

Undertegnede henviser hermed til hgringssvar jf. 1. nr. 2015-28-31-00124 og 2015-28-31-00125 og skal i
tilleeg hertil ogsé fremfare efterfglgende.

Det synes ikke acceptabelt, at egproducenter far mulighed for at salge g direkte til den endelige
forbruger pa lokale offentlige markeder samt fra egen gardbutik, restauranter eller lignende beliggende pa
produktionsstedet, nar det alene er de lempelige bestemmelser vedrgrende salmenellakontrol og
bekempelse geeldende for stalddgrssalg der er geeldende.

Zggene bor i denne sammenhazng veere produceret og kontrolleret pa de samme betingelser som er
geeldende for leverance til autoriserede mgpakkerier, der modtager og pakker aeg uden maangdemaessige
begraensninger og som gennemfgrer det fulde kontrolprogram for salmonella i selve produktionen af zegne
inc. Salmonellakontrol af foderet.

Kravet om at seggene skal maerkes med en kode, hvis de salges pé et offentligt marked, nér bessetningen
er stgrre end 50 hgner, vil efter vores mening veere fuldstaendig umulig at kontrollere. Det er uklart om
begraensningen pa 50 hgner for hele bedriften eller om det kan vaere 50 hgner i forskellige afdelinger?

Selv om undtagelserne er hjemlet i forordning 1308/2013 synes denne her sarlige udlazgning af
forordningen at vaere tvivisom, men da andringsforstaget skal gennemga en notifikationsprocedure er det
vort hab, at en naermere vurdering i denne sammenhaeng set i forhoid til den saerlige danske situation med
seerstatus for konsumaeggene, vil bringe sagens alvor frem som viser at der skal kgres pa et meget hgijt
niveau i én sammenhang, medes der i forhold til stalddgrspakken kan arbejdes efter helf anderledes svage
krav, selv om a2ggene fra begge omrader nu taenkes at skulle lige side om side i detailhandlen.

Med venlig hilsen

Gréasten Fjerkrae A/S
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Pkologisk Landsforening, 23, februar 2016
J.nr. 2015-28-31-00165

Hgring Handelsnormer for seg

Abyhgj, den 23. februar 2016

Horingssvar fra @Pkologisk Landsforening

Hgring om udkast til ndring af bekendtggrelse om handelsnormer for =g
'Staldd@rspakken’

Sagsnr.: 2015-29-31-00165

@kologisk Landsforening takker for muligheden for at kommentere pa forslag til &ndring af
bekendtggrelsen om handelsnormer for seg. Vi synes, det er positivt, at Fgdevarestyrelsen gnsker at
forenkle vilkdrene for stalddgrssalg dvs. salg fra mindre produktioner.

Det skal slas fast fra start, at vi ikke pa nogen made gnsker, at der skal gas pa kompromis med et hgjt
niveau af fgdevaresikkerhed. Men vi mener ogsa, at en hgj fedevaresikkerhed er mulig, selvom
lovgivning og kontrol forenkles.

| vore hgringssvar vedrgrende staldpakken beder vi om, at

e Der gennemf@res yderligere forenklinger i kontrolprogrammer mhp at fremme sma produktioner

» Regler og lovgivning skal veere begrundet i fadevaresikkerhed og ikke i markedsrestriktioner, fx
afstandskrav

¢ Der gennemfgres nabotjek — sd dansk lovgivning for stalddegrssalg/sma producenter er sidestillet
med andre EU landes

e Generelt forbedrede muligheder for at skabe vaekst i gardsalg

Uddybende:

Vi anerkender de forenklinger, der ligger i udkastet til ny bekendtggrelse, men vi ma desvaerre
konstatere, at forenklingerne ikke er tilstraekkelige. Vi har regnet pa konsekvenserne af
stalddgrspakken (se vedhaftede hilag A-B) og konstaterer ud fra beregningerne, at vilkdr og antal
praver stadig er for ressourcekreavende og omfattende for mindre producenter vedragrende
produktion af seg — til at sikre en robust produktionsgkonomi. Der er behov for yderligere forenklinger,
hvis de mindre produktioner skal sikres et fornuftigt produktionsfundament.

Det betyder, at implementeringen af lovgivningerne og de erhvervsgkonomiske konsekvenser stadig er
i modstrid med regeringens gnske om at understgtte mindre fedevareproducenters lokale gardsalg og
forenkle lovgivning og kontrol. Lovgivningen bgr derfor fortsat sgge at understgtte mindre
produktioner ved at forenkle, men uden at ga pa kompromis med fadevaresikkerheden.
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@Bkologisk Landsforening, 23. februar 2016
Jonr. 2015-28-31-00165
Hegring Handelsnormer for g

Vi anmoder derfor om, at Fgdevarestyrelsen revurderer stalddgrspakkens kontrolprogram til
salmonellaovervagning i mindre produktioner. Af Bilag A-B fremgér, at kontrollen har et gkonomisk
omfang, der ggr det ngdvendigt at nytaenke kontrol og regler. Der er fx behov for at undersgge, om
der kan findes alternative kontrolmetoder og om faerre analyser (pr. hold og pr. beszetning) er
tilstraekkelige til at sikre fpdevaresikkerheden, ligesom det kan vaere relevant at se pd, om de max
mazngder og antal dyr, der er fastlagt i stalddgrspakken ber hzeves, for at der er tale om reelle
forbedringer for veekstmulighederne,

Flere af forslagene i hgringen er ikke begrundet i hensyn til fgdevaresikkerhed. Vi anmoder om, at
Fedevarestyrelsen tager aktivt stilling til den reelle fgdevarerisiko, og tilretter bekendtggrelsen, hvor
der ikke er ree| fgdevarerisiko. Det geelder bl.a. afstandskrav, salg til restauranter mv. Vi har indsat
bemaerkninger herom i gennemgangen af teksten til bekendtggrelsen herunder. Mindre producenter
skal ikke palsegges administrative byrder og restriktioner I afseetningen, der ikke er begrundet i reel
fgdevarerisiko.

Vi understreger endnu en gang, at udlandet ikke tilsvarende restrikiive begransninger i stalddgrssalg,
og vi anmoder om, at Fgdevarestyreisen gennemfgrer nabotjek pa omradet, sd der kommer harmoni
mellem lovgivninger og kontrolkrav i Danmark og gvrige EU-lande.

Pa baggrund af hgringsudkastet og beregningerne i Bilag A-B konkluderer vi, at der er behov for
yderligere forenklinger og lempelser i forhold til mindre beszetninger med eget salg fra garden. |
praksis er reglerne for levering og kontrol sa gkonomisk begraensende, at de fleste vil vaelge at opgive
produktionen eller etablere stgrre besatninger. Bekendtiggrelsen, som den er forelagt vil ikke
tilvejebringe en reel mulighed for at direkte salg fra garden vil vokse.

Vi har fglgende overordnede faglige bemaerkninger:

e Mht &gproduktion bar graensen pd 500 hgner anvendes i alle tekster (og ikke 100.000 =g, da det
giver anledning til uklarhed at operere med to tal og det er vanskeligere at kontrollere antal 2eg
end antal hgner).

* Reglerne for levering af iseer aeg er ungdigt komplicerede, fx finder vi ikke, der er behov for
afstandskravet pa 50 km, og der bgr vaere mulighed for ‘bagatelgreenser’ ved fx levering til lokale
restauranter, bgrnehaver og detailhandier. Reelt er der tale om meget sma maengder aeg, der kan
afsaettes ved levering. Og restriktionerne er ikke begrundet i reel risiko for fgdevaresikkerhed. Vi
mener, der i stedet kan kraeves markning med 'begraenset myndighedskontrol’.

e Kravet om ’lille segpakkeri’ mener vi er overflpdigt i forhold til de minimale maengder &g, der er
tale om — typisk f3 bakker/dag. Det er ikke uoverkommeligt for producenten at etablere et lille
aegpakkeri, men det kraever ekstra ressourcer og kontrol, som ikke star mal med den maengde af
=g, der er mulighed for at afszette via detail, restauranter, b@rnehaver mv. fra besastninger med
under 500 hgner.

e Der skal sikres fuld harmoni mellem bekendtggrelser.

¢« Kontrol og registreringer skal vaere nemt at administrere

Side 2 af 6



@kologisk Landsforening, 23. februar 2016
J.nr, 2015-28-31-00165

Haring Handelsnormer for zeg

Konkret:

51

Jeevnfer vores hgringssvar til bl.a. autorisationshekendtggrelsen ( J.nr. 2015-28-31-00108 ) finder vi
den foresldede afgraensning af handel med ’stalddgrsaeg’ til produktionssted og markedsplads inden
for 50 km for begransende

vi finder kravene, der gzelder for hobbyproducenter med op til 50 =gleeggende haner for rimelige.

§1, stk. 2:

Vi mener, det er overimplementering at kraave ’lille szgpakkeri’ for eeg produktioner med under 500
hener, som gnsker at levere til detail, restauranter, bgrnehaver mv. De maengder g, der er tale om,
er sd sma, at der er tale om overimplementering.

Vi finder ligeledes restriktionen vedrgrende 50 km graensen for overimplementering i forhold til
stalddgrspakken. Safremt det fastholdes, at stalddgrspakken kun geelder for beszetninger pa op til 500
hgner, vil maengderne, der kan leveres veere sd sma, at de ber falde ind under en bagatelgrzense,
hvorfor der ikke er grund til at indsaette et afstandskrav. Vi savner i gvrigt | hgringsbrevet klar
henvisning til, hvilken EU lovgivning, der ligger bag afstandskravet.

§1 stk. 3:

Vi accepterer ikke jf. ovenstdende, at markeder skal ligge inden for en afstand pa 50 km. Afstanden er
ikke begrundet i risiko for fadevaresikkerhed. Vi er ikke klar over, om der ligger en konkret EU-
lovgivning til grund for denne ungdvendige restriktion.

Vi hdber, at Fpdevarestyrelsen revurderer stalddgrspakken og fgdevarekontrol-programmerne i
mindre besaetninger og s@ger at finde et enklere kontrolprogram, der kan lede til faarre
kontroludgifter, alternativt ma antal dyr og meengder haeves.

Vi anmoder om, at Fpdevarestyrelsen indkalder til dialogmgde om stalddgrssalg og mindre
produktioner — inden endelig vedtagelse af disse bekendtggrelser.

Venlig hilsen
@Pkologisk Landsforening

Else Torp Christensen og Sybille Kyed
Ledelsessekretariatet
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Hering Handelsnormer for zeg

Herunder er vist to eksempler fra praksis, hvor omkostninger til kontrolprogram er opgjort.

BILAG A-B:

Vi har sammenlignet konsekvensen af kontrol under stalddgrspakken med det udvidede
kontrolprogram for mindre beszetninger.

Effekten af stalddgrspakken er positiv, men ikke tilstraekkelig (se belgh), og der er sa mange sma
restriktioner fx til lille segpakkeri og leveringskrav, at vi ikke mener, der er tale om tilstraekkelig
forenkling.

Bilag A: Stalddgrspakken - 3-400 hgner

Kontrol-udgifter ved 3-400 hgner — opdelt i tre hold af hensyn til homogen produktion hele aret — lille
salmonella-program

Bilag B: Udvidet kontrol — 3-400 hgner

Kontrol-udgifter ved 3-400 hgner — opdelt i tre hold af hensyn til homogen produktion hele aret — stort
salmonella-program, da producenten gnsker at levere til restaurant, beliggende mere end 50 km fra
garden.
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l.nr, 2015-28-31-00165

Hgring Handelsnormer for aeg

BILAG A

KONTROL af 300-400 hgner opdelt i tre hold - stalddarspakken

| praksis forgar mindre aagproduktioner i sma, adskilte hold af hgner pa garden - fgrst og fremmest for
at kunne levere ag af ensartet stgrrelse og kvalitet gennem hele &ret. Det betyder ekstra analyser.

Priser er hentet fra praksis.

| forhold til eksemplet i bilag B giver Stalddgrspakken betydelige besparelser, men der er
stadig tale om et meget dyrt/omfattende kontrolprogram til 3-400 hgns, ligesom der er store
begraensninger i afseetningsmulighederne {som vi har sveert ved at se begrundet i hensyn til
fedevaresikkerhed).
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Hgring Handelsnormer for aeg

BILAG B

KONTROL af 300-400 hgner opdelt i tre hold dvs. UDVIDET kontrol

Produktionen kontrolleres efter sort salmonellaprogram og har egpakkeri, af hensyn til salg
til restauranter, der ligger mere end 50 km vaek. Scenariet er stort set det samme, nar
producenten har mere >500 hgner fx 550 hgner

| bilag B er vist omkostninger for besztninger med mere end 500 hgner eller med mindre 500,
hgner, som gnsker at afsaette til detail og restauranter, som ligger mere end 50 km vzek.

Produktionen er ikke gkonomisk rentabel i mindre beszetninger.
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